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ONEMLI EMNIYET TEDBIRLERI

1- Tdm talimatlari okuyunuz.

2- Sicak ylzeylere dokunmayiniz. Kulplarindan veya tutacagindan tutunuz.
3- Elektrik garpmasini énlemek igin, kabloyu, fisi (s6z konusu kismi ya da
kisimlari belirtin) suya veya herhangi bir siviya sokmayiniz.

4- Cihaz gocuklarin yaninda veya yakininda kullanildiginda dikkat etmek gerekir.
5- Kullanimda degilse ve temizlemeden dnce prizden gekiniz. Parcalari
takmadan veya gikarmadan 6nce sogumaya birakiniz.

6- Cihaz arizasi oldugunda veya herhangi bir sekilde ariza gérdtgiinde,
hasarli kablosu veya prizi olan cihazi ¢alistirmayiniz. inceleme, onarim veya
ayarlama igin cihazi en yakin yetkili servise gotiriniz.

7- Cihaz Ureticisi tarafindan 6nerilmeyen aksesuar ve ek pargalar yaralan-
maya yol agabilir.

8- Cihaziniz evlerde kullanim igindir. Dis mekan kullanimina uygun dedgildir.
9- Kablonun masanin veya tezgahin kenarindan sarkmasina veya sicak
ylzeylere temas etmesine izin vermeyiniz.

10- Sicak gazli veya elektrikli ocagin lzerine veya yanina ya da sicak firina
koymayiniz.

11- Sicak yag veya sicak sivi iceren cihazi tasirken ¢ok dikkatli olunmalidir.
12- Daima once fisi cihaza takiniz, ardindan kabloyu duvar prizine takiniz. Fisi
Gekmek icin butonu “"kapali” konuma getiriniz ve ardindan fisi duvar prizinden
cekiniz.

13- Elektrikli dUdUkIU tencereyi amaci disinda kullanmayiniz.

BU TALIMATLARI SAKLAYINIZ!

GUVENLIK TALIMATLARI

Elektrikli cihazlari kullanirken, temel glvenlik 6nlemlerine uyulmalidir. LGtfen
bu uyarilari ve talimatlari okuyunuz ve bunlara uyunuz.

+ Bu cihaz yalnizca evde tezgah Uzerinde kullanilimak igindir. Cihazi ticari
amaglar igin kullanmayiniz. Disarida kullanmayiniz.

+ Cihazi ve kablosunu gocuklarin ve evcil hayvanlarin ulasamayacagi
yerlerde tutunuz. Bu cihaz kisitl fiziksel, duyusal veya zihinsel 6zelliklere sahip
kisilerin kullanimina uygun degildir.

+ Cihazi daima yuksek sicaklia dayanabilen kuru ve sabit bir yerde
bulundurunuz. Cihazi ahsap masanin Uzerine koymayiniz. Ylzeye potansiyel
olarak bir zarar vermeyi engellemek i¢in cihazin altina sicaktan koruyucu
uygun bir altlik yerlestiriniz.

+ Cihazi havlu, kagit veya diger yanici maddelerin yakinina yerlestirmeyiniz.
Havalandirma deliklerini kapatmayiniz. Pisirme islemi yaparken duvara veya
herhangi bir cihaza yaslamayiniz. Cihazi yalnizca iyi havalandirilan bir alanda
kullanin ve cihazin her tarafinda 12 cm bosluk birakiniz.

+ Cihazi ocagin ya da firinin yanina veya yakinina koymayiniz.

- Yangin, yaralanma veya hasardan kaginmak icin cihazin voltajinin evdeki
voltajla uyumlu oldugundan emin olunuz. Fisi, uygun bir sekilde topraklanmig
elektrik prizine takiniz.



« Once fisi cihaza takiniz, ardindan kabloyu prize takiniz. Kabloyu sicak
ylzeylerden uzak tutunuz. Fise islak elle dokunmayin veya ¢alistirmayiniz.

+ Bu Unite kutuplu bir fisten olusur (bir disi digerinden daha genistir). Fis
prize tam anlamiyla uymazsa, fisi ters geviriniz. Hala uymuyorsa bir elektrikgi
cagiriniz. Fisi takmaya zorlamayiniz.

+ Glvenlik amaglari dogrultusunda, bu cihaz kisa bir glg kablosuyla birlikte
satilir. Cihazi yalnizca duvar prizine takiniz. Cihazi uzatma kablosuyla riski
size ait olarak kullanabilirsiniz. Kablonun tezgahin kenarindan sarkmasina
izin vermeyiniz.

+ Bu cihaza disaridan zamanlayicr digmesi veya ayri bir kumanda kontrol
sistemi takmayiniz.

« Cihaz veya glg kablosu hasar gérmusse, hasari dnlemek icin Uretici, servis
teknikeri veya benzer bir sekilde kalifiye bir kisi tarafindan degistirilmelidir. Bu
cihazi higbir sekilde modifiye etmeye ¢alismayiniz.

+ Cihaz kullanimda olmadiginda figi daima prizden ¢ekili olmalidir. Cihazi
kullandiktan sonra glig cihazini kapatin ve prizden nazikge gekiniz. Glg
kablosuna asiimayin veya ¢ekmeyiniz. Uniteyi prizden ¢ikariniz ve temizle-
meden veya saklamadan énce 30 dakika kadar sogumaya birakiniz.

« Kendinizi elektrik carpmasindan korumak igin, tabani, kabloyu ya da fisi
suya ya da herhangi bir siviya degdirmeyiniz.

+ Herhangi bir pargay takmadan veya ¢ikarmadan 6nce, cihazin tamamen
sogudugundan emin olunuz.

+ Yaralanma veya hasari engellemek igin sadece Uretici tarafindan
yetkilendirilen parcalari kullaniniz.

« Ic sicaklik sistemi arizalandiginda, agiri isitma korumasi devreye girecektir
ve Unite calismayacaktir. Bu oldugunda kabloyu prizden gekiniz. Tekrar
baglatmadan veya saklamadan dnce Unitenin tamamen sogumasi igin biraz
bekleyiniz.

« Pigirirken cihazin ig sicakligi bir kag ylz dereceye (Fahrenheit) ulagir (100
Fahrenheit= 37 Santigrat Derecedir). Yaralanmayi énlemek igin, tamamen
sogumadan ellerinizi Unitenin igine sokmayiniz.

« Dig yUzeyler kullanim esnasinda sicak olabilir. Dénen 1zgara sepeti sicak
olacaktir. Sicak pargalara veya ylzeylere dokunurken firin eldiveni takiniz.

- Unite siyah duman yaymaya basladiginda hemen cihazi prizden ¢ekiniz ve
firin pargalarini gikarmadan evvel dumanin gegmesini bekleyiniz.

« Calistirirken, hava gikis deliklerinden hava gikar. Ellerinizi ve ylzinizl hava
clkig deliklerinden uzak tutunuz. Dénen i1zgara sepetini Uniteden ¢ikarirken de
havadan kagininiz.

+ SUre doldugunda, pisirme islemi duracaktir ama fan tnitenin sicakligini
dustrmek icin 20 saniye daha galisacaktir.

« I kabi gte ikisinden fazla doldurmayiniz. Piring, sebze veya fasulye gibi
pisirdikge genisleyebilecek yiyecekler pisirirken kabin yarisindan fazlasini
doldurmayiniz. Gereginden fazla doldurmak yaralanmaya veya zarara
neden olabilir.

« Tarif ve talimatlar icin her zaman dogru miktarda sivi kullaniniz.



« Yiyecegin i¢ Ust ekrana ve sicak parcaya degmesini engellemek icin dénen
1zgara sepetini gereginden fazla doldurmayiniz.

+ Yangin veya yaralanma riskinden kaginmak icin, dénen 1zgara sepetine asla
yag dokmeyiniz.

- DUdUkIU tencere modu calisirken yag kullanarak soteleme yapmayiniz

+ Bu kilavuzdaki temizlik ve bakim talimatlarina uyunuz.

« Cihazi serin ve kuru yerde saklayiniz.

PARGALAR VE AKSESUARLAR
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1- Ana Unite 6- Pisirme Tenceresi
2- Air Fryer Unitesi 7- Kagik
3- Basingli Kapak 8- Olgl Bardagi
4- Kizartma Sepeti 9- Yogusma Toplayici
5- Kizartma Rafi 10- Kapak Tutacagi

11- GUg Kablosu



AKSESUARLARIN KULLANIMI
Cikarilabilir kap iki kapaktan olugur: DlUdUkIG Tencere Kapagi ve Air Fryer
Unitesi. Ana Uniteyi kullanmak igin istediginiz kapag takiniz.

Air Fryer Kapak Basinglh
Kapak

Ana Unite

Air Fryer DUduklU Tencere



Kizartma sepeti (sol) ve kizartma rafi (sag), air fryer fonksiyonunu ¢alistirma-
dan dnce pisirme tenceresi mutlaka Uniteye takili olmalidir. Air fryer kapagi
takihyken, didukll tencere islevi devre disi kalacaktir.

Kizartma Sepeti Kizartma Rafi/Tandir Aparati

DUdUkIU tencere kapag takiliyken, dldUklu tencere pisirme islevlerinin aktif
oldugunu gosteren 6n LCD kontrol panelinin isi@i yanacaktir.



AIR FRYER DiJiTAL KONTROL PANELI

« Air fyer kontrol panelinin 12 6n ayari vardir: Patates kizartmasi, balik,
hamburger, pizza, biftek, tavuk budu, kek, tavuk, sebze-meyve kurutma,
Isitma, sebze ve buz ¢cézme.

« Air fryer kapagi takiliyken, LED paneldeki mavi isiklar yanacaktir. Daha
sonra, panelin altindaki Agik/Kapal digmesi yanmaya devam edecektir. Air
fryer’i kullanmaya baslamak igin bu digmeye basiniz. Agik/Kapali digmesi,
pisirme islemini iptal ederek makineyi kapatmak igin de kullanilabilir.

+ 12 6n ayar arasinda gegis yapmak i¢in MenU dtgmesini kullaniniz.

- Isterseniz sicakligi manuel olarak ayarlamak igin sicaklik digmesini (sag
kosedeki termometre ikonu) kullanabilirsiniz. Sonrasinda sicaklig degistirmek
icin sol ve sag oklarini kullaniniz.

- Isterseniz pisirme stiresini manuel olarak ayarlamak igin Zamanlayici
dugmesini (sagdaki saat ikonu) kullanabilirsiniz. Sonrasinda stireyi
degistirmek igin sol ve sag oklarini kullaniniz.

- SUre ve sicakligi 6nceden ayarli olarak ya da manuel olarak segtikten
sonra, pisirme islemini baslatmak ve basladiktan sonra durdurmak igin
Baslat (soldaki baslat/durdur ikonu) didgmesini kullaniniz.



DUDUKLU TENCERE DiJiTAL KONTROL PANELI
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1-17- Pisirme Fonksiyonu

18- Zaman Ayarli Baslatma Tusu
19- Basing Seviyesi Tusu

20- Ayarlar Tusu

21~ Sicak Tutma/iptal Tusu

22- Baslatma Tusu

23- islev/Secim Dugmesi

24- LCD Ekran

DdduklU tencere kapagi takiliyken, cihaziniz otomatik olarak Bekleme
Moduna gegecektir. Islev/Secim digmesini cevirdiginizde bekleme modun-
dan gikartir.



- Istenilen pisirme islevini secmek icin islev dtgmesini kullaniniz. Bir igslev
sectikten sonra pisirmeye baslamak igin Baslat digmesine basiniz.

+ Basing seviyesini “dlsUk” veya "yUksek” olarak ayarlamak icin basing
seviyesini kullaniniz.

+ Zamanlayicryr ayarlamak igin ayarlardigmesini kullaniniz. Sdreyi manuel
olarak ayarlamak igin islev dugmesini kullaniniz. Talimatlar igin “Basingh
Pisirme Ayalar” bélimine bakiniz.

- Daha sonra belirlenmis bir zaman diliminde pisirmeye baslamak igin “daha
sonra baslat” digmesini kullaniniz. Islev digmesini cevirmek ertelenmis
baglatma sUresini ayarlar. Talimatlar icin “Basingh Pisirme Talimatlar”
bolimine bakiniz.

+ Segili pisirme islevini bitirmek ya da pisirdikten sonra yemeginizi sicak
tutmak icin Sicak Tutma/iptal dugmesini kullaniniz. Pigirmeden énce veya
sonra Sicak Tutma/iptol digmesine basmak (Uniteniz Bekleme Modun-
dayken) Sicak Tutma islevini agik ve kapali olarak degistirecektir. Pisirme
islevini iptal etmek i¢in pisirme esnasinda basiniz. Sicak Tutma/iptal digmesi
ayni zamanda bip sesini de kontrol eder. Kapatmak veya tekrar

agmak igin 3 saniye boyunca basili tutunuz.

NOT: Secimlerinizi yaparken dogru tusa basti§inizdan emin olmak icin her
zaman iki kez kontrol ediniz.

NOT: GUvenlik alarmi seslerini kapatamazsiniz.



Kontrol Paneli LCD Ekran
LCD ekran, zamani, basing seviyelerini, modlari, pisirme ilerlemesini ve
mesajlari géstermek icin simgeler, sozctkler ve sayilar kullanir.

S
6 Pressure High
Mode Normal More
1) X 9
8

Pre-heating Cooking Keep Warm

1- Daha Sonra Baslat ikonu

2- On Isitma ikonu

3- Basingli Pisirme ikonu

4- Sicak Tutma ikonu

5- Sure ve Mesaj Ekrani: Pisirme sUresi ve mesajlari gosterir

6- Basing seviyesi gostergesi: DUsUk (low) ve Yiksek (high)

7- Mod Gostergesi: Az (less), normal ya da ¢ok (more)

8- llerleme Géstergesi: On Isitma (Preheating), Pisirme (Cooking) veya
Sicak Tutma (Keep Warm)

9- Ses Gostergesi



LCD Ekran Mesadijlari

nFF Pisirici figse takildi, ancak higbir program segilmedi.
u Kullanima hazir ve program secebilirsiniz.

ﬂn Pisirici kullanima hazir ve 6n isitma yapiyor.

Ne kadar vaktin kaldigini gésteren zamanlayici. Pisirme
DD H DD Suresi, Daha Sonra Baslat veya Sicak Tutma strelerini

gosterir.
HQI: On Isitma Soteleme bitti.
H 9 Yogurt programi tamamlandi ve pastorize
o3t edilmek igin hazir.
hn| L Pastorize Etme
! d Kapak yerine takili degil
L st

iLK KULLANIMDAN ONCE

1- Paketin Gzerindeki uyari etiketlerinin tamamini ve kullanmadan 6nce tim
gUvenlik talimatlarini okuyunuz.

2- Cihazin paketini agin ve i¢ kaptaki ve isitma plakasi arasindaki malzemeler
de dahil tim paketleme malzemelerini gikariniz.

Diidiiklii Tencereyi Kullanmadan Once

1- Saptaki kirmizi digmeyi basili tutarak ve kapagin Gzerindeki ok simgesi dig
taraftaki kilit agma simgesiyle ayni hizaya gelene kadar kolu saat ydnindn
tersine gevirerek kapagi aginiz. Kapagi kapatmak igin bu talimatlari tersten
uygulayiniz.

2- Lastik conta halkasinin, kapagin icindeki Y seklindeki metal halkaya sikica
oturdugundan daima emin olunuz. Lastik conta halkasindaki kivrimin,

Y halkasinin dig tarafiyla tamamen birlestiginden emin olunuz. Ardindan,

Y halkasinin enine kesitinin ortasindaki deligin kapagin ortasindaki metal
pimle ayni hizada oldugundan emin olarak Y halkasini ve lastik conta
halkasini tekrar kapaga yerlestiriniz. Y halkasi kapaga sabitlenene kadar
sikica bastiriniz.



3- ¢ kabi cikarin ve tim pargalarin dahil edildiginden emin olunuz.

4- ilk kullanimda lastik contanin dogru montaiji igin i¢ kabin 2/3 cizgisine
kadar su ile doldurulmasi ve 30 dakika diduklu tencerede pisirme program-
lanmasi tavsiye edilir. Tamamladiktan sonra suyu dékiiniz. i¢ kabi durulayin
ve havluyla kurulayiniz. DGdUkIU tencere simdi kullanima hazir.

5- Yogusma toplayiclyi, eslesen uygun yive kaydirarak muhafazanin arkasina
takiniz.

Air Fryer Kullanmadan Once

1- DUdUKIG Tencere kapagini ¢ikariniz ve kenara koyunuz.

2- Air Fryer kapagini ilik, sabunlu sulu bezle siliniz ve ardindan iyice
kurulayiniz. Dis muhafazayi silmek igin sabunlu bez kullaniniz. Suya veya
bagka bir siviya degdirmeyiniz. Gerekirse i¢ kabi yukarida belirtildigi sekilde
temizleyiniz.

3- Air Fryer kapagini, alt taraftaki baglanti pimlerini degistirme kabi
muhafazasindaki eslesen igne delikleriyle hizalayarak takiniz.

PiSIRME iPUGLARI

Air Fryer Giivenlik Onlemleri

« Pisirme isleminden sonra air fryer Unitesini ¢ikarirken dikkatli olunuz. Sicak
olacaktir.

- Air fryer Unitesini asiri doldurmayiniz, asiri dolum fanlara midahale
edebilir.

Duidiiklii Tencere Giivenlik Onlemleri

+ Pisirme isleminden sonra havalandirma buhar ¢ikis kolunu havalandirma
(venting) konumuna getirirken her zaman dikkatli olunuz. Ellerinizi, yGzintzG
ve cildinizi yanik riskinden kaginmak igin buhar ¢ikis valfinden uzak tutunuz.

+ Kapagi agmadan énce cihazin igindeki basing tamamen ¢ikmasini
bekleyiniz. Kapak, flatorla valf disene kadar kapali kalacaktir ve kapak
tutamacindaki kirmizi digmeye basilamayacaktir. Kapagi agmaya
zorlamayiniz.

+ Kapak agildiginda i¢ kap kapaga yapisabilir. Bu vakum contasi olustugunda
olacaktir. Contayi biraktirmak igin, buhar ¢ikis kolunu havalandirma (venting)
pozisyonuna geviriniz.

+ Flatorld valf sikisirsa, buhar ¢ikis kolunu havalandirma (venting)
pozisyonuna ¢eviriniz. Buhar ¢iktiktan sonra, flatorlt valfi sicak
olabileceginden bir aletle asag itiniz.

NOT: Daha fazla glvenlik 6nlemleri bilgileri igin "GUvenlik Talimatlar”
bolimune bakiniz.



Diidliklli Tencerede Sivilar Nasil Kullanilir?

Basingl pisirmek igin yeterince buhar Gretmesi adina daima minimum

1 bardak su ya da diger sivilari ekleyiniz. Suya ek olarak, et suyu, meyve suyu,
sos ekleyebilirsiniz. Yaglarin ve yag bazli soslarin yeterince yUksek su icerigine
sahip olmadiklarini ve bu nedenle pisirme igin gereken minimum sivi

miktarini karsilamadiklarini unutmayiniz.

Diidliklii Tencere Siiresini Ayarlama

« Pisirme suresi ve basing suresi malzemelerinize ve ayarladiginiz sicakhiga
bagl olarak degisir. Yiyecek soguk veya donmussa pisirmesi daha ¢ok zaman allir.
+ Buhar valflerini tikayabileceginden, yulaf ezmesi, yulaf lapasi veya diger
kalin sivilart iceren yiyecekler igin Dahan Sonra Baslat islevini kullanmayiniz.
Bu tlr yiyecekler pisirilirken izlenmelidir.

AIR FRYERLA PiSiRME TALIMATLARI

Cikarilabilir kap air fryer kapagi ile dlduklU tencere kapagi arasinda kapak
degistirmenizi saglar. Yemeginizi gevreklestirmek adina air fryer kapagini
kullanmadan 6nce yemeginizi yumusatmak icin didUklU tencere iglevini
kullaniniz.

NOT: Air fryer islevinden sonra dUdUklU tencere islevini kullanmak isterseniz,
Cikarilabilir Kabin sogumasi igin en az 10 dakika beklemelisiniz.

Air fryer kapagl, yemeginizi kontrol edebilmeniz igin pisirme esnasinda
kolayca aglilir. Kapagi gikarmak pisirme iglemini durduracaktir; Cikarilabilir
Kabin hafiza iglevi nerede kaldiginizi kolayca hatirlayacaktir. Kapagi tekrar
taktiginizda zamanlayici devam edecek ve isitma elemani tekrar agilacaktir.
1- GUg kablosunu duvar prizine takin ve kapagi kapatiniz. Ardindan,
Acik/Kapali digmesine basin. Varsayilan sicaklik 180°C ve 15 dakikalik
varsayilan sure ekranda goruntilenecektir.

2- Sicakligi manuel olarak ayarlamak icin, 6nce sicaklik digmesine tiklayiniz,
ardindan da sicakh@i artirmak veya distrmek igin sol ve sag oklarina
tiklayiniz. Sicaklik 80°C ve 200°C arasinda 5 derece araliklarla ayarlanabilir.
Sureyi manuel olarak ayarlamak igin 6nce Sdre digmesine tiklayiniz ve
oklarla ayarlamayi yapiniz. Geri sayim sayaci 1 dakikalik artislaria 1 dakika ile
12 saat arasinda ayarlanabilir.

3. Onceden ayari segmek icin menl tusuna basiniz. Bu tusa basarak 12
segenek arasinda gegis yapilir. Buradan, eGer segerseniz, 6nceki adimdaki
talimatlari takip ederek sicakligi ve streyi manuel olarak ayarlayabilirsiniz.
NOT: Manuel sicaklik ve sire araliklari sectiginiz 6n ayara bagli olarak
degisir. Cesitli stre ve sicaklik araliklari igin "Air Fryer Menl Ayarlarina”
bakiniz. Varsayilan ayarlara donmek igin, air fryeri kapatiniz ve tekrar aginiz.
4- Kap takiliyken kizartma sepetini veya firin pisirme islevi rafini kaba
yerlestiriniz.

NOT: Kaba malzemeleri eklemeden 6nce S dakika kadar ¢ikarilabilir kalbi
onceden isitmak en iyisidir. Bunu yapmak igin kapagi kapatiniz, bir sonraki
adima devam etmeden 6nce Agik/Kapali digmesine basiniz.



5- Kizartma sepetine veya kizartma rafina tim malzemeleri ekleyiniz. Kapagi
kapatiniz ve pisirmeye baslamadan énce Agik/Kapali digmesine basiniz.
NOT: Air fryer 6nceden isitilirsa tekra Ag/Kapat digmesine basmaya gerek
yoktur.

6- Pisirme islemi devam ederken malzemelerinizin daha da kizartmak igin
sallamaya veya karistirmaya gerek duyarsaniz kapagi gikararak kizartma
sepetini ¢ikarabilirsiniz. Sepeti tekrar tencereye indirin ve hazir oldugunuzda
kapag tekrar yerine koyunuz, bdylece pisirme islemi otomatik olarak devam
edecektir.

NOT: Sicak bir sepeti veya rafi tutarken firin eldiveni kullaniniz.

7- Unite pisirme islemi tamamlandiginda bip sesi ¢ikaracaktir.

DUDUKLU TENCERE TALIMATLARI

Asagidaki programiarla pisirebilirsiniz:

Pilav, bulgur pilavi, yahni/glveg, corba, baklagiller, beyaz et, cok tahilli, et,
buharda pisirme, kemikli et-pirzola, yulaf lapasi, yumurta, tatli-kek ve sebze
yemegi.

DuduklU tencere ile 6nerilen diger programlar basing kullanmaz.

1- TUm malzemeleri pisirme tenceresine ekleyiniz. Pisirici tabanina herhangi
bir yiyecek veya sivi koymayiniz. Daima "Pisirme Ipuglar" bolimunde
agiklandigi gibi minimum miktarda pisirme tenceresine sivi ekleyiniz. Pisirme
tenceresi onceden pisirilmis yiyecek ve sivi ile Ugte ikiden fazla dolu
olmamalidir. Piring, fasulye veya kurutulmus sebzeler gibi genisleyen
yiyecekleri pisirirken pisirme tenceresine yalnizca yarisina kadar doldurunuz.
2- Pisiricinin tabaninin, pisirme tenceresinin ve isitma plakasinin tamamen
kuru oldugundan emin olunuz. pisirme tenceresini pisiricitabaninin icine
yerlestiriniz.

NOT: GUcuU kapali tutunuz.

3- DUdUKkIG tencerenin kapagini pisiriciye takiniz ve kapagin kapandigini
belirten bir klik sesi duyana kadar saat yonudnde geviriniz. Buhar ¢ikis kolunu
“sealing” konumuna ceviriniz. Kapagin igindeki flatorld valfin asagi indiginden
emin olunuz. Flatorlu valf kapagin glvenli oimadan agilmasini engelleyen
parcadir.

4~ Cihazi bir prize takiniz. Bekleme moduna girecektir.

5- istediginiz pisirme fonksiyonunu seginiz. lgili gésterge 1s1§1 yanacaktir.
Farkli bir pisirme fonksiyonu segmek igin Sicak Tutma/iptal'e basiniz ve farkli
bir fonksiyon seginiz.

6- Varsayilan pisirme modu “normal”dir ve varsayilan basing seviyesi,
pisirme islevine bagl olarak “low” veya "high"tir. Once Ayar digmesine
basarak ve ardindan bu se¢imler arasinda gegis yapmak igin islev digmesini
cevirerek pisirme modunu “less”, “normal” veya “more” olarak ayarlayabilir-
siniz. Basing Seviyesi diigmesini kullanarak basing seviyesini "dustk" (low)
veya "ylksek (high)" olarak ayarlayabilirsiniz. Fonksiyon digmesini kullanarak
pisirme suresini artirabilir veya azaltabilirsiniz. Daha fazla bilgi igin "Basingh
Pisirme Ayarlar" bolimune bakiniz.



NOT: Basingl olmayan pisirme islevleri Kisik Ateste Pisime, Tandir, Yavas
Pisirme, Soteleme, Yogurt ve Sicak Tutma iglevleridir. Basing Seviyesi
dugmesi bu iglevler icin devre disidir.

7- istege bagl Daha Sonra Baslat islevi, pisirmeye hemen degil, ilerde
belirlenmis bir zamanda baslamaniza olanak tanir. Baslangig zamanini 24
saate kadar erteleyebilirsiniz ve sire 10 dakikalik artislarla ayarlanabilir. Bu
islevi kullanmak igin Daha Sonra Baslat digmesine basiniz ve istenen
erteleme suresini ayarlamak igin islev digmesini kullaniniz. Zamanlayiciy
kullanmak igin Basglat tusuna basin ve pisirme islemi belirlenen zaman
diliminde baslayacaktir.

NOT: Daha Sonra Baslat islevi Soteleme ve Yogurt islevleri icin devre digidir
(basing kullanmayin).

UYARI: Et, beyaz et, balik veya sut Urlnleri gibi cabuk bozulan yiyecekleri
oda sicakhiginda 2 saatten fazla veya ylksek oda sicakliklarinda

1 saatten fazla bekletmeyiniz. Yulaf ezmesi gibi koyu veya kopukld yiyecekler
icin Daha Sonra Baglat iglevini kullanmayiniz.

8- Bir pisirme fonksiyonu segtikten sonra g bip sesi duyacaksiniz. Kap
isinirken ekranda “Preheating” (6n 1sitma) gorintilenecektir. Segiminize bagh
olarak 6n 1sitma birkag dakikadan 40 dakikaya kadar strebilir. On isitma
sirasinda buhar gikabilir ve flatorli valf basing olustukga ylkselir.

9- Uygun basing ve on isitma miktarina ulasildi§inda pisirme baslayacaktir.
Ekranda “Cooking” goruntllenecektir ve zamanlayici baglayacaktir. Pigirme
sirasinda bir tik sesi duyabilirsiniz, bu normal bir durumdur.

10- Pigirme islemi sirasinda istediginiz zaman basing seviyesini veya pisirme
sUresini ayarlayabilir ve Sicak Tutma fonksiyonunu agip kapatabilirsiniz.
Pisirme islemini erken bitirmek icin Iptal tusuna basabilirsiniz.

11- Pisirme bittikten sonra, bir bip sesi duyacaksiniz ve pisirici, eger Sicak
Tutma modu agiksa bu moda girecektir. Pigirici otomatik olarak kendini
kapatacaktir ve 24 saat boyunca bekleme moduna girecektir.

DUDUKLU TENCERE AYARLARI

Asagidaki ayarlar bir pisirme iglevi sectikten sonra ayarlanabilir. Bazi
ayarlarin pisirme iglemi basladiktan sonra ayarlanamayacagini unutmayiniz.
Tekrar baglamaniz gerekirse Sicak Tutma/iptale basiniz.

Az, Normal, Gok

Ayar digmesine basin ve “less”, "normal” ve “more” se¢imleri arasinda gegis
yapmak icin Islev ddgmesini geviriniz. Bu segim stire ve/veya sicakhidi etkiler.
Bu ayar, pisirme islemi baslamadan once segilmelidir.

Basing Seviyesi

Listelenen basingli pisirme fonksiyonlarini kullanirken, Basing Seviyesi
digmesini kullanarak basing seviyesini “low” veya "high” olarak ayarlayabilir-
siniz.



Pigirme Siiresi

Uygulanabilir oldugunda sureyi ayarlamak icin iglev digmesini kullaniniz.
Sureyi manuel olarak ayarlarken, pisirme suresini 1 dakikalik artislaria 1
dakikadan 99 dakikaya kadar ayarlayabilirsiniz. (Stre segimi fonksiyona gére
degismektedir, dudUkll tencere islev ayarlari tablosunu takip ediniz.)

Daha Sonra Baslat

Daha Sonra Baslat dugmesi, pisirmeyi gelecekte belirlenmis bir zamanda
baslatacaktir. Bu ayar, pisirme islemi baslamadan énce secilmelidir. islev
digmesini kullanarak istediginiz gecikme suresini ayarlayiniz.

Ekranda “00:00" oldugunda (varsayilan). Daha Sonra Baslat kapalidir.
Herhangi bir ayari yapildigimda otomatik olarak agilacaktir. Daha Sonra
Baslat islevini kapatmak isterseniz, ekranda “00:00" gérintilenene kadar
dtgmeyi herhangi bir yone geviriniz.

Sicak Tutma/iptal

Onceden ayarlanmis islevler, pisirme islemi bittikten sonra yemeginizi
otomatik olarak sicak tutacaktir. DUduklU Tencere bekleme modundayken
yemeginizi manuel olarak sicak tutmak igin pisirme igsleminden 6nce veya
sonra Sicak Tutma/iptal diigmesine basiniz. Pisirme esnasinda Sicak
Tutma/iptal digmesi pisirme iglevinizi iptal edecektir.

NOT: Bu islevi geri alamayacaginiz igin, digmeye basmadan once iptal
etmek istediginizden emin olunuz. Pisirme iglemini iptal ettikten sonra kapagi
agmadan énce basincin tamamen gikmasi igin beklemelisiniz.

BASING GIKISI

iki adet basing ¢ikis ydntemi vardir, bunlardan biri hizli ¢ikis diger ise dogal
cikistir. Bu yontem tarifinize baglidir. Cogu tarif kullaniimasi gereken yontemi
verir.

Hizh Cikig Yontemi

Bu yontem basinci buhar seklinde hizlica ¢ikarmaya yarar. Pisirme islemi
tamamlandiginda, basinci gikartmak igin, buhar ¢ikis kolunu "Venting”
pozisyonuna geviriniz. Havalandirmadan (Venting) sicak buhar ¢ikacaktir, bu
nedenle yanik riskinden kaginmak igin koruyucu eldivenler giyerek ve ellerinizi,
yUzUnUzd ve cildinizi valften uzak tutun ve gok dikkatli olunuz. Buharin
tamami giktiginda ve flatorlt valf dustliginde, sizden uzag) isaret edecek
sekilde kapagi dikkatlice aginiz ve kalan buhar, yag veya suya karsi dikkatli
olunuz.



Dogal Cikig Yontemi

Bu yontem hizli ¢ikis yonteminden ¢ok daha uzun sdrer. Sivinin disari
sigramasini dnlemek icin bu yontemi, blytk miktarda sivi, nisasta igerigi veya
Gorba, makarna, yulaf ezmesi ve fasulye gibi kopUk olusturabilecek
malzemeler igeren yiyecekler icin kullaniniz. Pisirme tamamlandiginda, buhar
cikis kolunu gevirmeyiniz. Bunun yerine, basincin kendi kendine ¢ikmasina izin
verin. Bu 10 ila 40 dakika alabilir veya daha uzun surebilir. Pisiriciyi Sicak
Tutma ayarinda birakabilir veya icindekilerin daha hizli sogumasi igin
kapatabilirsiniz. Yaklasik 10 ila 15 dakika gegtikten sonra, basinci bosaltmak
icin buhar ¢ikis kolunu “Venting” konumuna gevirebilirsiniz. Genel olarak bu
durum malzemeleri etkilemez. Flatorld valf distiglnde, sizden uzagi isaret
edecek sekilde kapag) dikkatlice aginiz.

DIKKAT:

« Pisirici calisirken veya buhar ¢ikarirken asla buhar ¢ikis deligini
kapatmayiniz veya kapagi agmayiniz.

« Pisirici galisirken veya buhar ¢ikarken ellerinizi, yizinUzu ve cildinizi buhar
clkis deliginden uzak tutunuz.

« Firin eldiveni takmadiginiz strece cihazin kapagina veya herhangi bir metal
pargasina asla dokunmayiniz.

« Hizli ¢ikis yontemini kullanirken alet kullanin veya koruyucu eldiven/eldiven
giyiniz.

+ Daha fazla glivenlik dnlemleri bilgileri icin sayfa 2'deki “Guvenlik Talimatlar”
bolimine bakiniz.

BASINGLI OLMAYAN PiSiRME iSLEMI iCiN TALIMATLAR

Basingl olmayan pisirme iglemi icin asagidaki talimatlara uyunuz: Kisik
Ateste Pisirme, Tandir, Soteleme, Sicak Tutma ve Yogurt Basing Seviyesi
digmesi basingli olmayan pisirme iglevleri igin devre disidir.

Soteleme iglevinin Kullaniimasi

Soteleme islevini kullanarak i¢ tencerede yiyecekleri soteleyebilir veya
kaynatabilirsiniz. Sotelerken kapagi acik birakiniz ve cihazi gozetimsiz
birakmayiniz.

1- Pigiricinin tabaninin, i¢ kabin ve isitma plakasinin tamamen kuru
oldugundan emin olunuz. i¢ kabi pisiricinin tabaninin igine yerlestiriniz.
NOT: Glcu kapal tutunuz.

2- Cihazi bir prize takiniz. Bekleme moduna girecektir.

3- Soteleme digmesine basiniz. Sicakligl degistirmek icin, “az” (sosu
kaynatmak veya koyulastirmak igin uygun), “normal” (standart kizartma igin
uygun) ve “cok” (tavada kizartmak veya eti mUhurlemek igin uygun) segimleri
arasinda gegis yapmak icin Ayar digmesini ve islev digmesini kullaniniz.

4- Baglatma digmesine basin, ardindan Ug kez bip sesi duyacaksiniz. Kap
isinirken ekranda “Open” gériintllenecektir. Istenilen sicakliga ulasildiginda
ekranda "Hot” gortntllenecektir.



5- Malzemeleri i¢ kaba ekleyiniz ve istediginiz gibi soteleyiniz.

6- Bitirdiginizde, durdurmak igin Sicak Tutma/lptal digmesine basiniz veya
pisirme islevi tamamlanana kadar bekleyiniz. Ekranda “kapali” gérintile-
necektir ve pigirici bekleme moduna girecektir.

NOT: 30 dakika gegtikten sonra pisirici otomatik olarak bekleme moduna
girecektir.

Kisik Ateste Pigirme islevini Kullanma

Yavas Pisirme islevini kullanarak malzemelerinizi yavas (30 dakika ila 8,5
saat arasi) pisirebilirsiniz. Bu islevi kullanirken pisirme strecinin diizenli
olarak izlemelisiniz.

1- Pisiricinin tabaninin, i¢ kabin ve isitma plakasinin tamamen kuru
oldugundan emin olunuz. ic kaba malzemeleri ekleyin ve daha sonra kabi
pisirici tabanina yerlestiriniz.

NOT: GlcU kapali tutunuz.

2- Kapagi pisiricinin Gzerine koyun ve kapatiniz. Buhar ¢ikis kolunu "Venting”
konumuna geviriniz.

3- Cihazi bir prize takiniz. Bekleme moduna girecektir.

4- Yavasg Pisirme digmesine basiniz. Streyi deg@istirmek igin, ayar digmesini
ve "az", "normal” ve "cok" secimleri arasinda gecis yapmak igin islev
dtgmesini kullaniniz. Varsayilan pisirme suresi 6 saattir ancak pigirme
suresini 30 dakika ile 9,5 saat arasinda ayarlamak igin Islev Digmesini
kullanabilirsiniz.

5- Baglatma digmesine basin, ardindan Ug kez bip sesi duyacaksiniz. Ekran
kalan pigirme suresini gosterecektir.

8- Bu islevi iptal tusuna basarak herhangi bir zaman diliminde durdurabilir-
siniz. Aksi takdirde iglev tamamlandigimda pisirici Sicak Tutma moduna
girecektir. Pisirici 24 saat sonra otomatik olarak kapanacaktir ve bekleme
moduna girecektir.

Yogurt islevini Kullanma

1- Pisiricinin tabaninin, i¢ kabin ve isitma plakasinin tamamen kuru
oldugundan emin olunuz. ig kabi pisiricinin tabaninin igine yerlestiriniz.
NOT: GUcU kapali tutun.

2- Cihazi bir prize takiniz. Bekleme moduna girecektir.

3- Ig kaba sut ekleyiniz.

4- SUtl pastorize etmek icin “cok” secilene kadar surekli Yogurt tusuna
basiniz. Ekran "kaynatma" gosterecektir. Baglatma digmesine basiniz,
ardindan Ug kez bip sesi duyacaksiniz.

5- islev tamamlandiginda, ekranda "Yogt” gérintiilenecektir.

6- ¢ kabi ¢ikariniz ve sitiin 44°C sicakliga dismesini bekleyiniz.

7- SUtl mayalayiniz.

8- I tencereyi pisirici tabanin igine yerlestirin ve kapagini kapatiniz. Buhar
cikis kolunu "Venting” konumunda veya “Sealing” konumunda birakabilirsiniz.



9- Yogurt digmesine basin ve "normal” modun segili oldugundan emin
olunuz. Varsayilan sure 8 saattir. Mayalama suresini ayarlamak igin Islev
dugmesini kullanabilirsiniz.

Sicak Tutma iglevini Kullanma

Sicak tutma iglevi varsayilan olarak agilir ve pisirme islemi bitince otomatik
olarak devreye girer. Sicak Tutma/iptal Etme digmesine basarak isterseniz
kapatabilirsiniz.

Sicak Tutma/iptal digmesine basarak yemeginizi ayrica isitmak igin de bu
islevi kullanabilirsiniz.

DUDUKLU TENCERE iSLEV AYARLARI

Bu cizelgede belirtilen pisirme sUreleri, pisiricinin ideal sicaklik ve basinca
ulasmasi igin gegen sUreyi veya pisirme tamamlandiktan sonra basincin
serbest kalmasi icin gegen sureyiicermez. DUdUkIU tenceredeki sivi ve diger
bilesenlerin miktari, tam basincin olugsmasi icin gereken sureyi belirler, bu
slre genellikle 5 ila 40 dakika arasindadir.



DUDUKLU TENCERE iSLEV AYARLARI

Bu cizelgede belirtilen pisirme sUreleri, pisiricinin ideal sicaklik ve basinca
ulasmasi igin gegen silreyi veya pisirme tamamlandiktan sonra basincin
serbest kalmasi igin gegen sureyi icermez. DUdUkIU tenceredeki sivi ve diger
bilesenlerin miktari, tam basincin olugsmasi icin gereken sureyi belirler, bu
slre genellikle 5 ila 40 dakika arasindadir.

sy | A | woo | vaRsama
Az 8 dakika
:llE;u'IDg”L?ryléilow 1-99 dakika arasi Normal 12 dakika
Cok 15 dakika
Az 12 dakika
2- Corba 1-99 dakika arasi Normal 15 dakika
Cok 20 dakika
Az 4 dakika
3- Yumurta 1-99 dakika arasi Normal S dakika
Cok 6 dakika
Az 20 dakika
é}j\fgé‘”‘/ 1-99 dakika arasi Normal 35 dakika
Gok 45 dakika
Az 25 dakika
5- Baklagiller | 1-99 dakika arasi Normal 30 dakika
Cok 40 dakika
Az 10 dakika
6- Beyaz Et 1-99 dakika arasi Normal 15 dakika
Cok 25 dakika




DUDUKLU TENCERE iSLEV AYARLARI

e | N | weo | Ve
Az 20 dakika
7- Cok Tahill 1-99 dakika arasi Normal 40 dakika
Gok 45 dakika
Az 30 dakika
8- Et 1-99 dakika arasi Normal 35 dakika
Gok 40 dakika
Az 12 dakika
gi%]?#nzqrdo 1-99 dakika arasi Normal 15 dakika
Gok 20 dakika
Az 12 dakika
IL%EJ\é::Of 1-99 dakika arasi Normal 15 dakika
Gok 20 dakika
Az 13 dakika
g;zﬁﬁénik“ Et 1-99 dakika arasi Normal 18 dakika
Gok 25 dakika
Az 25 dakika
1K29;(T0t“/ 1-99 dakika arasi Normal 40 dakika
Gok 50 dakika
Az 30 dakika
13- Tandir 355?52? Normal 4 saat
Gok B saat




DUDUKLU TENCERE iSLEV AYARLARI

: MANUEL VARSAYILAN
ISLEV SURE ARALIGI MOoD AYAR
Az 10 dakika
%é;nseegliaze 1-99 dakika arasi Normal 1S dakika
Cok 20 dakika
Az 24 saat
15- Yogurt 6-24 saat arasi Normal 8 saat
Gok Kaynatma
16- Soteleme 30 dakika
Az 30 dakika
17- Kisik Ateste 30 dakika
Pisirme 9,5 saat Normal 6 saat
Gok 9,5 saat




AIR FRYER iCiN iSLEV AYARLARI

iSLEV VARSAYILAN _MANUEL VARSAYILAN
SURE SURE ARALIGI SICAKLIK
Patates 15 dakika 1-60 dakika arasi 200°C
Kizartmasi
Balik 15 dakika 1-60 dakika arasi 160°C
Hamburger 13 dakika 1-60 dakika arasi 185°C
Pizza 15 dakika 1-60 dakika arasi 185°C
Et 25 dakika 1-60 dakika arasi 175°C
Tavuk Budu 22 dakika 1-60 dakika arasi 200°C
Kek 30 dakika 1-60 dakika arasi 160°C
Tavuk 40 dakika 1-60 dakika arasi 180°C
Meyve
Sebze 2 saat 1-12 saat arasi 70°C
Kurutma
Firin . . o
lzgara 10 dakika 1-30 dakika arasi 160°C
Sebze 15 dakika 1-60 dakika arasi 180°C
Buz Cézme S dakika 1-60 dakika arasi 45°C




ONERI PiSIiRME GiZELGESI

YEMEK SURE SICAKLIK
pgince bonmus 15-16 dakika arasi 200°C
potth':‘S?(f’zr;':‘tﬁfOSI 15-16 dakika aras 200°C
AL 15-16 dakika arasi 200°C

A AL 18-22 dakika arasi 180°C
Kgg ;c(’ft’g?és 12-18 dakika arasi 180°C
Mozerella Cubuklari 8-10 dakika arasi 180°C
Patates Glveg 15-18 dakika arasi 200°C
Et 10-14 dakika arasi 180°C
Hamburger 7-14 dakika arasi 180°C
Sosisli Milfoy 13-15 dakika arasi 180°C
Tavuk Baget 18-22 dakika arasi 200°C
Tavuk Gogsu 10-15 dakika arasi 180°C




ONERI PiSIRME GiZELGESI

YEMEK SURE SICAKLIK
Sigara Boregi 15-20 dakika arasi 200°C
Donmus ) .
Tavuk Nugget 10-15 dakika arasi 200°C
Donmus ) o
Balik Kroket 6-10 dakika arasi 180°C
Kis 20-22 dakika arasi 200°C
Muffin 15-18 dakika arasi 180°C
Donrus 15 dakika 200°C

Sogan Halkalari




KULLANICI BAKIMI

Cihazi ve pargalarini temizlemeden énce daima cihazin figini prizden gekiniz
ve tamamen sogumasini bekleyiniz. Cihaz veya pargalari Uzerinde asla sert
kimyasallar veya agindirici singerler kullanmayiniz. Kullanmadan dnce her
seyin tamamen kurudugundan emin olunuz.

Pigirme Tenceresi, Diidliklli Tencere Kapagi ve Buhar Cikig Valfi: pisirme
Tenceresi ve sizdirmazlik halkasi bulasik makinesinde yikanabilir ancak elde
yikama onerilir. llik suyla ve orta dereceli bulasik deterjani ile yikayiniz.

Kalinti Kargiti Kalkan: Kalinti karsiti kalkan tim yiyecek parcalarini gidermek
icin dlzenli olarak temizlenebilir. llik suyla ve orta dereceli bulasik deterjani
ile yikayiniz.

Buhar Cikig Valfi: Buhar ¢ikis valfindeki ve kulptaki ¢ikintilar dizenli olarak
temizlenmelidir. llik suyla ve orta dereceli bulasik deterjani ile yikayiniz.

Air Fryer Kapag, Pigirici Tabani ve Isitma Plakasi: Air Fryer kapagi, pisirici
tabanini (kenar ve yuva dahil) ve isitma plakasini silmek igin kuru veya nemli
yumusak bir bez (islak olmayan) kullaniniz. Tabani veya isitma plakasini su
veya siviya degdirmeyin veya plskurtmeyiniz. Sensorun yakininda herhangi
bir kalinti veya yiyecek pargasi bulursaniz litfen cimbizla dikkatlice alin ve
dogrudan sensdre bastirmayiniz.

Kizartma Rafi ve Kizartma Sepeti: Firin pisirme islevi rafi ve kizartma sepeti
bulasik makinesinde kullanilabilir ancak elde yikama onerilir.

Yogusma Toplayici, élgﬁ Bardagi ve Kagik: Yogusma toplayici haricinde,
bunlar bulasik makinesinin Ust sepetinde yikanabilir ancak elde yikama
onerilir. llik suyla ve orta dereceli bulasik deterjani ile yikayiniz.

Diger tUm servis igslemlerinin yetkili bir servis temsilcisi tarafindan yapiimasi
gerektigini unutmayiniz.



HATA KODLARI

HATA KODU SEBEP ¢c6zUM

Gug kablosunu prizden

Sicaklik sensorl cekiniz ve 10 dakika sonra

El

agik devresi yeniden takiniz.
o Gug kablosunu prizden
Sl(liaklll;sensqru cekiniz ve 10 dakika sonra
Isa devresi yeniden takiniz
POT

Kullanima devam etmeyin
ve cihazin fisini gekiniz.
i¢ kabr uygun sekilde
yerlestiriniz.

Kap eksik ya da
yanlis yerlestirildi

GUg kablosunu prizden gekiniz.
i¢ kabi tabandan dikkatlice
clkariniz ve sogumasini
bekleyiniz. Uygun miktarda
sivi ekleyiniz. Kabloyu
yeniden prize takmadan dnce
10 dakika bekleyin.

Sicaklik ¢ok ylksek veya
E3 ic kap siviigcermiyor.
Ekran yanip sénen
"O0:XX" gosteriyor.

Gug¢ kablosunu prizden
cekiniz ve 10 dakika sonra
yeniden takiniz.

Sinyal kolu hatasi

E4 meydana geldi




SORUN GIiDERME

SORUN

SEBEP

¢c6zUM

Buhar ¢ikis valfi
devamli buhar
kagiriyor.

Buhar ¢ikis kolunu
havalandirma
konumuna geviriniz.

Buhar ¢ikis kolunu
sizdirmazlik
konumuna geviriniz.

Ekran “Kapak”
uyarisi gosteriyor ve
Uniteden bip sesi
geliyor.

Kapak kapal degil

DUdUkIU tencere
kapagini veya air fryer
Unitesini yeniden
konumlandirin ve
kapatin Air fryer kapagi
dogru bir sekilde
kapatildiginda,
govdedeki ekranda
"AIRF" yazisi ¢ikacak
ve air fryer onceki
slevine devam edecek.

Uniteden
su damliyor

Yogusma toplayici
kurulu degil

Yogusma toplayiciy!
kur

Tikirti veya hafif
catlama sesi
duyuluyor

Sicaklik degisiyor

Bu normal
bir durumdur

kapanmiyor

ic kabin ic kabin
dis tabani islak dis tabanini kurutun
Sizdirmazlik halkasi Sizdirmazlik halkasini
uygun sekilde clkariniz ve yeniden
Kapak takilmamis takiniz

Flatorld valf
yUkseltilmis konumda

Flatorld valfi
asagi bastiriniz




SORUN GIiDERME

SORUN

SEBEP

¢6zUM

Kapak kilitlenmiyor

Pisiricide basing var

Hizlh ¢ikis metodunu

veya dogal giderme

metodunu kullanarak
basinci gideriniz

Kapak yanlarindan
buhar sizdirtyor

Sizdirmazlik halkasi
uygun sekilde
takilmamis

Sizdirmazlik halkasini
gikariniz ve yeniden
takiniz

Sizdirmazlik halkasi
hasar gormus

Sizdirmazlik halkasini
degistiriniz

Sizdirmazlik halkasinda
yemek kalintisi var

Sizdirmazlik halkasini
yikayiniz

Kapak kapali degil

Yeniden konumlandirin
ve kapagi kapatiniz

Flatorlu valf
2 dakikadan daha
uzun sUre buhar
sizdiriyor

Flatorll valfte ve
contasinda yemek
kalintisi var

Flatorll valfi ve
contasini yikayiniz

Flatorlt valf contasi
hasar gérmus

Flatorll valf contasini
degistiriniz. MUsteri
hizmetleri ile gortguntz

Flatorlu valf
yUkselmiyor

i¢ kapta yeterince
yiyecek veya sivi yok

Yeterli miktarda
su ekleyiniz

Kapak kapali degil

Yeniden konumlandirin
ve kapagi kapatiniz




Kullanim émra 7 yil.

Teknik Ozellikler:
Pressure Cooker: 220-240V~50-60Hz, 1000W
Air Fryer: 220-240V~50-60Hz, 1500W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

- Tagima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

« Tasima sirasinda cihazi normal konumunda tutunuz.

« Cihazinizi nakliye esnasinda distrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
« Cihazin muUsteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri déntsimu olan
pargalardan olustugu igin ¢cépe atilmamasi gerekmektedir. Litfen bu
cihazin geri donldslimuanl saglamak igin en yakin toplama merkezine
basvurunuz.

Hce

Uretici / ithalatgr Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli/istanbul, Turkiye



Karacar

QR kodu okutarak
Yetkili Servislerimize ulasabilirsiniz.

Musteri Hizmetleri: 0850 252 55 72

Yetkili Servislerimiz igin;
www.karaca.com
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COOKERGPT2IN1

GARANTI SARTLARI

GARANTININ GEGERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti suresi iKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stiresince saklanmalidir.

2- Garanti sdresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregi
2 yildan fazla sureler icin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti slresi icinde meydana gelecek
anlasmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayli
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi Uzerinde herhangi bir tahribat
yapildi§inda cihazin Gzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirldiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
sayilr.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildiginin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gegersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti s6z konusu cihazin amaglari
disinda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadi@i gibi asagida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimi ile cihaz etkisinde
yazil voltajdan farkl voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim dusmesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tlketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, ylkleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tdketiciden baska hig kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtindn bituin pargalar dahil olmak Gzere tamami garanti
kapsamindadir.
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COOKERGPT2IN1

GARANTI SARTLARI

8- Urtiniin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun’un 11 inci
maddesinde yer alan;

a) Sézlesmeden donme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

c) Ucretsiz onariimasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degistiriimesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tuketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda saticr; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin Grindn
onarimini yapmak veya yaptirmakla yGkimladuar. Tuketici Ueretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satic,
Uretici ve ithalatg tdketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grdndn;
« Garanti stresi iginde tekrar arizalanmasi

- Tamiri igin gereken azami strenin asiimasi

« Tamirinin mimkUn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

TUketicinin Grdndn bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Grdndn ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan
talep edebilir. Saticl, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getirilmemesi durumunda satic, Uretici ve ithalatg
mdteselsilen sorumludur.

11- TUketici, 6502 sayill Kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tdketici isleminin yapildigi yerdeki Tiketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine bagvurabilir.

12- Saticr tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi
durumunda, tlketici GUmruk ve Ticaret Bakanhi@i Tuketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel MidUrlGgline bagvurabilir.




Gl

Karacar

COOKER GPT2IN1

GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgi Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/istanbul, Turkiye

Musteri Hizmetleri: +90 850 2525 572

Web: www .karaca.com

Narmara Kur

fos DR

Satici Firmanin:

Unvan::

Adresi:

Tel:

Yetkili Kisi:

Yetkili Kisinin imzasi ve Kagesi:

Fatura Numarasi:
Fatura Tarihi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriiniin;

Cinsi: Cok Amaglh Basingli Pisirici ve Air Fryer

Modeli: Cooker Gpt 2in1

Model No: KE-PC1001

Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Suresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siiresi: 20 (yirmi) is ginU

Bu belge Gumriik ve Ticaret Bakanhi@i'nin 131863 no'lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gore duzenlenmistir.
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PRESSURE COOKER
AND AIR FRYER

USER GUIDE AND
WARRANTY CERTICICATE
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IMPORTANT SAFEGUARDS

1- Read all instructions.

2- Do not touch of hot surfaces. Use handles or knobs.

3- To protect against electrical shock do not immerse cord, plugs, or (state
specific part or parts in question) in water or other liquid.

4- Close supervision is necessary when any appliance is used by or near
children.

5- Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool
before putting on or taking off parts.

6- Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions or has been damaged in any manner. Return
appliance to the nearest authorized service facility tor examination, repair,
or adjustment.

7- The use of accessory attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

8- Your device is for domestic use. Not suitable for outdoor use.

9- Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.
10- Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
11- Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot
oil or other hot liquids.

12- Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet.
To disconnect, turn any control to "off”, then remove plug from wall outlet.
13- Do not use the electric pressure cooker for other than intended use.
SAVE THESE INSTRUCTIONS

SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should be
observed. Please read and follow these warnings and instructions:

+ This appliance is intended for household countertop use only. Do not use
this appliance for commercial purposes. Do not use it outdoors.

+ Keep the appliance and the cord out of the reach of children and pets. This
appliance is not intended for use by persons with reduced physical, sensory,
or mental capabilities.

- Always place the appliance on a dry, stable surface that can withstand
high heat. Do not place the appliance on a wood table. To prevent potential
damage to the surface, place an appropriate protective hot pad under-
neath the appliance.

+ Do not place the appliance on or near towels, paper, or other flammable
materials. Do not block the vents. When cooking, do not place the appliance
against a wall or any other appliance. Use the appliance only in a wellventi-
lated area, and allow 5 inches of space on ali sides of the appliance.

+ Never place the appliance on or near stoves or burners or in an oven.

« Ensure that the voltage of the appliance is compatible with the voltage in
your heme in order to avoid fire, injury, or damage. Plug the cord into a
properly grounded electrical outlet.



- First attach the plug to the appliance, and then plug the cord into the
outlet. Keep the cord away from hot surfaces. Do not touch the plug or
operate the unit with wet hands.

+ This unit has a polarized plug (one blade is wider than the other). If the plug
does not fit fully into the outlet, reverse the plug. If it stili does not fit, contact
an electrician. Never force the plug to fit.

- For safety purposes, this appliance comes with a short power cord. Plug
the appliance into wall sockets only. Use the appliance with an extension
cord at your own risk. Do not allow the cord to hang over the edge of the
counter.

+ Never connect this appliance to an external timer switch or separate
remote control system.

- If the appliance or its power cord has been damaged, it must be replaced
by the manufacturer, a service technician, or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard. Do not attempt to modify this appliance in any way.
+ The appliance should always remain unplugged from the outlet when not
in use. After using the appliance, turn off the power and gently unplug it
from the outlet. Do not jerk or pull the power cord. Unplug the unit and let it
cool down for 30 minutes before cleaning or storing it.

To protect yourself from electric shock, do not immerse the base, cord, or
power plug in water or any other liquid.

- Before installing or removing any parts, be sure that the appliance has
cooled completely.

«+ Only use parts that are authorized by the manufacturer in order to avoid
injury or damage.

+ Should the innertemperature control system fail, theoverheating
protection system will be activated and the unit will not function. Should this
happen, unplug the power cord. Allow time for the unit to cool completely
before restarting or storing.

+ While cooking, the appliance's internal temperature reaches several
hundred degrees Fahrenheit. To avoid injury, never place hands inside the
unit unless it is fully cooled.

+ The outer surfaces may become hot during use. The rotating mesh basket
WI LL be hot. Wear oven mitts when handling hot components or surfaces.
+ Should the unit emit black smoke, unplug immediately and wait for
smoking to stop before removing oven contents.

+ When operating, air is released through the air outlet vent. Keep your
hands and face at a safe distance from the vent. Also avoid the air while
removing the rotating mesh basket from the unit.

+ When the time has run out, cooking will stop but the fan will continue
running for 20 seconds to cool the unit down.

+ Do not fiil the inner pot more than two-thirds full. When cooking food that
may expand, like rice, dried vegetables, or beans, do not fiil more than half
of the pot. Overfilling may cause injury or damage.

+ Always use the correct amount of liquid called for in reci pes and instructions.



« To prevent food contact with the interior upper screen and heat element,
do not overfill the rotating mesh basket.

- To avoid the risk of fire or injury, never pour oil into the rotating mesh
basket.

+ Do not saute using oil while the pressure cooking function is running.
« Follow the cleaning and maintenance guidelines in this manual.
« Store the appliance in a location that is cool and dry.

PARTS & ACCESSORIES
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1- Main Unit 6- Cooking Pot
2- Air Fryer Unit 7- Spoon
3- Pressure Lid 8- Measuring Cup
4- Fry Basket 9- Condensation Collector
5- Roast Rack 10- Lid Holder

11- Power Cable



USING THE ACCESSORIES
The Swap Pot comes with two lids: the pressure lid and the air fryer unit.
Attach the lid you wish to use to the main unit.

Air Fryer Unit Pressure
Lid

Main Unit

Air Fryer Pressure Cooker



The fry basket (left) and roast rack (right) can be inserted into the 6-quart
pot to roast and fryfoods using the airfryer unit. When the airfryer unit is
attached, the pressure cooker functionality will be disabled.

Fry Basket Roast Rack

When the pressure cooker lid is attached, the front LCD control panel will
light up, indicating that the pressure cooking functions are enabled.



AIR FRYER DIGITAL CONTROL PANEL

« The air fryer control panel features 12 presets: Chips, Fish, Hamburger,
Pizza, Beef Steak, Chicken Leg, Bake, Chicken, Dehydrate, Broil, Vegetable,
and Defrost.

+ When the air fryer lid is attached, the blue lights of the LED panel will flash.
Then, the On/Off buttan at the bottom of the panel will continue flashing.
Press that buttan to begin using the air fryer. The On/Off buttan can alsa be
used to turn off the machine, canceling the cooking process.

+ Use the Menu buttan to eyde through the 12 presets.

- If desired, use the Temperature buttan (thermometer icon on the top right
corner) to manually set the temperature. Then, use the Left and Right
arrows to change the temperature.

- If desired, use the Timer buttan (clock icon on the right) to manually set the
cooking time. Then, use the Left and Right arrows to change the time.

« After selecting a preset or manually setting the time and temperature, use
the Start buttan (play/pause icon on the left) to begin the cooking process
or pause it once begun.



PRESSURE COOKER DIGITAL CONTROL PANEL
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+ Use the Function knob to select the desired cooking function. After you
have selected a function, press the Start buttan to begin cooking.

Use the Pressure Level buttan to set the pressure level to either "low" or
"high"

. U%e the Adjust buttan to set the timer. Use the Function knob to manually
adjust the time. See the "Pressure Cooking Settings" section far instructions.
+ Use the Del ay Start buttan to start cooking at a designated time in the
future. Turning the Function knob sets the Delay Start time. See the
"Instructions far Pressure Cooking" section far instructions.

+ Use the Keep Warm/Cancel buttan to end the selected cooking function or
to keep your faod warm after cooking. Pressing the Keep Warm/Cancel
buttan befare or after cooking (when the Swap Pot is in Standby Mode) will
toggle Keep Warm on and off. Press it during cooking to cancel the cooking.
Keep Warm/Cancel alsa controls the beeping sounds. Press and hold down
the buttan far 3 seconds to turn it off or back on again.

NOTE: Always double-check that you have pressed the correct buttan when
making your selections.

NOTE: You can not turn off safety alert sounds.



Control Panel LCD Display
The LCD display uses icons, words, and numbers to depict time, pressure
levels, modes, cooking progress, and messages.

S
6 Pressure High
Mode Normal More
1)) (x 9
8

Keep Warm

1- Delay start icon

2- Preheating icon

3- Pressurized icon

4- Keep warm icon

5- Time&Message Display: Depicts cook time or messages
6- Pressure Level Indicator: Low or high

7- Mode Indicator: Less, Normal or More

8- Progress Indicator: Preheating, Cooking or Keep Warm
9- Sound Indicator:



LCD Display Messages

nFF The cooker is plugged in, but no programs are selected.
u Ready to use, and you can choose a program.
ﬂn Your cooker is ready to use, and it is preheating.

[r,. min Timer indicating how much time is still left. Used far Cook
(N[N NN} Time, Delay Start, or Keep Warm functions.

HQI: Preheating Saute is over.

HDEI: Yogurt program is complete and ready far pasteurizing.
hn| L Pasteurizing

Ll d Lid is not locked in place.

BEFORE FIRST USE

1- Read all warning labels on the packaging and all safety instructions
before use.

2- Unpack the appliance and remove all packaging materials, including any
materials found between the inner pot and the heating plate.

Before Using the Pressure Cooker

1- Open the lid by holding down the red button on the handle and turning
the handle counterclockwise until the arrow icon on the lid is aligned with
the unlock icon on the exterior. Follow these instructions in reverse to lock
the lid.

2- Always en sure the rubber seal ring is securely fitted onto the metal
Y-shaped ring inside the lid. Make sure the crease in the rubber seal ring
meets with the outside of the Y-ring ali the way around. Then, place the
Y-ring and rubber seal ring back into the lid, making sure the hole in the
center of the Y-ring's cross-section is lined up with the metal pin in the
center of the lid. Press down firmly until the Y-ring is secured onto the lid.



3- Remove the inner pot and make sure that all parts are included.

4- For the first use, to ensure correct assembly of the rubber seal ring, it is
recommended to fill the inner pot with water to the 2/3 line and program to
pressure cook for 30 minutes. tnce completed, pour out the water. Rinse
and towel dry the inner pot. The pressure cooker is now ready for use.

5- Atta eh the condensation collector at the rear of the housing by sliding it
into the matching slot.

Before Using the Air Fryer

1- Remove the Pressure Cooker lid and set it aside.

2- Wash the Air Fryer lid using warm, soapy water, and then rinse and dry it
thoroughly. Use a damp cloth to wipe down the outer housing. Never
immerse it in water or other liquids. If necessary, also clean the inner pot as
described above.

3- Attach the Air Fryer lid by lining up the connecting pins on the underside
with the matching pinholes on the housing of the Swap Pot.

COOKING TIPS

Air Fryer Safety Precautions

+ Be careful when removing the air fryer unit after cooking. it will be hot.
+ Do not overfill the air fryer unit; doing so can interfere with the fan.

Pressure Cooker Safety Precautions

+ Always use caution when moving the steam release handle to the venting
position after cooking. Keep your hands, face, and skin away from the steam
release va ive to avoid the risk of burns.

« Wait until the pressure inside the appliance is completely released before
you open the lid. The lid will remain locked until the float valve drops, and
the red button will not be able to be pushed. Never force the lid to open.

+ The inner pot may stick to the lid when the lid is opened. This will happen
when a vacuum seal has formed. To release the seal, turn the steam release
handle to the venting position.

« If the float valve becomes stuck, turn the steam release handle to the
venting position. After the steam has been released, push down the float
va ive using a utensil since it may be hot.

NOTE: See the "Safety Instructions” section for more safety precautions
information.



How to Use Liquids in the Pressure Cooker

Always add a minimum of 1 cup of water or other liquid to produce sufficient
steam to cook under pressure. in addition to water, you can use liquids such
as stock, juice, sauce, beer, or wine. Be aware that oils and oil-based sauces
do not conta in a high enough water content, and therefore they do not
fulfill the minimum amount of liquid that is required for cooking.

Setting the Pressure Cooker Time

+ Cooking time and pressurizing time will vary depending on the tempera-
ture you are using as well as the ingredients. If food is cold or frozen, it will
take longer to cook.

+ Do not use the Delay Start function for foods such as oatmeal, porridge, or
other thick liquids because they may clog the steam valves. These types of
foods should be monitored while they are cooking.

INSTRUCTIONS FOR AIR FRYER COOKING

The Swap Pot lets you swap lids between the air fryer lid and the pressure
cooking lid. Use the pressure cooker function to tenderize your food before
using the air fryer lid to crisp your meal.

NOTE: If you wish to use the pressure cooker function after air frying, you
must wait at least 10 minutes for the Swap Pot to cool.

The air fryer lid can be easily opened during cooking, allowing you to check
on your meal. Removing the lid will pause the cooking; the Swap Pot's
memory function conveniently remembers where you left off. Once you
return the lid, the timer will resume and the heating element will turn back on.
1- Plug the power cord into a wall outlet and attach the lid. Then, press the
On/Off button.

2- To manually set a new temperature, first click the Temperature button,
and then click the left and right arrows to toggle up or down. The tempera-
ture can be set in e intervals between 80°C and 200°C. To manually set a
new time, first el he Time buttan, and then toggle with the arrows.

3- To select a preset, press the Menu button. Doing so will cycle through the
12 options. From there, if you choose, you can manually adjust the
temperature and time following the instructions in the previous step.
NOTE: The manual temperature and time ranges will vary depending on
which preset you have chosen. See the chart on for the various time and
temperature ranges. To return to the default settings, turn the air fryer off
and on again.

4- With the pot inserted, place either the fry basket or the roast rack in the pot.
NOTE: it is best to preheat the Swap Pot for S minutes before adding
ingredients to the pot. To do this, close the lid and press the On/Off button
before continuing to the next step.



5- Add all ingredients to the fry basket or roast rack. Close the lid and press
the On/Off button to begin cooking.

NOTE: If the air fryer is preheated, there is no need to press the On/Off
button again.

6- While cooking is in progress, you can take off the lid and remove the fry
basket if you need to shake or toss ingredients for even browning. Simply
lower the basket back into the pot and put the lid back in place when ready,
and cooking will automatically resume.

NOTE: Use oven mitts when handling a hat basket or rack.

7- The unit will beep when cooking is complete.

INSTRUCTIONS FOR PRESSURE COOKING

You can pressure cook with the following programs: Rice, Meat/Stew, Soup,
Beans, Poultry, Beef, Steam, Ribs, Porridge, Egg, Dessert, Vegetable. The
other programs offered by t e pressure cooker do not use prassure.

1- Add ali ingredients to the inner pot. Do not put any food or liquid in the
cooker base. Always add the minimum amount of liquid as described in the
"Cooking Tips" section. The inner pot should not be more than two-thirds full
with precooked food and liquid. When cooking food that axpands, such as
rica, baans, or driad vegetables, only fili up to half of tha pot.

2- Make sure that the cooker base, the inner pot, and the heating plate are
ali dry. Place the inner pot inside the cooker base.

NOTE: Keep the power off.

3- Put the pressure cooker lid on the cooker and turn it clockwise until you
hear a click to indicate that the lid is locked. Turn the steam release handle
to the sealing position. Be sure that the float va ive on the inside of the lid
has dropped down. The float va ive is what prevents the lid from being
opened before it is safe to do so.

4- Plug the appliance into an outlet. it will enter standby mode.

5- Select the desired cooking function. The corresponding indicator light will
illuminate. To select a different cooking function, press Keep Warm/Cancel
and select a different function.

6- The default cooking mode is "normal" and the default pressure level is
either "low" or "high" depending on the cooking function. You can adjust the
cooking mode to "less," "normal," or "more" by first pressing the Adjust
button, and then turning the Function knob to cycle through these
selections. You can adjust the pressure level to "low" or "high" using the
Pressure Level buttan. You can increase or decrease the cooking time using
the Function knob. For mora information, see the "Pressure Cooking
Settings" section.

NOTE: The non-pressure cooking functions are Slow Cook, Saute, Yogurt,
and Keep Warm. The Pressure Leval button is disabled for thesa functions.



7- The optional Delay Start function allows you to start cooking at a
designated time in the future rather than immediately. You can delay the
start time up to 24 hours, and the time can be adjusted in 10-minute
increments. To use this function, press the Delay Start buttan and use the
Function knob to set the desired del ay time. Press the Start buttan to start
the timer, and cooking will commence at the designated time.

NOTE: The Delay Start function is disabled for the Saute and Yogurt
functions (which do not use pressure).

WARNING: Do not allow perishables such as meat, poultry, fish, or dairy
ucts to sit at room temperature for more than 2 hours or more than 1 hour
in high room temperatures. Do not use the Delay Start function for thick or
foamy foods such as oatmeal.

8- After selecting a cooking function, you will hear three beeps. The
displaywill show "preheating" while the pot warms up. Depending on your
selections, preheating can take anywhere from a few minutes to more than
40 minutes. During preheating, steam may release, and the float valve will
rise as the pressure builds.

9- When the appropriate amount of pressure and preheating has been
reached, cooking will begin. The display will show "cooking", and the timer will
start. You may hear a clicking sound during cooking; this is a normal
occurrence.

10- At any time during the cooking process, you can adjust the pressure
level or the cooking time, and you can turn the Keep Warm function on or
off. You can press the Cancel buttan to stop the cooking process early.

11- When cooking has finished, you will hear a beep, and the cooker will enter
Keep Warm mode if that function has been turneci on. The cooker will
automatically turn itself off and enter standby mode after 24 hours.

PRESSURE COOKING SETTINGS

The following settings can be adjusted after you have selected a cooking
function. Note that some settings can not be adjusted once cooking has
begun. Press Keep Warm/Cancel if you need to start over.

Less, Normal, More

Press the Adjust button and turn the Function knob to cycle through the
selections for "less," "normal," and "more." This selection affects the time
and/or temperature. This setting must be selected before cooking begins.

Pressure Level
When using the pressure cooking functions listed on, you can adjust the
pressure level to "low" or "high" using the Pressure Level button.



Cooking Time

Use the function knob to set the time when applicable. When setting the
time manually, you can set the cooking time from 1 minute to 99 minutesin 1
minute increments. (Time selection varies according to the function, follow
the pressure cooker function settings table).

DelayStart

The Delay Start button will start the cooking at a designated time in the
future. This setting must be selected before cooking begins. Set your desired
delay time using the Function knob. When the display reads "00:00"
(default), Delay Start is off. it will automatically turn on when set to any
other setting. If you wish to turn the Del ay Start function off, turn the knob
in either direction until the display reaches "00:00".

Keep Warm/Cancel

The preset functions will automatically keep your meal warm after cooking
has finished. Press the Keep Warm/Cancel button before or after cooking to
manually warm your food when the Pressure Cooker is in standby mode.
Pressing the Keep Warm/Cancel button during cooking will cancel your
cooking function.

NOTE: Be absolutely sure you want to cancel before pressing this button, as
you will not be able to undo this action. When you have canceled cooking,
you must wait until pressure is released before opening the lid.

PRESSURE RELEASE

There are two pressure-release methods: quick release and natural release.
The method that you should use depends on your recipe. Most reci pes will
indicate which method to use.

Quick-Release Method

This method releases pressure quickly in the form of steam. When cooking is
complete, turn the steam release handle to the venting position to release
the pressure. Hot steam will be released through the vent, so be sure to use
extreme caution by wearing protective gloves and keeping your hands, face,
and skin away from the va ive to avoid the risk of burns. When ali of the
steam has been released and the float valve has dropped, carefully open
the lid so that it is pointing away from you, and be cautious of any lingering
steam, oil, or water.



Natural-Release Method

This method takes much more time than the quick-release method. Use this
method for foods with a large volume of liquid, starch content, or ingredi-
ents that may produce foam, such as soup, pasta, oatmeal, and beans, to
prevent liquid from ring out. When cooking is complete, do not turn the
steam release ha Rather, let the pressure release on its own. This could take
10 to 40 minutes or longer. You can leave the cooker on the Keep Warm
setting, or you can turn it off so the contents will cool more quickly. After
about 10 to 15 minutes have passed, you can turn the steam release handle
to the venting position to release pressure. Generally, this will not affect the
ingredients. When the float va ive has dropped, carefully open the lid so that
it is pointing away from you.

CAUTION:

+ Never block the steam release vent or open the lid while the cooker is in
operation or when it is releasing steam.

+ Keep your hands, face, and skin away from the steam release vent while
the cooker is in operation or when it is releasing steam.

« Never touch the lid or any metal parts of the appliance unless you are
wearing mitts/gloves.

+ Use utensils or wear protective mitts/gloves when using the quick-release
method.

+ See the "Safety Instructions" section 2 for more information on safety
precautions to observe.

INSTRUCTIONS FOR NON-PRESSURE COOKING SETTINGS

Use the following programs to cook without pressure: Slow Cook, Saute,
Keep Warm, and Yogurt. The Pressure Level buttan is disabled for
non-pressure cooking functions.

Using the Saute Function

You can saute orsimmer food insidethe inner pot using the Saute function.
Leave the lid off when you are sauteing, and do not leave the appliance
unattended.

1- Make sure that the cooker base, the inner pot, and the heating plate are
ali dry. Place the inner pot inside the cooker base.

NOTE: Keep the power turneci off.

2- Plug the appliance into an outlet. it will enter standby mode.

3- Press the Saute buttan. To change the temperature, use the Adjust
buttan and Function knob to cycle through the selections for "less"
(appropriate for simmering or thickening sauce), "normal” (appropriate for
standard browning), and "more" (appropriate for stir frying or blackening meat).
4- Press the Start buttan, and you will hear three beeps. The display will
show "on" while the pot warms up. When the desired temperature has been
reached, the display will show "hot."



5- Add the ingredients to the inner pot and saute as desired.

6- When you have finished, press the Keep Warm/Cancel buttan to stop or
wait until the cooking function has completed. The display will show "off."
and the cooker will enter standby mode.

NOTE: The cooker will automatically enter standby mode after 30 minutes
have elapsed.

Using the Slow Cook Function

You can cook ingredients slowly (from 30 minutes to 9,5 hours) using the
Slow Cook function. You should regularly monitor the cooking progress when
using this function.

1- Make sure that the cooker base, the inner pot, and the heating plate are
ali dry. Add the ingredients to the inner pot, and place it inside the cooker
base.

NOTE: Keep the power turneci off.

2- Put the lid on the cooker and lock it. Turn the steam release handle to the
venting position.

3- Plug the appliance into an outlet. it will enter standby mode.

4- Press the Slow Cook button. To change the time, use the Adjust button
and the Function knob to eyde through the selections for "less," "normal"
and "more." The default cooking time is 4 hours, though you can use the
Function knob to adjust the cooking time from 30 minutes to 9,5 hours.

5- Press the Start button, and you will hear three beeps. The display will
show the remaining cooking time.

6- You can stop the function at any time by pressing the Cancel button.
Otherwise, when the function has completed, the cooker will enter Keep
Warm mode. The cooker will automatically shut off after 24 hours and enter
standby mode.

Using the Yogurt Function

1- Make sure that the cooker base, the inner pot, and the heating plate are
all dry. Place the inner pot inside the cooker base.

NOTE: Keep the power turneci off.

2- Plug the appliance into an outlet. it will enter standby mode.

3- Add milk to the inner pot.

4- To pasteurize the milk, press the Yogurt button repeatedly until "more" is
selected. The display will show "boil" Press the Start button, and you will
hear three beeps.

5- When the function has completed, the display will show "yogt."

6- Remove the inner pot, and let the milk cool to a temperature of 112° F.
7- Add active cultures to the milk.

8- Place the inner pot inside the cooker basa and elese the lid. You can
leave the steam release handle in either the venting position or the sealing
position.



9- Press the Yogurt button and make sure that "normal” mode is selected.
The default amount of time is 8 hours. You can use the Function knob to
adjust the fermentation time.

Using the Keep Warm Function

The Keep Warm function is turneci on by default and engages automatically
when cooking has finished. You can press the Keep Warm/Cancel buttan to
turn it off if desired.

You can alsa use this function independently to warm up faod by pressing
the Keep Warm/Cancel buttan.

FUNCTION SETTINGS FOR PRESSURE COOKER

The cooking times specified in this chart do not include the amount of time it
takes far the cooker to reach the optimal temperature and pressure, nar the
amount of time that it takes far pressure to release after cooking is
complete. The amount of liquid and other ingredients in the pressure cooker
determines the length of time needed far full pressure to build-generally 5
to 40 minutes.



FUNCTION SETTINGS FOR PRESSURE COOKER

The cooking times specified in this chart do not include the amount of time it
takes far the cooker to reach the optimal temperature and pressure, nar the
amount of time that it takes far pressure to release after cooking is
complete. The amount of liquid and other ingredients in the pressure cooker
determines the length of time needed far full pressure to build-generally 5
to 40 minutes.

FUNCTION | b anGe MODE SETTING
Less 8 minutes

1- Rice 1to 99 minutes Normal 12 minutes
More 15 minutes

Less 12 minutes

2- Soup 1to 99 minutes Normal 1S minutes
More 20 minutes

Less 4 minutes

3- Eggs 1to 99 minutes Normal S minutes
More 6 minutes
Less 20 minutes
4- Meat/Stew 1to 99 minutes Normal 35 minutes
More 45 minutes
Less 25 minutes
5- Beans 1to 99 minutes Normal 30 minutes
More 40 minutes

Less 10 minutes

6- Poultry 1to 99 minutes Normal 15 minutes
More 25 minutes




FUNCTION SETTINGS FOR PRESSURE COOKER

FUNCTION | 7 b NG MODE SETTING
Less 20 minutes
7- Multigrain 1to 99 minutes Normal 40 minutes
More 45 minutes
Less 30 minutes
8- Beef 1to 99 minutes Normal 35 minutes
More 40 minutes
Less 12 minutes
9- Steam 1to 99 minutes Normal 1S minutes
More 20 minutes
Less 12 minutes
10- Porridge 1to 99 minutes Normal 15 minutes
More 20 minutes
Less 13 minutes
11- Ribs 1to 99 minutes Normal 18 minutes
More 25 minutes
Less 25 minutes
12- Dessert 1to 99 minutes Normal 40 minutes
More 50 minutes
Less 30 minutes
13- Tandoori 30 minutes Normal 4 hour
9,5 hour
More 6 hour




FUNCTION SETTINGS FOR PRESSURE COOKER

MANUAL DEFAULT
LGkl TIME RANGE HLCRE SETTING
Less 10 minutes
14- Vegetables | 1to 99 minutes Normal 15 minutes
More 20 minutes
Less 24 hour
15- Yogurt 6 to 24 hours Normal 8 hour
More Boil
16- Saute 30 minutes
Less 30 minutes
17- SlowCook 3Q minutes Normal 6 hour
9,5 hour
More 9,5 hour




FUNCTION SETTINGS FOR AIR FRYER

Funcrion | PR TMESETTING | TEMPERATURE
Chips 15 minutes 1 to 60 minutes 200°C
Fish 15 minutes 1to B0 minutes 160°C
Hamburger 13 minutes 1to 60 minutes 185°C
Pizza 15 minutes 1to 60 minutes 185°C
Beef Steak 25 minutes 1to 80 minutes 175°C
Ckﬂiecéen 22 minutes 1to B0 minutes 200°C
Cake 30 minutes 1to 60 minutes 160°C
Chicken 40 minutes 1to 80 minutes 180°C
Dehydrate 2 hour 1to 12 hours 80°C
Broil 10 minutes 1to 30 minutes 160°C
Vegetable 15 minutes 1to 60 minutes 180°C
Defrost S minutes 1to B0 minutes 50°C




COOKING CHART

MEAL TIME TEMPERATURE
Thin l_:rozen 15 to 16 minutes 200°C
Fries
Thick Frozen 15 to 20 minutes 200°C
Fries
Homgmode 15 to 16 minutes 200°C
Fries
Homemade . o
Potato Wedges 18 to 22 minutes 180°C
Homemade . o
Potato Cubes 12 to 18 minutes 180°C
Mozzarella Sticks 8 to 10 minutes 180°C
Potato Gratin 15 to 18 minutes 200°C
Steak 10 to 14 minutes 180°C
Hamburger 7 to 14 minutes 180°C
Sausage Rolls 13 to 15 minutes 180°C
Chicken Drumsticks 18 to 22 minutes 200°C
Chicken Breast 10 to 15 minutes 180°C




COOKING CHART

MEAL TIME TEMPERATURE
Spring Rolls 15 to 20 minutes 200°C
Frozen . o
Chicken Nuggets 10 to 15 minutes 200°C
Frozen Fish 6 to 10 minutes 180°C
Sticks
Quiche 20 to 22 minutes 200°C
Muffins 15 to 18 minutes 180°C
Frozen ) o
15 minutes 200°C

Onion Rings




USER MAINTENANCE

Always unplug the appliance and allow it to cool completely before cleaning
the appliance and its parts. Never use harsh chemicals or abrasive sponges
on the appliance or its parts. Make sure everything is dried completely
before use.

Inner Pot, Pressure Lid, and Sealing Ring: The inner pot and sealing ring are
dishwasher safe, though hand washing is recommended. Wash with warm
water and mild dishwashing liquid.

Anti-Block Shield: The anti-block shield should be cleaned regularly to
remove ali food particles. Wash with warm water and mild dishwashing
liquid.

Steam-Release Valve: The crevices on the steam-release valve and handle
should be cleaned regularly. Wash with warm water and mild dishwashing
liquid.

Air Fryer Unit, Cooker Base, and Heating Plate: Use a dry or damp soft
cloth (never wet) to wipe down the air fryer unit, cooker base (including the
rim and slot), and heating plate. Never immerse or spray the base or heatin
te with water or any liquid. If any debris or food particles are found near e
sensor, remove them carefully with tweezers and do not press directly on
the sensor.

Roast Rack and Fry Basket: The roast rack and fry basket are dishwasher
safe, though hand washing is recommended.

Condensation Collector, Measuring Cup, and Spoon: Except for the
condensation collector, these are top-rack dishwa er safe, though hand
washing is recommended. Wash with warm water and mild dishwashing
liquid.

Shall warn a user that any other servicing should be performed by an
authorized service representative.



ERROR CODES

ERROR
CODE

CAUSE

SOLUTION

El

Temperature sensor
open circuit

Unplug the power
cord and replug after
10 minutes.

POT

Temperature sensor
short circuit

Unplug the power
cord and replug after
10 minutes.

The pot is missing or
positioned improperly

Discontinue use and
unplug the appliance. Properly
position the inner pot.

E3

The temperature is too
high, or the inner pot
does not conta in liquid.
Display shows a blinking
"00:XX"

Unplug the power cord.
Carefully remove the inner
pot from the base and allow
it to cool down. Add the
appropriate amount of liquid.
Wait 10 minutes before
replugging the cord.

E4

A signal switch
malfunction has
occurred

Unplug the power
cord and replug after
10 minutes.




TROUBLESHOOTIN

ISSUE

G

CAUSE

SOLUTION

escapes from the

Steam continuously

steam-release valve

Steam release
handle is in
the venting position

Turn the steam-
release handle to the
sealing position

Display shows
"Lid" and unit
is beeping

Lid is not locked

Reposition and lock
the pressure cooker
lid or air fryer unit.
When the air fryer lid
is correctly placed, the
body display will show
"AIRF," and the air fryer
will resume its previou
function.

Water is dripping
from the unit

Condensation collector
is not installed

Install the
condensation collector

Ticking or light
cracking sound
is heard

Temperature
is changing

This is a normal
occurrence

Inner pot is wet on
its exterior bottom

Dry the exterior
bottom of the
inner pot

Lid will not lock

Sealing ring is not
properly installed

Remove and
reinsert the
sealing ring

Float vaiveis in
raised position

Press down the
float valve




TROUBLESHOOTING

ISSUE

CAUSE

SOLUTION

Lid will not open

Cooker contains
pressure

Release pressure
using the quick-release
method or natural-
release method

Lid is leaking
steam from its sides

Sealing ring is not
properly installed

Remove and
reinsert the sealing

ring
Sealing ring Replace the
has damage sealing ring

Sealing ring has
food debris attached

Wash the sealing ring

Lid is not locked

Reposition and
lock the lid

The float valve is
leaking steam for

Float va ive and
its seal have food
debris attached

Wash the float
valve and its seal

will not rise

longer than
2 minutes Float valve seal Replace float valve
is damaged seal. Contoclt
customer service
Not enough food or
liquid in thg inner pot Add ample water
Float valve

Lid is not locked

Reposition and
lock the lid




Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
Pressure Cooker: 220-240V~50-60Hz, 1000W
Air Fryer: 220-240V~50-60Hz, 1IS00W

Points to Consider During Transportation and Handling

+ Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

« Keep the appliance in its normal position during transportation.

+ Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

+ Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.

>gCE

Manufacturer / Importer Company:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul/Turkiye
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COOKER GPT2IN1

WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty becomes invalid if the invoice or warranty certificate
is altered or if the original serial number on the product is removed
or changed.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

» Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or

by wrong use.

- Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

- Damages and breakdowns caused by incidents such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after the
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.
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COOKER GPT2IN1

WARRANTY CONDITIONS

8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in 2nd chapter
article 19/3 of the Consumer Rights Act 2015:

a) Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim fort he replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
(Chapter 2 article 23/2)

10- Under Part 1, a consumer is entitled to a full or partial refund
instead of a repair or replacement if:

- the cost of the repair or replacement is disproportionate to the
value of the goods or digital content;

- a repair or replacement is impossible;

+ a repair or replacement would cause the consumer significant
inconvenience;

- or the repair would take an unreasonably long time to complete.
In circumstances where a repair or replacement is not possible, or
an attempt at repair fails, or the first replacement is also faulty,
the consumer has a right to reject the goods and claim a full
refund (or a price reduction if they wish to keep the product).
Alternatively, the consumer has the right to insist on another
attempt at repair or a second replacement.)

11- Consumer Protection issues are dealt with when complaints
are made to the Director-General of Fair Trade.
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COOKER GPT2IN1

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/istanbul, Turkiye

Customer Services: +44 800 066 87 01

Web: www.karaca.uk

The seller’s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Pressure Cooker and Air Fryer

Model: Cooker Gpt 2in1

Model No: KE-PC1001

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.
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COOKER GPT 2-IN-1
SCHNELLKOCHTOPF UND
HEISSLUFTFRITTEUSE

BENUTZERHANDBUCH UND
GARANTIESCHEIN

DE

Kundenhotline [ )
@ +49 800 197 80 00 @ www.karaca.com.de



WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

1- Bitte lesen Sie alle Anweisungen.

2- Berlhren Sie keine heiBen Oberfldchen. Halten Sie es an den Griffen
oder am Griff fest.

3- Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie das Kabel oder den
Stecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten (geben Sie das betref-
fende Teil oder die betreffenden Teile an).

4- Es ist darauf zu achten, wenn das Gerdt in der Ndhe oder in der Néhe
von Kindern verwendet wird.

5- Bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung den Netzstecker ziehen.
Abkuhlen lassen, bevor Sie Teile ein- oder ausbauen.

6- Wenn das Gerdat eine Fehlfunktion aufweist oder eine Fehlermeldung
angezeigt wird, betreiben Sie das Gerdt nicht mit dem beschdédigten Kabel
oder der beschddigten Steckdose. Bringen Sie das Gerdt zur Inspektion,
Reparatur oder Einstellung zur ndchstgelegenen autorisierten Service.

7- Zubehor und Ersatzteile, die nicht vom Gerdtehersteller empfohlen
werden, kénnen zu Verletzungen flhren.

8- Ihr Gerdt ist flr den Hausgebrauch bestimmt. Nicht fr den AuBenbereich geeignet.
9- Lassen Sie das Kabel nicht von der Kante des Tisches oder der Theke
hdngen oder heiBe Oberfldchen beridhren.

10- Stellen Sie es nicht auf oder in die N&he eines heiBen Gas- oder
Elektroherds oder in einen heiBen Ofen.

11- Beim Transport des Gerdts, das heiBes Ol oder heiBe Flissigkeit enthdlt,
ist duBerste Vorsicht geboten.

12- Stecken Sie immer zuerst den Stecker in das Gerdt und dann das Kabel
in die Steckdose. Um den Netzstecker zu ziehen, stellen Sie den Schalter in
die Position "Aus" und ziehen Sie dann den Netzstecker aus der Steckdose.
13- Verwenden Sie den elektrischen Schnellkochtopf nicht flr andere Zwecke.
BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von Elektrogerdten sind grundlegende Sicherhe-
itsvorkehrungen zu beachten. Bitte lesen und befolgen Sie diese Warnungen
und Anweisungen:

+ Dieses Gerat ist nur fur die Verwendung auf der Theke zu Hause bestimmt.
Verwenden Sie das Gerdt nicht fur gewerbliche Zwecke. Nicht im Freien
verwenden.

+ Bewahren Sie das Gerdt und sein Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern und Haustieren auf. Dieses Gerdt ist nicht fir die Verwendung
durch Personen mit eingeschrdnkten physischen, sensorischen oder
geistigen Eigenschaften bestimmt.

+ Bewahren Sie das Gerdt immer an einem trockenen, stabilen Ort auf, der
hohen Temperaturen standhdilt. Stellen Sie das Gerdt nicht auf den
Holztisch. Legen Sie eine geeignete Hitzeschutzmatte unter das Gerat, um
mdgliche Beschddigungen der OberflGche zu vermeiden.



« Stellen Sie das Gerdt nicht in der Ndhe von Handtlchern, Papier oder
anderen brennbaren Materialien auf. SchlieBen Sie die Beluftungsoffnun-
gen nicht. Lehnen Sie sich wéhrend des Kochens nicht an die Wand oder ein
anderes Gerdt. Verwenden Sie das Gerdt nur in einem gut bellfteten
Bereich und lassen Sie auf jeder Seite des Gerdts einen Abstand von 12 cm.
- Stellen Sie das Gerdt nicht in der Ndhe eines Herds oder Ofens auf.

- Stellen Sie sicher, dass die Spannung des Gerdts mit der Spannung im
Haus kompatibel ist, um Brénde, Verletzungen oder Schdden zu vermeiden.
Stecken Sie den Stecker in eine ordnungsgemdadnB geerdete Steckdose.

- Stecken Sie zuerst den Stecker in das Gerdt und stecken Sie dann das
Kabel in die Steckdose. Halten Sie das Kabel von heiBen OberflGchen fern.
Berlihren oder bedienen Sie den Stecker nicht mit nassen Handen.

+ Diese Einheit besteht aus einem polarisierten Stecker (eine Buchse ist
breiter als die andere). Wenn der Stecker nicht genau in die Steckdose
passt, drehen Sie den Stecker um. Wenn es immer noch nicht passt, rufen
Sie einen Elektriker an. Legen Sie den Stecker nicht gewaltsam ein.

- Aus Sicherheitsgriinden wird dieses Gerat mit einem kurzen Netzkabel
verkauft. SchlieBen Sie das Gerdt einfach an eine Steckdose an. Sie kdnnen
das Gerdt mit einem Verldngerungskabel auf eigene Gefahr verwenden.
Lassen Sie das Kabel nicht von der Kante der Theke hdngen.

+ SchlieBen Sie keine externe Timer-Taste oder ein separates Steuer-
ungssystem an dieses Gerdt an.

+ Wenn das Gerdt oder das Netzkabel beschédigt ist, sollte es vom
Hersteller, Servicetechniker oder einer dhnlich qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Schédden zu vermeiden. Versuchen Sie nicht,
dieses Gerdt in irgendeiner Weise zu modifizieren.

+ Wenn das Gerdt nicht verwendet wird, sollte es immer vom Stromnetz
getrennt werden. Schalten Sie das Gerdt nach Gebrauch aus und ziehen Sie
vorsichtig den Netzstecker aus der Steckdose. Hangen Sie sich nicht am
Netzkabel auf und ziehen Sie nicht daran. Ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose und lassen Sie es etwa 30 Minuten abklhlen, bevor Sie es
reinigen oder lagern.

+ Um sich vor einem Stromschlag zu schitzen, berihren Sie den Sockel, das
Kabel oder den Stecker nicht mit Wasser oder FlUssigkeiten.

+ Vergewissern Sie sich vor dem Einbau oder Ausbau von Teilen, dass das
Gerdat vollstandig abgekUhlt ist.

+ Verwenden Sie nur die vom Hersteller autorisierten Teile, um Verletzungen
oder Schaden zu vermeiden.

« Wenn das interne Temperatursystem ausfdallt, wird der Uberhitzungsschutz
aktiviert und das Gerdt funktioniert nicht. Ziehen Sie in diesem Fall das
Kabel aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerdt einige Zeit vollstandig
abkuhlen, bevor Sie es neu starten oder lagern.

+ Beim Kochen erreicht die Innentemperatur des Gerdts mehrere hundert
Grad (Fahrenheit) (100 Grad Fahrenheit = 37 Grad Celsius). Um Verletzu



gen zu vermeiden, stecken Sie lhre Hande erst in das Gerdt, wenn es
vollsténdig abgekdhlt ist.

+ AuBenfldchen kénnen wdhrend des Gebrauchs warm sein. Der rotierende
Grillkorb wird heiB. Tragen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie heiBe Teile oder
Oberflachen berdhren.

+ Wenn das Gerdt anfdngt, schwarzen Rauch abzugeben, ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, bis der Rauch verzogen
ist, bevor Sie die Ofenteile entfernen.

+ Wahrend des Betriebs tritt Luft aus den Luftaustrittsiochern aus. Halten
Sie lhre Hande und Ihr Gesicht von den Luftaustrittsiochern fern. Vermeiden
Sie auch Luft, wenn Sie den rotierenden Grillkorb aus dem Gerdt entfernen.
+ Wenn die Zeit abgelaufen ist, stoppt der Garvorgang, aber der Lufter IGuft
weitere 20 Sekunden, um die Temperatur des Gerdts zu senken.

« Flllen Sie den Innenbehdilter nicht zu mehr als zwei Dritteln. Wenn Sie
Lebensmittel kochen, die sich beim Kochen ausdehnen kénnen, wie Reis,
GemUse oder Bohnen, flllen Sie nicht mehr als die Halfte des Behdilters.
Eine Uberfiillung kann zu Verletzungen oder Schéden fihren.

+ Verwenden Sie immer die richtige Menge FlUssigkeit fur das Rezept und die
Anleitung.

+ Uberfllen Sie den rotierenden Grillkorb nicht, um zu verhindern, dass
Lebensmittel das innere obere Sieb und den heiBen Teil berihren.

- Um Brand- oder Verletzungsgefahr zu vermeiden, gieBen Sie niemals Ol
auf den rotierenden Grillkorb.

- Nicht mit Ol anbraten, wdhrend der Schnellkochtopfmodus l&uft.

- Bitte befolgen Sie die Reinigungs- und Wartungsanweisungen in diesem
Benutzerhandbuch.

- Lagern Sie das Gerdt an einem kihlen, trockenen Ort.



TEILE & ZUBEHOR

1- Haupteinheit

2 HeiBluftfritteusen-Einheit
3- Druckabdeckung

4- Frittierkorb

5- Frittierregal

6- Topf zum Kochen
7- Loffel

8- Messbecher

9- Kondensat-Aggregator
10- Stromkabel

11- Abdeckung-Halter



VERWENDUNG VON ZUBEHOR

Der herausnehmbare Behdlter besteht aus zwei Abdeckungen: dem
Schnellkochtopf-Abdeckung und der HeiBluftfritteuse. Um das Hauptgerdt
zu verwenden, installieren Sie die gewulnschte Abdeckung.

Luftfritteuse-Einheit Druckabdeckung

Haupteinheit

Heissluftfritteuse Schnellkochtopf



Der Frittierkorb (links) und der Backofen-Garfunktionsrost (rechts) kénnen
mit der HeiBluftfritteuse zum Frittieren oder Ofengaren am 6-Quart-Be-
halter befestigt werden. Wenn die HeiBluftfritteuse installiert ist, wird die
Schnellkochtopffunktion deaktiviert.

Frittierkorb Backofen-Garfunktionsrost

Wenn die Abdeckung des Schnellkochtopfs installiert ist, leuchtet das Licht
auf dem vorderen LCD-Bedienfeld auf und zeigt an, dass die Kochfunk-
tionen des Schnellkochtopfs aktiv sind.



DIGITALES BEDIENFELD DER HEISSLUFTFRITTEUSE

+ Das Bedienfeld der HeiBluftfritteuse verfligt Uber 12 Voreinstellungen:
Pommes frites, Fisch, Hamburger, Pizza, Steak, Hihnerbein, Backwaren,
H&hnchen, Trocknen, Braten, Mais und Einfrieren.

+ Wenn die Abdeckung der HeiBluftfritteuse angebracht ist, leuchten die
blauen Lichter auf dem LED-Panel auf. Die Ein-/Aus-Taste am unteren
Rand des Bedienfelds leuchtet dann weiter auf. Driicken Sie diese Taste, um
die HeiBluftfritteuse zu verwenden. Der Ein-/Ausschalter kann auch
verwendet werden, um die Maschine auszuschalten, indem der Garvorgang
abgebrochen wird.

- Verwenden Sie die MenU-Taste, um zwischen den 12 Voreinstellungen
umzuschalten.

+ Wenn Sie mdchten, kdnnen Sie die Temperatur mit der Temperaturtaste
(das Thermometersymbol in der rechten Ecke) manuell einstellen. Verwen-
den Sie dann die Pfeile nach links und rechts, um die Temperatur zu dndern.
« Wenn Sie mdchten, kdnnen Sie die Timer-Taste (das Uhrsymbol auf der
rechten Seite) verwenden, um die Garzeit manuell einzustellen. Verwenden
Sie dann die Pfeile nach links und rechts, um die Dauer zu &ndern.

+ Nachdem Sie die Zeit und Temperatur voreingestellt oder manuell
ausgewdhlt haben, verwenden Sie die Start-Taste (das Wieder-
gabe-/Stopp-Symbol auf der linken Seite), um den Garvorgang zu starten
und nach dem Start zu stoppen.



SCHNELLKOCHTOPF DIGITALES BEDIENFELD
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1-17- Kochprozesse

18- Taste "Verzogerter Start"
19- Druckstufen-Knopf

20- Schaltfléche "Anpassen”
21- Taste "Behalten/Abbrechen"
22- Start-Taste

23- Funktionstaste

24~ LCD-Bildschirm

Wenn die Abdeckung des Schnellkochtopfs angebracht ist, wechselt der
herausnehmbare Behdlter automatisch in den Standby-Modus. Durch

Drehen der Funktionstaste wird der Standby-Modus geweckt.

10
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12
13
14

16

18

20
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+ Wahlen Sie mit der Funktionstaste die gewlnschte Garfunktion aus.
Nachdem Sie eine Funktion ausgewdhlt haben, driicken Sie die Start-Taste,
um mit dem Garen zu beginnen.

+ Verwenden Sie die Druckstufe, um die Druckstufe auf "niedrig" oder "hoch"
einzustellen.

- Verwenden Sie die Taste Einstellen, um den Timer einzustellen. Verwenden
Sie die Funktionstaste, um die Dauer manuell einzustellen. Anweisungen
finden Sie unter "Schnellkoch-Einstellungen" auf.

+ Verwenden Sie die Taste Verzogerter Start, um zu einem spdteren
Zeitpunkt mit dem Garen zu beginnen. Durch Drehen des Funktionsreglers
wird die Zeit flr den verzogerten Start eingestellt. Anweisungen finden Sie
unter "Anweisungen zum Schnellkochen" auf.

+ Verwenden Sie die Taste Behalten/Abbrechen, um die ausgewdhlte
Garfunktion zu beenden oder um lhre Speisen nach dem Garen warm zu
halten. Durch Dricken der Warmhalte-/Abbruchtaste vor oder nach dem
Garen (wdhrend sich der herausnehmbare Behdilter im Standby-Modus
befindet) wird die Warmhaltefunktion ein- und ausgeschaltet. Dricken Sie
wdhrend des Garvorgangs, um die Garfunktion abzubrechen. Die Taste
"Behalten/Abbrechen" steuert auch den Signalton. Halten Sie die Taste 3
Sekunden lang gedrickt, um sie aus- oder wieder einzuschalten.

HINWEIS: Uberprifen Sie immer, ob Sie die richtige Taste driickst, wenn Sie
Ihre Auswahl treffen.

HINWEIS: Sie kdnnen Sicherheitsalarmtone nicht ausschalten.



LCD-Anzeige auf dem Bedienfeld
LCD-Bildschirm zeigt anhand von Symbolen, Wortern und Zahlen dieUhr-
zeit,Druckstufen, Modi, Garfortschritt und Meldungen an.

S
6 Pressure High
Mode Normal More
1)) (x 9
8

eating Cooking Keep Warm

1- Symbol fir verzégerten Start

2- Symbol fur Vorheizdruck

3- Symbol flr Druckbeaufschlagung

4- Warmhalte-Symbol

5- Dauer & Meldungsanzeige: Zeigt Garzeit und Meldungen an
6- Niveaumesser: NIEDRIG und Hoch

7- Modus-Anzeige: Wenig, Normal oder Viel

8- Fortschrittsanzeige: (Vorheizen, Kochen oder Warmhalten)
9- Akustische Anzeige



LCD-Bildschirm-Meldungen

Der Herd war angeschlossen, aber es wurde kein
DFF Programm ausgewdhlt. Sie kénnen das Programm
auswdhlen, das sofort verwendet werden kann.

ﬂn Der Herd ist betriebsbereit und vorgeheizt.

[r,. min Timer, der anzeigt, wie viel Zeit noch Ubrig ist.
[Ny N] Garzeit-, Verzégerungsstart- oder Warmhaltefunktionen.

HQI: Vorheizen- Das Anbraten ist beendet.

H 9 Das Joghurtprogramm ist komplett und bereit
o3t fUr die Pasteurisierung.

hn| L Pasteurisierung

L d Die Abdeckung ist nicht montiert.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1- Lesen Sie vor dem Gebrauch alle Warnhinweise auf der Verpackung und
alle Sicherheitshinweise.

2- Packen Sie das Gerdt aus und entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien,
einschlieBlich Materialien aus dem Innenbehditer und zwischen der Heizplatte.

Vor der Verwendung des Schnellkochtopfs

1- Offnen Sie die Abdeckung, indem Sie den roten Knopf am Griff gedrtickt
halten und den Hebel gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis das Pfeilsymbol
auf der Abdeckung mit dem Entriegelungssymbol auf der AuBenseite
Ubereinstimmt. Befolgen Sie diese Anweisungen in umgekehrter Reihen-
folge, um den Deckel zu schlieBen.

2- Achten Sie immer darauf, dass der Gummidichtring fest am Y-férmigen
Metallring im Inneren der Abdeckung anliegt. Stellen Sie sicher, dass die
Biegung im Gummidichtungsring vollstdndig mit der AuBenseite des Y-Rings
verbunden ist. Setzen Sie dann den Y-Ring und den Gummidichtungsring
wieder in die Abdeckung ein und achten Sie darauf, dass das Loch in der
Mitte des Querschnitts des Y-Rings blndig mit dem Metallstift in der Mitte
der Abdeckung abschlieBt. Dricken Sie fest, bis der Y-Ring am Deckel
befestigt ist.



3- Entfernen Sie den Innenbehdlter und stellen Sie sicher, dass alle Teile
enthalten sind.

4~ FUr den korrekten Einbau der Gummidichtung bei der ersten Verwend-
ung wird empfohlen, den Innenbehditer bis zur Linie 2/3 mit Wasser zu
fullen und das Garen in einem Schnellkochtopf 30 Minuten lang zu
programmieren. GieBen Sie nach Abschluss das Wasser ein. Spllen Sie den
Innenbehdlter aus und trocknen Sie ihn mit einem Handtuch ab. Der
Schnellkochtopf ist nun einsatzbereit.

5- Montieren Sie den Kondensatsammler hinter dem Gehduse, indem Sie
ihn in die entsprechende Nut schieben.

Vor der Verwendung der HeiBluftfritteuse

1- Entfernen Sie der Abdeckung des Schnellkochtopfs und legen Sie ihn
beiseite.

2- Waschen Sie die Abdeckung der HeiBluftfritteuse mit warmem Seifen-
wasser, spllen Sie sie dann grundlich aus und trocknen Sie sie ab.
Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um das AuBengehduse abzuwischen.
Berlhren Sie kein Wasser oder andere FlUssigkeiten. Reinigen Sie bei Bedarf
den Innenbehdlter wie oben angegeben.

3- Montieren Sie die Abdeckung der HeiBluftfritteuse, indem Sie die
Verbindungsstifte an der Unterseite mit den passenden Stiftldchern im
Ersatzbehdltergehduse ausrichten.

KOCHTIPPS

Sicherheitsvorkehrungen fiir HeiBluftfritteusen

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die HeiBluftfritteuse nach dem Garen
entfernen. Es wird hei werden.

- Uberfiillen Sie die HeiBluftfritteuseneinheit nicht, da eine Uberfillung die
Ventilatoren beeintrachtigen kann.

SicherheitsmaBnahmen fiir Schnellkochtopfe

- Seien Sie immer vorsichtig, wenn Sie den LUftungsdampfauslasshebel
nach dem Garen in die Liftungsposition bringen. Halten Sie Ihre Hande, |hr
Gesicht und Ihre Haut vom Dampfauslassventil fern, um die Gefahr von
Verbrennungen zu vermeiden.

- Warten Sie, bis der Druck im Inneren des Gerdts vollstandig abgeklungen
ist, bevor Sie die Abdeckung 6ffnen. Die Abdeckung bleibt so lange
geschlossen, bis das geflogene Ventil abfdllt, der hausrote Knopf wird nicht
gedriickt. Offnen Sie der Abdeckung nicht mit Gewalt.

+ Wenn die Abdeckung gedffnet wird, kann der Innenbehdlter an der
Abdeckung kleben. Dies geschieht, wenn die Vakuumversiegelung gebildet
wird. Um die Dichtung zu I6sen, drehen Sie den Dampfauslasshebel in die
Laftungsposition.

+ Wenn das geflogene Ventil klemmt, drehen Sie den Dampfauslasshebel in
die Liftungsposition. Nachdem der Dampf ausgetreten ist, drlicken Sie das



Schwimmventil mit einem Werkzeug nach unten, da es hei3 sein kann.
HINWEIS: Weitere Informationen zu Sicherheitsvorkehrungen finden Sie im
Abschnitt ,Sicherheitshinweise”.

Wie verwendet man Fliissigkeiten in einem Schnellkochtopf?

Flgen Sie immer mindestens 1 Tasse Wasser oder andere Flussigkeiten
hinzu, um gentgend Dampf fUr das Schnellkochen zu erzeugen. Neben
Wasser kénnen Sie auch Brihen, Safte, Saucen, Bier oder Wein hinzufigen.
Denken Sie daran, dass Ole und Saucen auf Olbasis keinen ausreichend
hohen Wassergehalt haben und daher nicht die Mindestmenge an
Flussigkeit erflllen, die zum Kochen bendtigt wird.

Einstellen der Schnellkochtopfzeit

« Die Garzeit und die Druckzeit variieren je nach Zutaten und der von Ihnen
eingestellten Temperatur. Wenn das Essen kalt oder gefroren ist, dauert
das Garen lénger.

+ Verwenden Sie die Funktion "verzégerter Start" nicht flr Lebensmittel, die
Haferflocken, Brei oder andere dicke Flussigkeiten enthalten, da dies die
Dampfventile verstopfen kann. Solche Lebensmittel sollten beim Kochen
Uberwacht werden.

KOCHANLEITUNG FUR HEISSLUFTFRITTEUSEN

Mit dem abnehmbaren Behdlter kdnnen Sie die Abdeckung zwischen dem
Deckel der HeiBluftfritteuse und der Abdeckung des Schnellkochtopfs
wechseln. Verwenden Sie die Schnellkochtopffunktion, um Ihre Mahizeit
weicher zu machen, bevor Sie der Frittierabdeckung verwenden, um lhre
Mahizeit knusprig zu machen.

HINWEIS: Wenn Sie die Schnellkochtopffunktion nach der HeiBluftfritteus-
enfunktion verwenden maochten, sollten Sie mindestens 10 Minuten warten,
bis der herausnehmbare Behdlter abgekuhlt ist.

Die Abdeckung der HeiBluftfritteuse Idsst sich wahrend des Garens leicht
offnen, sodass Sie Ihre Speisen kontrollieren kdnnen. Durch Entfernen der
Abdeckung wird der Garvorgang gestoppt. Die Speicherfunktion des
Wechselcontainers merkt sich leicht die Stelle, an der Sie aufgehort haben.
Wenn Sie die Abdeckung wieder aufsetzen, Iauft der Timer weiter und das
Heizelement schaltet sich wieder ein.

1- Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und schlieBen Sie die
Abdeckung. Driicken Sie dann die Ein-/Aus-Taste. Die Standardtemperatur
betrdgt 360 °F (182 °C) und die Standarddauer von 15 Minuten wird auf
dem Bildschirm angezeigt.

2- Um die Temperatur manuell einzustellen, klicken Sie auf die Taste
"Temperatur" und dann auf die Pfeile nach links und rechts, um die
Temperatur zu erhéhen oder zu verringern. Die Temperatur kann in
10-Grad-Intervallen zwischen 90 °F und 400 °F (zwischen 32 °C und 204 °C)
eingestellt werden. Um die Dauer manuell einzustellen, klicken Sie zundchst
auf die Schaltfldche Dauer und passen Sie sie mit den Pfeilen an. Der



Schritten von 1 Minute bis 12 Stunden eingestellt werden.

3- Drucken Sie Menu, um die Voreinstellung vorab auszuwdhlen. Durch
Dricken dieser Taste wird zwischen 12 Optionen gewechselt. Wenn Sie
mochten, kdnnen Sie von hier aus die Temperatur und Dauer manuell
anpassen, indem Sie den Anweisungen im vorherigen Schritt folgen.
HINWEIS: Die manuellen Temperatur- und Zeitbereiche variieren je nach
gewdhlter Voreinstellung. In der Tabelle auf finden Sie verschiedene Zeit-
und Temperaturbereiche. Um zu den Standardeinstellungen zurlckzukeh-
ren, schalten Sie die HeiBluftfritteuse aus und wieder ein.

4- Stellen Sie bei installiertem Behdlter den Frittierkorb oder den Ofenback-
funktionsrost in den Behdlter. HINWEIS: Es empfiehlt sich, den abnehmbar-
en Becher etwa flnf Minuten lang vorzuheizen, bevor Sie die Zutaten in die
Schussel geben. SchlieBen Sie dazu der Abdeckung, dricken Sie die
Ein-/Aus-Taste, bevor Sie mit dem ndchsten Schritt fortfahren.

5- Alle Zutaten in den Frittierkorb und den Ofenbackfunktionsrost geben.
SchlieBen Sie der Abdeckung und driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, bevor Sie
mit dem Kochen beginnen.

HINWEIS: Wenn die HeiBluftfritteuse vorgeheizt ist, muss die
Ein-/Aus-Taste nicht gleichzeitig gedrickt werden.

6- Wenn Sie schitteln oder umrihren missen, um lhre Zutaten wdhrend
des Garvorgangs weiter zu braten, kdnnen Sie den Frittierkorb entfernen,
indem Sie der Abdeckung entfernen. Senken Sie den Korb wieder in den
Topf und wenn Sie fertig sind, setzen Sie der Abdeckung wieder auf, damit
der Garvorgang automatisch fortgesetzt wird.

HINWEIS: Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie einen heiBen Korb
oder ein heiBes Regal anfassen.

7- Das Gerdt piept, wenn der Garvorgang abgeschlossen ist.

SCHNELLKOCHTOPF ANLEITUNG

Sie kénnen mit den folgenden Programmen kochen: Reis, Fleisch/Auflauf,
Suppe, Bohnen, Gefllgel, Rindfleisch, Dampf, Rippchen, Haferbrei, Eier,
Gebdck, Gemise. Andere Programme, die mit einem Schnellkochtopf
empfohlen werden, verwenden keinen Druck.

1- Alle Zutaten in den Innenbehdlter geben. Stellen Sie keine Lebensmittel
oder FlUssigkeiten auf den Boden des Herds. Flgen Sie immer die
Mindestmenge FlUssigkeit hinzu, wie im Abschnitt "Kochtipps" auf beschrie-
ben. Der Innenbehdilter sollte nicht mehr als zwei Drittel mit vorgekochten
Speisen und Flussigkeit gefullt sein. Wenn Sie expandierende Lebensmittel
wie Reis, Bohnen oder getrocknetes Gemuse kochen, flillen Sie den Behdilter
nur halb voll.

2- Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochers, der Innenbehdlter und
die Heizplatte vollstandig trocken sind. Stellen Sie den Innenbehditer in den
Boden des Herds.

HINWEIS: Lassen Sie das Gerdt ausgeschaltet.



3- Befestigen Sie die Abdeckung des Schnellkochtopfs am Herd und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis Sie ein Klicken horen, das anzeigt, dass sich der
Abdeckung schlieBt. Drehen Sie den Dampfauslasshebel in die Dichtposi-
tion. Achten Sie darauf, dass das Flatterventil in der Abdeckung nach unten
geht. Das Schwimmerventil ist der Teil, der verhindert, dass die Abdeckung
unsicher gedffnet wird.

4- SchlieBen Sie das Gerdt an eine Steckdose an. Es wechselt in den
Standby-Modus.

5- Wahlen Sie die gewUnschte Garfunktion aus. Die entsprechende
Kontrollleuchte leuchtet auf. Um eine andere Garfunktion auszuwdhlen,
driicken Sie Behalten/Abbrechen und wdhlen Sie eine andere Funktion aus.
6- Der Standard-Garmodus ist "normal” und die Standard-Druckstufe ist
"niedrig" oder "hoch", je nach Garfunktion. Sie konnen den Garmodus auf
"niedrig", "normal" oder "viel" einstellen, indem Sie zuerst die Einstellung-
staste drlicken und dann den Funktionsknopf drehen, um zwischen diesen
Auswahimaglichkeiten umzuschalten. Sie kdnnen die Druckstufe mit der
Druckstufentaste auf "niedrig" oder "hoch" einstellen. Mit dem Funktionsk-
nopf kénnen Sie die Garzeit verlangern oder verkurzen. Weitere Informa-
tionen finden Sie im Abschnitt "Schnellkocheinstellungen" auf.

HINWEIS: Die drucklosen Garfunktionen sind langsames Garen, Anbraten,
Joghurt und Warmhalten. Die Druckstufentaste ist fur diese Funktionen
deaktiviert.

7- Mit der optionalen Funktion "Verzégerter Start" kdnnen Sie den
Garvorgang zu einem bestimmten Zeitpunkt in der Zukunft beginnen, nicht
sofort. Sie kdnnen die Startzeit um bis zu 24 Stunden verschieben, und die
Dauer kann in 10-Minuten-Schritten angepasst werden. Um diese Funktion
zu verwenden, drlcken Sie die Taste "Verzogerter Start" und stellen Sie mit
der Taste "Funktion" die gewUnschte Schlummerzeit ein. Um den Timer zu
verwenden, driicken Sie die Starttaste und der Garvorgang beginnt zum
angegebenen Zeitrahmen.

HINWEIS: Die Funktion "Verzogerter Start" ist fUr die Funktionen "Anbraten”
und "Joghurt" deaktiviert (keinen Druck auslben).

WARNUNG: Weichen Sie verderbliche Lebensmittel wie Fleisch, Gefllgel,
Fisch oder Milchprodukte nicht Iénger als 2 Stunden bei Raumtemperatur
oder Iéinger als 1 Stunde bei hohen Raumtemperaturen ein. Verwenden Sie
die Funktion "Verzogerter Start" nicht flr dunkle oder schaumige Lebens-
mittel, wie z. B. Haferflocken.

8- Nachdem Sie eine Kochfunktion ausgewdhlt haben, héren Sie drei
Pieptone. Wenn sich der Behdlter erwdrmt, wird "Vorheizen" auf dem
Display angezeigt. Je nach Wahl kann das Vorheizen einige Minuten bis 40
Minuten dauern. Beim Vorheizen kann Dampf austreten und das fluorierte
Ventil steigt bei Druckaufbau.



9- Wenn der entsprechende Druck und die Vorheizmenge erreicht sind,
beginnt der Garvorgang. "Kochen" wird auf dem Bildschirm angezeigt und
der Timer startet. Es kann sein, dass Sie wdhrend des Kochens ein Klicken
horen, das ist normal.

10- Sie konnen die Druckstufe oder die Garzeit jederzeit wéhrend des
Garvorgangs anpassen und die Warmhaltefunktion ein- oder ausschalten.
Sie kdnnen die Abbrechen-Taste drlcken, um den Garvorgang vorzeitig zu
beenden.

11- Nachdem der Garvorgang beendet ist, hdren Sie einen Piepton und der
Herd wechselt in diesen Modus, wenn der Warmhaltemodus aktiviert ist.
Der Herd schaltet sich automatisch aus und wechselt fiir 24 Stunden in den
Standby-Modus.

SCHNELLKOCHTOPF-EINSTELLUNGEN

Die folgenden Einstellungen kénnen nach Auswahl einer Kochfunktion
angepasst werden. Beachten Sie, dass einige Einstellungen nach Beginn
des Garvorgangs nicht mehr angepasst werden kénnen. Wenn Sie erneut
beginnen mussen, driicken Sie Behalten/Abbrechen.

Wenig, normal, viel

Dricken Sie der Funktionstaste und drehen Sie den Funktionsregler, um
zwischen "wenig", "normal" und "viel" umzuschalten. Diese Wahl wirkt sich
auf die Dauer und/oder Temperatur aus. Diese Einstellung muss vor Beginn

des Garvorgangs ausgewdadhlt werden.

Druckniveau

Wenn Sie die auf aufgeflhrten Schnellkochfunktionen verwenden, kénnen
Sie die Druckstufe mit der Druckstufentaste auf "niedrig" oder "hoch"
einstellen.

Garzeit

Verwenden Sie den Funktionsknebel, um die Zeit einzustellen. Wenn Sie die
Zeit manuell einstellen, kdnnen Sie die Kochzeit von 1 Minute bis 99 Minuten
in Schritten von 1 Minute einstellen. (Die Zeitauswahl variiert je nach
Funktion, beachten Sie die Tabelle der Schnellkochtopf-Funktionseinstellun-
gen).

Verzégerter Start

Die Taste "Verzogerter Start" beginnt zu einem bestimmten Zeitpunkt in der
Zukunft mit dem Garen. Diese Einstellung muss vor Beginn des Garvorgangs
ausgewdhlt werden. Stellen Sie mit der Funktionstaste die gewlnschte
Verzogerungszeit ein.



Wenn der Bildschirm "00:00" (Standard) ist. Der verzogerte Start ist
deaktiviert. Wenn ich Anpassungen vornehme, wird es automatisch
eingeschaltet. Wenn Sie die Funktion "Verzogerter Start" ausschalten
mochten, drehen Sie der Taste in eine der beiden Richtungen, bis "00:00"
auf dem Bildschirm erscheint.

Warmhalten/Abbrechen

Die voreingestellten Funktionen halten Ihre Speisen nach Beendigung des
Garvorgangs automatisch warm. Um lhre Speisen manuell warm zu halten,
wdhrend sich der Schnellkochtopf im Standby-Modus befindet, driicken Sie
vor oder nach dem Garen die Taste Warmhalten/Abbrechen. Wahrend des
Kochens bricht die Taste Warmhalten/Abbrechen Ihre Kochfunktion ab.
HINWEIS: Da Sie diese Funktion nicht rickgdngig machen kénnen, stellen
Sie sicher, dass Sie sie abbrechen méchten, bevor Sie die Taste drlicken.
Nachdem Sie den Garvorgang abgebrochen haben, sollten Sie warten, bis
der Druck vollsténdig ausgefallen ist, bevor Sie der Abdeckung 6ffnen.

DRUCKAUSGABE

Es gibt zwei Methoden des Druckausgangs, von denen eine der Schnellaus-
gang und die andere der natlrliche Ausgang ist. Diese Methode hdangt von
Ihrem Rezept ab. Die meisten Rezepte geben die Methode an, die verwen-
det werden sollte.

Schnell-Ausgang-Methode

Diese Methode dient dazu, den Druck in Form von Dampf schnell
abzubauen. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, drehen Sie den
Dampfauslasshebel in die Liftungsposition, um den Druck zu entfernen.
HeiBer Dampf tritt aus der Entliftung aus, seien Sie also sehr vorsichtig,
indem Sie Schutzhandschuhe tragen und lhre Hande, Ihr Gesicht und Ihre
Haut vom Ventil fernhalten, um die Gefahr von Verbrennungen zu
vermeiden. Wenn der gesamte Dampf ausgetreten ist und das geflogene
Ventil herausgefallen ist, 6ffnen Sie vorsichtig der Abdeckung, so dass er
von lhnen weg zeigt, und achten Sie auf verbleibenden Dampf, Ol oder Wasser.

Natiirliche Ausstiegsmethode

Diese Methode dauert viel [dnger als die Schnellausgangsmethode. Um zu
verhindern, dass FlUssigkeit herausspritzt, verwenden Sie diese Methode fur
Lebensmittel, die groBe Mengen an Flussigkeit, Starkegehalt oder Zutaten
enthalten, die Schaum bilden kénnen, wie Suppen, Nudeln, Haferflocken und
Bohnen. Wenn der Garvorgang beendet ist, drehen Sie den Dampfauslass-
hebel nicht. Lassen Sie stattdessen den Druck von selbst rauskommen. Dies
kann 10 bis 40 Minuten oder Icinger dauern. Sie kdnnen den Herd in der
Warmhalteeinstellung belassen oder ausschalten, damit der Inhalt schneller
abkuhlt. Nach ca. 10 bis 1S Minuten kénnen Sie den Dampfauslasshebel in
die L4ftungsposition drehen, um den Druck abzulassen. In der Regel wirkt
sich dies nicht auf die Materialien aus. Wenn das Schwimmerventil
herunterfdllt, 6ffnen Sie der Abdeckung vorsichtig, so dass er von Ihnen weg
zeigt.



ACHTUNG:

+ SchlieBen Sie niemals die Dampfauslasséffnung oder 6ffnen Sie der
Abdeckung, wahrend der Herd IGuft oder Dampf entfernt.

+ Halten Sie lhre Hande, Ihr Gesicht und Ihre Haut vom Dampfauslassloch
fern, wéhrend der Herd Iauft oder Dampf austritt.

+ BerUhren Sie niemalls der Abdeckung des Gerdits oder ein Metallstiick, es
sei denn, Sie tragen einen Backhandschuh.

- Verwenden Sie bei der Schnellausgangsmethode Werkzeuge oder tragen
Sie Schutzhandschuhe/Handschuhe.

+ Weitere Informationen zu Sicherheitsvorkehrungen finden Sie im Abschnitt
"Sicherheitshinweise" auf.

ANWEISUNGEN ZUM DRUCKLOSEN GAREN

Befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen zum Druckgaren: Die
Langsames-Garen, Anbraten, Warmhalten und Yoghurt Druckstufe-Taste
sind fur drucklose Garfunktionen deaktiviert.

Verwenden der Anbraten-Funktion

Mit der Anbraten-Funktion kénnen Sie Speisen im Innentopf anbraten oder
kochen. Lassen Sie beim Anbraten der Abdeckung geschlossen und lassen
Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt.

1- Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochers, der Innenbehdilter und die
Heizplatte vollstdndig trocken sind. Stellen Sie den Innenbehdilter in den
Boden des Herds.

HINWEIS: Lassen Sie das Gerdit ausgeschaltet.

2- SchlieBen Sie das Gerdt an eine Steckdose an. Es wechselt in den
Standby-Modus.

3- Dricken Sie die Anbraten-Taste. Um die Temperatur zu dndern,
verwenden Sie den Einstellknopf und den Funktionsknopf, um zwischen
"wenig" (geeignet zum Kochen oder Andicken von Sauce), "normal” (geeignet
flr Standardbraten) und "sehr" (geeignet zum Braten oder Versiegeln von
Fleisch) umzuschalten.

4- Drlcken Sie die Starttaste, dann horen Sie drei Pieptone. Wenn sich der
Behdilter erwdrmt, wird auf dem Bildschirm "Ein" angezeigt. Wenn die
gewunschte Temperatur erreicht ist, wird auf dem Bildschirm "hei3" angezeigt.
5- Die Zutaten in den Innenbehdilter geben und nach Belieben anbraten.
6- Wenn Sie fertig sind, driicken Sie die Taste Warmhalten/Abbrechen, um
es zu stoppen, oder warten Sie, bis die Kochfunktion abgeschlossen ist. Auf
dem Bildschirm wird "Aus" angezeigt und der Herd wechselt in den
Standby-Modus.

HINWEIS: Nach Ablauf von 30 Minuten wechselt der Herd automatisch in
den Standby-Modus.

Verwendung der langsamen-Garen-Funktion
Mit der langsamen-Garen-Funktion kénnen Sie lhre Zutaten langsam garen
(von 30 Minuten bis 20 Stunden). Wenn Sie diese Funktion verwenden,



1- Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochers, der Innenbehdlter und die
Heizplatte vollstandig trocken sind. Geben Sie die Zutaten in den Innenbe-
hdlter und stellen Sie den Behdilter dann auf den Boden des Herds.
HINWEIS: Lassen Sie das Gerdt ausgeschaltet.

2- Setzen Sie der Abdeckung auf den Herd und schlieBen Sie ihn. Drehen
Sie den Dampfauslasshebel in die Lftungsposition.

3- SchlieBen Sie das Gerdt an eine Steckdose an. Es wechselt in den
Standby-Modus.

4- Dricken Sie die langsames-Garen-Taste. Um die Dauer zu dndern,
verwenden Sie den Schieberegler und den Funktionsregler, um zwischen
"wenig", "normal" und "sehr" umzuschalten. Die Standardgarzeit betrégt 4
Stunden, aber Sie kénnen die Garzeit mit der Funktionstaste von 30
Minuten bis 20 Stunden einstellen.

5- Drlcken Sie die Starttaste, dann horen Sie drei Pieptone. Auf dem
Bildschirm wird die verbleibende Garzeit angezeigt.

6- Sie konnen diese Funktion jederzeit beenden, indem Sie auf Abbrechen
drlcken. Andernfalls, wenn die Funktion abgeschlossen ist, wechselt der
Herd in den Warmhaltemodus. Der Herd schaltet sich nach 24 Stunden
automatisch aus und wechselt in den Standby-Modus.

Verwenden der Joghurt-Funktion

1- Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochers, der Innenbehdlter und die
Heizplatte vollstandig trocken sind. Stellen Sie den Innenbehdilter in den
Boden des Herds.

HINWEIS: Lassen Sie das Gerdit ausgeschaltet.

2- SchlieBen Sie das Gerdt an eine Steckdose an. Es wechselt in den
Standby-Modus.

3- Milch in den Innenbehdlter geben.

4- Um die Milch zu pasteurisieren, driicken Sie die Joghurttaste kontinuier-
lich, bis "sehr" ausgewdhlt ist. Auf dem Bildschirm wird "Kochen" angezeigt.
Drlcken Sie die Starttaste, dann héren Sie drei Pieptone.

5- Wenn die Funktion abgeschlossen ist, wird "yogt" auf dem Bildschirm
angezeigt.

6- Entfernen Sie den Innenbehditer und lassen Sie die Milch auf 44 °C (112 °F) fallen.
7- Die Milch fermentieren.

8- Stellen Sie den Innentopf in den Herdboden und schlieBen Sie der
Abdeckung. Sie kénnen den Dampfauslasshebel in der Liftungsposition
oder in der Dichtungsposition belassen.

Verwenden der Warmhaltefunktion

Die Warmhaltefunktion ist standardmaBig eingeschaltet und wird
automatisch aktiviert, wenn der Garvorgang beendet ist. Sie konnen es
deaktivieren, wenn Sie mochten, indem Sie auf die Taste Warmhalten/Ab-
brechen klicken.

Sie kdnnen diese Funktion auch verwenden, um lhre Speisen separat zu
erhitzen, indem Sie die Taste Warmhalten/Abbrechen dricken.



FUNKTIONSEINSTELLUNGEN DES SCHNELLKOCHTOPFS

Die in dieser Tabelle angegebenen Garzeiten beinhalten nicht die Zeit, die
der Herd bendtigt, um die ideale Temperatur und den idealen Druck zu
erreichen, oder die Zeit, die es dauert, bis der Druck nach Abschluss des
Garvorgangs abgelassen wird. Die Menge an FlUssigkeit und anderen
Zutaten im Schnellkochtopf bestimmt die Zeit, die bendtigt wird, bis sich der
volle Druck aufgebaut hat, normalerweise zwischen S und 40 Minuten.

Weniger 8 Minuten

1- Reis 1 bis 99 Minuten Normal 12 Minuten
Mehr 15 Minuten

Weniger 12 Minuten

2- Suppe 1 bis 99 Minuten Normal 15 Minuten
Mehr 20 Minuten

Weniger 4 Minuten

3-Ei 1 bis 99 Minuten Normal S Minuten
Mehr 6 Minuten

Weniger 20 Minuten

éEli—nQ%i?ch/ 1 bis 99 Minuten Normal 35 Minuten
Mehr 45 Minuten

Weniger 25 Minuten

5- Bohnen 1 bis 99 Minuten Normal 30 Minuten
Mehr 40 Minuten

Weniger 10 Minuten

6- Geflugel 1 bis 99 Minuten Normal 15 Minuten
Mehr 25 Minuten




FUNKTIONSEINSTELLUNGEN DES SCHNELLKOCHTOPFS

MANUELLES

STANDARDEIN

A hlaiion] ZEITINTERVALL MODUS STELLUNG
Weniger 20 Minuten

7- Mehrkorn 1 bis 99 Minuten Normal 40 Minuten
Mehr 45 Minuten

Weniger 30 Minuten

8- Steak 1 bis 99 Minuten Normal 45 Minuten
Mehr 40 Minuten

Weniger 12 Minuten

9- Dampf 1 bis 99 Minuten Normal 15 Minuten
Mehr 20 Minuten

Weniger 12 Minuten

10- Haferbrei 1 bis 99 Minuten Normal 15 Minuten
Mehr 20 Minuten

Weniger 13 Minuten

11- Rippen 1 bis 99 Minuten Normal 18 Minuten
Mehr 25 Minuten

Weniger 25 Minuten

12- Dessert 1 bis 99 Minuten Normal 40 Minuten
Mehr 50 Minuten

Weniger 30 Minuten

13- Tandoori Sg gtlagéeer; Normal 4 Stunden
Mehr 6 Stunden




FUNKTIONSEINSTELLUNGEN DES SCHNELLKOCHTOPFS

MANUELLES STANDARDEIN

Aldarleld ZEITINTERVALL eIt STELLUNG
Weniger 10 Minuten

14- GemUse 1 bis 99 Minuten Normal 15 Minuten
Mehr 20 Minuten
Weniger 24 Stunden

15- Joghurt 6 bis 24 Stunden Normal 8 Stunden
Mehr Abkochung

16- Anbraten 30 Minuten
Weniger 30 Minuten

17- Langsames 30 Minuten

Sarens S 95 Stunden Normal 6 Stunden
Mehr 9,5 Stunden




FUNKTIONSEINSTELLUNGEN FUR HEISSLUFTFRITTEUSE

FUNKTION|  mAsones MANUELLE STANDARD-
DAUER ZEITEINSTELLUNG TEMPERATUR

Pommes 15 Minuten 1 bis 60 Minuten 200°C
Fisch 15 Minuten 1 bis 60 Minuten 160°C
Hamburger 13 Minuten 1 bis 80 Minuten 185°C
Pizza 15 Minuten 1 bis 60 Minuten 185°C
Steak 25 Minuten 1 bis 60 Minuten 175°C
Hihnerbein 22 Minuten 1 bis 60 Minuten 200°C
Kuchen 30 Minuten 1 bis 60 Minuten 160°C
Henne 40 Minuten 1 bis 60 Minuten 180°C
Trocknung 2 Stunden 1 bis 12 Stunden 70°C
Braten 10 Minuten 1 bis 30 Minuten 160°C
Gemluse 15 Minuten 1 bis 60 Minuten 180°C
Eiscreme 5 Minuten 1 bis 60 Minuten 45°C




KOCHPLAN

ESSEN DAUER TEMPERATUR
Fein gefrorene 15 bis 16 Minuten 200°C
Pommes frites
Dicke gefrorene 15 bis 16 Minuten 200°C
Hausgemachte 15 bis 16 Minuten 200°C
Pommes frites
Apf:s(il;zsi;g;?\ig?;[oeffeln 18 bis 22 Minuten 180°C
nausgemacnte 12 bis 18 Minuten 180°C
Mozerella-Sticks Kuchen 180°C
Kartoffelauflauf 15 bis 18 Minuten 200°C
Steak 10 bis 14 Minuten 180°C
Hamburger 7 bis 14 Minuten 180°C
Hot Dog Bldtterteig 13 bis 15 Minuten 180°C
Hahnchenkeule 18 bis 22 Minuten 200°C
Hahnchenbrust 10 bis 15 Minuten 180°C




KOCHPLAN

ESSEN DAUER TEMPERATUR
Fruhlingsrolle 15 bis 20 Minuten 200°C
Huiiferf;i;gsets 10 bis 15 Minuten 200°C
o Sefrorene 6 bis 10 Minuten 180°C
Quiche 20 bis 22 Minuten 200°C
Muffin 15 bis 18 Minuten 180°C
Gefrorene 15 Minuten 200°C

Zwiebelringe




BENUTZERWARTUNG

Ziehen Sie das Gerat immer aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt und
seine Teile reinigen, und lassen Sie es vollstandig abkUhlen. Verwenden Sie
niemals scharfe Chemikalien oder Scheuerschwémme flir das Gerdt oder
seine Teile. Stellen Sie vor dem Gebrauch sicher, dass alles vollstandig
trocken ist.

Innentopf, Schnellkochtopf-Abdeckung und Dichtungsring: Der Innenbe-
hdlter und der Dichtungsring kdnnen in der Spulmaschine verwendet
werden, Handwdsche wird jedoch empfohlen. Mit warmem Wasser und
md&Bigem Spulmittel waschen.

Anti-Relikt-Schild: Der Ruckstandsschutz kann regelmdBig gereinigt
werden, um alle Speisereste zu entfernen. Mit warmem Wasser und
mdaBigem Spulmittel waschen.

Dampfauslassventil: Die Uberstdnde im Dampfauslassventil und im Griff
sollten regelmdBig gereinigt werden. Mit warmem Wasser und mdaBigem
Spulmittel waschen.

HeiBluftfritteuse, Herdboden und Heizplatte: Verwenden Sie ein trockenes
oder feuchtes, weiches Tuch (nicht nass), um die HeiBluftfritteuse, den
Herdboden (einschlieBlich Rand und Schlitz) und die Heizplatte
abzuwischen. Sprihen oder beridhren Sie den Boden oder die Heizplatte
nicht mit Wasser oder Flussigkeit. Wenn Sie Schmutz oder Essensreste in
der N&he des Sensors finden, entfernen Sie diese bitte vorsichtig mit einer
Pinzette und drlcken Sie nicht direkt auf den Sensor.

Backofen-Backfunktionsregal und Frittierkorb: Backofen-Backfunktionsre-
gal und Frittierkorb kann in der Spllmaschine verwendet werden,
Handwdsche wird jedoch empfohlen.

Kondensatabscheider, Messbecher und Léffel: Mit Ausnahme des
Kondensatsammlers kénnen diese im oberen Korb der Spllmaschine
gewaschen werden, es wird jedoch empfohlen, sie von Hand zu waschen.
Mit warmem Wasser und maBigem Spulmittel waschen.

Beachten Sie, dass alle anderen Servicevorgdnge von einem autorisierten
Servicemitarbeiter durchgeflihrt werden mussen.



FEHLERCODE

FEHLERCODE GRUND LOSUNG
Ziehen Sie das Netzkabel
£ Offener Kreislauf des aus der Steckdose und
Temperatursensors stecken Sie es nach
10 Minuten wieder ein.
Ziehen Sie das Netzkabel
Kurzschluss des aus der Steckdose und
Temperatursensors stecken Sie es nach
10 Minuten wieder ein.
POT
Verwenden Sie das Gerdt
Der Behdlter fehlt nicht weiter und ziehen Sie den
oder ist verlegt Netzstecker. Setzen Sie den
Innenbehdilter richtig ein.
Ziehen Sie das Netzkabel
Die Temperatur ist zu aus der Steckdose. Nehmen
P Sie den Innenbehditer vorsichtig
hoch oder der X
E3 n . vom Boden und lassen Sie
Innenbehdlter enthalt . . - T
. PO ihn abkdhlen. Fugen Sie die
keine Flussigkeit. Auf dem
. : } entsprechende Menge
Bildschirm blinkt P .
"OOXX" FlUssigkeit hinzu. Warten Sie
B 10 Minuten, bevor Sie das
Kabel wieder einstecken.
Ziehen Sie das Netzkabel
£4 Signalhebelfehler aus der Steckdose und stecken

ist aufgetreten

Sie es nach 10 Minuten
wieder ein




FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

GRUND

LOSUNG

Dampfauslassventil
tritt sténdig
Dampf aus

Drehen Sie den
Dampfauslasshebel in
die LUftungsposition

Drehen Sie den
Dampfauslasshebel
in die Dichtposition

Das Bildschirm zeigt
eine "Abdeckung"-
Warnung an
und piept vom Gerat

Die Abdeckung ist
nicht geschlossen

Positionieren und
schlieBen Sie der
Abdeckung des
Schnellkochtopfs oder die
HeiBluftfritteuseneinheit
Wenn die Abdeckung der
HeiBluftfritteuse richtig
geschlossen ist, erscheint
die Aufschrift "AIRF"
auf dem Display im
Gehduse und die
HeiBluftfritteuse setzt
ihre vorherige
Funktion fort.

Wasser tropft
aus dem Gerdt

Keine
Kondensatauffangplatte

Kondensatabscheider
einbauen

Sie horen ein Klicken
oder ein leichtes

Die Temperatur
dandert sich

Das ist normal

Knistern ie di
Die AuBensohle der Trocknen Sie die
) Innensohle der
Innenaufnahme ist nass
Innenaufnahme
Der Dichtungsring ist | Dichtungsring ausbauen
nicht richtig montiert und wieder einbauen
Die Abdeckung
Iasst sich nicht . .
schlieBen Schwimmerventil in Dricken Sie das

erhohter Position

Schwimmerventil
nach unten




FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

GRUND

LOSUNG

Die Abdeckung
verriegelt nicht

Es herrscht
Druck im Kocher

Schnellausgangsmethode

Entfernen Sie den
Druck mit der

oder der naturlichen
Ausgangsmethode

Der Dichtungsring ist
nicht richtig montiert

Dichtungsring
ausbauen und
wieder einbauen

Der Dichtungsring
ist beschadigt

Ersetzen Sie
den Dichtungsring

Dampf tritt aus
den Seiten der
Abdeckung aus

Es befinden sich
Speisereste im
Dichtungsring

Dichtungsring
waschen

Die Abdeckung
ist nicht geschlossen

Positionieren und
schlieBen Sie der
Abdeckung

Schwimmerventil Idsst
Dampf flir mehr als
2 Minuten austreten

Es befinden sich
Speisereste auf dem
geflogenen Ventil
und seiner Dichtung

Flatorll valfi ve
contasini yikayiniz

Schwimmende
Ventildichtung
beschadigt

Ersetzen Sie die
Dichtung des
Schwimmerventils.
Wenden Sie sich an
den Kundendienst.

Schwimmerventil
steigt nicht

Nicht gentgend
Nahrung oder
Fldssigkeit im
Innenbehdilter

Flgen Sie eine
ausreichende Menge
Wasser hinzu

Die Abdeckung ist
nicht geschlossen

Positionieren und
schlieBen Sie der
Abdeckung




Die vorgesehene Nutzungsdauer liegt bein 7 Jahren

TECHNISCHE DATEN
Schnellkochtopf: 220-240V~50-60Hz, 1000W
Heissluftfritteuse: 220-240V~50-60Hz, 1500W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

« Ihr Gerdt muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schdden wdhrend des Transports und des Versands zu

vermeiden.

- Bewahren Sie das Produkt wéhrend des Transports in der vorgesehenen
Position auf.

« Lassen Sie |hr Gerdt wdhrend des Transports nicht fallen und schiitzen
Sie es vor StoBen.

- Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sindsind durch
Transportschéden verursachte Defekte von der Garantie ausgeschlossen.

1- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten

Das Symbol der ,durchgestrichenen Mulltonne” bedeutet, dass Sie
gesetzlich verpflichtet sind, diese Gerdte einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzuflhren. Die Entsorgung Uber den
Hausmull, wie bspw. die Restmulltonne oder die Gelbe Tonne ist untersagt.
Vermeiden Sie Fehlwdrfe durch die korrekte Entsorgung in speziellen
Sammel- und Rickgabestellen.

2- Méglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgeraten konnen diese im Rahmen der durch
offentlich-rechtliche Entsorgungstrager eingerichteten und zur Verfigung
stehenden Maglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgerdten
unentgeltlich abgeben. AuBerdem ist die Rlckgabe unter bestimmten
Voraussetzungen auch bei Vertreibern maéglich.2 Die Riicknahme durch den
Vertreiber hat kostenlos beim Kauf eines gleichartigen Neugerdtes zu
erfolgen (1:1 RUcknahme). Zusdtzlich gibt es die Mdglichkeit, Altgerdte
kostenlos an den Vertreiber zurtickzugeben, wenn die GuBeren
Abmessungen nicht groBer als 25 Zentimeter sind und sich die Rickgabe
auf drei Altgerdite pro Gerdteart beschrénkt (0:1 Ricknahme).

Einzelhandel: Vertreiber, die Uber eine Verkaufsfldche fur Elektro- und
Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern verflgen, sind zur
Ricknahme von Elektro-Altgerdten verpflichtet. AuBerdem zur Ricknahme
verpflichtet sind Lebensmitteleinzelhdndler, die Uber eine Gesamtverkaufs-
flache von mindestens 800 Quadratmetern verfigen und mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und Elektronikgerdte anbieten
und auf dem Markt bereitstellen.



Fernabsatzmarkt: Vertreiber, die unter Verwendung von Fernkommunika-
tionsmitteln ihre Produkte verkaufen, sind zur Ricknahme von Altgerdten
verpflichtet, wenn die Lager- und Versandfldchen fur Elektro- und
Elektronikgerdte mindestens 400 m? betragen.

3- Entnahme von Batterien und Lampen

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem
Altgerdt zerstorungsfrei entnommen werden kénnen, mussen diese vor der
Entsorgung entnommen werden und getrennt als Batterie bzw. Lampe
entsorgt werden. Folgende Batterien bzw. Akkumulatoren sind in diesem
Elektrogerdt enthalten: Batterietyp [bitte ergdnzen] (z.B. Knopfzellen oder
AAA+) mit den chemischen Elementen [bitte ergdnzen] (z.B. Lithium oder
Mangan).

4- Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin,
dass Sie fr das Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgeden
Altgerdten selbst verantwortlich sind.

5- WEEE-Registrierungsnummer

Unter der Registrierungsnummer DE 777384142 sind wir bei der stiftung
elektro-altgerdte register, Nordostpark 72, 30411 Nirnberg, als Hersteller
von Elektro- und/ oder Elektronikgerdten registriert.

6- Sammel- und Verwertungsquoten

Die EU-Mitgliedsstaaten sind nach der WEEE-Richtlinie verpflichtet, Daten
zu Elektro- und Elektronikaltgerdten zu erheben und diese an die
Europdische Kommission zu Gbermitteln. Auf der Webseite des BMU finden
Sie weitere Informationen hierzu.

>gCE

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul /Turkiye
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GARANTIEBEDINGUNGEN

EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betrégt ZWEI JAHRE. Fur die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage des Garantiescheins erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wéhrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. .

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemdaB den Bedingungen verldngert werden

(z. B. 2-5 Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wdhrend der gewdhrten
Garantiefrist gilt das Rechnungsdatum; deshalb ist die Vorlage der
bestdtigten Garantieurkunde sowie der Rechnung oder einer
Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4~ Im Fall von Verfdlschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerdat
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerdt auBerhalb unserer
autorisierten Werkstdtten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgeflihrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schdden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdlle von der Garantie
ausgeschlossen:

+ Schéden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

+ Schdaden und Defekte, kénnen aufgrund von Spannungsdifferenzen,
einer fehlerhaften Elektroausrustung sowie dem Betrieb bei einer
Stromspannung, die von der vorgegebenen in Spannung abweicht.
+ Schéden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kdnnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Transport nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen Ké&ufer ist niemand flr die Beanspruchung eines
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GARANTIEBEDINGUNGEN

Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
sowie alle Teile sind in der Garantie eingeschlossen.

8- Der Verbraucher kann einen der folgenden Ansprlche gem.

§ 437 BGB geltend machen wenn, das Produkt Mdngel aufweist:

a) Nacherfillung verlangen,

b) von dem Vertrag zurlcktreten oder den Kaufpreis mindern

¢) Schadenersatz oder nach eine gleichwertigen eine gleichwertigen
Ersatz verlangen.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf Nacherfllung
oder einen kostenfreien Reparatur Gebrauch macht ist der Verk&ufer
verpflichtet, die Reparatur des Produktes durchzufUhren oder zu
veranlassen ohne Forderungen eines Entgelts fur

Arbeitsaufwand, Ersatzteile oder dergleichen. Der Verbraucher
kann seinen Anspruch auf kostenfreie Reparatur auch gegentiber
dem Hersteller oder dem Importeur geltend machen.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur die Moglichkeit auf Reparatur nicht besteht, da zum
Beispiel

- keine Ersatzteile mehr am Markt verflgbar sind

- die maximale Reparaturfrist Gberschritten wurde

Ist der der Kaufer berechtigt, den Verkaufspreis zurlckzuverlangen,
einen Preisnachlass in Hohe des bestehenden Mangels zu verlangen
oder einen Ersatz in Form eines mangelfreien, gleichwertigen
Produkts zu fordern. Der Verkdufer darf diese Forderungen nicht
zurlickweisen, es sei denn die Forderung ist fur den Verkdufer
unverhdltnismaBig.

11- Bei Uneinigkeiten, die im Zusammenhang mit den Ansprichen
des Verbrauchers stehen, stellt die EU-Kommission eine Plattform
flr auBergerichtliche Streitschlichtung bereit. Verbrauchern gibt
dies die Mdglichkeit, Streitigkeiten im Zusammenhang mit Ihrer
Bestellung zundchst ohne die Einschaltung eines Gerichts zu kidren.
Die Streitbeilegungs-Plattform ist unter dem

Link http://ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichbar.
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Karacar

COOKERGPT2IN1

GARANTIEBEDINGUNGEN

Kontaktdaten des Herstellers - oder Importeurs:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sigli/istanbul, Turkiye

Kundenhotline: +49 800 197 80 00

Web: www.karaca.com.de

Karaca Ziiccaciye T
Cumhusyet i

Daten des Verkdufers:

Handelsname:

Adresse:

Tel.:

Befugte Person:

Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: Schnellkochtopf und Heissluftfritteuser

Modell: Cooker Gpt 2 in 1

Modell No: KE-PC1001

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemd&B dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt.




Karacar

Misteri Hizmetleri
+90 850 252 55 72 www.karaca.com



