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Degerli musterimiz, KARACA kalitesini tercih ettiginiz i¢cin tesekktr ederiz.
DUdUklU tencerenizi saglikl ve gtvenli bir sekilde kullanabilmeniz i¢in IUtfen
bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz. Daha sonraki

kullanimlariniz i¢in de saklayiniz.

Uriintin Markasi: KARACA

Modeli: Breve

Uriin Cinsi: Dudukla Tencere
Kullanim &mrii: 10 Vil

Cap: 220 mm

1. Kademe Basinci: 0,65 Bar (65 Kpa)
2. Kademe Basinct: 0,85 Bar (85 Kpa)
Calisma Sicakhgi: 0-140°C

Hacim: 4-5-6-7-8-9 Lt

Duduklu Tencereniz;

« Zamandan % 70 tasarruf saglar.

« Enerjiden % 50 tasarruf saglar.

« Kolayca temizlenir.

« Yiyeceklerin dogal lezzetini korur.

« Yiyeceklerdeki vitaminlerin piserken korunmasini saglar.

« Yiyecekler oksijenle temas etmediginden daha lezzetli olur.

« Buhar c¢ikisi normal tencerelere gére daha az oldugundan mutfaginiza
daha az yemek kokusu sinmis olur.

Dudukla tencereniz asagidaki i1si kaynaklarinda kullanima uygundur.

nﬁa [

BULASIK GAZLI ELEKTRIKL|
MAKINESINDE OCAKLAR ICIN OCAKLAR ICIN
YIKANABILIR UYGUNDUR UYGUNDUR

SERAMIK INDUKSIYON HALOJEN
OCAKLARICIN OCAKLAR iCIN OCAKLAR ICiN
UYGUNDUR UYGUNDUR UYGUNDUR

Bu Gran EN12778 standartlarina uygun olarak tretilmistir. 2014/68/EU
direktifi gereklilikleri karsilanmistir.



ONEMLI UYARILAR

1- Talimatlarin tamami okunmalidir.

2- Kullanim esnasinda ¢ocuklarin basingl pigiriciye yaklasmasina izin
verilmemelidir.

3- Basingh pisirici isitilmis firin Gzerine konulmamalidir.

4- Basing altindaki pisirici dikkatli hareket ettirilmelidir. Sicak ylzeylere
dokunulmamalidir. El tutamaklari ve digmeler kullaniimalidir. Eger
gerekirse koruyucu kullanilmalidir.

5- Basingl pisirici amaci disinda kullaniimamalidir.

6- Bu cihaz basing altinda pisirme yapar. Basingli pisirici uygun olmayan
kullanimdan dolayi haslanmalara sebep olabilir. Isi tatbik edilmeden énce
pisiricinin uygun sekilde kapatildigindan emin olunmalidir. (Kullanim
talimatina bakilmalidir.)

7- Basingli pisirici asla kuvvet kullanarak acilmamalidir. i¢ basing tam
olarakdismeden acilmamalidir. (Kullanim talimatina bakilmalhdir.)

8- Basingl pisirici, su ilave edilmeden asla kullaniimamalidir. Bu ciddi bir
hasara neden olabilir.

9- Pisirici, kapasitesinin 2/3'Unden fazla doldurulmamalidir. Piserken
genisleyen, piring veya kurutulmus sebze gibi gida maddeleri, tencere
kapasitesinin yarisindan fazla doldurulmamalidir.

10- Kullanim talimatina gére uygun isi kaynagi kullaniimalhdir.

1- Basing etkisi altinda sisen Uzeri deri kapli etler (6rnegdin sigir dili)
pisirdikten sonra delinmemelidir. Haslanmalara sebep olabilir.

13- Her kullanimdan énce, supaplarin tikanmis olup olmadigi kontrol
edilmelidir. (Kullanim talimatina bakilmalidir.)

14- Kullanim talimatinda belirtilen bakim talimatlari disinda emniyet
sistemlerini hi¢cbir sekilde kurcalanmamalidir.

15- ilgili modeller icin sadece imalatcinin yedek pargalar kullaniimalidir.
Ozellikle, uygun oldugu belirtilen ayni imalatcinin gévde ve kapagi
kullaniimalidir.



DUDUKLU TENCERE
DudUkla tencerenizin ana pargalari ve agiklamalari asadida verilmistir.

1- Tencere Gévdesi: Pisirilecek gidalarin koyuldugu kaptir. 304 kalite
18/10 CrNi paslanmaz g¢elikten Uretilmektedir. Isi depolayan termik
tabana sahiptir.

2- Basing Emniyet Kilidi: DUdUkIU tencerenizi ocagda koydugunuzda
tencerenin iginde bulunan oksijenin disari atilmasini saglayan, tencere
icindeki yemek kaynama seviyesine ulastiginda yukari ¢ikarak buhar
tahliyesini kesen ve kapagin yanlislikla agilmasini engelleyen emniyet
sistemidir. Tencere igerisinde buhar oldugdu strece kapak agilmaz, basing
tamamen bosaldiginda asagi diser ve kapagdin agiimasi saglanir.

3- Buhar Cikis Ventili: Tencereniz ayarlanan pisirme basincina ulastiginda,
artan basincin tahliye edildigi pargadir. Buhar ¢ikis ventilinden yogun buhar
¢ikiyorsa ocagdinizin isisini dlstrinUz. Béylece gereksiz yere sivi ve enerji
kaybi olmaz.

4- Kademeli Basing Ayar Ventili: Tencere i¢inde olusacak basinci
ayarlamaya ve sabitlemeye yarayan basing kontrol elemanidir.

(Bkz. Resim 1 - Resim 3)

Kademeli Basing Ayar Ventili;

A) Pisirme basincini 1ve 2. kademeye ayarlayarak dogru pisirme basinci
elde etmek.

B) O konumunda basinci tahliye etmek, Uzere tasarlanmistir.

Kademe O= basing yok



Kademe 1= 0.65 bar (Yesil yaprakli sebzeler, vb.)
Kademe 2 = 0.85 bar (Kuru baklagil, patates, tavuk ve et ¢esitleri, vb.)

Bu dudukli tencere igin kabul edilebilir maksimum ¢alisma basinci degeri
1,5 bar olarak belirlenmistir.

Resim 3 Resim 4

5- Aema Kapama Tutamagi: Saat yéninde ¢evrilince dudukll tencerenizin
kapak kelepcelerini acan parcasidir (Resim 1).

6- Kapak: Tencereye takilarak sabitlenebilen, duUdUklt tencerenin ¢alismasi
icin gerekli elemanlarin toplandigi pargadir.

7- Kapak Kelepgeleri: DuduklU tencere govdesi ve kapagdini birbirine
sabitlemek i¢in tasarlanmis paslanmaz ¢elik pargalardir.

8- Tasima Kulplari: Tencerenin kolayca tutulup tasinmasini saglar.

9- Emniyet Ventili: Ayar ventilinin herhangi bir nedenle tikanmasi durumunda
iceride bulunan basinci tahliye eden, bdylece i¢ basincin tehlikeli seviyeye
ulasmasini 6nleyen basing kontrol elemanidir.

Resim 2

10- Silikon Ana Conta: Tencere ile kapak arasinda bulunan ve tencere
icindeki basincin disari cikmasini engelleyen, silikondan imal edilmis
sizdirmazlik elemanidir.

11- Kademeli Basing Ayar Ventili Temizleme Somunu: Kademeli Basing Ayar
Ventilinin kapak Gzerine monte edilmesini saglar. Bu somun sokultp su
altinda tutularak temizligi rahatg¢a yapilabilir.

12- Tencere i¢ Seviye Gostergesi: Tencereye koyacagdiniz miktarlari kolayca
tespit etmenizi saglayan seviye gostergesi.

13- Kapatma Butonu: DUdUklU tencerenizin kilitlenmesine yarar.



DiKKAT EDILECEK HUSUSLAR VE EMNIYET UYARILARI

« DUdUkIU tencere basingla ¢alisan bir mutfak esyasidir. Hatal kullanma
ciddi hasar veya yaralanmalara sebep olabilir. Bu nedenle asadida
belirttigimiz emniyet kurallarina hassasiyetle uyulmasi gerekmektedir.

« DUUKIU tencerenize ait bu kullanma kilavuzunu dikkatle okuyunuz

ve daha sonra yine basvuracaginizdan saklayiniz. Kullanma kilavuzunu
okumamis ve daha énce duduklt tencere ile deneyimi olmayan kisilerin
kullanmasina izin vermeyiniz.

« DUdUkIU tencerenizi ilk aldiginizda ambalajindan ¢ikariniz ve pargalarinin
tamam olup olmadigini kontrol ediniz. Bunlar: Tencere, kapak, silikon ana
conta ve kullanma kilavuzudur.

« DUdUkIU tencerenizi kullanirken gézetimsiz birakmayiniz. Ozellikle
yakinlarda ¢ocuklarin bulunmasi durumunda ¢ok dikkatli olunuz.

« Tencereye 2/3 oranindan fazla kati ve sivi gida koymayiniz. (Ornegin
duduklt tencereniz 6 litre ise, icine en fazla 4 litre gida koyabilirsiniz.
Ozellikle képtik olusturan gidalar pisiriyorsaniz (kuru fasulye, mercimek, vs.)
Y2'sine kadar doldurmanizi tavsiye ederiz. (Bkz. Resim 5)

. u . a

Maksimum 2/3

\ ) Resim 5 Minimum 1/3

« Tencerenizi koydugunuz ocadin alev ¢api tencere tabaninin ¢apindan
blyUk olmamalidir. Eger seramik, cam veya induksiyon ocak kullaniyorsaniz
tencere tabaninin temiz ve kuru olmasina dikkat ediniz.

« DUdUkIU tencereniz ile firinda pisirme yapmayiniz.

« DUUKIU tencerenizi tasarim amaci disinda kullanmayiniz.

« Tencerenin kapagdini kapatmadan 6nce mutlaka ana contayi kontrol edip
dogru konumda kapagin igine yerlestiriniz. Ayrica tencere agiz kisimlarinin
temiz oldugunu, basing valfleri ve emniyet sistemlerinin temiz ve ¢aligir
oldugunu kontrol ediniz.

« Hasar gérmus, yirtilmis veya kirli contalari kesinlikle kullanmayiniz yenisi
ile degistiriniz. Contanizi yenilerken mutlaka imalatginin 6nerdigi contayi
aliniz. Kesinlikle farkli conta kullanmayiniz.

« DUdUkIU tencerenizi kapagdi kapali olarak kizartmalar igin kullanmayiniz.
« Kapagi kapatmadan énce buhar tahliyesi saglayan ventil ve hareketli
pargalarin temiz ve ¢alisir durumda oldugunu kontrol ediniz. Kullanirken
sicak yuzeylere el stirmeyiniz. Sadece saplarindan tasiyiniz.

« DUdUkIU tencerenizi higbir zaman susuz kullanmayiniz. icinde en az (200 ml.)
1su bardagdi su ve ya sivi bulunmalidir. Aksi takdirde tencerenize zarar
verebilirsiniz.

« Tencereniz normal pisirme basincina ulastiginda ocadinizin altini kisarak



tencerenin igerisindeki sivinin tamamen buharlasmasina engel olunuz.

« Higcbir kosulda duduklu tencerenizin emniyet sisteminde degisiklik
yapmayiniz.

« Tencerenizi tamamen sogumadan ve i¢indeki basing tamamen
bosalmadan agmaya ¢alismayiniz. Emniyet sistemi ile donatilmis duduklu
tencereniz zaten buna izin vermeyecektir. Kapagi zorlayarak agmaya
calismayiniz. Aksi takdirde tencere igerisinde kalan basing tehlikeli olabilir.
« Tencerenizi 1sl kaynaginin Gzerine koymadan énce kapagdinin tam ve
duzgun kapatildigindan emin olunuz.

« Tencerenizde sosis, ciger, tavuk gibi derili yiyecekleri pisirdikten sonra
delmeye kalkismayiniz. Puskuren sicak buhar zarar verebilir.

« Mercimek kabaran yiyecekler pisiriyorsaniz kapagi agmadan 6nce
tencereyi hafifce sallayiniz. Buhar bosaldiktan sonra kapagdi aginiz. Béylece
kapak ag¢ildiktan sonra olabilecek tasma ve sicramalari énlemis olursunuz.
« Karaca duduklu tencereniz 3 ayri emniyet sistemine sahiptir. Bunlar;
Basing Emniyet Sistemi: Tencere i¢inde basing varken kapak kilidinin
acllmasina izin vermez.

Emniyet Ventili: Basing tahliye sisteminin tikanmasi durumunda devreye
girerek tencere igerisindeki fazla basincin bosalmasini saglar.

Silikon Ana Conta: Tum tahliye sistemlerinin tikanmasi durumunda
tencerenizin ana contasi igeride biriken fazla basinci tahliye eder ve ylksek
basing nedeniyle olusabilecek tehlikeyi ortadan kaldirir.

iLK KULLANIMDAN ONCE

Duduklu tencerenizi kullanmadan énce bu kullanma kitapg¢igini dikkatlice
okuyunuz. ilk kullanimdan énce tencerenizi ve kapagdini sicak su ve uygun
bulasik deterjani ile iyice yikayarak kurulayiniz. Ana Contayi deterjanli
suda kaynatmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz. Normal ilik
sabunlu su ile yikayarak iyice durulamaniz yeterli olacaktir.

Ovma teli veya sert temizleyiciler kullanmamayi tercih ediniz. Bu durum
tencerenizin dis ylUzeyi icin de gegerlidir.

DUDUKLU TENCERE iLE YEMEK PiSiRME

Yiyecekleri tencereye koyunuz. Uzerine en cok maksimum seviyesine kadar
su veya sivi ilave ediniz. Tencere agdiz kisminda kapakta ve ana conta
ylzeyinde herhangi bir yemek kalintisi olup olmadigini kontrol ediniz, varsa
temizleyiniz. Ana contayi kapagdin icine yerlestiriniz. Silikon ana contayi
kapaga yerlestirirken dikkatle oturtunuz tam yerlestiginden emin olunuz.
A¢ma kapama tutamagini saat ydnunde ¢evirerek dudukla kapaginin
kelepgelerinin agildigini gérintz. Kapagdi tencerenin Uzerine yerlestirip
hafif¢ce bastirarak kapatiniz.



13 nolu kapatma butonuna bastiginizda kapak otomatik olarak kapanacaktir.
Basing ayar valfini pisirecegdiniz yemegin tlirlne ve tecrtbelerinize gére
kademe 1 veya 2 konumuna getiriniz. Ocagi yakiniz ve tencerenizi alevin
disari tasmayacagdi bir ocaga yerlestiriniz. DuUdUklt tencerenizin basing kilit
sisteminden bir stre buhar cikisi olacaktir. Akabinde kilit sistemi kapanacaktir,
arzu edilen pisirme basincina ulasmak bir kag¢ dakika alacaktir. Dogru
basinca ulasmis olmanin isareti, kademeli basing ayar valfinden sabit buhar
cikisinin baslamasidir. Basing ayar valfinden buhar ¢ikmaya basladiginda
atesi kisarak 1si girisini azaltiniz. Saatinize bakip pisirme siresini baslatiniz.
Pisirme sUresi sonunda ocagi kapatarak 5-8 dakika bekleyiniz. (Termik
tabanl paslanmaz ¢elik dudikltlerde ocadin atesi kapatilsa bile kaynama
bir stire devam eder. CUnku aliminyum termik tabana depolanmis olan isi
bir siire daha yemeginizi pisirmeye devam edecektir. Tencere icindeki
kaynama durmadan Kademeli Basing Ayar Ventilini “O” konumuna
getirirseniz, buhar ile birlikte yemeginizin sivi olan kismi da basingla
¢cikacaktir. Bu durum yanmalara ve ya mutfaginizin kirlenmesine yol agabilir.
Kaynamanin durmasini bekleyip buhari bosaltmaniz daha saglkh olur.)

Bu strenin sonunda basing ayar valfini “O” konumuna getirerek buharin
tamamen bosalmasini saglayiniz. Karaca duduklt tencerede basing
emniyet kilidi mevcuttur. Basing tamamen bosalmadan kapak kilidi agiimaz.
Ancak emniyet agisindan buhar tam sifirlanmadan kapadi agmaya
¢alismayiniz. Tencere kapadini agmadan dnce tencerenizi birkag kez hafifce
sallayiniz. Eger isiniz acele ise tencerenizi akan soguk suyun altina tutarak
basincin daha erken digmesini ve kapagin agilmasini saglayabilirsiniz.
Kapagi hizli agmanin bir diger yolu da tencerenizi soguk su dolu daha buytk
bir kabin icinde 3-5 dakika bekletmektir.

DUDUKLU TENCERENIZIN TEMIZLIiK VE BAKIMI

Her temizleme asamasinda mutlaka Grintnizin sogumasini bekleyin.
Urtinleriniz her kullanimdan sonra temizlenmelidir. Uriininiiziin daha uzun
omdurld olmasi igin yumusak bir singer ve sert olmayan bir deterjan ile elde
yikamanizi tavsiye ederiz. Ozellikle iki yUzeyli singerlerde yumusak tarafini
kullanmaya 6zen gésterin. Yikama sonrasi Grdnuntzu tamamen kurulayarak
rafa veya dolaba kaldiriniz. Uriinleriniz bulasik makinesinde yikanabilir.
Urdnlerinizin temizliginde sert metal firga ve sert temizlik Griinleri, zarar
verici kimyasal maddeleri kullanmayiniz aksi takdir de yldzeyde cgizilimelerin
meydana gelmesi kaginilmazdir. I¢ ylizeylerde olabilecek lekelenmelere
karsi her temizlik sonrasi Urunler su ile galkalanip kurulanmalidir.
Urtinuintiziin dibi tuttugu ya da yemeginizi yaktiginiz zaman hemen
temizlemeyin. Uriinin icine su koyarak, 1-2 saat bekletin. Daha sonra sicak
su, sivi deterjan ve yumusak bir siinger yardimiyla silerek temizleyiniz.
Urtnlerin ig ice konarak saklanmasi yiizeylerde ve agiz kenarinda
Gizilmelere ve deformasyonlara sebep olabilir.

Urinlerinizi nemli ortamlarda saklamayin ve amag disi kullanmayiniz.



Tencerenizi kullandiktan sonra bosaltip bulasik makinesinde yikayabilirsiniz.
Kapagdi ise deterjanli su ile elde yikayabilirsiniz. Ana contayi ¢ikarip dikkatlice
yikayarak kurulayiniz. Tencerenizi, kapagini ve contasini yikarken sert
cisimlerle veya bulasik telleriyle ovmayiniz. Tencerenizi temizlemek igin
normal bulasik deterjani konulmus sicak deterjanli su, tencere stingeri veya
yumusak bir bulasik firgasi kullanabilirsiniz. Ozelikle dis ylizeyleri cizici
maddelerle temizlemekten kagininiz. Yogun kirlenme sz konusu ise
tencerenin i¢ kismi ve tabani i¢in siingerin kaba ylzunt kullanabilirsiniz.
Kullanim sonrasinda tencere icinde veya tabaninda renklenmeler olabilir.
Bunun sebebi yiyeceklerde bulunan kikurt vb. maddelerin agiga ¢ikmasi ve
metal ylzeyle temas etmesi, kullanilan suyun yodun kirecli ve sert olmasidir.
Tencerenizi biraz sirkeli bez ile siliniz bu lekeler ¢ikacaktir. Besin artiklarinin
kuruyup tencerenize yapismasini énleyin. Paslanmaz gelik ylzeylerde lekelere
ve ylUzeysel degismelere neden olabildiginden bu tur artiklari uzun sire
tencerede muhafaza etmeyin. Bulasik makinesinde yikayip temizlemek icin,
sadece evlerde kullanilan temizlik malzemelerini kullanin, temizlik malzemesi
Ureticisinin 6nerdigi dozaja dikkat edin, endUstriyel bulasik deterjanlari veya
asirt yogunlastirilmis temizleyiciler kullanmayin. Silikon ana conta gltines ve
UV isini almayan yerde kuru ve temiz muhafaza edilmelidir. Ana contayi
korumak amaciyla temizledikten sonra kapagi ters ¢evirerek tencereye
yerlestirirseniz conta ezilmemis olur.

Urtininizy kullanirken ve/veya temizlerken her zaman i¢ ve dig yiizeyinin
cizilmesine sebep olabilecek metal mutfak araglari yerine plastik veya

ahsap mutfak araglarini tercih ediniz. Uriininiizin icerisinde bigak vs. gibi
kesici aletler ile yiyeceklerinizi asla kesmeyin ya da dogramayin. Bu tir
aletlerin kullanimi gizilmelere neden olur. Uriiniin i¢ ve dis ylizeyine sivri

u¢lu veya keskin cisimler temas ettirmeyiniz.

Uriin iginde yiyeceklerin uzun siire (1-2 saatten fazla) bekletiimesi
kaplamanin kullanim émrunu kisaltir. Bu nedenle Grdnun saklama kabi
olarak kullaniimasi énerilmez. Uzun sureli bir saklama stresi s6z konusu
oldugunda, pisirme sonrasi yiyeceginizi uygun bir saklama kabina aliniz.
Uriintin daha uzun 8murld kullanimi igin elde yikanmasi tavsiye edilir.

Elde yikamalarda kesinlikle bulasik teli ve zarar veren gizici, sert deterjanlar
kullanilmamalidir. Urtinler bulasik makinesinde diistik sicakliklarda hassas
yikama programlarinda kullanima uygundur. Urdiniin yiksek sicakliklara
maruz kalmasi ve yanlis kullanim durumunda renk solmasi gozlenebilir.
Urlnun pigirme kabinin saklama kabi olarak kullaniimamasi, Grinun

bulasik makinesinde dUsuk sicakliklarda yikanmasi ve Urin iginde asidik

veya bazik ¢ozelti barindiran malzemenin bekletiimemesi durumlarinda
kullanim 6mri uzayacaktir.

UYARI: Urdntinizin uzun 8murli olmasi agisindan kullanim talimatlarina
onemle dikkat etmeniz gerekmektedir. Aksi takdir de kullanim kaynakli
hatalar garanti kapsam diginda tutulacaktir.



PiSIRME ZAMANLARI TABLOSU

Pisirme zamanlari kullanilan malzemelerin kalitesi ve miktarina gére
degisiklik gosterebilir. Bu nedenle asagida belirtilen streler yaklasik olarak
verilmistir. Zaman gegtikge agiz tadiniza gére hangi yemegin ne kadar
strede pismesi gerektigini tecrtbe ile kazanacaksiniz. Donmus gidalari
pisirmeden 6nce ¢bzdlUrmeniz gerekmez. Sadece pisirme zamanini birkag¢

dakika uzatmaniz yeterli olacaktir.

BAKLIYAT MALZEME KADEME 1 | KADEME 2 | SURE (dk)
Bugday (¢orba igin) X 20
Bugday (salata igin) X 10
ic bakla X 10
Kirmizi mercimek X 8-10
Kuru fasulye (slatiimig) X 15-35
Kuru fasulye (islatilmamis) X 45-60
Nohut (islatilmig) X 15-35
Nohut (islatiimamis) X 45-60
Piring gorbasi X 6-8
Piring X 6-8
Yesil mercimek X 15-20
SEBZE MALZEME KADEME 1 | KADEME 2 | SURE (dk)
Bamya X 5-7
Barbunya X 10-15
Bezelye X 7-9
Biber dolmasi X 6-10
Borilce X 10-12
Enginar X 4-6
Havug X 8-10
Karisik sebze X 5-6
Karnabahar (dogranmis) X 3-4
Karnabahar (battin) X 5-6
Kereviz (butin) X 8-10
Kereviz (dogranmis) X 7-9
Konserve bezelye X 3
Lahana (kirmizi veya X 7.9
beyaz)

Mantar X 8-10
Misir X 15-20




SEBZE MALZEME KADEME 1 | KADEME 2 | SURE (dk)
Pancar X 6-8
Patates (kabuklu) X 8-10
g e
Patates ¢orbasi X 5-6
Patlican X 8-10
Pirasa X 7-8
Sebze gorbasi X 8-10
Taze bakla X 10-12
Taze fasulye X 15-18
Yaprak sarmasi X 10
Ispanak X 4-7
Elma (dilimlenmis) X 2-3
Kabak X 5-8
KIRMIZI ET MALZEME KADEME 1 | KADEME 2 | SURE (dk)
Dana biftek X 10-15
Dana dil X 45-60
Dana eti X 30
Dana haslama (btiin) X 30
Dana parga et X 25
Sigir eti X 45-60
Gulas gorbasi X 10-15
Kuzu eti X 3025
Piringli kofte X 20-25
Tas kebabi X

BEYAZ ET MALZEME KADEME 1 | KADEME 2 | SURE (dk)
Balik (beyaz etli) X 3
Balik (siyah etli) X 7
Hindi (par¢alanmis) X 30
Tavuk (battn) X 15-20
Tavuk (pargalanmis) X 12-15
Tavuk eti X 12-15
Tavuk gégus X 8-10




SIKCA SORULAN SORULAR VE ¢OZUMLERI

1- SORUN:

KAPAK CEVRESINDEN SU DAMLIYOR VE BUHAR CIKIYOR.

NEDEN:

- Kapak dogru kapatilmamis,

- Silikon ana conta dogru takilmamis, kirli veya hasarli,

- Kademeli basing ayar ventili ve emniyet ventili calismiyor,

- Tencere agiz kisminda hasar olabilir.

¢6ziM:

Tencerenizi soguk su altina tutarak basinci dustrip aginiz. Kapagdi ¢ikararak
Kademeli Basing Ayar Ventili, emniyet ventili ve ana contayi kontrol ediniz.
- Ana contayi temizleyip dogru pozisyonda yerine takiniz. Hasarli ise orijinal
yedek contasi ile degistiriniz.

- Ayar ve emniyet ventillerinin temizlik ve bakimini 2-3 yemek pisirme sonunda
yapiniz.

- Tencerenin adiz kisminin temiz ve hasarsiz oldugunu kontrol ediniz.

- Kapagi dogru konuma getirerek dikkatlice kapatiniz.

2- SORUN:

BASING AYAR VALFINDEN GCOK BUHAR CIKIYOR.

NEDEN:

- Ocak gereginden fazla acgik veya basing ayari yanls.

¢6z0M:

- Basing ayar konumunu kontrol ediniz. Uygun kademede mi?

- Ocagdin isisini azaltin (atesi kisin).

3- SORUN:

KAPAK KAPATILAMIYOR.

NEDEN:

DUduklu tencere kapagdi agikken kaynamaya basladiysa ve yogun buhar
cikisi nedeniyle kapak kapanmaz.

¢cOzUM:

- Ocagi kapatin, tenceredeki kaynamanin dunmasini bekleyin. Kaynama
durunca kapagi kapatabilirsiniz.

4- SORUN:

KAPAGIN UST BOLGESINDEN TUTAMAK KISIMLARINDAN SUREKLI
BUHAR CIKISI OLUYOR.

NEDEN:

- Isi girisi yeterli degildir.

- Tenceredeki sivi miktar yeterli degildir.

- Kademeli Basing Ayar Ventili “O” Sifir konumundadir.

- Silikon ana conta hasar gérmustar.

¢6zUM:

- Alevi artiriniz.

- En az 1bardak su veya sivi koyunuz.

- Basing konumunu 1veya 2 ye aliniz.

- Ana contayi yenisi ile degistiriniz.



5- SORUN:

BASINC EMNIYET SISTEMINDEN BUHAR CIKISI DURDUGU HALDE BASINC
AYAR VENTILINDEN BUHAR CIKMIYOR.

NEDEN:

- Kademeli basing ayar ventili tikanmistir.

¢cOzUM:

- Is1 girisini kapatiniz. Duduklu tencerenizi sogumaya birakiniz. Tamamen
soguduktan sonra kapagdi aginiz ve kademeli basing ayar ventilinin tikal olup
olmadigina bakiniz.

- Kademeli basing ayar ventili ve basing emniyet pimini temizleyiniz.

6- SORUN:

TENCEREM PiSiRME YAPMIYOR/GEC PiSiRiYOR.

NEDEN:

- Isi girisi yeterli degildir.

- Pisirme zamanlari yanlis biliniyor olabilir.

¢cOzUM:

- Ocagdin alev durumunu kontrol ediniz.

- Onerilen pisirme zamanini kontrol ediniz.

- Kademeli basing ayar ventilinin konumunu ve temizligini kontrol ediniz.
- Tenceredeki sivi miktari yeterli mi? Kontrol ediniz.

7- SORUN:

YEMEK YANMIS VEYA TENCERENIN DiBi TUTMUS.

NEDEN:

- Gereginden fazla isi girisi, susuz kullanim, ateste unutma.

- Yanlis pisinne zamani.

¢cOzUM:

- Tencerenizin icine sicak su koyarak bekletiniz. Sonra elde veya bulasik
makinasinda yikayiniz.

8- SORUN:

TENCERENIN iCiNDE RENKLENME VEYA KARARMA VAR.

NEDEN:

- Tencerenin bosken isiya maruz kalmasi.

- Kullanilan suyun sertligi ve kirecli olmasi.

- Asitli yiyeceklerin uzun sire temas etmesi.

- Tencerelerin asiri isitilmasi.

- Susuz kullanim.

¢6zUM:

- Bunun i¢in tencerenin igine bir tatli kasigi karbonat ve bir fincan sirke
koyup kaynatin. Sonra normal sekilde yikayin.

- Ayniislemleri limon suyu ve sirke karigsimi ile de yapabilirsiniz.

9- SORUN:

KAPAK ACILMIYOR.

NEDEN:

- Tencere igerisinde basing kalmistir.



- Basing emniyet pimi sikismis olabilir.
- Kapagin mekanik sistemi arizalanmistir.

¢Oz0m:

- Tencere igerisindeki basing tamamen bosalmis mi kontrol ediniz.

- Resim 1'de isaret edilen (2 Numarali) basing emniyet kilidini ince bir alet yardimiyla
iterek normal konumuna getiriniz.

- Basing emniyet ventilini temizleyiniz.

- Bu iglemler sonrasinda da kapak agiimiyorsa, saticiniza veya yetkili servisinize
basvurunuz.

BAKIM VE YEDEK PARCALAR

Dudukla tencerenizi ilk giinkd verimliliginde kullanabilmeniz i¢in zaman
icerisinde asinacak ve degistirilebilir parcalari mevcuttur. Bu pargalarin
degisimi icin yetkili servislere basvurunuz. Parca degdismesi gerektiginde
sadece ORIJINAL yedek parcalari kullaniniz. Sayet dudukli tencereniz
Uzerinde herhangi bir onarim gerekiyorsa yetkili servisimize basvurunuz.
Gerekli onarimlar sadece yetkili servisler tarafindan yapiimalidir.

Kullanim émra 5 yildir.

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

« Tasima ve nakliye sirasinda Grinunldzin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmahdir.

« Tasima sirasinda Grtnd normal konumunda tutunuz.

« Urtinintizti nakliye esnasinda dustrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
« Urlinlin misteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
WEEE
Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri déntsumu olan pargalardan

olustugu icin ¢cope atilmamasi gerekmektedir. Lutfen bu cihazin geri
dontsumunia saglamak igin en yakin toplama merkezine basvurunuz.

gCE
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« Bu Urln ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin
uygun degildir.

« Garanti stresi, Grunln teslim tarihinden itibaren baslar ve

2 yildir.

« Urlintin garanti stiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde
gegen sUre garanti stresine eklenir.

« Urtintin tamir stresi en fazla 20 is ginidur. Bu stire, Griniin servis
istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, Grindn
saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan
birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

« Urtintin arizasinin 10 is giindi icerisinde giderilmemesi halinde,
imalatgr veya ithalatel; Grinin tamiri tamamlaninca kadar, benzer
Szelliklere sahip baska bir sanayi Grinuni tiketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir.

« Urtintin garanti siiresi igerisinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse
montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, is¢ilik masrafi
degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda
hicbir Ucret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

« Urtintin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda Tiketici, 6502
sayili ttketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun’un 11. maddesinde
yer alan;

A- s6zlesmeden donme

B- satis bedelinden indirim isteme

C- Ucretsiz onarilmasini isteme

D- satilanin ayipsiz misli ile dedistirilmesini isteme

haklarindan birini kullanabilir.

« Tuketicinin bu haklardan Ucretsiz onarim hakkini segmesi
durumunda saticy; is¢ilik masrafi, degdistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Gcret talep etmeksizin Grintn
onarimini yapmak ya da yaptirmakla yUktmltdur. Tketici Ucretsiz
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onarim hakkini Gretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satici,
Uretici ve ithalatel tuketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

« TUketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grindn;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi

- Tamiri igin gereken azami strenin asiimasi

- Tamirinin mUmkan olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalate¢i tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tiketicinin Grinin bedel iadesini, ayip oraninda
bedel indirimini veya imkan varsa Grinin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satic, tiketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici,
Uretici ve ithalatgl muteselsilen sorumludur.

« Urtintin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
« Garanti suresi icerisinde, servis istasyonlari tarafindan
yapilmasinin zorunlu oldugdu, imalatg¢i veya ithalatel tarafindan
sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda
tUketiciden iscilik Ucreti veya benzeri bir Ucret talep edilemez.

« Tuketici 6502 sayili kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundudu veya tuketici isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem
Heyetine veya Tuketici Mahkemesi'ne basvurabilir.

« Satici tarafindan bu garanti belgesinin verilmemesi durumunda
tUketici GUmruk ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin Korunmasi ve
Piyasa Gozetimin Genel Mudurlugu’ne basvurabilir.

« Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 6502 sayili Kanun ile bu
Kanun'a dayanilarak yirarltge konulan Garanti Belgesi Uygulama
Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlidi
Tuketicinin ve Rekabetin korunmasi Genel Mudurltgu tarafindan
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izin verilmistir. Size en yakin yetkili servis merkezinin adresini
6grenmek icin 0850 252 55 72 numarali gagri merkezini arayin.
Garanti belgeniz kutunuzun tzerindedir.

« Bu garanti belgesi Grinin kullanma kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini
kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti disi islem goérar ve
arizalarin giderilmesi Ucret karsiliginda yapihr:

1- Bu Urun ev kullanimi icin tasarlanmis olmasi nedeniyle
profesyonel kullanim i¢in uygun degildir, profesyonel amag igin
kullanim nedeniyle olusabilecek tim arizalar.

2- Kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar.

3- Urtindn kullanim kilavuzunda belirtilen temizlik ve bakimlarin
yeterli ve zamaninda yapilmamis olmasi.

4- Tuketici Urtnu teslim aldiktan sonra dig etkenler nedeniyle
(vurma, ¢garpma vs.) meydana gelebilecek hasarlar.

5- Garanti dahilinde onarim i¢in yetkili servise basvurmadan 6nce
yetkili firma servis personeli disinda herhangi birinin cihazi
onarma veya tadilatina kalkismasi veya cihazi deforme etmesi
durumunda.

6- Urtintin kullanim amaci disinda kullaniimasi durumunda.

7- Urtinlin tuzlu su, camasir suyu ve asitli temizlenmesi ya da
kaynatilmasi durumunda.

Urin garanti disi islem gérir ve arizalarin giderilmesi tGcret
karsiliginda yapilir.
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Uriiniin;

Cinsi: Duduklu Tencere

Markasi: Karaca

Modeli: Breve

Mensei: Turkiye

Garanti Suresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siresi: 20 (yirmi) is gtini

Tencereler i¢in Belge Onay Tarihi: 07.01.2011 - 95974

Uretici Firmanin;

Unvan: KARACA ZUCCACIYE TICARET VE SANAYi AS.
Adres: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sigli-Istanbul/ TURKEY

Tel&Fax: +90 212 412 44 00 (pbx) - +90 212 412 44 99
Musteri Hizmetleri: +90 850 2525 572

Web: www.karaca.com

Firma Yetkilisinin
Imzasi ve Kasesi;

Is bu garanti belgesi 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve
bu kanunda dayanilarak yurarltige konulan 13 Haziran 2014 tarihinde 29029
sayil Resmi Gazete'de yayinlanarak yurarlige giren Garanti Belgesi
Yoénetmeligi uyarinca dizenlenmistir.
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Satici Firmanin;

Unvan: KARACA ZUCCACIYE TiICARET VE SANAYi AS.
Adres: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/TURKEY

Tel&Fax: +90 212 412 44 00 (pbx) - +90 212 412 44 99
Misteri Hizmetleri: +90 850 2525 572

Web: www karaca com

Firma Yetkilisinin
Imzasi ve Kasesi;

YETKILi SERVISIN;
Unvani: HURSULTAN PASLANMAZ MUTFAK ESYALARI SAN.TIC.A.S.
Adres: Omerli Mah. llgaz Sk. No: 3 Arnavutkdy / ISTANBUL

Tel / Fax: +90 212 798 25 60 (pbx) / +90 212 798 25 69

Web: www.hursultan.com.tr E-posta: info@hursultan.com.tr

isletme Kayit No: TR-34-K-095643

HURSULTA By

Firma Yetkilisinin .
Imzasi ve Kasesi; Ome

Bu belge Sanayi ve Ticaret Bakanhgi il Bélge Mudurlagi’'nden
alinan yukaridaki izin belgelerine gére tanzim edilmistir. is bu
belgeler teblig geregi 2 yilda bir vize edilmektedir. Karaca
Ziccaciye Tic. ve Sanayi A.$. bu Urinu teslim tarihinden itibaren,
arkada belirtilen sart dahilinde 2 (iki) yil servis garantisi (degisim
sartlari gegerli olmak kaydiyla) vermektedir. Garanti karti Grind
satan bayi veya firma tarafindan mutlaka imzalanmasi ve
kaselenmesi gerekmektedir. Aksi durumlarda Granin faturasinin
ibrazi garanti belgesinin yerine gegmeyecektir.
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