GARANTI BELGESI

PASLANMAZ CELiK URUNLERI

MALIN

Cinsi : Paslanmaz Celik Uriinleri

Modeli :

Azami Tamir Siiresi : 20 ( Yirmi ) Is giinii
Garanti Siiresi : 2 Yil

SATICI FIRMANIN

Unvani : Emsan Mutfak Geregleri San. Tic. AS.
Adresi : Cumhuriyet Mh. Yeni Yol 1 Sk. Now Bomonti Apt.
No:2/12 Sisli/ISTANBUL

Tel: (0212) 412 44 00 - (0212) 412 44 99

Web Sitesi : www.emsan.com.tr

GARANTI SARTLARI

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin biitiin pargalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garanti kapsamindadir.
3. Malin garanti siiresi icinde arizalanmasi durumunda tamir siiresi garanti siiresine
eklenir. Malin tamir siiresi en fazla 20 is giiniidiir. Bu siire mala iligkin arizanin

Emsan’a bildirilmesi ile baglar.

4. Malin garanti siiresi icinde, gerek malzeme ve iscilik, gerek montaj hatalarindan
dolayi arizalanmasi halinde, hicbir iicret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen;

- Malin garanti siiresince, 1 yil icerisinde ayni arizay ikiden fazla tekrarlamasi veya
farkh arnizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti siiresi iginde
farkli arizalarin toplaminin altindan fazla olmasi unsurlarinin yani bu arizalarin
maldan yararlanmamayi siirekli kilmasi,

-Tamir igin gereken siirenin asilmasi,

- Tamir servis istasyonunun mevcut olmasi halinde Emsan’in diizenleyecegi

raporla arizanin tamirinin mimkiin bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda,
tiiketici malin iicretsiz olarak degistirilmesini, bedel iadesini veya ayip oraninda bedel

indirimini talep edebilir.

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan
arizalar garanti kapsami digindadir.

7. Emsan tarafindan kaselenip imzalanmayan veya faturasi bulunmayan garanti

belgeleri gegersizdir.




Degerli miisterimiz;

Tercihinizi EMSAN'dan yana kullandiginiz igin tesekkiir ederiz.

Diinyadaki kiiltiirel degisimleri iriinlerine yansitmaya her zaman 6zen gésteren EMSAN, yaratici tasarimin en giizel érneklerini olusturan miikemmel
koleksiyonu ile sizlerin begenisini kazanmak icin caba géstermeyi siirdiirecektir.. Teknoloji, tasarim ve misteri sadakati EMSAN icin her zaman en yiiksek
degerler arasindadir. Giizel, orijinal ve saglam niteliklere uygun olarak iiretilen Emsan iriinleri ile saghkl ve lezzetli yemekler yapmanizi temenni ederiz.

Uriiniintizii uzun yillar giivenle kullanacaginiza inaniyoruz. Emsan, iriin geligtirmedeki basarisinin yani sira, sahs sonrasi sundugu hizmet kalitesiyle
detiiketicilerin begenisini ve giivenini kazanmis bir markadir. Satin aldiginiz iiriiniin size en iyi verimi sunabilmesi icin Emsan iiriiniiniizii kullanmadan énce
bu kilavuzu dikkatle okumanizi ve belirtilen hususlara dikkat etmenizi rica ederiz.

Paslanmaz celik iiriinlerimiz yiiksek kaliteli 18/10 Cr. Ni. iceren paslanmaz gelik hammaddeden iiretilmistir. Kapsiil taban teknoloji sayesinde tabanda
olusan 1si kisa siiredetencere icerisine aktarilirken, her tirlii yemek asidine dayanikli gévdesi sayesinde hem yemeklerinizde tat degisimi olmayacak hem
de uzun 6miirli kullanima imkan saglayacaktir.

Ozel olarak tasarlanan saplar, tencerenizde kullanim kolayligi getirirken ayni zamanda estetik bir gériiniim ile gézlere de hitap edecektrir.

Estetik kapaklar tencerenin tamamlayici bir unsuru olarak tasarlanmistir. Ozel sekli ile tencere icirisinde olusan buharin yagmurlama sistemi ile geri
doniisiimiini saglarken vitamin kayiplarini da énlemekte ve boylece saglikh ve lezzetli yemeklerin yapiminda kath saglamaktadir.

Tiim Emsan paslanmaz gelik mutfak geregleri bulasik makinesinde yikamaya uygun olarak iiretilmistir.

Gazly, elektrikli, seramik ocaklarda rahatlikla kullanilabilir. Ayrica son teknoloji olarak imal edilen ve zamandan
tasarruf saglayan indiiksiyon ocaklarda da kullanilmak iizere wretilmistir.

Kulamim ve Bakim Onerileri

ilk kullanimdan 8nce 2-3 kasik sirke ve 1 litre kadar suyu tencereniz icerisinde 5-10 dakika kaynatin. Daha sonra bu suyu dékerek tencereni
Kuru bez ile iyice kurulayin.

ilk 1sitmada ocaginizi tamamen agcin, daha sonra eneriji tasarrufu icin orta veya diisiik seviyeye getirin. Termik kapsiil taban sayesinde bu seviyesinde bu
seviyedeki 1si ile yemeginiz pismeye devam edecektir.
Az sulu yemekleri pisirirken ocaginizin kisik atesli
Celik sapli tencereler hem ocak iistiinde hemde firin kullanimina uygun olarak iiretilmistir. Sicak yiizeylerin el yakmasini 6nlemek igin tutacak kullanilmasini
snemle tavsiye ederiz. Ancak bakalit ve silikon sapli tencereler firin kullanimina uygun degildir.

Tencerelerinizi korumak ve kireg lekelerini énlemek icin suyunuz kaynamaya basladiktan sonra bir miktar tuz ilave edin.

Dogal veya biitan gazli ocaklar kullanirken alevin tencere tabanini gegmediginden ve dolayisi ile saplara zarar vermediginden emin olun.

Tencerenizin uzun émiirlii kullanimi igin sicak tencerelerin soguk yiizeylerle temasindan kaginin. Sok sogutmalara maruz birakmayin. Isitilmis tencere
icerisine soguk su koymayin ya da tencerenizi sicakken soguk su dolu bir kabin icerisine birakmyin.
Uriiniinizii asla iginde sivi olmadan isitici iizerinde birakmayin. Béyle bir durumda isiticiyr séndiiriip, @
sogumasi igin suya soklamayin. Ocak iizerinde susuz ve bos olarak birakilan paslanmaz

celik mutfak uriinlerinin daha kisa émiirlii olacagini unutmayin.

Paslanmaz celik mutfak geregleri, pisirme siiresinin bitiminden sonra bir siire daha sicakliklarini muhafaza etmektedirler. Bu nedenle pisirme

siiresi bitmeden birkag dakika 6nce ocagin altini kapatabilirsiniz.

Pisirme sonrasinda iiriiniin tamamen sogudugundan emin olmadan driini buzdolabina koymayin.

Uzerinde bakalit, silikon ve plastik aksam bulunan iriinleri kesinlikle firna koymayin.

Tencerelerinizin cam kapagi ve bakalit vs. tutma parcalar carpma, diisme veya fazla isiya maruz kalma sonucu hasar gérebilir. Boyle durumlarda, yedegi
olan pargalari bayi veya servis noktalarindan iicret karsiligr temin edebilirsiniz.

calkalaymn.

nii sogumaya birakin. Asla asiri 1sinan iriini

DIiKKAT: Silikon aksamli tencerelerinizin, silikon kapl saplarini ve kulplarini kesici, delici aletlerle temas ettirmeyin direkt atese (ciplak alev, 1zgara,
elektrikli soba vb.) yaklastirmayin. Silikon aksamlarin degistirilmesi mimkin olmadig icin yedek parcasi yoktur.

DIKKAT: Gelik mutfak iiriinleri, kireg orani yiiksek su ile kullanildiklarinda ig yiizeylerinde lekelenmeler olusabilir. Bu tip lekeleri, tencerenizin
igini limon suyu veya sirkeli su ile ovarak kolayca yok edebilirsiniz.

Onemli Uyarilar

« Kullanim hatasi sonucunda yanan, kararan, renk degistiren, kirilan, deforme olan, tabani diisen iriinlerle, taginma sirasinda zarar géren iiriinler garanti
kapsami disindadir.

« Uriinleriniz iizerinde herhangi bir ariza olustugunda Emsan yetkili servislerine veya merkez teknik servisimize bagvurun.

« Pisirme siiresince tencerenin govdesi elinizi yakacak kadar sicak olacaktir. Bu nedenle iriinii saplarindan ve mutlaka eldivenle tutun.

« Gocuklarinizin pisirme siiresince giivenli bir yerde bulunmasina 6zen gésterin.

Temizlik ve Bakim

* Paslanmaz celik mutfak iriinleriniz her kullanimdan sonra temizlenmelidir. Paslanmaz celik iiriinlerinizi bulagik makinesinde veya elde yikayabilirsiniz.
Yikama sonrasi iiriiniiniizii tamamen kurulayarak rafa veya dolaba kaldiriniz.

« Mutfak iiriinlerinizin temizliginde sert metal firga ve sert temizlik dirtinleri kullanmayin aksi takdirde yiizeyde gizilmelern meydana gelmesi kaginilmazdir.
ic yiizeylerde olabilecek lekelenmelere karsi her temizlik sonrasi iriinler su ile calkalanip kurulanmalidir.

 Paslanmaz celik iiriinlerin i¢ yiizeylerinde renklenmeler olabilir. Bu tiip renklenmeler iiretim hatasi degildir. Paslanmaz celik riinlerin ig yiizeyinde
olusabilecek lekeler ve renklenmeler, limon suyu ve sirkeyle ovularak giderilebilir. Ozel paslanmaz celik temizleyicilerle de bu tip lekeler yok edilebilir. Daha
etkili sonug icin gelik temizleyicileri limon suyu ve sirkeyle birlikte kullanabilirsiniz.

« Bulagik makinesinde yikanan iiriinlerde ender olarak baska iiriinlerde gegen paslanma lekeleri goriilebilir. Bu durumda en kisa sirede driinanuzi
temizleyin.

« Paslanmaz celik tencerelerin ic ice konarak saklanmasi yiizeylerde ve agiz kenarlarinda cizilmeler ve deformasyonlara sebep olabilirAyni zamanda tepe
kulpu uzun olan kapaklarin da ters konulmasi kulbun tencere yiizeyine zarar vermesine neden olabilir.

« Kiregli sular ve bazi yiyecekler tencere icerisinde lekeler olusturabilir. Bu lekeleri en kisa zamanda sirkeli su kaynatarak ve/veya orta kuvvetli bir
temizleme deterjanini bir beze dékerek ovalama sureti ile temizleyebilirsiniz.

« Kireg lekeleri, su ve diger dis etkenlerden kaynaklandigindan kullanilan malzemenin kalites ile ilgili olmayip garantiyi etkileyecek bir sebep degildir.

Tagima ne Nakliye

b |

laji ile yapniz. Ambalaja ve cihaza zarar verebilcek

« Tagima ve nakliye islemini cihazin tizerindeki isaretlemeleri ve uyarilar dikkate alarak orijinal
(nem, su,darbe, vs.) etkenlere karsi koruyunuz.




