AIRFRYDAY Homend

Kullanim Kilavuzu Serving life






Yeni yagsiz fritdzunuzu ¢ok begenerek
aldiginizi, bir an 6nce lezzetli ve
saghikli yiyecekler hazirlamak icin
sabirsizlandiginizi biliyoruz. Yine de
enfes yemekler hazirlamadan 6nce,
sizin i¢in hazirladigimiz kullanim
kilavuzuna bir g6z atmanizi rica ederiz.
Ardindan yagsiz fritézunuzu keyifle ve
guvenle kullanabilirsiniz.

Kullanim kilavuzunda, her seyi elimizden geldigince
acik yazmaya ¢alistik. Umariz, bir defa okumaniz yeterli
olacaktir. Yarin ébir giin akliniza bir sey takilir diye,

bu kilavuzu rahatlikla bulabileceginiz bir yerde

tutmanizi éneririz.
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ILK
KULLANIMDAN
ONCE

Her seyden 6nce bu kullanim kilavuzunu bastan sona okuyun,10 dakika
icinde yagsiz fritézlnlzle tanismis oldugunuzu géreceksiniz.

+ Yagsiz fritézilinliziin tim ambalaj malzemelerini, bantlarini ve etiketleri
cikartin.

+ Sepeti ve pisirme tavasini sicak su, sabun ve asindirici olmayan bir
stingerle temizleyin.

+ Yagsiz fritdézlnzin icini ve disini temiz bir bez yardimiyla silin.
NOT:Yagsiz fritdzlinlz sicak hava ile ¢alistigi icin pisirme tavasini sivi yag ve

kizartma yagi ile doldurmaniza gerek yok.

Yagsiz Fritoéziiniizin Ayari

Yagsiz Fritézde kullanabileceginiz 8 farkli pisirme ayari bulunmaktadir.
Hepsinin dnceden ayarlanmis bir siresi ve dnceden ayarlanmis bir sicakhigi
mevcuttur. M digmesine basarak 6n ayarlamayi secebilirsiniz. Farkh bir
sicaklik ve/veya siire ile pisirmek istediginizde, ilgili simgelerin yaninda
bulunan “+” veya “- “dugmesini kullanarak sureyi ve sicakhigi arttirabilir

veya azaltabilirsiniz.
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YAGSIZ FRITOZUNUZ
HANGI PARCALARDAN
OLUSUYOR?

AAAAAAAAA



8 pisirme ayari i¢cin dnceden ayarlanmis sicaklik ve sireleri:

+ Kek: 185°C’de 15 dakika

+ Karides: 165°C’de 15 dakika

+ Et: 185°C'de 15 dakika

+ Tavuk: 200°C’de 15 dakika

+ Patates: 200°C’de 15 dakika

+ Biftek: 185°C’de 15 dakika

+ Pizza: 180°C’de 20 dakika

+ Balik: 185°C’de 20 dakika

On ayarli pisirme siiresi ve sicakliklarini kullanmak istemediginizde veya kendiniz ayarlamak

isterseniz, pisirme suresi ve sicakligi icin “+” veya “- “dtiigmelerini kullanarak sureyi ve sicakligi

kendiniz ayarlayabilirsiniz.

YAGSIZ FRITOZUNUZU NASIL KULLANACAKSINIZ?

+ Yagsiz frit6zi diiz bir zemin Gizerine yerlestirin.

FRITOZU ISIYA DAYANIKLI OLMAYAN BiR YUZEYE YERLESTIRMEYIN.

+ Sepeti pisirme tavasinin igine yerlestirin.

PISIRME TAVASINI YAG VEYA BASKA BIR SIVI iLE DOLDURMAYIN.

+ Malzemeleri sepetin icine, sepeti pisirme tavasina, pisirme tavasini da fritdze yerlestirin.
Fritézin LED 15191 yanmalidir.

+ 8 6n ayardan birini secerek veya “+” veya “- “diigmesiyle manuel olarak ayarlama yaparak
pisirme siresini ve sicakligini ayarlayin. Dogru zamani ve sicakhgi belirlemek icin sayfa 8'de
bulunan Pisirme Kilavuzu’na bakin.

Not: Zamani manuel olarak ayarlarken, tavanin isinmasini saglamak igin pisirme slresine her
zaman fazladan bir veya iki dakika ekleyin.

+ Pisirme slrenizi ve sicakliginizi ayarladiktan sonra, pisirme islemini baslatmak icin gti¢
diigmesine basin.

Not: Pisirme islemini durdurmak veya fritdz ayarini sifirlamak icin glic diigmesine tekrar basin.
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+ Pisirme isleminin yarisinda yagsiz fritéziintizin i¢cinde bulunan Granlerde sallayarak
karistirmanizi gerektirecek malzemeler olabilir (sayfa 8'de bulunan Pisirme Kilavuzu’na bakin).
Bunu yapmak igin, pisirme tavasini tutamagindan tutarak fritézden disariya dogru ¢ekin, yagsiz
fritdz otomatik olarak kapanacak ve pisirme tavasinisallayarak karistirdiginizda malzemeler
karisacaktir. Ardindan yagsiz fritdze tekrar geri yerlestirdiginizde pisirme islemi devam edecektir.
Zamanlayicinin asil ayarlari sifirlanacagindan sepeti fritézden ¢ikarmadan énce kalan sireyi not
edin.

+ Pisirme slresine ulasildiginda, zamanlayici 5 defa sinyal sesi verecek, ardindan fan 40 saniye
sonra duracaktir.

+ Pisirme tavasini fritdzden ¢ikartin ve bir tencereye yerlestirin.

Not: Malzemelerden akan yag pisirme tavasinin altinda birikeceginden dolayi pisirme tavasini
fritdzden cikarirken dikkatli olun.

+ Malzemelerin pisip pismedigini kontrol edin, malzemeler pismediyse, pisirme tavasini tekrar
fritdze yerlestirin, pisirme sliresini ve sicakligi ayarlayin ve yagsiz fritézu ¢alistirmak icin glc
diigmesine basin.

+ Sepeti pisirme tavasindan tutamak yardimiyla ¢ikarip malzemeleri bosaltabilirsiniz.

Not: Pisirme tavasinda biriken yaglar malzemenin lzerine sizacagindan, pisirme tavasini ters
¢cevirmeyin.

+ Tava icinde biriken yaglari bir kaseye veya tabaga bosaltin.

+ Daha fazla Girlin pisirmek isterseniz, diger malzemeler hazir oldugunda yagsiz fritdézi hemen
kullanabilirsiniz.

Pisirme Rehberi

Asagidaki tablo, belirli malzemeler icin zaman ve sicakligi ayarlamaniza yardimci olacak bir rehber
niteligindedir.

Not: Malzemeler boyut, sekil, marka ve kéken bakimindan farklilik gésterdiginden, bunun sahip
oldugunuz malzemeler igin en iyi ayar oldugunu garanti edemeyiz. RapidYagsiz Frit6z Teknolojisi,
fritdzun igindeki havayi anindaisittigindan pisirme tavasini kisa bir stireligine fritdzden ¢ikarmak

pisirme islemini kesintiye ugratmaz.
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iPUCLARI:

+ Kiiciik malzemeler daha biylik malzemelere gére daha kisa pisme siiresine sahiptir.

+ Kiiglik malzemeleri pisirme siiresinin yarisinda sallayarak karistirmakla daha iyi bir sonug elde
edersiniz.

+ Citir bir sonug elde etmek icin taze patateslere ¢ok az yag ilave edin.

+ Yagsiz Fritdzde sosis gibi asiri derecede yagli malzemeler hazirlamayin.

+ Patates kizartmasinda ¢itir bir sonug elde etmek icin tavsiye edilen dilimlenmis patates miktari
500 gramdir.

+ Hazir hamur, ev yapimi hamura gore daha kisa slirede pisecektir.

+ Kek, kis veya doldurulmus malzemeleri kizartmak isterseniz, sadece pisirme tavasini kullanin.
Sepeti kullanmaktan kaginin.

+ Yagsiz fritozi yiyecekleri yeniden isitmak i¢in de kullanabilirsiniz. Yiyecekleri yeniden isitmak

icin sicakhgi 10 dakikaya kadar 80 ‘ye ayarlayin.

KULLANIM KILAVUZU
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Miktar

N Zaman Sicakhk Sallayarak
Malzeme Min-Maks Ek bilgi
(dakika) (°C) karistirma
(9)
PATATES KIZARTMASI
ince dogranmis dondurulmus Sallayarak
300-700| 9-16 | 200°C
patates kizartmasi karistirma
Kalin dogranmis dondurulmus Sallayarak
patates kizartmasi 300-700 [ 11-20 [ 200°C karistirma
Ev yapimi patates dilimleri Sallayarak | 1/2 yemek kasig
- 18-22 [ 180°C g .
300-800 karistirma siviyag ekleyin
Ev yapimi patates kizartmasi Sallayarak 1/2 yemek kasigi
300-800 | 10-16 | 200°C . .
(8x8 mm) karistirma | Sviyag ekleyin
Sallayarak 1/2 yemek kasigi
Ev yapimi patates kipleri 300-750 | 12-18 | 180°C kanistrma | SV yag ekleyin
- Sallayarak
Patates rosti 250 [15-18 | 180°C ’
karistirma
Patat . Sallayarak
atates graten o
500 15-18 | 200°C Karistirma
KIRMIZI ET&BEYAZ ET
Biftek 100-500 | 8-12 | 200°C Cevirin
Hamburger 100-500 | 7-14 | 180°C
Sosisli borek 100-500 | 13-15 | 200°C Cevirin
Bagetler 100-500 | 18-22 | 180°C Cevirin
Tavukg6gsu 100-500 | 10-15 | 180°C Cevirin
ATISTIRMALIKLAR
. Sallayarak | Firinda
Rulo borek 100-400 | 8-10 | 200°C
karistirma kullanim
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Sall k
Dondurulmus Tavuk Nuggets | 100-400 | 6-10 | 200°C allayara Firinda
karistirma kullanim
Sall k Firind
Dondurulmus balik kroket 100-400 | 6-10 | 200°C allayara rinda
karistirma kullanim
Dondurulmus Peynirli Firnda
100-400 | 8-10 | 180°C
Ekmekler kullanim
Dolma 100-400 10 160°C
PiSIRME
Sadece tavayi
Kek 300 20-25] 160°C
kullanin
. Sadece tavayi
Kis 400 20-22| 180°C
kullanin
Sad t
Cérek 300 |[1518 | 200°C adece tavay!
kullanin
Sadece tavayi
Tath atistirmaliklar 400 20 160°C
kullanin

Ev Yapimi Patates Kizartmasi

Ev yapimi patates kizartmasi yapmak i¢in asagidaki adimlari izleyebilirsiniz:

1. Patatesleri suda yikayip kabuklarini soyduktan sonra dilimlere ayrin.

2. Patates dilimlerini iyice yikayin ve kagit havluyla kurulayin.

3. Bir kdsenin icine 1/2 yemek kasigi zeytinyadi dékiin, patates dilimlerini yagin tstiine yerlestirip

ve dilimler yagla kaplanana kadar karistirin.
4. Fazla yagin kasede kalmasi icin ellerinizle veya mutfak aleti ile dilimleri kaseden ¢ikartin ve

dilimleri sepetin icine yerlestirin.

5. Patates dilimlerini yukaridaki pisirme rehberine uygun olarak kizartin.

KULLANIM KILAVUZU
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YAGSIZ FRITOZUNUZU GUVENLE KULLANMAK SiZiN ELINiZDE

+ KULLANIM KILAVUZUNU OKUYUN.

+ Yagsiz frit6ziinlizli muhafaza etmek i¢in kutuyu ve ambalaj malzemesini saklayin.

+ Elektrik carpmasina veya fritdziin hasar gérmesine karsi korumak icin kabloyu, elektrik fislerini
veya fritézin herhangi bir pargasini suya veya baska siviyadaldirmayin.

+ Isitma elemanlariyla temas etmesini engellemek icin tim malzemeleri sepette tutun.

+ Yagsiz fritdzliniz ¢calisirken hava giris ve ¢ikisini kapatmayin.

+ Pisirme tavasini yag ile doldurmayin. Pisirme tavasini yag ile doldurmak yangin tehlikesine
neden olabilir.

+ Yagsiz fritdzlintz ¢alisirken i¢ kismina dokunmayin.

+ Elektrik fisinde, ana elektrik kablosunda veya diger pargalarda herhangi bir hasar varsa

Yagsiz fritézlinlizi kullanmayin.

+ Yagsiz fritdzlinlzi degistirmek veya tamir etmek icin kalifiye olmayan kisilerden yardim talep
etmeyin.

+ Ana elektrik kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

+ Yagsiz fritdzlintzi islak ellerle prize takip kullanmaktan kaginin.

+ Yagsiz frit6ziintzin prize dliizgiin sekilde takildigindan emin olun.

+ Kabloyu ve yagsiz fritdziiniizii cocuklarin erisemeyecegi bir yerde muhafaza edin.

+ Yagsiz fritdzlintzi harici bir zamanlayici anahtarina baglamayin.

+ Yagsiz frit6ziinlizi masa 6rtiisi veya perde gibi yanici malzemelerin izerine veya yakinina
yerlestirmeyin.

+ Yagsiz fritézlinlz ¢alisirken duvara veya baska herhangi bir cihazin Gizerine yerlestirmeyin. Hava
giris/cikislarini temiz tutmak icin fritézin arkasinda, yanlarinda ve (izerine en az 20 cm bosluk
birakin.

+ Calisma sirasinda yagsiz fritézinlzin tGzerine herhangi bir nesne koymayin.

+ Yagsiz frit6zinizi bu kullanim kilavuzunda agiklanan amaglar disinda kullanmayin.

+ Yagsiz fritdziinuz ¢alisirken gézetimsiz birakmayin.

+ Sicak havayla gergeklestirilen kizartma islemi sirasinda, yagsiz fritdziintiziin hava ¢ikis agzindan
sicak hava ¢ikacaktir.Ellerinizi ve ylzunuzu, buhar ve sicak hava cikislarina yaklastirmayin. Tavayi
fritdzden ¢ikarirken, sicak buhar ve sicak havaya karsi dikkatli olun. Kullanim sirasinda yagsiz

fritdzanhzun dis ylizeyleri ¢cok ylksek sicaklik degerlerine erisebilir.
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+ Yagsiz frit6ziiniizden siyah duman ¢ikmasi durumunda derhal elektrik fisini prizden ¢ekin ve
tavayi fritdzden ¢ikarmadan dnce duman olusumunun sona ermesini bekleyin.

+ Yagsiz frit6zliinuzi sabit, dengeli, dliz ve 1siya dayanikli bir ylizeye yerlestirin.

+ Yagsiz fritézlinliz, yalnizca evde kullanilmak tizere tasarlanmamistir. Personel mutfaklari,
ciftlikler, moteller ve diger konut disi ortamlarda kullanimi gtivenli degildir.

+ Yagsiz frit6ziinuziin profesyonel veya yari profesyonel amaglarla kullaniimasi veya talimatlara
uygun kullanilmamasi durumunda garanti gegersiz olacaktir.

+ Yagsiz frit6ziinlizi kaldirmadan veya temizlemeden dnce sogumasi i¢in 30 dakika bekleyin.

+ Elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusmamasi igin Uretici, yetkili servisve benzer kalifiye bir
kisi tarafindan degistirilmesini saglayin.

+ Bu cihaz, gézetim altinda olmalari veya cihazin glvenli bir sekilde kullanimiyla ilgili talimatlarin
kendilerine verilmesi ve kullanim kosullarini anlamalari durumunda, 8 yas ve lizeri cocuklar

ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitl veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan kullanilabilir. Cocuklarin cihazla oynamalarina izin vermeyin. Temizlik ve kullanici
bakimi, 8 yasindan blyiik ve gézetim altinda olmadikg¢a ¢ocuklar tarafindan yapilmamalidir.

+ Yagsiz fritézlintizi ve kablosunu 8 yasindan kiiglik gocuklarin erisemeyecegi bir yerde muhafaza

edin.

Elektromanyetik Alanlar (EMF)
Homend Yagsiz Fritéz Elektro-Manyetik alanlar (EMF) ile ilgili tim standartlara uygundur, Uygun

kullanimda mevcut bilimsel kanitlara gére insan viicuduna herhangi bir zarari bulunmamaktadir.

YAGSIZ FRITOZUNUZU TEMIZLERKEN NELERE DiKKAT ETMELISINiZ?

+ Fritdzi her kullanimdan sonra temizleyin. Fritézin fisini ¢ekin.

TEMIZLEMEDEN ONCE FRITOZUN SOGUMASI iCIN HER ZAMAN EN AZ 30 DAKIKA BEKLEYIN.
Not: Pisirme tavasi, sepet ve fritdziin i¢ini temizlerken herhangi bir metal mutfak gerecleri veya
asindirici temizlik malzemeleri kullanmayin, kullanilmasi durumunda yapismaz kaplama zarar
gorecektir.

+ Fritdéziin dis kismini nemli bir bez yardimiyla silin.

+ Pisirme tavasini ve sepeti sicak su, biraz bulasik deterjani ve asindirici olmayan bir stinger ile

temizleyin. Kalan yiyecek kalintilarini ¢ikartmak icin yag giderici sivi kullanabilirsiniz.
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ipucu: Sepete veya pisirme tavasinin dibinde yiyecek kalintisi yapismissa, pisirme tavasini sicak su

ve bulasik deterjani ile doldurup yaklasik olarak 10 dakika bekletin.

+ Yagsiz frit6zinuzin i¢ini sicak su ve asindirici olmayan stingerle temizleyin.

Not:Sadece yemek kalintilari ve yaglardan kurtulmak istenildiginde fritdziin icine ¢ok miktarda

suyun girmediginden emin olun.

+ Isitma elemanina yapisan yiyecek kalintilarini temizleme fir¢asi kullanilarak temizleyebilirsiniz.

Cevreye Hepimiz Deger Veriyoruz

Cihazin kullanim émri tamamlandiginda, evsel atiklar ile birlikte atmayin, geri dénisiim igin

resmi bir toplama noktasina teslim edin. Bu sekilde yapildiginda ¢evrenin korunmasina yardimci

olursunuz.

HAYATTA HER SORUNUN BiR CEVABI VAR.

Sorun

Olasi nedenler

Coziim

Cihazdan beyaz duman

cikiyor.

Yagli yiyecekler

hazirhyorsunuz.

Yagsiz Fritézde yagli yiyecekleri
kizarttiginizda, pisirme tavasina
¢ok miktarda yag sizacaktir. Yag
beyaz duman ¢ikarmaktadir ve
pisirme tavasi normalden daha fazla
1sinabilir. Bu, Yagsiz fritéziinlizi

veya nihai sonucu etkilemeyecektir.

Pisirme tavasinda 6nceki
kullanimdan kalan yag

kalintilari bulunmaktadir.

Beyaz duman, pisirme

tavasindaki yagin isinmasindan
kaynaklanmaktadir. Her kullanimdan
sonra pisirme tavasini diizgun bir

sekilde temizlediginizden emin olun.

Taze patates kizartmasi
yagsiz fritdzde esit
olmayan bir bigimde

kizartiliyor.

Dogru patates tiri

kullanilmamustir.

Taze patates kullanin ve kizartma
sirasinda sert olduklarindan emin

olun.

Patates dilimlerinikizartmadan

o6nce uygun bir sekilde yikayin.

Dilimlerin disindaki nisastayi
cikartmak icin patates

dilimleriniuygun bir sekilde yikayin.
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Sorun

Olasi nedenler

Coziim

Yagsiz Fritéz calismiyor.

Yagsiz fritdzliniz prize takih
degildir.

Elektrik fisini toprakh bir duvar

prizine takin.

Zamanlayici ayarlanmamistir.

Fritoz ile kizartilan

yiyecekler pismemis.

Sepetteki yiyeceklerin miktari

cok fazladir.

Sepete daha klguk porsiyonlu
yiyecekler ilave edin. Daha
kiiglik porsiyonlu yiyecekler

esit bir sekilde kizaracaktir.

Ayarlanan sicaklik seviyesi ¢ok

distktir.

Sicaklik digmesinin
yaninda bulunan “+” veya
"-" diigmelerini kullanarak
sicakligi artirabilirsiniz.
("Yagsiz Fritézin Kullanimi”

bélimiine bakin)

Yiyecekler yagsiz
fritdzde esit olmayan

sekilde kizartiliyor.

Belirli turdeki yiyeceklerin
pisme suresinin yarisinda
sallayarak karistiriimasi

gerekmektedir.

Ust Gste veya karsilikli duran
malzemelerin (6rnegin;
patates kizartmasi) pisme
sliresinin yarisinda sallayarak
karistirilmasi gerekmektedir.
("Yagsiz Fritdézan Kullanim”

bélimiine bakin)

Kizarmis atistirmaliklar
fritdzden giktiklarinda

citir ¢itir olmuyorlar.

Geleneksel bir fritdzde
pisiriimesi gereken bir ¢gesit

atistirmalik kullandiniz.

Daha citir bir sonu¢ almak icin
firinda kullanilan atistirmaliklar
kullanin veya atistirmaliklarin

Uzerine hafifge yag surin.

Pisirme tavasini cihaza
diizgln bir sekilde
kaydirarak

yerlestiremiyorum.

Sepetteki yiyeceklerin miktari

cok fazladir.

Sepeti Max gostergesini

asacak sekilde doldurmayin.

KULLANIM KILAVUZU



Model no Airfryday 2502H

Voltaj seviyesi 220-240V+"50-60 Hz

Gl¢ seviyesi 1400 W

ozelliklerde haber vermeden uygun olarak geri dénistiimi olan

ithalatci / Uretici firma teknik E Bu cihaz WEEE direktiflerine

degisiklik yapma hakkini sakli tutar. parcgalardan olustugu icin ¢cépe

—
atilmamalhdir. Litfen, bu Gtiintin
geri donlsimini saglamak icin
Homend Musteri Hizmetleri’'ne

basvurun.

Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Tel: 0850222 3245

Yetkili Servis Listesi

homend.com.tr
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Size simdi anlatacaklarimiza
kayitsiz kalamayacaksiniz.

Tebrik ederiz, bu Girtinii satin alarak iyi bir hizmet almaya hak kazandiniz. Simdiki adim, birbirimizi

biraz daha iyi tanimak. Turkiye'nin her yerinden, giinin her saati bize ulasabileceginiz telefon numaramiz:
0850 222 32 45. Sizin icin uygun olan en kisa zamanda bize bir telefon agin, trlniinizu kaydedelim.
Boylece sonraki giinlerde bizi aradiginizda kendinizi tekrar tekrar tanitmak zorunda kalmayin, ayricalikl

hizmetlerimizden yararlanmaya hemen baslayin.

GARANTI BELGESI iSTEMEYIiZ.

Aldiginiz Homend trindni, homend.com.tr'den
kaydederseniz, size garanti belgesi dahil

hicbir belge sormayiz. Béylece kutu, garanti
belgesi, fis ya da fatura saklama derdini

ortadan kaldiririz.

48 SAATTE ¢OZUM.

48 Servisimize gelen Grinu en hizh sekilde
saghigina kavusturmak isteriz. Yedek pargalari
depomuzda varsa, kargo teslimat suresi hari¢
48 saate sorunu ¢dzeriz.

EVE SERVIiS UCRETSIZ.

Bir Homend Urinini servisimize ulastirmak icin
O—0 0850 222 32 45'ten aldiginiz kodla Grini
kargoya verin, servis islemi bittikten sonra

istediginiz yere teslim edelim. Ustelik kargo licreti
talep etmeyelim.
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