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Degerli mUsterimiz,

Oncelikle KARACA kalitesini tercih ettiginiz igin tesekkir ederiz. DUdUKIU
tencerenizi saglikli ve glvenli bir sekilde kullanabilmeniz icin IGtfen bu
kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz. Daha sonraki kullanimlariniz igin de
saklayiniz.

ONEMLI UYARILAR

a) Talimatlarin tamami okunmalidir.

b) Kullanim esnasinda gocuklarin basingli pisiriciye yaklasmasina izin
verilmemelidir.

c) Basingli pisirici isitiimis firin Gzerine konulmamalidir.

d) Basing altindaki pisirici dikkatli hareket ettirilmelidir. Sicak ylzeylere
dokunulmamalidir. El tutamaklari ve digmeler kullaniimalidir. EGer gerekirse
koruyucu kullaniimalidir.

e) Basingli pisirici amaci disinda kullaniimamalidir.

) Bu cihaz basing altinda pisirme yapar. Basingli pisirici uygun olmayan
kullanimdan dolayi haslanmalara sebep olabilir. Isi tatbik edilmeden 6nce
pisiricinin uygun sekilde kapatildigindan emin olunmalidir. Kullanim
talimatina bakilmalidir.

g) Basingli pisirici asla kuvvet kullanarak agilmamalidir. i¢c basing tam olarak
dismeden agilmamalidir. Kullanim talimatina bakilmalidir.

h) Basingli pisirici, su ilave edilmeden asla kullaniimamalidir. Bu ciddi bir
hasara neden olabilir.

i) Pisirici, kapasitesinin 2/3'Unden fazla doldurulmamalidir. Piserken
genigleyen, piring veya kurutulmus sebze gibi gida maddeleri, tencere
kapasitesinin yarisindan fazla doldurulmamalidir.

j) Kullanim talimatina gére uygun isi kaynagi (kaynaklari) kullaniimalidir.

k) Basing etkisi altinda sisen Uzeri deri kapl etler (6rnegin sigir dili),
pisirdikten sonra delinmemelidir. Haslanmalara sebep olabilir.

1) Her kullanimdan 6nce, supaplarin tikanmis olup olmadigi kontrol
edilmelidir. Kullanim talimatina bakiimalidir.

m) Kullanim talimatinda belirtilen bakim talimatlari disinda emniyet
sistemleri higbir sekilde kurcalanmamalidir.

n) ilgili modeller i¢in sadece Ureticinin yedek pargalart kullaniimalidir.
Ozellikle, uygun oldugu belirtilen ayniimalétginin gévde ve kapagi kullanil-
malidir.



URUNUN MARKASI: KARACA

MODELI : QUICK & SAFE

URUN CiNSi : DUDUKLU TENCERE

KULLANIM OMRU : 10 YIL

GAP:240 mm

1. KADEME BASINCI : 0,85 BAR (85 Kpa)

1l. KADEME BASINCI : 1,05 BAR (105 Kpa)

GALISMA SICAKLIGI : 0-140°C
HACIM:4-45-5-55-6-65-7-75-8-85-9Lt.

Diidiklii Tencereniz,

« Zamandan % 80 tasarruf saglar.

« Enerjiden % 50 tasarruf saglar.

- Kolayca temizlenir.

« Yiyeceklerin dogal lezzetini korur.

- Yiyeceklerdeki vitaminlerin piserken korunmasini saglar.

- Yiyecekler oksijenle temas etmediginden daha lezzetli olur.

« Buhar ¢ikisi normal tencerelere gére daha az oldugundan mutfaginiza
daha az yemek kokusu sinmis olur.

DudUklU tencereniz agagidaki 1si kaynaklarinda kullanima uygundur.

m e e B

INDUKSIYON  LIiKID GAZ ELEKTRIK SERAMIK HALOJEN

=
//(" %\\
sz

Bu trln EN12778 standartlarina uygun olarak dretilmistir.
2014/68/EU Direkti figereklilikleri karsilanmistir.



Dudliklii Tenceremizi Taniyalim
DudUklU tencerenizin ana pargalari ve agiklamalart asagida verilmistir

Resim 1

Resim 2

1- Tencere Govdesi: Pisirilecek gidalarin koyuldugu kaptir. 304 kalite 18/10
Cr/Ni paslanmaz gelikten dretilmektedir. Ist depolayan termik tabana
sahiptir.

2- Tencere Kulplari: Tencerenin kolayca tutulup taginmasini saglar.

3- Metal Kapak: DUduklld tencerenin calismasi icin gerekli mekanizmanin
bulundugu kapaktir.

4- Kapak Kulplari: Kapagin agilmasi ve kapanmasinda yardimcei kulplardir.
5- Kapak Kilit Digmesi: Kapagin gevrilerek agilmasi veya kapanmasi
esnasinda kullanilan dtgmedir. Kapak agilirken tzerine basiimalidir.
Kapanirken ise “klik” sesi duyulmalidir.



6- Buhar Cikis Ventili: Tencereniz ayarlanan pisirme basincina ulastiginda,
artan basincin tahliye edildigi pargadir. Buhar ¢ikis ventilinden yogun buhar
cikiyorsa ocaginizin isisini diglrlntz. Boylece gereksiz yere sivi ve enerji
kaybi olmaz.
7- Kademeli Basing Ayar Ventili: Tencere iginde olusacak basinci ayarlamaya
ve sabitlemeye yarayan basing kontrol elemanidir.
Kademeli Basing Ayar Ventili;
A) Pisirme basincini 1 ve 2. kademeye ayarlayarak dogru pisirme basinci
elde etmek.
B) Free konumunda basinci tahliye etmek, Uzere tasarlanmistir.
Free = Basing yok
Prog 1= 0.85 bar (Yesil yaprakl sebzeler, vb.)
Prog 2 =1.05 bar (Kuru baklagil, patates, tavuk ve et gesitleri, vb.)
Bu dldUkld tencere icin kabul edilebilir maksimum calisma basinci degeri 1,5
bar olarak belirlenmistir.
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Resim 3

8- Basing Gostergesi: Kademeli basing ayar ventili ile uyumlu ¢alisan
pargadir. Tencere igerisinde olusan basincin artisi ile yukari yonde hareket
ederek sistemin glvenligi ile ilgili gorsel bilgi verir.

9- Emniyet Kilit Yuvasi: Uriin basinca ¢iktiginda kilit yukari gikarak basincin
hapsolmasini saglar. Basing tamamen bosaldidinda asagi duser ve kapagin
agllmasina izin verir.

Resim 4

10- Suzgeg: Kapagin i¢ kisminin merkezinde olup, kapak i¢ mekanizmalarini
koruyan pargadir.

11- Emniyet Ventili: Ayar ventilinin herhangi bir nedenle tikanmasi durumun-
da igeride bulunan basinci tahliye eden, boylece i¢ basincin tehlikeli seviyeye
ulasmasini dnleyen basing kontrol elemanidir.



12- Silikon Ana Conta: Tencere ile kapak arasinda bulunan, silikondan
yapilmig sizdirmazlik saglayan bir parcadir.

13- Basing Gosterge Contasi: Tencere igerisindeki buharin mekanizma
icerisine girmesini engelleyen silikon parcadir.

Not: Yetkili servis elemanlari harici kesinlikle dokunulmamalidir.

14- Mekanizma Baglanti Somunlari: Stzgecin kapaga sabitlenmesini
saglayan 3 adet somundur. Kirmizi plastik korumalara sahiptir. Belirli
periyotlarda somunlar sokllerek stizgeg ¢ikariimali ve kapak ile beraber
temizlenmelidir. Somunlar yerine takilirken iyice sikilmalidir.

15- Kulp Sabitleme Vidalari: Kapak ve tencere kulplarinin sabitlenmesi
icindir.

18- Tencere I¢ Seviye Gostergesi: Tencere igerisinde bulunmasi gereken
minimum ve maksimum seviyeleri gésterir.

\

Resim 5

17- Basing Emniyet Kilidi: Uriin basinca ¢iktiginda kilit yukar ¢ikarak basincin
hapsolmasini saglar. Basing tamamen bosaldiginda asagi duser ve kapagin
agllmasina izin verir.

DiKKAT EDILECEK HUSUSLAR VE EMNIYET UYARILARI

- DUdUkIU tencere basingla ¢calisan bir mutfak esyasidir. Hatali kullanim, ciddi
hasar veya yaralanmalara sebep olabilir. Bu nedenle asagida belirttigimiz
emniyet kurallarina hassasiyetle uyulmasi gerekmektedir.

+ Quick & Safe dlduklU tencerenize ait bu kullanim kilavuzunu dikkatle
okuyunuz ve daha sonra yine basvuracaginizdan saklayiniz. Kullanim
kilavuzunu okumamis ve daha 6nce dudukll tencere ile deneyimi olmayan
kisilerin kullanmasina izin vermeyiniz.

- DUdUkIU tencerenizi ilk aldiginizda ambal&jindan gikariniz ve pargalarinin
tamam olup olmadigini kontrol ediniz. Bunlar: Tencere, kapak, silikon ana
conta ve kullanma kilavuzudur.

- DUdUKIU tencerenizi kullanirken gézetimsiz birakmayiniz. Ozellikle yakinlarda
gocuklarin bulunmasi durumunda gok dikkatli olunuz.

- Tencereye 2/3 oranindan fazla kati ve sivi gida koymayiniz (Resim 6). Ornegin
diiduklu tencereniz 6 litre ise, igine en fazla 4 litre gida koyabilirsiniz. Ozellikle
kopuk olugturan gidalar pisiriyorsaniz kuru fasulye, mercimek, vs.

'/2'sine kadar doldurmanizi tavsiye ederiz.



Maksimum 2/3

Minimum 1/3

Resim 6

- Tencerenizi koydugunuz ocagin alev ¢api tencere tabaninin capindan blydk
olmamalidir (Resim 7). EGer seramik, cam veya indiksiyon ocak kullaniyorsaniz
tencere tabaninin temiz ve kuru olmasina dikkat ediniz.

Resim 7

- DUdUkIG tencereniz ile firinda pisirme yapmayiniz.

- DUdUkKIU tencerenizi tasarim amaci disinda kullanmayiniz.

« Tencerenin kapagini kapatmadan énce mutlaka ana contayi kontrol edip
dogru konumda kapagin igine yerlestiriniz. Ana contanin kapak igerisindeki
tirnaklarin altinda kaldigindan emin olunuz. (Resim 8). Ayrica tencere agiz
kisimlarinin temiz oldugunu, basing valfleri ve emniyet sistemlerinin temiz
ve calisir durumda oldugunu kontrol ediniz.

== ==

Resim 8

+ Hasar gormds, yirtilmis veya kirli contalari kesinlikle kullanmayiniz, yenisi ile
degistiriniz. Contanizi yenilerken mutlaka dreticinin 6nerdigi contayi aliniz.
Kesinlikle farkli conta kullanmayiniz.

- DUdUkIU tencerenizi kapagi kapali olarak kizartmalar igin kullanmayiniz.

- Kapagi kapatmadan énce buhar tahliyesi saglayan ventil ve hareketli
parcalarin temiz ve ¢alisir durumda oldugunu kontrol ediniz.Kullanirken sicak
yuzeylere el sGrmeyiniz. Sadece saplarindan tasiyiniz.



- DUdUKIU tencerenizi higbir zaman susuz kullanmayiniz. icinde en az (200
ml.) 1 su bardagi su ve ya sivi bulunmalidir. Aksi takdirde tencerenize zarar
verebilirsiniz.

« Tencereniz normal pisirme basincina ulastiginda (buhar gikis ventilinden
yogun buhar ¢ikisi gézlemlendiginde) ocaginizin altini kisarak tencerenin
icerisindeki sivinin tamamen buharlagsmasina engel olunuz.

« Higbir kogulda dudUklG tencerenizin emniyet sisteminde degisiklik
yapmayiniz.

« Tencerenizi tamamen sogumadan ve igindeki basing tamamen
bosalmadan agmaya ¢alismayiniz. Emniyet sistemi ile donatilmis duduklt
tencereniz zaten buna izin vermeyecektir. Kapagi zorlayarak agmaya
calismayiniz. Aksi takdirde tencere igerisinde kalan basing tehlikeli olabilir.
« Tencerenizi 1si kaynaginin tzerine koymadan once kapaginin tam ve dizgin
kapatildigindan emin olunuz.

- Tencerenizde sosis, ciger, tavuk gibi derili yiyecekleri pisirdikten sonra
delmeye kalkismayiniz. PUskdren sicak buhar zarar verebilir.

« EGer mercimek veya hamur isi gibi kabaran yiyecekler pisiriyorsaniz kapagi
agmadan once tencereyi hafifce sallayiniz. Daha sonra kapagi aginiz,
Boylece kapak agildiktan sonra olabilecek tasma ve sigramalari 6nlemis
olursunuz.

- Temizlik amaciyla gikardiginiz stizgeci yerine takarken kirmizi somunlarin
iyice sikildigindan emin olunuz.

QUICK & SAFE dudUklU tencereniz 3 ayri emniyet sistemine sahiptir. Bunlar;
1- Kapak Kilit Sistemi: Iki agsamali olarak ¢alisir. Tencere icerisinde basing var
ise kapak agilmaz. Tencere igerisinde basing yokken bile kapak kulbu Gzerindeki
kilit dugmesine basmadan agilimaz.

2- Emniyet Ventili: Basing tahliye sisteminin tikanmasi durumunda devreye
girerek tencere igerisindeki fazla basincin bosalmasini saglar.

3- Silikon Ana Conta: Tum tahliye sistemlerinin tikanmasi durumunda
tencerenizin ana contasi, igeride biriken fazla basinci tahliye eder ve ylksek
basing nedeniyle olusabilecek tehlikeyi ortadan kaldirir.

ILK KULLANIMDAN ONCE

ilk kullanimdan &nce tencerenizi ve kapagini (kapadin i kismindaki stizgeg
dahil) gikarip sicak su ve uygun bulasik deterjani ile iyice yikayarak
kurulayiniz (Resim 9).



Resim 9

Ana Contayi deterjanli suda kaynatmayiniz ve bulasik makinesinde
yikamayiniz. llik sabunlu su ile yikayarak iyice durulamaniz yeterli olacaktir.
Sayet ilk kaynatmadan sonra tencerenin tabaninda beyaz lekecikler
olusmussa bu kullandiginiz suyun sertliginin fazla olmasi ve icerisindeki
kiregten kaynaklaniyordur. Bu lekeler biraz sirke veya kireg ¢ozlcu ile kolayca
clkar. Ovma teli veya sert temizleyiciler kullanmamayi tercih ediniz. Bu
durum tencerenizin dig yUzeyi igin de gecerlidir.

DUDUKLU TENCERE KAPAGININ AGILMASI VE KAPANMASI

Tencerenin aglimast: iki el ile kapak kulplarindan tutarken, bir el ile kirmizi kilit
digmesine basili tutup, kapagi saat yénindn tersine (agma yond) (Resim 10)
hafifce bastirarak geviriniz. Kapak simdi ¢ikarilabilir.

Tencerenin kapatiimasi: Kapagi tencerenin Uzerine Resim 10'daki gibi
yerlestiriniz. Kapak kulplarinin tencere kulplarindaki beyaz kilit sembollerinin
tam Uzerinde hizalandigindan emin olunuz. iki el ile kapak kulplarindan
tutarak saat yoninde (kapama yond) (Resim 10) hafifce bastirarak

geviriniz. Kapak kapandigi anda, mavi kilit digmesi bir miktar ylkselecek
(Resim 10) ve "klik” sesi duyacaksiniz.
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Kapak Agik

Kapak Kapali

Resim 10



QUICK & SAFE DUDUKLU TENCERESIYLE YEMEK PiSIRME

Yiyecekleri tencereye koyunuz. Uzerine en gok max seviyesine kadar su veya
sivi ilave ediniz. Tencere agiz kisminda kapakta ve ana conta ylzeyinde
herhangi bir yemek kalintisi olup olmadigini kontrol ediniz, varsa temizleyiniz.
Ana contayi kapagin igine yerlestiriniz. Silikon ana contayi kapaga
yerlestirirken dikkatle oturtunuz ve tam yerlestiginden emin olunuz.
Kademeli basing ayar ventilini pisireceginiz yemegin turdne ve tecrubelerin-
ize gore kademe 1 veya 2 konumuna getiriniz.

Ocag yakiniz ve tencerenizi alevin digari tagmayacag bir ocaga yerlestiriniz.
(Resim 7).

DUdUklU tencerenizin basing kilit sisteminden bir stre buhar ¢ikisi olacaktir.
Akabinde kilit sistemi kapanacaktir. Arzu edilen pisirme basincina ulasmak
bir ka¢ dakika alacaktir. Dogru basinca ulagmis olmanin bir isareti, kademeli
basing ayar ventilinden sabit buhar ¢ikiginin baglamasidir. Bir diger isaret de
Ug renk halkali basing gdstergesinin koyu yesil renge ulagmasidir. Gosterge
kirmiziya dogru tirmaniyorsa ve ayni zamanda kademeli basing ayar
ventilinden yogun buhar ¢ikisi oluyorsa ocaginizin altini kisiniz. Akabinde
gOstergeniz tekrar asagi inerek koyu yesile donecektir. Simdi saatinize bakip
pisirme suresini baslatiniz. (Resim 11).

Resim 11

Atesi kistiginiz halde, yogun buhar ¢ikisi devam ediyorsa ve gosterge kirmizi
halkadaysa, bir tikanma durumu s6z konusudur. Pisirmeyi durdurunuz.
Kapag ve slizgeci sokerek temizleyiniz. Temizlenmesine ragmen sorun
devam ediyorsa, yetkili servise basvurunuz.

Pisirme siresi sonunda ocagl kapatarak 5-8 dakika bekleyiniz. Bu stirenin
sonunda basing ayar ventilini "Free" konumuna getirerek buharin tamamen
bosalmasini saglayiniz. (Termik tabanl paslanmaz ¢elik dldukltlerde ocagin
atesi kapatilsa bile kaynama bir stire devam eder. ClnkU aliminyum termik
tabana depolanmis olan isi bir stire daha yemeginizi pisirmeye devam
edecektir. Tencere igindeki kaynama durmadan Kademeli Basing Ayar
Ventilini "Free" konumuna getirirseniz, buhar ile birlikte yemeginizin sivi olan
kismi da basingla gikacaktir. Bu durum yanmalara ve ya mutfaginizin
kirlenmesine yol acabilir. Kaynamanin durmasini bekleyip buhari bosalt-
maniz daha saglikli olur).



QUICK & SAFE dudUklU tenceresinde kapak kilit sistemi mevcuttur. Basing
tamamen bosalmadan kapak kilidi agilmaz. Ancak emniyet agisindan buhar
tam sifirlanmadan kapagi agmaya ¢alismayiniz. Tencere kapagini agmadan
once tencerenizi birkag kez hafif¢e sallayiniz.

Eger isiniz acele ise tencerenizi akan soguk suyun altina tutarak basincin
daha erken dismesini ve kapagin agilmasini saglayabilirsiniz.

Kapagi hizh agmanin bir diger yolu da tencerenizi soguk su dolu daha buyuk
bir kabin igcinde 3-5 dakika bekletmektir.

Resim 12

Ustteki gorselde gorilen 3 nokta seklindeki delikler (Resim 12), dUdUkIU
tencerenizin ekstra emniyeti icindir. Buradan buhar ¢ikigi gorulurse dGdUuklu
tencerenizin bir yetkili servise goturilmesi gerekmektedir.

DUDUKLU TENCERENIZIN TEMIZLIK VE BAKIMI

Tencerenizi kullandiktan sonra bosaltip bulasik makinesinde yikayabilirsiniz.
Kapagt ise stizgeci ile birlikte (stizgecini gikararak) deterjanli su ile elde
yikayabilirsiniz. Ana contayi gikarip dikkatlice yikayarak kurulayiniz. Her iki
yemekten sonra kapak ve suzgeg temizligi onerilir.

Ana Contayi deterjanli suda kaynatmayiniz ve bulasik makinesinde
yikamayiniz. Ik sabunlu su ile yikayarak iyice durulamaniz yeterli olacaktir.
Tencerenizi, kapagini ve contasini yikarken sert cisimlerle veya bulasik
telleriyle ovmayiniz.

Tencerenizi temizlemek icin normal bulasik deterjani konulmus sicak
deterjanli su, tencere stingeri veya yumusak bir bulasik fircasi kullanabilir-
siniz. Ozelikle dis ylizeyleri cizici maddelerle temizlemekten kagininiz. Yogun
kirlenme s6z konusu ise, tencerenin i¢ kismi ve tabani i¢in singerin kaba
yUzUna kullanabilirsiniz.

Kullanim sonrasinda tencere iginde veya tabaninda renklenmeler olabilir.
Bunun sebebi yiyeceklerde bulunan kukurt vb. maddelerin agida ¢ikmasi ve
metal ylzeyle temas etmesi, kullanilan suyun yogun kiregli ve sert olmasidir.
Tencerenizi biraz sirkeli bez ile siliniz bu lekeler ¢ikacaktir.



Besin artiklarinin kuruyup tencerenize yapismasini 6nleyin. Paslanmaz gelik
yUzeylerde lekelere ve ylzeysel degismelere neden olabildiginden bu tir
artiklari uzun sUre tencerede muhafaza etmeyin.

Bulasik makinesinde yikayip temizlemek igin, sadece evlerde kullanilan
temizlik malzemelerini kullanin, temizlik malzemesi dreticisinin dnerdigi
dozaja dikkat edin, endUstriyel bulasik deterjanlari veya asiri yogunlastiriimig
temizleyiciler kullanmayin.Silikon ana conta, gines ve UV 1sini almayan
yerde, kuru ve temiz muhafaza edilmelidir. Ana contayi korumak amaciyla
temizledikten sonra kapagi ters gevirerek tencereye yerlestirirseniz conta
ezilmemis olur (Resim 13).

Resim 13

PiSIRME ZAMANLARI TABLOSU

Pisirme zamanlari kullanilan malzemelerin kalitesi ve miktarina gore
degisiklik gosterebilir. Bu nedenle asagida belirtilen sireler yaklasik olarak
verilmistir. Zaman gegtikge adiz tadiniza gére hangi yemegin ne kadar
sUrede pismesi gerektigini tecribe ile kazanacaksiniz. Donmus gidalari
pisirmeden 6nce ¢6zdlrmeniz gerekmez. Sadece pisirme zamanini birkag
dakika uzatmaniz yeterli olacaktir.

MALZEME PROG 1 PROG 2 |SURE (DK)
Bugday (gorba igin) \/ 12
Bugday (salata igin) \/ 6

ic bakla (V4 6
Kirmizi mercimek \/ 5-6
Kuru fasulye (en az 8 saat islatiimis) \/ 7-21
Kuru fasulye (islatiimamis) \/ 35




MALZEME PROG 1 PROG2 [SURE (DK)
Nohut (en az 12 saat islatiimisg) \/ 7-21
Nohut (islatiimamig) (V4 35
Piring corbasi \V4 4-8
Piring \V4 4-6
Yesil mercimek (V4 9-12
Barbunya (Islatiimis) (V4 9-13
Barbunya (Islatiimamis) \/ 30
SEBZE MALZEME PROG 1 PROG2 [SURE (DK)
Bamya \/ 3-5
Bezelye \/ 4-6
Biber dolmasi \/ 4-6
Bériilce \V4 6-8
Enginar \/ 3-5
Havug \/ 5-7
Karisik sebze \/ 3-5
Karnabahar (dogranmisg) \/ 2-3
Karnabahar (bitin) \V4 3-5
Kereviz (buttin) \/ 5-6
Kereviz (dogranmis) \/ 4-5




SEBZE MALZEME PROG 1 PROG2 |SURE (DK)
Konserve bezelye \/ 2
Lahana (kirmizi veya beyaz) \/ 4-6
Mantar \/ 5-6
Misir \/ 9-12
Pancar \/ 4-5
Patates (kabuklu) \/ 5-7
Patates (soyulmus-dogranmis) \/ 3-5
Patates corbasi \/ 3-5
SEBZE MALZEME PROG 1 PROG2 |SURE (DK)
Patlican \/ 5-6
Pirasa \/ 4-5
Sebze ¢orbasi \/ 5-6
Taze bakla (V4 6-8
Taze fasulye \/ 9-11
Yaprak sarmasi \/ 6
Ispanak \/ 2-4
Elma (dilimlenmis) \V4 2-3
Kabak \V4 3-5




KIRMIZI ET MALZEME PROG 1 PROG2 |SURE (DK)
Dana biftek \V4 6-9
Dana dil \V4 27-35
Dana eti \/ 18
Dana haslama (bitun) \/ 18
Dana parga et \/ 15
Sigir eti \/ 27-35
Gulas gorbasi \/ 6-9
Kuzu eti \/ 18
Piringli kofte (V4 15

Tas kebabi \V4 12-15
BEYAZ ET MALZEME PROG 1 PROG2 |SURE (DK)
Balik (Beyaz Etli) \V4 2
Balik (Siyah Etli) (V4 5
Hindi (Pargalanmis) \/ 18
Tavuk (Biitin) (V4 9-12
Tavuk (Pargalanmis) \/ 7-10
Tavuk Eti (V4 7-10
Tavuk Gégtis \V4 5-8




SIKGA SORULAN SORULAR VE GOZUMLERI

- Kapagin emniyet kilidi
sikismistir.

SORUNLAR NEDENLER GOZUMLER
KAPAK - Kapak dogru kapatil- | - Tencerenizi soguk su altina
GEVRESINDEN | mamis, tutarak basinci dUstrtp aginiz.
SU DAMLIYOR | - Silikon ana conta Kapagi gikararak kademeli
VE BUHAR dogru takilmamis, kirli basing ayar ventili, emniyet
CIKIYOR veya hasarli, ventili ve ana contayi kontrol
- Kademeli basing ediniz.
ayar ventili ve emniyet | - Ana contayi temizleyip dogru
ventili calismiyor, pozisyonda yerine takiniz.
- Tencere agiz kismin- | Hasarliise orijinal yedek contasi
da hasar olabilir. ile degistiriniz.
- Kirmizi somunlar te- | - Ayar ve emniyet ventillerinin
mizlik sebebiyle iyi si- | temizlik ve bakimini 2-3 yemek
kilmamis. pisirme sonunda yapiniz.
- Tencerenin agiz kisminin temiz
ve hasarsiz oldugunu kontrol
ediniz.
- Kapagi dogru konuma
getirerek dikkatlice kapatiniz.
- Kirmizi somunlari iyice siktigi-
nizdan emin olunuz.
BASING AYAR [ - Ocak gereginden - Basing ayar konumunu kontrol
VENTILINDEN | fazla agik veya basing | ediniz. Uygun kademede mi?
COK BUHAR ayariyanlis. - Ocagin isisini azaltin (atesi
CIKIYOR kisin).
KAPAK - DUdUKIG tencere - Ocagi kapatin, tenceredeki
KAPATILAMI- [ kapagi agikken kaynamanin durmasini bekleyin.
YOR kaynamaya basladiy- [ Kaynama durunca kapag
sa ve yogun buhar kapatabilirsiniz.
Gikigi nedeniyle kapak | - Kademeyi “Free” konumuna
kapanmaz. getiriniz.
KAPAK - Tencere iginde basing [ - Tencere igindeki basing
ACILMIYOR kalmistir. tamamen bosalmis mi kontrol

ediniz.

- Buislem sonrasinda kapak
aglimiyorsa saticiniza veya
yetkili servise bagvurunuz.

- Emniyet kilidini sivri uglu bir
cisimle asagd ittiriniz.




SORUNLAR NEDENLER COZUMLER
KAPAGIN UST | - Isi girisi yeterli - Alevi artiriniz.
BOLGESIN- degildir. - En az 1 bardak su veya sivi
DEN, - Tenceredeki sivi koyunuz.
TUTAMAK miktari yeterli degildir. | - Basing konumunu 1veya 2 ye
KISIMLARIN- - Kademeli Basing Ayar| aliniz.
DAN SUREKLI | Ventili "0" Sifir - Ana contay! yenisi ile
BUHAR CIKISI | konumundadir. degistiriniz.
OLUYOR. - Silikon ana conta - Basing gosterge contasinin
hasar gormustar. degistirilmesi icin yetkili servis ile
- Basing gosterge iletisime geginiz.
contasi hasar
gormustdr.
TENCEREM - Isi girisi yeterli - Ocagin alev durumunu kontrol
PISIRME degildir. ediniz.
YAPMIYOR / - Pisirme zamanlari - Onerilen pisirme zamanini
GEC PISIRIYOR | yanlig biliniyor olabilir. | kontrol ediniz.
- Kademeli basing ayar
ventilinin konumunu ve
temizligini kontrol ediniz.
- Tenceredeki sivi miktari yeterli
mi? Kontrol ediniz.
YEMEK - Gereginden fazlaisi | - Tencerenizin igine sicak su
YANMIS VEYA | girisi, susuz kullanim, koyarak bekletiniz. Sonra elde
TENCERENIN ateste unutma. veya bulasik makinasinda
DIBITUTMUS [ - Yanlis pisirme yikayiniz.
zamani.
TENCERENIN - Tencerenin bogken - Tencerenin icine bir tath kasigi
ICINDE 1slya maruz kalmasi, karbonat ve bir fincan sirke
RENKLENME - Kullanilan suyun koyup kaynatin. Sonra normal
VEYA sertligi ve kirecli sekilde yikayin.
KARARMA olmasi, - Ayniislemleri limon suyu ve
VAR. - Asitli yiyeceklerin sirke karisimi ile de yapabilirsi-

uzun sure temas
etmesi,

- Tencerelerin asiri
isitiimasi,

- Susuz kullanim.

niz.




SORUNLAR NEDENLER GOZUMLER
RENKLI - Kulplardan buhar - Asgari miktarda sivi (200 -
BASING siziyor, 300 ml) ilave ediniz.
GOSTERGESI | - Kapak kenarindan - Ana contay! yenisi ile
YUKARI buhar siziyor, degistirin, ya da dogru
CIKMIYOR. - Tencereye yeterince | takildigindan emin olunuz.
sivi konulmamis, - Basing gosterge contasinda
- Ana conta veya hasar goruyorsaniz, yetkili
basing gosterge servise bagvurunuz.
contasi arizali ya da
yanlis takilmis.
KAPAK - Sicaklik gok yUksek - Ocagin altini kisin ve basing
UZERINDE (renkli basing gOstergesini yesili gegmeyecek
BUHAR CIKIS gostergesi kirmizi sekilde ayarlayin.
VENTILI halkada), - Basing gosterge contasinda
HARICI - Basing gosterge hasar gordyorsaniz, yetkili
KISIMLARDA contasi arizali ya da servise basvurunuz.
BUHAR yanlis takilmis, - Kapak ici sizgeg sabitleme
SIZIYOR - Kapak ici stizgeg somunlarini sikiniz.
sabitleme somunlari
yeteri kadar sikilma-
mis.
KAPAKYA DA | - Sabitleme vidalari Kulp sabitleme
TENCERE sikilmamistir, vidalarini sikiniz.
KULBU
GEVSEK
BASING - Kapak kulbu gevsek - Kapagin i¢ tarafindan kapagin
GOSTERGESI | oturuyor, sabitleme vidasini sikiniz.
YUKARIDA - Ana conta arizali ya - Ana contayi degistiriniz ya da
OLMASINA da dogru takilmamis, dogru takildigindan emin
RAGMEN - Ana conta, emniyet olunuz.
KAPAK tertibati olarak - Yetkili servise bagvurunuz.
KENARINDAN | tetiklendi. Bu durum,
BUHAR duduklu tencerenin
SIZIYOR kirlenmis, tikanmig ya

da arizal olmasi
durumunda gergekle-
sir.




BAKIM VE YEDEK PARCALAR

DUduklU tencerenizi ilk ginkd verimliliginde kullanabilmeniz igin zaman
icerisinde asinacak ve degistirilebilir parcalari mevcuttur. Bu pargalarin
degisimi igin yetkili servislere bagvurunuz. Parca degismesi gerektiginde
sadece ORIJINAL yedek pargalart kullaniniz. Sayet duidikli tencereniz
Uzerinde herhangi bir onarim gerekiyorsa yetkili servisimize bagvurunuz.
Gerekli onarimlar sadece yetkili servisler tarafindan yapilmalidir.

Kullanim émra 10 yildir.

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

« Tagima ve nakliye sirasinda Urdnuntzin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

« Tasima sirasinda Grdnd normal konumunda tutunuz.

« UrlinUinlizt nakliye esnasinda diistirmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
« Urtinin mUsteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yénetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri déntsimd olan pargalardan
olustugu igin ¢ope atiimamasi gerekmektedir. Litfen bu cihazin geri
donislmunl saglamak igin en yakin toplama merkezine bagvurunuz.

H Ce

Uretici / ithalatgi Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY



il

Karaca

DUDUKLU TENCERE

GARANTI SARTLARI

+ Bu Urln ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin
uygun degildir.

+ Garanti sdresi, Grinun teslim tarihinden itibaren baslar ve

2 yildir.

- Urtinuin garanti stiresi iginde arizalanmasi durumunda, tamirde
gegen slre garanti stresine eklenir.

- Urtintin tamir siiresi en fazla 20 is glinudur. Bu sire, Grinin servis
istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, Grdndn
saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan
birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

- Urtintin arizasinin 10 is guinu igerisinde giderilmemesi halinde,
imalatgr veya ithalatgr; Grdndn tamiri tamamlaninca kadar, benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayi Grdnind tlketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir.

- Urtinuin garanti stiresi igerisinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse
montaj hatalarindan dolayr arizalanmasi halinde, isgilik masrafi
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda
higbir Ucret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

- Urtinin ayipl oldugunun anlagiimasi durumunda Tuketici, 6502
sayil tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun’un 11. maddesinde
yer alan;

A- s6zlesmeden donme

B- satis bedelinden indirim isteme

C- Ucretsiz onariimasini isteme

D- satilanin ayipsiz misli ile degistirilmesini isteme

haklarindan birini kullanabilir.

« TUketicinin bu haklardan Ucretsiz onarim hakkini segmesi
durumunda saticy; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
bagka herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin drindn
onarimini yapmak ya da yaptirmakla ylkUmlUdar. Tuketici Gcretsiz
onarim hakkini tretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Saticl,
Uretici ve ithalatgl tlketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur.
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Karacar

DUDUKLU TENCERE

GARANTI SARTLARI

- Tlketicinin , Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grdndin;
- Garanti suresi iginde tekrar arizalanmasi

- Tamiri igin gereken azami strenin asiimasi

- Tamirinin mUmkdn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatg tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tiketicinin Grinin bedel iadesini, ayip oraninda
bedel indirimini veya imkan varsa Grdndn ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edebilir. Saticl, tlketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici,
Uretici ve ithalatgl miteselsilen sorumludur.

« Urtiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.
- Garanti sUresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan
yapiimasinin zorunlu oldugu, imalatgi veya ithalatgl tarafindan
sart kosulan periyodik bakimlarda:; verilen hizmet karsiiginda
tlketiciden iscilik Ucreti veya benzeri bir Ucret talep edilemez.

- Tlketici 6502 sayil kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tlketici isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem
Heyetine veya Tuketici Mahkemesi'ne basvurabilir.

- Satic tarafindan bu garanti belgesinin veriimemesi durumunda
tdketici GUmrik ve Ticaret Bakanhg Tiketicinin Korunmasi ve
Piyasa Gozetimin Genel MUdUrligu'ne bagvurabilir.

« Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 6502 sayili Kanun ile bu
Kanun'a dayanilarak ytrirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama
Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi
Tlketicinin ve Rekabetin korunmasi Genel MUdurlGgu tarafindan
izin verilmistir. Size en yakin yetkili servis merkezinin adresini
o6grenmek icin 0850 252 55 72 numarali gagri merkezini arayin.
Garanti belgeniz kutunuzun Uzerindedir.
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Karaca

DUDUKLU TENCERE

GARANTI SARTLARI

+ Bu garanti belgesi trtindn kullanma kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini
kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti digi islem goérdr ve
arizalarin giderilmesi Ucret karsii@inda yapilir:

1- Bu Urin ev kullanimirigin tasarlanmis olmasi nedeniyle
profesyonel kullanim igin uygun degildir, profesyonel amag igin
kullanim nedeniyle olusabilecek tim arizalar.

2- Kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar.

3- Urdintin kullanim kilavuzunda belirtilen temizlik ve bakimlarin
yeterli ve zamaninda yapilmamig olmasi.

4- TUketici Urdnu teslim aldiktan sonra dis etkenler nedeniyle
(vurma, garpma vs.) meydana gelebilecek hasarlar.

5- Garanti dahilinde onarim igin yetkili servise basvurmadan énce
yetkili firma servis personeli disinda herhangi birinin cihazi
onarma veya tadilatina kalkigmasi veya cihazi deforme etmesi
durumunda.

6- Urtinin kullanim amaci disinda kullaniimasi durumunda.

7- Uriiniin tuzlu su, gamasir suyu ve asitli temizlenmesi ya da
kaynatiimasi durumunda.
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Karacar

DUDUKLU TENCERE

GARANTI BELGESI

Uriiniin;

Cinsi: DUdUkIU Tencere

Marka: Karaca

Tencereler icin Belge Onay Tarihi:
07.01.2011 - 95974

Bu belge Sanayi ve Ticaret Bakanhg@i il Bslge Midurligi'nden
alinan yukaridaki izin belgelerine gére tanzim edilmistir. is bu
belgeler teblig geregi 2 yilda bir vize edilmektedir. Karaca
ZUccaciye Tic. ve Sanayi A.S. bu Urdnd teslim tarihinden itibaren,
arkada belirtilen sart dahilinde 2 (iki) yil servis garantisi (degisim
sartlari gegerli olmak kaydiyla) vermektedir. Garanti karti Grint
satan bayi veya firma tarafindan mutlaka imzalanmasi ve
kaselenmesi gerekmektedir. Aksi durumlarda Grindn faturasinin
ibrazi garanti belgesinin yerine gegmeyecektir.
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Karaca

DUDUKLU TENCERE

GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatg Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/istanbul, TURKEY

Musteri Hizmetleri: +90 850 252 55 72

Web: www .karaca.com

Yetkili Servisin;

Unvani : HURSULTAN PASLANMAZ MUTFAK ESYALARI SAN.TICAS.
Adres : Hadimkdy Omerli Mah. ligaz Sk. No: 3 Arnavutkdy / ISTANBUL
Tel / Fax: +90 212 798 25 60 (pbx) / +90 212 798 25 69

Web  :www.hursultan.com.tr E-posta: info@hursultan.com.tr

Uriiniin;

Cinsi: DUdUkIU Tencere

Modeli: Quick & Safe

Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Siresi: 2 (iki) yil

Kullanim &mri: 10 (on) yil

Azami Tamir Siresi: 20 (yirmi) is glind

\j bu garanti belgesi 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu kanuna
ayanilarak yurdrlige konulan 13.06.2014 tarihinde 29029 sayill Resmi Gazete'de
yayinlanarak yurarlGge giren Garanti Belgesi Yonetmeligi uyarinca dizenlenmistir.
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Our dear customer,

First of all, thank you for choosing KARACA quality.

Please read this user’'s manual carefully so that you can use your pressure
cooker safely in good health.

Keep it for future reference.

IMPORTANT SAFEGUARDS

a) All instructions must be read.

b) Children should not be allowed to approach the pressure cooker during
use.

c) The pressure cooker should not be placed on a heated cooker.

d) The cooker under pressure should be moved carefully. Hot surfaces
should not be touched. Hand grips and buttons should be used. If
necessary, protection should be used.

e) Pressure cooker should not be used other than for its purpose.

) This appliance cooks under pressure. The pressure cooker may cause
scalding due to improper use. Make sure the cooker is properly shut down
before heat is applied. The instructions for use should be consulted.

Q) The pressure cooker should never be opened by force. It should not be
opened until the internal pressure drops completely. The instructions for use
should be consulted.

h) Pressure cooker should never be used without adding water. This can
cause serious damage.

i) The cooker should not be filled more than 2/3 of its capacity. Food items
that expand during cooking, such as rice or dried vegetables, should not be
filled more than half of the pot's capacity.
Jj) Appropriate heat source(s) should be used according to the instructions
for use.

k) Skin-covered meat (e.g., beef tongue) that swells under pressure should
not be pierced after cooking. It may cause scalding.

1) Before each use, it should be checked whether the valves are clogged. The
instructions for use should be consulted.

m) Safety systems should not be tampered with in any way, except for the
maintenance instructions specified in the operating instructions.

n) Only the manufacturer's spare parts should be used for the respective
models. In particular, the body and cover of the same manufacturer
specified as suitable should be used.



Brand of the product: Karaca

Model: Quick & Safe

PRODUCT TYPE: Pressure Cooker

Life of Use: 10 Years

Diameter: 240 mm

. STAGE PRESSURE: 0.85 BAR (85 kPa)

1. STEP PRESSURE: 1.05 BAR (105 kPa)

Working temperature: 0-140 °C
VOLUME:4-45-5-55-6-65-7-75-8-85-9 Lt

Your Pressure Cooker

- Saves 70% of the time.

« Provides 50% energy saving.

- Can easily be cleaned.

- Preserves the natural flavour of the food.

« Ensures the protection of the vitamins in the food while they are being
cooked.

« Food is more delicious as it does not encounter oxygen.

- Since the steam output is less than normal pots, less food smell will
permeate your kitchen.

Your pressure cooker is dishwasher safe and suitable for use in the following
types of cookers.

Z
e - @ (@
(S
INDUCTION GAS ELECTRIC CERAMIC HALOGEN
HOODS COOKERS HOOD COOKERS  INFRARED
COOKERS

This product has been produced according to EN12778 standards. The
requirements of the 2014/68/EU directive have been met.



KARACA QUICK & SAFE PRESSURE COOKER
The main parts and descriptions of your pressure cooker are given below.

Fig 1

Fig 2

1- Pot Body: It is the container where the food to be cooked is placed. It is
produced from 304 quality 18/10 Cr/Ni stainless steel. It has a thermal base
that stores heat.

2- Pot Handles: Provides easy holding and carrying of the pot.

3- Metal Cover: It is the cover where the necessary mechanism for the
pressure cooker works.

4- Cover Handles: They are auxiliary handles for opening and closing the
cover.

5- Cover Lock Button: It is the button used during the opening or closing of
the cover by turning it. It must be pressed on when opening the cover. A click
should be heard when closing.

6- Steam Exit Valve: It is the part where the increased pressure is
discharged when your pot reaches the set cooking pressure. If dense steam
is coming out of the steam outlet valve, lower the temperature of your stove.
Thus, there is no unnecessary loss of fluid and energy.



7- Gradual Pressure Adjustment Valve: It is the pressure control element for
adjusting and fixing the pressure that will occur in the pot.

Gradual Pressure Adjustment Valve.

A) To obtain the correct cooking pressure by adjusting the cooking pressure
to the 1st and 2nd levels.

B) It is designed to relieve pressure at position 0.

Free = no pressure

Prog 1= 0.85 bar (Leafy greens, etc.)

Prog 2 = 1.05 bar (Legumes, potatoes, chicken, meat varieties, etc.)

The maximum acceptable working pressure for this pressure cooker is 1.5
bar.

Fig 3
8- Pressure gauge: It is the part that works in harmony with the gradual
pressure adjustment valve. It gives visual information about the safety of
the system by moving upward with the increase in pressure in the pot.
9- Security Lock Cylinder: When the pressure has reached a certain level,
the lock goes up to trap the pressure inside. It drops down when the pressure
is completely released, allowing the cover to be opened.

Fig 4
10- Strainer: This is the part that is in the centre of the inner part of the cover
and protects the internal mechanisms of the cover.

11- Safety Valve: It is the pressure control element that evacuates the
pressure inside in case the adjustment valve is blocked for any reason, thus
preventing the internal pressure from reaching a dangerous level.



12- Silicone Main Gasket: It is a sealing part made of silicone, located
between the pot and the cover.

13- Pressure Indicator Gasket: It is the silicone part that prevents the steam
in the pot from entering the mechanism.

Note: It should never be touched except by authorized service personnel.
14- Mechanism Connection Nuts: These are 3 nuts that allow the strainer to
be fixed to the cover. It has red plastic guards. At certain intervals, the nut
should be unscrewed, and the strainer should be removed and cleaned
together with the cover. The nuts should be tightened firmly when they are
being installed in place.

15- Handle Fixing Screws: For fixing the cover and the pot handles.

16- Pot Inner Level Indicator: It shows the minimum and maximum levels
that should be in the pot .

17- Security Lock: When the pressure has reached a certain level, the lock
goes up to trap the pressure inside. It drops down when the pressure is
completely released, allowing the cover to be opened.
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Fig 5

PRECAUTIONS AND SAFETY INSTRUCTIONS

« A pressure cooker is a kitchenware working with pressure. Misuse can
cause serious damage or injury. For this reason, the safety rules stated
below must be strictly followed.

+ Read this user’'s manual for your pressure cooker carefully and keep it for
future reference. Do not let people who have not read the user manual and
have no previous experience with using the pressure cooker.

» When you first receive your pressure cooker, take it out of its package

and check whether its parts are complete. These are the pot, cover, silicone
main gasket and user’s manual.

+ Do not leave your pressure cooker unattended while using it. Be especially
careful if there are children nearby.

Do not put more than 2/3 of solid and liquid food in the pan (Fig 6).

For example, if your pressure cooker is 6 litres, you can put a maximum of 4
litres of food in it. Especially if you are cooking foods that form foam such as
baked beans, lentils, etc. we recommend that you fill it up to I/ 2.



Maksimum 2/3

Minimum 1/3

Fig 6

« The flame diameter of the stove where you put your pot is the diameter of
the bottom of the pot. It should not be larger (Fig 7). If you are using a ceramic,
gas, or induction cooker, make sure that the bottom of the pot is clean and dry.

Fig7
+ Do not cook in the oven with your pressure cooker.
« Do not use your pressure cooker for purposes other than its design.
- Before closing the cookers lid, make sure to check the main gasket and
place it inside the lid in the correct position (Fig 8). Also, check that the pot
mouth parts are clean, pressure valves and safety systems are clean and
working.

-

Fig 8

- Never use damaged, torn, or dirty gaskets. When renewing your gasket, be
sure to buy the gasket recommended by the manufacturer. Never use
different gaskets.

- Do not use your pressure cooker for frying with the lid closed.

- Before closing the cover, check that the valve and moving parts that
provide steam evacuation are clean and in working condition. While using
do not touch hot surfaces. Just carry it by the handles.

« Never use your pressure cooker without water. It should contain at least
(200 ml) 1 glass of water or liquid. Otherwise, you may damage your pot.



« When your pot reaches the normal cooking pressure, turn your stove
down. Do not allow the liquid in the pot to evaporate completely.

+ Do not make any changes to the safety system of your pressure cooker
under any circumstances.

« Do not try to open your cooker before it has completely cooled down and
the pressure inside is completely discharged. Your pressure cooker is
equipped with a safety system and will not allow this anyway. Do not try to
force open the cover. Otherwise, the residual pressure in the pot may be
dangerous.

- Before placing your cooker on the heat source, make sure that the lid is
fully and properly closed.

- Do not try to pierce the skinned foods such as sausage, liver, or chicken in
your cooker after cooking. Hot steam can cause damage.

- If you are cooking food with rising lentils, shake the pan lightly before
opening the lid. Open the lid after the steam is released. Thus, you will
prevent overflow and splashes that may occur after the cover is opened.

- Make sure that the red nuts are tightened firmly when replacing the filter
for cleaning purposes.

Your Karaca QUICK & SAFE pressure cooker has 3 separate safety systems.
These are:

1- Cover lock system: It does not allow the lid to be unlocked when there is
pressure in the pot. Even if there is no pressure inside it does not allow the
lid to be unlocked without pressing the button on the handle.

2- Safety valve: In the event of a blockage in the pressure relief system, it
activates and ensures that the excess pressure in the pot is discharged.

3- Silicone Main Gasket: If all the evacuation systems are clogged, the main
gasket of your pot will evacuate the excess pressure accumulated inside
and eliminate the danger that may occur due to high pressure.

BEFORE FIRST USE

Before using your pressure cooker, read this instruction manual carefully.
Before using it for the first time, wash your pot and lid thoroughly with hot
water and suitable dishwashing liquid and dry them (Fig 9).

Fig 9



Do not boil the Main Gasket in water with detergent and do not wash it in
the dishwasher. It will be sufficient to wash it thoroughly with normal warm
soapy water.

If white spots have formed on the bottom of the pot after the first boiling,
this is due to the high hardness of the water you use and the lime in it. These
stains are easily removed with a little vinegar or descaling agent. Prefer not

to use scouring pads or harsh cleaners. This also applies to the outer
surface of your pot.

OPENING AND CLOSING THE PRESSURE COOKER LID

Opening the Pot:

While holding the lid handles with both hands, press and hold the red lock
button with one hand and turn the lid anticlockwise (Fig 10) by lightly
pressing it. The cover can now be removed.

Closing the pot: As shown in Fig 10, place the lid on the pot. Make sure that
the lid handles are aligned just above the white lock symbols on the pot
handles. Holding the handles of the cover with both hands, turn it clockwise
(closing direction), (Fig 10) by pressing it lightly. As soon as the door is closed,
the blue lock button will rise slightly (Fig 10), and you will hear a "click" sound.
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COOKING WITH YOUR QUICK & SAFE PRESSURE COOKER

Put the food in the pot. Add water or liquid up to the maximum level. Check
if there is any food residue on the hotpot's lid and main gasket surface;
clean it if there is any.

Place the main gasket inside the cover. While placing the silicone main
gasket on the cover, place it carefully and make sure that it is fully inserted.
Set the graduated pressure adjustment valve to levels 1 or 2 according to
the type of food you will cook and your experience.

Turn on the stove and place your pot on a stove where the flame will not
overflow. (Fig 7)

Steam will be released from the pressure lock system of your pressure
cooker for a while. The locking system will then turn off. It will take a few
minutes to reach the desired cooking pressure. A sign that the correct
pressure has been reached is the start of constant steam output from the
cascade pressure control valve. Another sign is that the pressure gauge
with the three-colour ring reaches a dark green colour. If the indicator
climbs to red and, at the same time, there is intense steam coming out of
the gradual pressure adjustment valve, turn down the stove. After that, your
indicator will go down again and turn dark green. Now look at your watch
and start the cooking time (Fig 11).

Fig 11

If you turn the heat down and the steam continues to come out and the
indicator is in the red ring, there is a blockage. Stop cooking. Remove and
clean the cover and strainer. If the problem persists despite cleaning,
contact the authorised service.

At the end of the cooking time, turn off the stove and wait for 5-8 minutes.
At the end of this period, by turning the pressure adjustment valve to the
"Free"position, the steam is completely released. (In the thermic-based
stainless steel pressure cookers, the boiling continues for a while even if the
fire is turned off because the heat stored in the aluminium thermic base
will continue to cook your food for a while). The liquid part of your food will
also come out under pressure. This may cause burns or contamination in
your kitchen. It would be healthier to wait for the boiling to stop and release
the steam.

Quick & Safe pressure cooker has a lid lock system. The lid cannot be
unlocked until the pressure is completely relieved. However, for safety
reasons, do not try to open the lid before the steam is fully reset.



If your job is time-sensitive, you can keep the pot under running cold water
until the pressure drops and the lid is opened.

Another quick way to open the lid is to soak your pot in a larger bowl! of cold
water for 3-5 minutes.

Fig 12

The 3 dot-shaped holes in the image above are for the extra safety of your
pressure cooker (Fig 12). If steam escapes from here, your pressure cooker
should be taken to an authorized service.

CLEANING AND MAINTENANCE OF YOUR PRESSURE COOKER

After use, empty your cooker and wash it in the dishwasher. You can and
clean the cover and strainer together (by removing the strainer) by hand
with detergent and water. Remove the main gasket, wash it carefully, and
dry it. It is recommended to clean the lid and strainer after each meal.

Do not boil the main gasket in water with detergent; do not wash it in the
dishwasher. Rinse thoroughly with warm, soapy water; this will suffice. Do
not rub your cookware with hard objects or steel wool while washing its lid
and gasket.

You can use hot, soapy water with normal dish soap, a pot sponge, or a soft
dish brush to clean your pot. Avoid using abrasive cleaners on the outer
surfaces in particular. If there is heavy soiling, you can use the rough side of
the sponge for the inside of the pan and the bottom.

There may be discolouration in the pot or on the bottom of the pot after use.
The reason for this is the sulphurin the food, etc., the release of substances,
and contact with the metal surface; the water used is heavily chalky and
hard. Wipe your pot with a little vinegar cloth, and these stains will come
out.

Prevent food residues from drying out and sticking to your pot. Do not store
such residues in the pot for long, as they may cause stains and surface
changes on stainless steel surfaces.



To wash and clean in the dishwasher, use only household cleaning materials;
pay attention to the dosage recommmended by the cleaning material
manufacturer; and do not use industrial dishwashing detergents or
excessively concentrated cleaners. The silicone main gasket should be
stored in a dry and clean place away from sunlight and UV light. to protect
the main gasket, if you turn the lid upside down and place it in the pot after
cleaning, the gasket will not be crushed. (Fig 13).

Fig 13

COOKING TIMES TABLE

Cooking times may vary depending on the quality and quantity of the
materials used. Therefore, the times given below are approximate. As time
passes, you will gain experience, in which dish should be cooked and how
long it takes to cook according to your taste. You do not need to thaw frozen
foods before cooking. You just need to extend the cooking time by a few
minutes.

LEGUMES MATERIAL PROG 1 PROG 2 :,:‘Jisf‘TION
Wheat (for soup) \/ 12
Wheat (for salad) 4 6
Bean pod \/ 6

Red lentil (V4 5-6
Dry beans (8 hours soaked) \/ 7-21
Dry beans (not soaked) \/ 35




DURATION

LEGUMES MATERIAL PROG 1 PROG 2 (MIN)
Chickpeas (12 hours soaked) \/ 7-21
Chickpeas (not soaked) \V4 35
Rice soup \/ 4-6
Rice \/ 4-6
Green lentil \V4 g-12
VEGETABLE MATERIAL PROG 1 PROG 2 ?nl‘JiS;ATION
Okra (V4 3-5
Kidney bean \/ 6-9
Pea \/ 4-6
Stuffed peppers \/ 4-6
Cowpea \/ 6-8
Black-eyed pea \/ 6-8
Artichoke \/ 3-5
Carrot \/ 5-7
Mixed vegetable \V4 3-5
Cauliflower (chopped) \/ 2-3
Cauliflower (whole) \/ 3-5
Celery (whole) \/ 5-6
Celery (chopped) \/ 4-5
Canned pea (V4 2




DURATION

VEGETABLE MATERIAL PROG 1 PROG 2 (MIN)

Cabbage (red or white) (V4 4-8
Mushroom (V4 5-6
Sweetcorn (V4 g-12
Beet \/ 4-5
Potatoes (with skin) \/ 5-7
Potatoes (peeled and chopped) \/ 3-5
Potato soup \/ 3-5
Aubergine \/ 5-6
Leek \/ 4-5
Vegetable soup \/ 5-6
Fresh broad bean \/ 6-8
Green beans \/ S-11
Stuffed leaves \/ 6

Spinach \V4 2-4
Apple (sliced) \/ 2-3
Zucchini \V4 3-5




DURATION

WHITE MEAT MATERIAL PROG 1 PROG 2 (MIN)
Fish (white meat) \/ 2
Fish (black meat) \/ 5
Turkey (smashed) \/ 18
Chicken (whole) \V4 9-12
Chicken (smashed) \V4 7-10
Chicken meat \/ 7-10
Chicken breast \/ 5-8
RED MEAT MATERIAL PROG 1 PROG 2 ?NLIJIZ')ATION
Steak \V4 6-9
Calf \V4 27-35
Beef \/ 18
Boiled veal (whole) \V4 18
Cut veal \/ 15
Bouef \V4 27-35
Goulash \/ 6-9
Lamb \V4 18
Rice meatballs \/ 15
Meat stew \/ 12-15




FREQUENTLY ASKED QUESTIONS AND SOLUTIONS

lid open, the lid would
not be closed due to
the intense steam
output.

PROBLEM CAUSE SOLUTION
WATER IS - The lid not closed - Lower the pressure and open
DRIPPING correctly the cooker by holding it under
FROM THE - Silicone main gasket cold water. By removing the
COVERAND not installed correctly, cover, check the gradual
STEAM IS ; ' | pressure adjustment valve,
COMING OUT dirty, or damaged safety valve and main gasket.
. - Gradual pressure - Clean the main gasket and
adjustment valve and replace in correct position. If
fot ved t damaged, replace with the
satetyvalve do no original spare gasket.
work - Carry out cleaning and
- There may be maintenance of the adjustment
damage or dirt on the and safety valves every 2-3
lid of the pot cooking sessions. Check that the
) rim of the pot is clean and
- Red nuts not fixed undamaged.
well - Carefully close the cover by
moving it to the correct position.
- Make sure red nuts are fixed
well
ALOT OF - The stove is turned - Check the pressure adjust-
STEAM IS on more than ment position. Is it set on the
COMING necessary or the appropriate level?
FROM THE pressure setting is - Reduce the heat of the hob
PRESSURE incorrect. (reduce the fire).
REGULATOR
VALVE.
THE LID - If the pressure cooker| - Turn off the stove and wait for
CANNOT BE started to boil with the | the boiling in the pot to stop.
CLOSED.

You can then close the cover.
- Switch the level to “Free”.




PROBLEM CAUSE SOLUTION
LID CANNOT | - Thereis pressure left | - Double check whether pressure
BE OPENED inside the pot is totally released
- Security lock is stuck | - Push the security lock down
with a pointed object
THERE IS - Heat input is not - Increase the heat input
CONTINUOUS | enough. - Add at least a cup of water or
STEAM - Amount of liquid in liquid.
OUTPUT the pot is not enough. | - Set the pressure position to 1
FROM THE - Gradual Pressure or2.
HANDLE Adjustment Valve isin | - Replace the main gasket with
SECTIONS "Free” position. anew one.
- The silicone main
gasket is damaged.
STEAM OUTPUT | - The gradual - Turn off the heat input. Let
FROM THE pressure control valve | your pressure cooker cool down.
PRESSURE is clogged. After it cools down completely,
SAFETY open the lid and check if the
STOPPED, pressure regulator valve is
NO STEAM clogged.
COMES OUT - Clean the gradual pressure
OF THE adjustment valve and the
PRESSURE pressure safety pin.
REGULATORY
VALVE.
THE POT - Heat input is not - Check the flame condition of
DOES NOT enough. the stove.
COOK/COOK - Cooking times may - Check the recommended
LATE. be incorrect. cooking time.
- Check the position and
cleanliness of the gradual
pressure control valve.
- Is the amount of liquid in the
pot sufficient? Please check.
THE FOOD IS | - Excessive heat input, | - Put hot water in your pot and
BURNED OR waterless use, wait. Then wash by hand or in
THE POT IS forgotten on the stove | the dishwasher.
SEALED. - Wrong cooking time.




PROBLEM CAUSE SOLUTION
THERE IS - Exposing the cooker [ - Put a teaspoon of baking soda
COLORING OR | to heat wheniitis and a cup of vinegar in the pot
DARK SPOTS empty. and bring it to a boil. Then wash
INSIDE THE - The hardness and as normal.
POT. chalky nature of the - You can do the same with a

water used. mixture of lemon juice and

- Prolonged contact vinegar.

with acidic foods.

- Overheating of the

pot.

- Dry use.
THE COLOR - Steam is leaking - Add the minimum amount of
PRESSURE from the handles, liquid (200 - 300 ml).
INDICATOR - Steam is leaking - Replace the main gasket with
DOES NOT GO | from the edge of the anew one, or make sure it is
UP. lid, installed correctly.

- There is not enough | - If you are seeing damage on

liquid in the pot, the pressure gauge gasket,

- Main gasket or contact the authorized service.

pressure gauge

gasket is defective or

incorrectly installed.
STEAM IS - Temperature too - Turn down the stove and
LEAKING high (coloured adjust the pressure gauge so
FROM THE pressure gauge in the | that it does not exceed green.
COVER red ring), - If you are seeing damage on
SECTIONS - Pressure gauge the pressure gauge gasket,
OUTSIDE THE | gasket is faulty or contact the authorized service.
STEAM installed incorrectly, - Tighten the filter fixing nuts
OUTPUT - Inner cover strainer | inside the cover.
VALVE. fixing nuts are not

tightened enough.
POTOR COVER | The fixing screws are | -Tighten the handle-fixing
HANDLE LOOSE | not tightened. screws.




PROBLEM CAUSE SOLUTION

STEAM IS - Lid handle fits - Tighten the fixing screw of the
LEAKING loosely, cover from the inside of the
FROM THE - The main gasket is cover.

EDGE OF THE | defective or not - Replace the main gasket or
COVER EVEN | installed correctly, make sure it is installed

WHEN THE - The main seal was correctly.

PRESSURE triggered as a safety - Apply to the authorized
GAUGE ISUP | device. This happens if | service.

the pressure cooker is
dirty, clogged, or
faulty.




MAINTENANCE AND SPARE PARTS

The pressure cooker is equipped with wearable and replaceable parts in
order to ensure efficient use over time. Please contact the authorized
technical service for the replacement of such parts. Only use the ORIGINAL
spare parts when any replacement is needed. If your pressure cooker
needs any repair, please contact the authorized technical service. Repair
should be done by the authorized technical services only.

Using lifetime: 10 years

Points to Consider During Transportation and Handling

- Keep the device in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

« Keep the device in its standard vertical position during transportation.

« Do not drop the device on the floor and protect is from impact.

» Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the product to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

AEEE

Since this device is designed with recyclable parts in accordance with

the AEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the recycling
of the device.

Manufacturer/Importer Company:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY
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Karacar

PRESSURE COOKER

WARRANTY CONDITIONS

« This product was designed for domestic use and it is not suitable
for professional use.

« The warranty period is 2 years, starting from the date of delivery.
+ In case the product gets broken down in the warranty period, the
warranty period will be extended for the time spent for repair.

+ Repair time for the product cannot exceed 20 working days. This
time starts when the product breakdown is notified to the
authorized technical service, or if there is ho authorized technical
service, to any of the seller, dealer, agency, representative, importer
or manufacturer.

+ In case a product breakdown cannot be eliminated in 10 working
days, the manufacturer or the importer will be obliged to give the
consumer another industrial product with similar features for
being used until the repair is done.

+ In case the product gets broken down in the warranty period for
a material, workmanship or assembly defect, it will be repaired free
of any cost under any name including but not limited to
workmanship cost and parts replacement cost.

+ In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in article 11 of the
Turkish Consumer Protection Law number 6502:

a) Terminate the contract

b) Claim for discount on the sales price

¢) Claim for free of charge repair

d) Claim for the replacement of the product with a non-defective
equivalent

+ In case the consumer opts for exercising the free of charge repair
right, the manufacturer will be obliged to repair the product or
have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
The consumer is entitled to exercise the free of charge repair right
with either the manufacturer or the importer. The seller,
manufacturer and importer are severally responsible for the
exercise of this right.
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Karaca

PRESSURE COOKER

WARRANTY CONDITIONS

+ In case consumer opts for exercising the free of charge repair
right and if

- the product gets defective again during the warranty period, or
- the maximum allowed time for repair exceeded, or

- itis stated by the authorized technical service, seller,
manufacturer or importer in a report that repair is not possible,
the consumer will be entitled to claim for refund or price discount
in proportion to the defect or, if possible, replacement of the
product with a non-defective equivalent by the seller, and the seller
cannot refuse to comply with the claim. The seller, manufacturer
and importer are severally responsible for complying with the
claim.

+ Breakdowns caused by non-observance of the instructions given
in the user’s manual will be out of the warranty coverage.

+ During the warranty period, the consumer cannot be charged for
workmanship or other similar cost for the periodic maintenance
services, if such services are stipulated to be performed by the
authorized technical services.

« For any dispute arising out of the exercise of the rights under the
Law number 8502, the consumer will be entitled to apply to the
Consumer Arbitration Committee or Consumer Court located
where the consumer is settled or consumer transactions are
carried out.

« In case this Warranty Certificate is not delivered by the seller, the
consumer will be entitled to apply to the General Directorate of
Consumer Protection and Market Surveillance of the Ministry

of Customs and Trade.

+ The use of this Warranty Certificate was approved by the General
Directorate of Consumer and Competition Protection of the
Ministry of Industry and Trade, pursuant to the Law number 6502
and the Communique on the Code of Practice for Warranty
Certificates, which was enacted under the Law. Please call the call
centre on 0850 252 55 72 in order to learn the closest authorized
technical service. The warranty certificate is on the product box.
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Karacar

PRESSURE COOKER

WARRANTY CONDITIONS

+ The warranty coverage does not include damages or breakdowns
that occur as a result of noncompliance with the instructions given
in the user’s manual and the following situations are also out of
the warranty coverage, for which repair services will be provided
for a fee:

1- Since this product was designed for domestic use and it is not
suitable for professional use, all breakdown that occur as a result
of professional use,

2- Damages and breakdowns caused by misuse,

3- Damages and breakdowns caused by the failure to fulfil the
cleaning and maintenance requirements specified in the user’s
manual in a proper and timely manner,

4- Damages caused by external effects (hits, impacts, etc.) after
the delivery of the product to the consumer,

5- Damages, breakdowns or deformations caused by modification
or repair attempts by any person other than the authorized
technical service before consulting to the authorized technical
service for repair under warranty,

6- Damages and breakdowns caused by the use of the product
out of its intended use,

7- Damages and breakdowns caused by cleaning by use of salty
water, bleach or acids, or boiling the same in the product.
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Karacar

PRESSURE COOKER

WARRANTY CERTIFICATE

The product’s

Type: Pressure Cooker

Brand: Karaca

Certificate Approval Date for Cookers:
7th of January 2011 - 95974

This certificate was issued based on the abovementioned
approvals given by the Provincial Directorate of the Ministry of
Industry and Trade. Pursuant to the applicable Communique,
these certificates are endorsed in every 2 years. Karaca Zuccaciye
Tic. Ve Sanayi A.S. provides this product with 2 (two) years
warranty coverage starting from the date of delivery, with the
conditions specified overleaf (save for the replacement conditions).
The warranty certificate must be sealed and signed by the dealer
or company selling the product. Otherwise, the product invoice
will not be considered sufficient evidence for the exercise of the
warranty rights.
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Karacar

PRESSURE COOKER

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/istanbul, TURKEY

Customer Services: +44 800 066 87 01

Authorized Service:

Business Title: HURSULTAN PASLANMAZ MUTFAK ESYALARI
SANTIC.AS.

Address: Hadimkdy Omerli Mah. ligaz Sk. No: 3

Arnavutkdy / ISTANBUL

Tel/Fax: +30 212 798 25 60 (pbx) / +90 212 798 25 69

Web: www.hursultan.com.tr E-posta: info@hursultan.com.tr

The product’s

Type: Pressure Cooker

Model: Quick & Safe

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (Two) years

Product life: 10 (Ten) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the Consumer Protection Law number 6502 and
the Warranty Certificate Regulations that was enacted under the Law by being
published in the Official Gazette dated 13th of June 2014 with issue number 28029.
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Karaca-

QUICK & SAFE
SCHNELLKOCHTOPF-SET

BENUTZERHANDBUCH UND
GARANTIESCHEIN

DE

Kundenhotline fm o)
@ +49 800 197 80 00 @ www.karaca.com.de







Liebe Kunden’innen, vielen Dank, dass Sie sich fir KARACA-Qualitdt entschieden
haben. Bitte lesen Sie sich diese Gebrauchsanweisung sorgfdltig durch,
damit Sie Ihren Schnellkochtopf korrekt und sicher verwenden kénnen.
Bewahren Sie sie zum spdteren Nachschlagen auf.

WICHTIGE SCHUTZKLAUSELN / WICHTIGE GARANTIEN

a) Alle Anweisungen missen gelesen werden.

b) Kinder dirfen wéhrend des Gebrauchs nicht in die Ndhe des Schnellkoch-
topfes gelangen.

c) Der Schnellkochtopf darf nicht in einen beheizten Ofen gestellt werden.
d) Der Schnellkochtopf sollte vorsichtig bewegt werden. HeiBe Oberfléchen
sollten nicht berudhrt werden. Die Griffe und Kndpfe sollten verwendet
werden. Falls notwendig ist ein Schutz zu verwenden.

e) Der Schnellkochtopf sollte nicht zweckentfremdet werden.

) Dieses Gerdt kocht unter Druck. Der Schnellkochtopf kann bei unsach-
gemdBem Gebrauch Verbrihungen verursachen. Vergewissern Sie sich,
dass der Topf ordnungsgemdR geschlossen ist, bevor er erhitzt wird. Die
Gebrauchsanweisung ist zu beachten.

g) Der Schnellkochtopf darf niemals gewaltsam gedffnet werden. Er darf
erst gedffnet werden, wenn der Innendruck vollstdndig abgefallen ist. Die
Gebrauchsanweisung ist zu beachten.

h) Der Schnellkochtopf darf nie ohne Wasserzugabe verwendet werden.
Dies kann zu schweren Schaden flhren.

i) Der Topf sollte nicht mehr als 2/3 seines Fassungsvermdégens gefullt
werden. Lebensmittel, die sich beim Kochen ausdehnen, wie z. B. Reis oder
getrocknetes Gemduse, sollten nicht mehr als bis zur Hdlfte des
Fassungsvermogens des Topfes eingefUllt werden.

j) Geeignete Warmequelle(n) sollten entsprechend der Gebrauchsanweis-
ung verwendet werden.

k) Mit Haut Uberzogenes Fleisch (z. B. Rinderzunge), das unter Druck
aufquillt, sollte nach dem Kochen nicht angestochen werden. Dies kann zu
Verbrihungen fihren.

1) Vor jedem Gebrauch ist zu priifen, ob die Ventile verstopft sind. Die
Gebrauchsanweisung sollte zu Rate gezogen werden.

m) An den Sicherheitssystemen drfen keine Eingriffe vorgenommen
werden, es sei denn, die in der Bedienungsanleitung angegebenen
Wartungsanweisungen werden befolgt.

n) Fur die jeweiligen Modelle durfen nur Ersatzteile des Herstellers
verwendet werden. Insbesondere sind die als geeignet angegebenen
Gehduse und Hauben desselben Herstellers zu verwenden.



Marke des Produkts: Karaca

Modell: Quick & Safe

PRODUKTTYP: Schnellkochtopf

Lebensdauer: 10 Jahre

Durchmesser: 240 mm

|. STUFE DRUCKBEREICH: 0,85 BAR (85 kPa)

1. STUFE DRUCKBEREICH: 1,05 BAR (105 kPa)
Arbeitstemperatur: 0-140 °C
VOLUMEN:4-45-5-55-6-65-7-75-8-85-9Lt

lhr Schnellkochtopf

« spart 70 % Zeit

+ 50 % Energieeinsparung

- kann leicht gereinigt werden

« bewahrt den naturlichen Geschmack der Lebensmittel

- schitzt die Vitamine in den Lebensmitteln wdhrend des Kochens

« Die Lebensmittel sind schmackhafter, da sie nicht mit Sauerstoff in
BerUhrung kommen.

+ Da der DampfausstoB geringer ist als bei normalen Topfen, dringt weniger
Essensgeruch in Ihre Klche.

Ihr Schnellkochtopf ist spdlmaschinenfest und fur die Verwendung auf den
folgenden Herdarten geeignet.

i - -

INDUKTIONSHERD ~ GASHERD  ELEKTROHERD KERAMIKHER

D HALOGEN
INFRAROT
HERD

Dieses Produkt wurde in Ubereinstimmung mit der Norm EN12778
hergestellt. Die Anforderungen der Richtlinie 2014/68/EU werden erfillt.



KARACA QUICK & SAFE SCHNELLKOCHTOPF
Nachstehend finden Sie die wichtigsten Teile und Informationen zu lhrem
Schnellkochtopf.

Bild 1

Bild 2

1. Topfkorper: Behdilter fir die zu kochendenSpeisen. Er besteht aus
rostfreiem Stahl der Qualitét 304 (18/10 Cr/Ni). Er verfligt Gber einen
Thermoboden, der die Warme speichert.

2. Topfgriffe: Ermaoglichen ein einfaches Halten und Tragen des Topfes.

3. Metalldeckel: Im Deckel befindet sich der Mechanismus fur die Funktionen
des Schnellkochtopfs.

4. Verriegelungsgriffe: zum Offnen und SchlieBen des Deckels.

5. Deckelverriegelungstaste: zum Offnen und SchlieBen des Deckels durch
Drehen. Sie muss beim Offnen des Deckels gedriickt werden. Beim SchlieBen
muss ein Klicken zu héren sein.

6. Dampfaustrittsventil: Ventil, um den Dampfdruck abzulassen, wenn der
Topf den eingestellten Kochdruck erreicht. Wenn aus dem Damp-
fauslassventil dichter Dampf austritt, sollten Sie die Temperatur des Herds
senken. So wird ein unnétiger Verlust von Flissigkeit und Energie vermieden.



7. Druckeinstellventil: Druckregelelement zum Einstellen und Halten des im
Topf entstehenden Drucks.

Funktionen des Ventils zur stufenweisen Druckregulierung:

A) Zur Erzielung des richtigen Kochdrucks auf Stufe 1und 2.

B) Zum Ablassen des Drucks auf Stufe O.

Free = kein Druck

Prog 1= 0,85 bar (BlattgemuUse, usw.)

Prog 2 = 1,05 bar (Hdlsenfrichte, Kartoffeln, Hihner- und Fleischsorten,
usw.)

Der maximal zulGssige Betriebsdruck fur diesen Schnellkochtopf betrdgt 1,5
bar.

Bild 3
8. Druckmesser: Ventil zur stufenweisen Druckeinstellung zusammenarbe-
itet. Es gibt visuelle Informationen Uber die Sicherheit des Systems, indem
es sich mit dem Anstieg des Drucks im Behdlter nach oben bewegt.

9. Sicherheitsverschluss: Wenn der Druck einen bestimmten Wert erreicht
hat, geht der Verschluss nach oben, um den Druck im Inneren zu halten.

Er fallt nach dem vollstdndigen Druckabbau wieder nach unten ab, wodurch
der Deckel gedffnet werden kann.

Bild 4

10. Sieb: Dies ist der Teil, der sich in der Mitte des inneren Teils des Deckels
befindet und die inneren Mechanismen des Deckels schitzt.

11. Sicherheitsventil: Es ist das Druckkontrollelement, das den Druck im
Inneren abldsst, falls das Einstellventil aus irgendeinem Grund blockiert ist,
und so verhindert, dass der Innendruck ein gefdhrliches Niveau erreicht.



12. Silikon-Hauptdichtung: Hierbei handelt es sich um ein Dichtungsringaus
Silikon, der sich zwischen dem Topf und dem Deckel befindet.

13. Dichtung des Druckanzeigers: Silikonteil, das verhindert, dass Dampf in

den Topfmechanismus eindringt.

Hinweis: Sie darf nur von autorisiertem Servicepersonal getauscht bzw.

berUhrt werden.

14. Verbindungsmuttern des Mechanismus: 3 Muttern, mit denen das Sieb am
Deckel befestigt wird. Sie sind mit einem roten Kunststoffschutz versehen. In
bestimmten Abstdnden sollte die Mutter abgeschraubt und das Sieb zusammen
mit dem Deckel entfernt und gereinigt werden. Die Verschlusskappen sollten bei
der Montage fest angezogen werden.

15. Griff-Befestigungsschrauben: Zum Befestigen von Deckeln und Topfgriffen.
16. Topf-Fllstandsanzeige: markiert den minimalen und maximalen

Fdllstand des Topfs.

17. Sicherheitsverschluss: Wenn der Druck einen bestimmten Wert erreicht

hat, geht der Verschluss nach oben, um den Druck im Inneren zu halten.

Er fallt nach dem vollsténdigen Druckabbau wieder nach unten ab, wodurch

der Deckel gecffnet werden kann. 16
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Bild 5

VORSICHTSMASSNAHMEN UND SICHERHEITSHINWEISE

- Ein Schnellkochtopf ist ein Kiichengerdt, das mit Druck arbeitet. Falsche
Verwendung kann zu schweren Schaden oder Verletzungen flhren. Aus
diesem Grund mussen die nachstehenden Sicherheitsvorschriften strikt
befolgt werden.

- Lesen Sie sich diese Gebrauchsanweisung flr Ihren Schnellkochtopf
sorgfdltig durch und bewahren Sie sie zum spdteren Nachschlagen auf.
Lassen Sie den Schnellkochtopf nicht von Personen benutzen, die die
Bedienungsanleitung nicht gelesen haben und keine Erfahrung mit dem
Schnellkochtopf haben.

- Wenn Sie lhren Schnellkochtopf geliefert bekommen, nehmen Sie ihn aus
der Verpackung und Uberprifen Sie, ob die Teile vollsténdig sind. Diese sind:
Topf, Deckel, Silikon-Hauptdichtung und Gebrauchsanweisung.

- Lassen Sie lhren Schnellkochtopf nicht unbeaufsichtigt, wahrend Sie ihn
benutzen. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Kinder in der Ndhe sind.
Fillen Sie nicht mehr als 2/3 der festen und flissigen Lebensmittel in den
Topf (Bild 8). Wenn Ihr Schnellkochtopf z. B. 6 Liter fasst, kdnnen Sie maximal
4 Liter Lebensmittel in den Topf geben. Besonders wenn Sie Lebensmittel
kochen, die Schaum bilden, gebackene Bohnen, Linsen usw. empfehlen wir
Ihnen, den Topf bis zu 122 zu flllen.



Maksimum 2/3

Minimum 1/3
Bild 6
« Der Flammendurchmesser des Herdes, auf den Sie Ihren Topf stellen,
entspricht dem Durchmesser des Topfbodens (Bild 7). Er sollte nicht groBer
sein. Wenn Sie einen Keramik-, Gas- oder Induktionsherd verwenden,
vergewissern Sie sich, dass der Boden des Topfes sauber und trocken ist.

Bild 7
+ Kochen Sie mit Ihrem Schnellkochtopf nicht im Backofen.
- Verwenden Sie Ihren Schnellkochtopf nicht flr andere Zwecke als die, flr
die er vorgesehen ist.
Bevor Sie den Deckel des Topfes schlieBen, Uberprifen Sie die Hauptdich-
tung und legen Sie sie in der richtigen Position in den Deckel (Bild 8). Prifen
Sie auch, ob die Teile der Topfmindung, die Druckventile sowie samtliche
Sicherheitssysteme sauber sind und funktionieren.

- Verwenden Sie niemals beschddigte, gerissene oder schmutzige Dichtun-
gen. Wenn Sie lhre Dichtung erneuern, achten Sie darauf, dass Sie die vom
Hersteller empfohlene Dichtung kaufen. Verwenden Sie niemals andere
Dichtungen.

« Verwenden Sie lhren Schnellkochtopf nicht zum Braten bei geschlossenem
Deckel.

- Vergewissern Sie sich vor dem SchlieBen des Deckels, dass das Ventil und
die beweglichen Teile, die fir den Dampfaustritt sorgen, sauber und
funktionstlchtig sind. BerUhren Sie wdhrend des Gebrauchs keine heiBen
Oberflachen. Tragen Sie ihn nur an den Griffen.




« Verwenden Sie Ihren Schnellkochtopf niemals ohne Wasser. Er sollte
mindestens (200 ml.) 1 Glas Wasser oder FlUssigkeit enthalten. Andernfalls
kénnen Sie lhren Topf beschadigen.

« Wenn |hr Topf den normalen Kochdruck erreicht hat, schalten Sie den Herd
aus. Lassen Sie die Flussigkeit im Topf nicht vollsténdig verdampfen.

- Nehmen Sie unter keinen Umstdnden Anderungen am Sicherheitssystem
Ihres Schnellkochtopfes vor.

+ Versuchen Sie nicht, den Topf zu 6ffnen, bevor er vollstandig abgekthit und
der Druck im Inneren vollstandig abgesunken ist. Ihr Schnellkochtopf ist mit
einem Sicherheitssystem ausgestattet und Iasst dies ohnehin nicht zu.
Versuchen Sie nicht, den Deckel gewaltsam zu 6ffnen. Der Restdruck im Topf
kann sonst gefdhrlich werden.

« Vergwissem Sie sich, dass der Deckel vollsténdig und korrekt geschlossen ist,
bevor Sie den Topf auf den Herd stellen.

+ Versuchen Sie nicht, Lebensmittel, die von einer Haut umgeben sint (wie
Wurst, Leber, Hohnchen, Rinderzunge) nach dem Garen anzustechen.
Austretender, heiBer Dampf kann zu Verletzungen fihren.

+ Wenn Sie Lebensmittel wie Linsen, Bohnen oder Erbsen kochen, schitteln
Sie den Topf leicht, bevor Sie den Deckel 6ffnen. Offnen Sie den Deckel erst,
nachdem der Dampf entwichen ist. So vermeiden Sie Uberlaufen und
Spritzer.

- Die Verschlusskappen sollten bei der Montage fest angezogen werden.

Ihr Karaca QUICK & SAFE Schnellkochtopf hat 3 verschiedene
Sicherheitssysteme. Diese sind:

1- Drucksicherheitssystem: Wenn der Topf unter Druck steht, verhindert es

ein Offnen des Deckels.

2- Sicherheitsventil: Im Falle einer Verstopfung des Druckentlastungssystems
wird es aktiviert und sorgt dafir, dass der Uberdruck im Topf abgelassen wird.
3- Hauptdichtung aus Silikon: Sollten alle Entliftungssysteme verstopft sein,
sorgt die Hauptdichtung Ihres Topfes daflr, dass der unter Druck stehende
Dampf gefahrlos entweicht.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Bevor Sie Ihren Schnellkochtopf verwenden, lesen Sie sich diese Gebrauch-
sanweisung sorgfdltig durch. Reinigen Sie den Topf und den Deckel vor dem
ersten Gebrauch grindlich mit heiBem Wasser und einem geeigneten
Spulmittel und trocknen Sie sie ab (Bild 9).



Bild 9
Kochen Sie die Hauptdichtung nicht in Wasser mit Reinigungsmitteln aus
und reingen Sie sie nicht in der Spulmaschine. Es reicht aus, sie mit warmem
Seifenwasser grindlich zu waschen.
Wenn sich nach dem ersten Auskochen wei3e Flecken auf dem Topfboden
gebildet haben, liegt das an dem hohen Hartegrad des verwendeten
Wassers und dem darin enthaltenen Kalk. Diese Flecken lassen sich leicht
mit ein wenig Essig oder Entkalker entfernen. Verwenden Sie keine

Scheuerschwdmme oder scharfe Reinigungsmittel. Das gilt auch fur die
AauBere Oberflache Ihres Topfes.

OFFNEN UND SCHLIESSEN DES SCHNELLKOCHTOPFDECKELS

Topf 6ffnen:

Halten Sie die Griffe des Deckels mit beiden H&nden fest, dricken und
halten Sie mit einer Hand den roten Verriegelungsknopf und drehen Sie den
Deckel mit leichtem Druck gegen den Uhrzeigersinn (Bild 10).

Der Deckel kann nun abgenommen werden.

VerschlieBen des Topfes: Setzen Sie, wie in Bild 10 gezeigt, den Deckel

auf den Topf. Achten Sie darauf, dass die Griffe des Deckels genau Uber den
weiBen Verschlusssymbolen an den Griffen des Topfes ausgerichtet sind.
Halten Sie die Griffe des Deckels mit beiden Hdnden und drehen Sie ihn mit
leichtem Druck im Uhrzeigersinn (SchlieBrichtung siehe) (Bild 10).

oS
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Sffnungsni™

Deckel gedffnet Deckel geschlossen

Bild 10



Sobald der Deckel geschlossen ist, hebt sich der blaue Verriegelungsknopf
leicht an (Bild 10) und Sie héren ein "Klick"-Gerdusch.

KOCHEN MIT DEM QUICK & SAFE SCHNELLKOCHTOPF

Geben Sie die Lebensmittel in den Topf. Flllen Sie Wasser oder Fldssigkeit
bis zur maximalen Fullhche ein. Prifen Sie, ob sich Lebensmittelreste auf
der Oberfldche des Deckels und der Hauptdichtung des Topfes befinden;
falls ja, reinigen Sie sie.

Legen Sie die Hauptdichtung aus Silikon vorsichtig auf den Deckel und
vergewissern Sie sich, dass sie vollstandig eingesetzt ist.

Stellen Sie das Druckregulierungsventil auf Stufe 1 oder 2, je nach Art der zu
kochenden Speisen und Ihrer Erfahrung.

Schalten Sie den Herd ein und stellen Sie den Topf auf eine Herdplatte, die
so groB ist, wie der Topfdurchmesser (Bild 7).

Aus dem Druckverschlusssystem lhres Schnellkochtopfes wird eine Zeit lang
Dampf entweichen. Danach schaltet sich das Verschlusssystem aus. Es wird
einige Minuten dauern, bis der gewunschte Kochdruck erreicht ist. Ein
Zeichen daflr, dass der richtige Druck erreicht ist, ist eine konstante
Dampfabgabe aus dem Druckregelventil. Ein weiteres Zeichen ist, dass die
Druckanzeige mit dem dreifarbigen Ring eine dunkelgriine Farbe erreicht.
Wenn die Anzeige auf Rot steht und gleichzeitig starker Dampf aus dem
Druckregelventil austritt, drehen Sie den Herd herunter. Danach geht Ihre
Anzeige wieder zurlck und wird dunkelgrin. Schauen Sie nun auf Ihre Uhr
und starten Sie die Garzeit (Bild 11).

Bild 11

Wenn Sie die Hitze herunterdrehen und der Dampf weiterhin austritt und
die Anzeige rot ist, liegt eine Verstopfung vor. Beenden Sie den Garvorgang.
Entfernen und reinigen Sie den Deckel und die Dichtung. Wenn das Problem
trotz Reinigung weiterhin besteht, wenden Sie sich an den autorisierten
Kundendienst.

Schalten Sie am Ende der Garzeit den Herd aus und warten Sie 5-8
Minuten. Nach Ablauf dieser Zeit wird der Dampf durch Drehen des
Druckregelventils in die Stellung "Free” vollstdndig abgelassen.

(Bei den Edelstahl-Schnellkochtopfen auf Thermobasis dauert der



Kochvorgang noch eine Weile an, auch wenn der Herd ausgeschaltet wird,
da die im Aluminium-Thermoboden gespeicherte Warme lhre Speisen noch
eine Weile weitergart). Der flissige Teil Ihrer Speisen tritt ebenfalls unter
Druck aus. Dies kann zu Verbrennungen oder aber zu Verunreinigungen
lhrer Kiche fUhren. Es ist besser, zu warten, bis der Topf aufhort zu Kochen
und der Dampf entwichen ist.

Der Quick & Safe Schnellkochtopf verflgt Uber ein Deckelverriegelungssys-
tem. Der Deckel kann erst dann gedffnet werden, wenn der Druck vollstén-
dig abgebaut ist. Versuchen Sie aus Sicherheitsgriinden nicht, den Deckel zu
offnen, bevor der Druck vollsténdig abgebaut ist. Schutteln Sie Ihren Topf
ein paar Mal, bevor Sie den Deckel des Topfes offnen.

Wenn Sie es eilig haben, kdnnen Sie den Topf unter flieBendes kaltes Wasser
halten, bis der Druck abfdllt und der Deckel sich 6ffnet.

Eine andere Mdglichkeit, den Deckel schnell zu 6ffnen, besteht darin, den
Topf 3-5 Minuten lang in eine groBere Schissel mit kaltem Wasser zu
tauchen und abkuhlen zu lassen.

Bild 12

Die 3 punktférmigen Locher in der obigen Abbildung dienen der zusdtzlichen
Sicherheit lhres Schnellkochtopfes (Bild 12). Wenn hier Dampf entweicht,
bringen Sie den Schnellkochtopf zu einem autorisierten Kundendienst.

REINIGUNG UND PFLEGE DES SCHNELLKOCHTOPFS

Sie kdnnen den Deckel und das Sieb zusammen (indem Sie das Sieb
entfernen) von Hand mit Wasser und Spulmittel waschen. Entfernen Sie die
Hauptdichtung, reinigen Sie sie sorgfaltig und trocknen Sie sie danach ab.
Es wird empfohlen, den Deckel und das Sieb nach jeder Nutzung zu reinigen.

Kochen Sie die Hauptdichtung nicht in Wasser und/oder mit Spulmittel aus
und reinigen Sie sie nicht in der Spulmaschine. Es gendgt, wenn Sie sie
grundlich mit warmem Seifenwasser abspulen. Reiben Sie Ihr Kochgeschirr
nicht mit harten Gegenstdnden oder Stahlwolle, wenn Sie den Deckel und
die Dichtung reinigen.

Zum Reinigen des Topfes kdnnen Sie heiBes Seifenwasser mit herkdmmli-
chen Spulmittel, einen Topfschwamm oder eine weiche Spllburste
verwenden. Bei starker Verschmutzung nehmen Sie die raue Seite des
Schwamms fir die Innenseite des Topfes und fir den Boden.



Nach dem Gebrauch kann es zu Verfdarbungen im Topf oder auf dem
Topfboden kommen. Der Grund dafir ist der Schwefel in den Lebensmitteln,
Freisetzung von Substanzen und der Kontakt mit der MetalloberflGche. Auch
kann Das verwendete Wasser ggf. stark kalkhaltig und hart sein. Wischen
Sie Ihren Topf mit Essig aus, um die Flecken zu entfernen.

Verhindern Sie, dass Speisereste eintrocknen und an Ihrem Topf haften
bleiben. Bewahren Sie Reste nicht Uber ldngere Zeit im Topf auf, da sie
Flecken und OberflGchenverdnderungen auf den EdelstahloberflGchen
verursachen kénnen.

Verwenden Sie zum Spulen und Reinigen in der Spulmaschine nur
haushaltstbliche Reinigungsmittel. Achten Sie auf die vom Hersteller des
Reinigungsmittels empfohlene Dosierung und verwenden Sie keine
industriellen Spulmittel oder UbermdaBig konzentrierte Reiniger. Die
Hauptdichtung aus Silikon sollte an einem trockenen und sauberen Ort
gelagert werden, der vor Sonnenlicht und UV-Licht geschutzt ist. Um die
Hauptdichtung zu schitzen, sollten Sie den Deckel nach der Reinigung auf
den Kopf stellen und in den Topf legen, damit die Dichtung nicht zerdrickt
wird (Bild 13).
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Bild 13

TABELLE DER GARZEITEN

Die Kochzeiten kénnen je nach Qualitat und Menge der verwendeten
Lebensmittel, deren Frische, FlUssigkeitsverhdltnis und Herdtemperatur
variieren. Daher sind die unten angegebenen Zeiten lediglich ungefdhre
Angaben. Mit der Zeit werden Sie Erfahrungen sammeln, welches Gericht
wie lange nach Ihrem Geschmack gekocht werden muss. Gefrorene
Lebensmittel mUssen Sie vor dem Garen nicht auftauen. Stattdessen
verldngert sich die Garzeit um einige Minuten.



GARZEIT

HULSENFRUCHTE PROG1 | PROG2 | ..
Weizen (fur Suppe) \/ 12
Weizen (fUr Salat) \/ 6
Dicke Bohnen 4 6
Rote Linse \/ 56
8 Stunden in Wasser einweichen \/ 7-2l
Trockene Bohnen (nicht eingeweicht) \/ 35
12 Stunden in Wasser einweichen \/ /-2l
Kichererbsen (nicht eingeweicht) \/ 5
Reissuppe \V4 4-6
Reis \V4 4-6
Griine Linsen \/ 9-12
GEMUSE PROG 1 PROG 2 ?"':S)ZEIT
Okra \/ 3-5
Kidneybohnen \/ 4-6
Erbsen \V4 4-8
Paprika \/ 4-6
Geflillte Paprika \/ 4-6
Artischocke \/ 3-5
Karotte \/ 5-7
v

Gemischtes Gemuse




GARZEIT

GEMUSE PROG1 | PROG2 (min)
Blumenkohl (zerkleinert) \/ 2-3
Blumenkohl (ganz) \/ 3-5
Sellerie (ganz) \/ 5-6
Sellerie (kleingeschnitten) \/ 4-5
Dosenerbsen \/ 2
Kohl (rot oder weiB) \V4 4-6
Pilze (V4 5-6
Mais \V4 9-12
Rote Bete \/ 4-5
Kartoffeln (mit Schale) V4 5-7
Kartoffeln (geschdlt und in Sticke \/
geschnitten) 3-5
Kartoffelsuppe \/ 3-5
Auberginen \/ 5-6
Lauch \/ 4-5
Gemusesuppe \/ 5-6
Frische dicke Bohnen \/ 6-8
Grlne Bohnen \/ 9-11
Gefillte Weinblétter (V4 6
Spinat \/ 2-4




GEMUSE

PROG 1

PROG 2

GARZEIT

(min)

Apfel (in Scheiben geschnitten) \/ e-3
Zucchini \/ 3-5
ROTES FLEISCHMATERIAL PROG 1 PROG 2 g:;s)ZEIT
Steak \/ 6-8
Kalo 4 27-35
Rindfleisch \V4 27-35
Kalbfleisch (am Stlick) \/ 18
Kalbfleisch geschnitten \/ 15
Gulasch \/ 6-9
Lamm \/ 18
Reis-Frikadellen \/ 15
Fleischeintopf \/ 12-15

WEIBES FLEISCH PROG 1 PROG 2 GQ}E%.EIT
Fisch (mit weiBem Fleisch) \/ 2
Fisch (mit dunklem Fleisch) \/ )
Pute (zerkleinert) \/ 18
Huhn (ganz) \/ 9-12
Hdhnchen (zerkleinert) \/ 7-10




WEIBES FLEISCH PROG1 | PROG2 G‘%ﬁﬁ”
Huihnerfleisch \V4 7-10
HUhnerbrust \/ 5-8

HAUFIG GESTELLTE FRAGEN UND LOSUNGEN

PROBLEM URSACHE LOSUNG
WASSER - Der Deckel ist nicht - Senken Sie den Druck und
TROPFT AUS richtig geschlossen. offnen Sie den Deckel, wéhrend
DEM DECKEL | - Die Hauptdichtung Sie ihn unter kaltes Wasser
UND DAMPF aus Silikon wurde nicht | halten. Uberprifen Sie nach
TRITT AUS. korrekt eingelegt, ist dem Abnehmen des Deckels
verschmutzt oder das Ventil fir die stufenweise
beschadigt. Druckeinstellung, das Sicherhe-
- Das Ventil zur itsventil sowie die Hauptdich-
stufenweisen tung.
Druckregulierung und | - Reinigen Sie die Hauptdich-
das Sicherheitsventil tung und setzen Sie sie an der
funktionieren nicht, sie | richtigen Stelle wieder ein.
kénnten verstopft sein | Wenn sie beschddigt ist,
- Der Topfdeckel ersetzen Sie sie durch eine
kdnnte beschadigt originale Ersatzdichtung.
oder verschmutzt sein. | - Fuhren Sie die Reinigung und
_ Die roten V\l/ortungA der Elhstell— und
) Sicherheitsventile nach 2-3
Verschlusskappen sind .
X o . Kochvorgdngen durch.
nicht richtig befestigt. | _ prijfen Sie, ob der Rand des
Topfes sauber und unbeschadi-
gtist.
- SchlieBen Sie den Deckel
vorsichtig, indem Sie ihn in die
richtige Position schieben.
- Stellen Sie sicher das die
Verschlusskappen richtig
angebracht sind.
Ein groBe Der Herd ist zu hoch -Kontrollieren Sie die Position
Menge Dampf | eingestellt oder die des Druckregulierungsventils.
tritt aus dem Druckeinstellungen Ist es auf der richtigen Stufe?
Druckregulie- | sind inkorrekt. - Reduzieren Sie die Hitze des
rungsventil Herdes.




PROBLEM

URSACHE

LOSUNG

Der Deckel Wenn der Schnellko- - Schalten Sie den Herd aus
kann nicht chtopf bei gedffnetem | und warten Sie, bis der Inhalt
geschlossen Deckel zu kochen des Topfes aufhort zu kochen.
werden. beginnt und sich der Drehen Sie dann das Beltftun-
Deckel aufgrund der gsventil in die Position "Free” und
starken Dampfabgabe | halten Sie die Ein/Aus-Taste
nicht schlieBen IGsst. gedrlckt. Jetzt konnen Sie den
Deckel schlieBen.
Deckel kann - Esist noch Druck im - Uberpriifen Sie, ob Druck noch
nicht gedffnet Topf vorhanden. vorhanden ist oder ob der Druck
werden. - Die Sic_herheitsverriegelung vollsténdig abgelassen wurde.
ist blockiert - Driicken Sie die
Sicherheitsverriegelung mit einem
spitzen Gegenstand nach unten.
Aus den - Die Hitze ist nicht - Flgen Sie mindestens ein Glas
Griffteilen ausreichend. Wasser hinzu (200 ml).
oben am - Die Menge an - Stellen Sie die Druckposition
Deckel tritt Wasser im Topf reicht | aufloder 2.
kontinuierlich nicht aus. - Ersetzen Sie die Hauptdich-
Dampf aus. - Das Ventil fur die tung durch eine neue.
stufenweise Drucke-
instellung befindet
sich in der Nullstellung.
- Die Hauptdichtung
aus Silikon ist beschadigt.
Zu hohe - Das Stufendruckre- [ - Schalten Sie die Hitzezufuhr
Dampfleistung | gelventil ist verstopft. | aus. Lassen Sie lhren Schnellko-
im Drucksic- chtopf abkihlen. Nachdem er

herheitssystem
zwischen dem

vollstandig abgekdhlt ist, 6ffnen
Sie den Deckel und prufen Sie,

Deckel und ob das Druckregelventil immer
dem noch verstopft ist.
Bakelit-Kuns- - Reinigen Sie das Druckeinstel-
tstoff. Iventil und den Drucksicherun-
gsstift.
- Stellen Sie den Hebel auf “Free”
DER TOPF - Die Warmezufuhrist | - Uberprifen Sie die Tempera-
KOCHT nicht ausreichend. tureinstellung des Herds.
NICHT/KOCHT | - Die korrekten - Uberprufen Sie die empfohle-
ERST SPAT. Garzeiten sind ne Garzeit.

moglicherweise nicht
bekannt.

- Dichtungen kénnen
undicht sein.

- Prufen Sie, ob die FlUssigkeits-
menge im Topf ausreichend ist.
- Prifen Sie, ob die Dichtungen
sauber und nicht verformt sind.




PROBLEM URSACHE LOSUNG
DAS ESSEN - UberméBige - Geben Sie heiBes Wasser in
ISTVERBRAN- | Hitzezufuhr, Verwen- [ den Topf und warten Sie eine
NT ODER DER | dung ohne Wasser. Weile. Spulen Sie ihn danach
TOPF LASST - Zu lange Garzeiten von Hand oder in der Spulmas-
SICH NICHT - Falsche Temperatur | chine ab.
OFFNEN
IM INNEREN - Hitzeeinwirkung auf [ - Geben Sie einen Teeloffel
DES TOPFES den leeren Kocher. Backpulver und eine Tasse Essig
TRETEN - Die Harte und in den Topf und bringen Sie den
VERFARBUNG | Kalkhaltigkeit des Inhalt zum Kochen. Reinigen Sie
ODER DUNKLE | verwendeten den Topf danach in gewohnter
STELLEN AUF. | Wassers. Weise.
- Langerer Kontakt mit [ - Optional konnen Sie auch eine
sdurehaltigen Mischung aus Zitronensaft und
Lebensmitteln. Essig verwenden.
- Uberhitzung.
- Nutzung ohne
Wasser.
DIE DRUC- - Dampf tritt an den - Fillen Sie die Mindestmenge
KANZEIGE Griffen aus. an FlUssigkeit ein (200 - 300
STEIGT NICHT | - Dampf entweicht am | ml).
AN. Rand des Deckels. - Ersetzen Sie die Hauptdich-
- Es befindet sich nicht | tung durch eine neue, oder
genugend FlUssigkeit | vergewissern Sie sich, dass sie
im Topf. korrekt eingebaut ist.
- Hauptdichtung oder | - Wenn Sie Schéden an der
Manometerdichtung Manometerdichtung feststellen,
ist defekt oder falsch wenden Sie sich an den
eingebaut. autorisierten Kundendienst.
DAMPETRITT | - Die Temperatur zu - Drehen Sie den Herd
AN DEN hoch (farbiges herunter und stellen Sie das
ABDECKUN- Manometer im roten Manometer so ein, dass es den
GEN AUSSER- | Ring). grinen Bereich nicht Ubersch-
HALB DES - Die Manometerdich- | reitet.
DAMPFAUS- tung ist defekt oder - Wenn Sie Schéden an der

LASSVENTILS
AUS.

falsch eingebaut.

- Die Befestigungss-
chrauben des inneren
Deckelsiebs sind nicht
fest genug angezogen.

Dichtung des Manometers
feststellen, wenden Sie sich an
den autorisierten Kundendienst.
- Ziehen Sie die Befestigungs-
muttern des Filters im Inneren
des Deckels fest.




PROBLEM URSACHE LOSUNG

LOCKERER Die Befestigungssch- | -Ziehen Sie die Griffbefestigun-
GRIFF ODER rauben sind nicht gsschrauben an.

DECKEL angezogen.

IM INNEREN - Der Griff des Deckels | - Ziehen Sie die Befestigungss-
DES TOPFES sitzt zu locker. chraube des Deckels auf der
TRETEN - Die Hauptdichtung Innenseite des Deckels an.
VERFARBUNG | ist defekt oder nicht - Ersetzen Sie die Hauptdich-
ODER DUNKLE | richtig eingebaut. tung oder vergewissern Sie sich,
STELLEN AUF. | - Die Hauptdichtung dass sie korrekt eingebaut ist.

wurde als Sicherheit-
seinrichtung
ausgelost. Dies
geschieht, wenn der
Schnellkochtopf
verschmutzt, verstopft
oder defekt ist.

- Wenden Sie sich an den
autorisierten Service.




WARTUNG UND ERSATZTEILE

Um lhren Schnellkochtopf wie am ersten Tag zu erhalten, verflgt der Topf
Uber austauschbare Teile, die mit der Zeit verschleiBen und ersetzt werden
missen. Wenden Sie sich flr den Austausch dieser Teile an einen
zustdndigen Kundendienst. Verwenden Sie fur den Ersatz der Teile
ausschliesslich ORIGINAL-Ersatzteile. Muss |hr Schnellkochtopf repariert
werden, wenden Sie sich an unseren zustdndigen Kundendienst.
Notwendige Reparaturen dirfen nur durch den zusténdigen Kundendienst
durchgeflhrt werden.

Die Lebensdauer des Produkts betrdgt 10 Jahre.

Beim Transport und Versand folgendes berticksichtigen:

- Um die Komponenten lhres Produkts wahrend des Transports und des
Versands vor eventuellen Schdden zu schitzen, empfielt es sich, das Produkt
in der Originalverpackung aufzubewahren.

« Halten Sie das Produkt wdhrend des Transports in seiner normalen Position.
« Lassen Sie lhr Produkt wahrend des Transports nicht fallen und schitzen
Sie es vor StoBen.

+ Méngel und Schdden, die wéhrend des Transports nach Ubergabe des
Produkts an den Kunden auftreten, fallen nicht unter die Garantie.

Das Produkt entspricht der WEEE-Verordnung.

WEEE

Da dieses Gerdt gemd&B WEEE-Richtlinien aus recycelbaren Teilen besteht,
dar es nicht mit dem Hausmuill entsorgt werden. Bitte wenden Sie sich an
die ndchstgelegene Sammelstelle, um dieses Gerdt zu recyceln.

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY
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Karaca

SCHNELLKOCHTOPF-SET

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Dieses Produkt ist fur den Heimgebrauch konzipiert. Es ist nicht fur
den professionellen Gebrauch geeignet.

- Die Garantiezeit beginnt ab dem Datum der Lieferung des
Produkts und betrdgt 2 Jahre.

» Wenn das Produkt innerhalb der Garantiezeit ausfallt, wird die fur
die Reparatur aufgewendete Zeit zur Garantiezeit zugefugt.

- Die Reparaturzeit des Produkts betrdagt maximal 20 Werktage.
Diese Frist beginnt ab dem Datum der Benachrichtigung des
Verkdaufers, Handlers, Vertreters, Importeurs oder Herstellers des
Produkts an die Servicestation des Produkts, sofern keine
Servicestation vorhanden ist.

+ Wenn die Fehlfunktion des Produkts nicht innerhalb von 10
Arbeitstagen behoben wird, muss der Hersteller oder Importeur,
demVerbraucher eine anderes vergleichbares Produkt zur Verfigung
stellen, bis die Reparatur abgeschlossen ist.

» Wenn das Produkt aufgrund von Material- und Verarbeitungs-
oder Montagefehlern innerhalb der Garantiezeit ausfdllt, wird es
ohne Kosten fir die Arbeitskosten oder andere Kosten repariert.

« FUr den Fall, dass das Produkt fehlerhaft ist, kann der Verbrauch-
er die nachstehend in Artikel 11 des Gesetzes zum Schutz der
Verbraucher Nummer 6502 beinhaltet sind, in Anspruch nehmen;
A. RUcktritt vom Vertrag

B. einen Rabatt vom Verkaufspreis anfordern

C. kostenlose Reparatur anfordern

D. Anfordern des Ersatzes durch ein fehlerfreies Produkt.

« Falls der Verbraucher das Recht auf Reparatur wahlt, muss der
Verkdufer, wozu er verpflichtet ist, das Produkt reparieren oder
reparieren lassen, ohne GebuUhren fir Arbeitskraft, Ersatzteile oder
ohne jegliche Kosten unter welchem Namen auch immer, in
Rechnungstellen
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Karaca

SCHNELLKOCHTOPF-SET

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Der Verbraucher kann das Reparaturrecht auch gegen den
Hersteller oder Importeur geltend machen. Der Verkdufer, der
Hersteller und der Importeur sind gemeinsam flr die Austibung
dieses Rechts verantwortlich.

- Falls der Verbraucher das Recht auf kostenlose Reparatur nutzt

- Ausfall innerhalb der Garantiezeit.

- Uberschreitung der fir die Reparatur maximal erforderlichen Zeit.
- In Fdllen, in denen eine Reparatur nicht maoglich ist, wird dies von
einem autorisierten Dienstleister, Verkdufer, Hersteller oder
Importeur mit einem Bericht festgestellt. Der Verbraucher kann
eine Rickerstattung des Betrags einen Rabatt auf die Fehlerrate
oder, falls méglich, den Ersatz des Produkts durch ein fehlerfreies
Produkt verlangen. Der Verkdufer kann die Verbrauchernachfrage
nicht ablehnen. Wird diese Aufforderung nicht erftillt, sind
Verkdufer, Hersteller und Importeur gemeinsam verantwortlich.

- Fehlfunktionen, die durch die Verwendung des Produkts entgegen
den Punkten in der Bedienungsanleitung entstehen, sind von der
Garantie ausgeschlossen.

« Wahrend der Garantiezeit konnen dem Kunden keine Arbeitskosten
oder dhnliche Kosten flir die regelmdBigen Wartungsleistungen in
Rechnung gestellt werden, wenn diese Leistungen vom autorisierten
technischen Kundendienst durchgefihrt werden muss.

« Der Verbraucher kann sich an das Verbraucherschiedsgericht
oder das Verbrauchergericht an dem betroffenen Ort wenden, an
dem die Verbrauchertransaktion im Falle von Streitigkeiten
stattfindet, die sich aus der Austibung der Rechte aus dem Gesetz
Nr. 6502 ergeben kénnen.

+ Wenn dieser Garantieschein nicht vom Verkdufer zur Verfigung
gestellt wird, kann der Verbraucher sich an das Ministerium fUr Zoll
und Handel, der Generaldirektion Verbraucherschutz und
Marktlberwachung, wenden.
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Karaca

SCHNELLKOCHTOPF-SET

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Verwendung dieses Garantiescheins ist von der Generaldirek-
tion fur Verbraucherschutz und Wettbewerb des Ministeriums fur
Industrie und Handel der Republik Tlrkei gemdB dem Gesetz Nr.
6502 und dem auf diesem Gesetz basierenden Zustellung Uber die
Grundsdtze der Implementierung des Garantiezertifikats gestattet.
Rufen Sie das Callcenter unter 0850 252 55 72 an, um die Adresse
des ndchstgelegenen autorisierten Servicecenters zu erhalten.

- Ihr Garantieschein befindet sich auf Ihrer Verpackung. Dieser
Garantieschein deckt nicht die Beseitigung von Fehlfunktionen ab,
die durch die Verwendung des Produkts im Widerspruch zu den
Punkten in der Bedienungsanleitung entstehen. Wenn die
folgenden Bedingungen auBerhalb der Garantie liegen, erfolgt die
Beseitigung der Mdngel gegen die Gebdhr:

1. Dieses Produkt ist nicht flr den professionellen Gebrauch
geeignet, da es fUr den Heimgebrauch konzipiert ist. Alle
Fehlfunktionen, die aufgrund professionellen Gebrauchs entstehen
kénnen.

2. Schaden und Ausfdlle aufgrund von Nutzungsfehlern.

3- Wenn die in der Bedienungsanleitung des Produkts angege-
benen Reinigungen und Wartungen nicht ausreichend und
rechtzeitig vorgenommen wurden

4. Schéden, die aufgrund externer Faktoren (Schidgen, StéBen
usw.) auftreten kénnen, nachdem der Verbraucher das Produkt
erhalten hat.

5. In Fdllen, bei denen andere Personen als das autorisiertes
Servicepersonal versuchen, das Gerdt zu reparieren, zu verdndern
oder zu verformen, bevor Sie sich an den autorisierten Service
wenden, um eine Reparatur im Rahmen der Garantie
durchzufihren zu lassen.

6. In Fdllen, in denen das Produkt unsachgemdB verwendet wird.
7. Falls das Produkt mit Salzwasser, Bleichmittel und Sdure
gereinigt oder gekocht wird.
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SCHNELLKOCHTOPF-SET

GARANTIEZERTIFIKAT

Angaben zum Produkt:

Art: Schnellkochtopf

Marke: Karaca

Bestdtigung des Dokuments fiir Topfe:
07.01.2011 - 95974

Dieses Dokument wurde in Ubereinstimmung mit den oben
genannten Genehmigungen ausgestellt, die von der Provinzdirek-
tion des Ministeriums fir Industrie und Handel eingeholt wurden.
Diese Dokumente werden gemdB der Benachrichtigung alle 2
Jahre ausgestellt. Karaca Ziiccaciye Tic. ve Sanayi A.S gewdhrt auf
dieses Produkt eine Garantie von 2 (zwei) Jahren (sofern die
Umtauschbedingungen gliltig sind) innerhalb der angegebenen
Bedingungen ab dem Datum der Lieferung dieses Produkts. Der
Garantieschein muss vom Handler oder der Firma, die das Produkt
verkauft, unterschrieben und abgestempelt werden. Andernfalls
ersetzt die Vorlage der Produktrechnung nicht den Garantieschein.
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Karacas
SCHNELLKOCHTOPF-SET

GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller- oder Importeur Firma:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/istanbul, TURKEY

Kundenhotline: +49 800 197 80 00

Daten des Verkéufers: HURSULTAN PASLANMAZ MUTFAK ESYALARI
SANTICAS.

Addresse: Hadimkdy Omerli Mah. ligaz Sk. No: 3

Arnavutkdy / ISTANBUL

Tel/Fax: +90 212 798 25 60 (pbx) / +30 212 798 25 639

Web: www.hursultan.com.tr E-posta: info@hursultan.com.tr

Daten des Produkts:

Art: Schnellkochtopf-Set

Modell: Quick & Safe

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Produktlebensdauer: 10 (Zehn) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieser Garantieschein wird in Ubereinstimmung mit dem Gesetz Nr. 6502 Uber den
Verbraucherschutz und der im Amtsblatt mit der Nummer 28029 am 13.06.2014
veroffentlichten Garantiebescheinigungsverordnung ausgestellt, das auf der
Grundlage dieses Gesetzes in Kraft gesetzt wurde.
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