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Kullanim Kilavuzu Serving life
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Yeni yagsiz fritdzunuzu ¢cok
begenerek aldiginizi, bir an énce
lezzetli ve saglikh yiyecekler
hazirlamak i¢in sabirsizlandiginizi
biliyoruz. Yine de enfes yemekler
hazirlamadan once, sizin icin
hazirladigimiz kullanim kilavuzuna
bir gdéz atmanizi rica ederiz.
Ardindan yagsiz fritézinuzu keyifle
ve guvenle kullanabilirsiniz.

Kullanim kilavuzunda, her seyi elimizden geldigince
acik yazmaya ¢alistik. Umariz, bir defa okumaniz yeterli
olacaktir. Yarin ébir giin akliniza bir sey takilir diye,

bu kilavuzu rahatlikla bulabileceginiz bir yerde

tutmanizi éneririz.
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ILK
KULLANIMDAN
ONCE

Her seyden 6nce bu kullanim kilavuzunu bastan sona okuyun,10 dakika
icinde yagsiz fritézlnlzle tanismis oldugunuzu géreceksiniz.

+ Yagsiz fritézilinliziin tim ambalaj malzemelerini, bantlarini ve etiketleri
cikartin.

+ Sepeti ve pisirme tavasini sicak su, sabun ve asindirici olmayan bir
stingerle temizleyin.

+ Cihazla oynamadiklarindan emin olmak i¢cin cocuklar gézetim altinda
bulundurulmalidir.

+ Elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusmamasi igin Uretici veya yetkili
servis veya benzer kalifiye bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

+ Elektrik carpmasini veya fritéziin zarar gérmesini 6nlemek icin cihazin
kablosunu, elektrik fisini veya herhangi bir pargasini suya veya baska
herhangi bir siviya daldirmayin.

+ Cihaz, yalnizca evde kullaniimak lizere tasarlanmistir. Personel mutfaklari,
ciftlikler, moteller ve diger konut disi ortamlarda kullanimi giivenli degildir.
+ Bu cihaz, gozetim altinda olmalari veya cihazin guvenli bir sekilde
kullanimiylailgili talimatlarin kendilerine verilmesi ve kullanim kosullarini
anlamalari durumunda, 8 yas ve lizeri cocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri kisith veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan kullanilabilir. Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan biiylk ve
gozetim altinda olmadikga ¢ocuklar tarafindan yapilmamalidir. Cihaz ve
kablosunu 8 yasindan bliylk ¢ocuklarin erisemeyecegi yerde muhafaza

edin.
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+ Yiyecekleri, isitici elemanlara dogrudan temas etmelerini dnlemek i¢in her zaman sepette tutun.
+ Cihaz ¢alisir konumdayken hava girisini ve hava cikisini kapatmayin.

+ Yangin tehlikesine neden olabileceginden pisirme haznesini yag ile doldurmayin.

+ Cihaz ¢alisir konumdayken i¢ kisimlarina temas etmeyin.

+ Cihazi degistirmek veya tamir etmek igin yetkili servisten yardim alin.

+ Cihazi masa 6rtlisii veya perde gibi yanici maddelerin lizerine veya yakinina yerlestirmeyin.

+ Cihaz calisir konumdayken duvara veya baska bir cihaza dayamayin. Hava giris / ¢ikisini temiz
tutmak icin cihazin arkasinda, yanlarinda ve lzerinde en az 10 cm bosluk birakin.

+ Cihaz ¢alisir konumdayken lizerine herhangi bir sey koymayin.

+ Cihazi amaci disinda kullanmayin.

+ Air Fryer’in pisirme sirasinda, hava cikislarindan sicak buhar ¢ikar. Ellerinizi ve ytziiniizi
buhardan ve hava ¢ikislarindan glvenli bir mesafede tutun. Pisirme haznesini cihazdan ¢ikarirken
sicak buhar ve havaya dikkat ediniz. Erisilebilir ylzeyler kullanim sirasinda isinabilir.

+ Cihazdan koyu duman ¢iktigini fark ettiginiz anda derhal cihazin elektrik fisini prizden gekin,
pisirme haznesini cihazdan ¢ikarmadan énce duman ¢ikisinin durmasini bekleyin.

+ Cihazin yatay, diiz ve sabit bir ylizeye yerlestirildiginden emin olunuz.

KULLANIM

+ Tim ambalaj malzemelerini, ¢cikartma ve etiketlerini ¢ikartin.

+ Hazne kapagdl, pisirme haznesi ve tepsiyi sicak deterjanli su ve asindirici olmayan bir siinger
yardimiyla temizleyin.

+ Cihazin icini ve disini temiz bir bez yardimiyla silin.

+ Pisirme modunu segmek i¢in panel anahtarina dokunun ve pisirme siiresini ayarlayin.

Not: Cihaz sicak hava ile ¢alistigi icin pisirme haznesini yag ve kizartma yagdi ile doldurmaniza

gerek yoktur.
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YAGSIZ FRITOZUNUZ
HANGI PARCALARDAN
OLUSUYOR?

AAAAAAAAA



555
el

Et
200°C 15-20 DK

Tavuk
200°C 50-60 DK

Bahlik
190°C 10-20 DK

Patates
Kizartmasi
200°C 15-20 DK

Kozleme
200°C 8-20 DK

Kek
160°C 12-30 DK

iLK KULLANIMDAN ONCE

+ Cihazdaki tim ambalaj malzemelerini, promosyon etiketlerini ve koruma
bantlarini gikariniz.

+ Tim aksesuarlari paketten ¢ikarin ve kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
Herhangi bir yaralanma veya maddi hasari 6nlemek igin litfen ¢alistirma
talimatlarina, uyarilara ve 6nemli gliivenlik dnlemlerine 6zellikle dikkat ediniz.
+ Yanmaz yapismaz kaplamali pisirme haznesini ve yag toplayicisini sicak,
sabunlu su ile yikayin, ardindan durulayin ve iyice kurulayiniz. Pisirme haznesi
ve yag toplayici bulasik makinesinde yikanabilir. Ana tniteyi ASLA bulasik

makinesinde yikamayiniz.

AIRFRYDAY’I TANIYIN

Saati ya da sicakhgi ayarlarken ilgili digmeyi soldan saga dogru ¢eviriniz.
Zaman ayarini yaptiginizda Airfryday ¢alismaya baslayacaktir.

Sicaklik derecesi 100 dereceden 210 dereceye kadar, zaman ayari ise

1 dakikadan 60dakikaya kadar ayarlanabilmektedir.

KULLANIM KILAVUZU
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GENEL KULLANIM
+ Yag toplayicinin pisirme haznesinde oldugundan emin olunuz.

+ istediginiz sicakligi ayarlamak icin diigmeyi ceviriniz.

+ istediginiz zamani ayarlamak icin digmeyi ceviriniz.
+ Malzemeleri pisirme haznesinin icindeki yag toplayiciya yerlestiriniz.

Pisirme haznesini Uniteye yerlestiriniz.

NOT: Malzeme eklemeden 3 dakika 6dnceden unitenin isitilmasi énerilir. On
Isitma yaplyorsaniz, baslangi¢ta 4. adimi atlayin, pisirme haznesini yerlestirin
ve baslamak igin sicaklik ayarini ve zamanlayiciy1 dondiirerek geviriniz. On

Isitma sonrasi 4. adimi gergeklestiriniz.

NOT: Pisirme sirasinda islemin homojen sekile gergeklesmesi icin malzemeleri karistirmaniz
gerekmektedir. Karistirmak i¢in pisirme haznesini ¢ikariniz ve ileri geri sallayiniz. Pisirme haznesini
yerine tekrar yerlestiriniz, pisirme islemi devam edecektir. Pisirme haznesini gikarmadan énce

veya sonra herhangi bir islem yapmaniza gerek yoktur.
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+ Pisirme islemi tamamlandiginda Unite kisa bir zil sesi ¢ikaracaktir.

+ Malzemeleri disari dékerek veya firin eldiveni ya da silikon u¢lu masa/mutfak aletleri
kullanarak ¢ikariniz.

TEMIZLIK VE BAKIM

Her kullanimdan sonra cihaz iyice temizlenmelidir.

+ Temizlemeden 6nce cihazin fisini prizden ¢ekiniz.

+ Ana Uniteyi ve kontrol panelini nemli bir bezle silerek temizleyin. Ovma teli
kullanmayiniz.

+ Pisirme haznesi ve yag toplayici bulasik makinesinde yikanabilir.

+ Yag toplayiciya veya pisirme haznesine yiyecek artiklari yapisirsa, bunlari
ilik, sabunlu suyla dolu bir lavaboya koyunuz ve islatiniz.

+ Kullandiktan sonra tim parcalari agikta kurumaya birakin veya havluyla
kurulayiniz.

+ Rezistansi temizlerken veya ovma gerektiginde naylon pedli veya

killi, asindirici olmayan bir temizleyici veya sivi deterjan kullaniniz.

NOT: Ana lniteyi ASLA suya veya baska bir siviya daldirmayiniz. Ana Uniteyi
ASLA bulasik makinesinde yikamayiniz.

YARARLI iPUGLARI

+ Esit kizartma icin, malzemelerin st Gste binmeyecek sekilde pisirme
haznesinin alt kisminda bir tabaka halinde yerlestirildiginden emin olunuz.
Malzemeler st Giste biniyorsa, ayarlanan pisirme siresinin yarisinda tavayi
mutlaka sallayarak malzemeleri karistiriniz.

+ Geleneksel firininizdaki tarifleri uygulamak icin Airfryday’in

sicakligini 10°C azaltiniz. Asiri pismesini 6nlemek icin yiyecekleri sik sik kontrol

ediniz.
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+ 3 dakika 6n 1sitma yapmanizi 6neririz. 3 dakikalik siireyi ayarlamak i¢in
cihazin lGzerindeki zamanlayiciyi kullanabilirsiniz.

+ Ara sira, Airfryday’in fani hafif yiyecekleri etrafa sigratir. Bunu

azaltmak icin yiyecekleri (bir sandvig tizerindeki en Ust dilim ekmek gibi)
kokteyl cubuklariyla sabitleyiniz.

+ Yag toplayici, pisirme haznesindeki malzemeleri ylikselterek esit ve net
sonuglar i¢in havanin altlarinda ve ¢evresinde dolasabilmesini saglar.

+ En iyi sonucu elde etmek, asiri pismeyi dnlemek i¢in pisirme stresi
tamamlandiktan hemen sonra yiyecekleri ¢ikariniz.

+ Taze sebzeler ve patateslerde en iyi sonucu elde etmekigin en az 1 yemek
kasigi yag kullaniniz. Tercih edilen gevreklik /citirlik seviyesini elde etmek igin
istediginiz kadar yag ekleyiniz.

+ En iyi sonuglar igin, pisirme boyunca kontrol edin ve istenen kizarma
diizeyine ulasildiginda yiyecekleri ¢ikarin. Yiyeceklerin i¢ sicakligini izlemek igin
yemek termometresi kullanmanizi 6neririz. Pisirme siiresi tamamlandiktan

sonra, asiri pismeyi dnlemek icin yiyecekleri hemen ¢ikariniz.

SORUN GIDERME KILAVUZU

e Sicaklik neden daha fazla yikselmiyor?

Maksimum sicaklik 210°C’dir.

* On isitma ne kadar siirer ve tamamlandigini nasil bilecegim?

3 dakika 6n i1sitma éneririz. 3 dakikayi ayarlamak igin cihaz tizerindeki
zamanlayiciyi kullanabilirsiniz.

* Malzemelerimi 6n i1sitmadan dnce mi sonra mi eklemeliyim?
Malzemeleri eklemeden 6nce iinitenin 3 dakika énceden isitilmasi énerilir.
* Hava ile kizartmadan 6nce donmus gidalarin buzunu ¢6zmem gerekir mi?
Yemede bagli. Paketin tizerindeki talimatlari uygulayiniz.

* Geri sayimi nasil duraklatabilirim?

Zamanlayici kismini sol tarafa dogru gevirerek bitis sesine kadar ¢eviriniz.
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¢ Pisirme haznesini tezgahima koymak gtivenli mi?

Pisirme sirasinda pisirme haznesi isinacaktir. Tutarken dikkatli olun ve

yalnizca istya dayanikh yuzeylere yerlestiriniz.

* Yag toplayiclyi ne zaman kullanacagimi nasil bilebilirim?

Yiyeceklerin ¢itir cilkmasini istediginizde yag toplayiciyi kullaniniz. Yag toplayici yiyeceklerin
pisirme haznesinin tabanindan yliksekte durmasini saglayarak havanin yag toplayicinin altina
girmesine ve malzemelerin esit sekilde gevreklesmesini saglar.

* Yemegim pismedi.

Pisirme sirasinda pisirme haznesinin tam olarak yerlestirildiginden emin olunuz. Tutarl kizartma
icin, malzemelerin Ust Gste binmeyecek sekilde pisirme haznesinin alt kisminda esit bir tabaka
halinde yerlestirildiginden emin olunuz. Esit gevreklik icin malzemeleri sallayin. Pisirme suresi ve
sicaklik, pisirme sirasinda herhangi bir zamanda ayarlanabilir. Zaman veya sicakhgi
ayarlamak icin ZAMAN ve SICAKLIK diigmelerini sada ve sola ¢cevirerek

ayarlayabilirsiniz.

* Yemegim fazla pismis.

En iyi sonuglar igin, pisirme boyunca cihazi kontrol edin ve pisirmede istenen

dizeye ulasildiginda yiyecekleri gikariniz. Asiri pismeyi dnlemek icin, yiyecekleri pisirme stiresi
tamamlandiktan hemen sonra cikariniz.

* Yemegim havayla kizartma yaparken neden etrafa sagiliyor?

Bazen, Airfryday’in fani hafif yiyecekleri etrafa sigratir. Bunu

azaltmak icin yiyecekleri (bir sandvig lizerindeki en (st dilim ekmek gibi)

kokteyl gubuklariyla sabitleyiniz.

¢ |slak yogurulmus malzemeleri havayla kizartabilir miyim?

Evet, ancak uygun paneleme teknigini kullanin. Yiyecekleri 6nce un, sonra

yumurta ve sonra galeta unu ile kaplamak énemlidir. Galeta ununu elinizle

malzemenin lizerine bastirdiginizdan emin olun. Airfryday’in

mekanizmasinin bir pargasi olarak gui¢ll bir fana sahip oldugundan, pane

bazen dokilebilir. Galeta ununu sikica bastirmak yapismalarina yardimci

olacaktir.

* Unite bip sesi cikariyor.

Yemeginiz pismistir.

* Yag toplayicinin silikon ayaklari ¢ikartiimali mi?

Kesinlikle ¢cikartilmamali, Yag toplayicinin silikon ayaklari gida ile temasa

uygundur ve sagliga zararl degildir.
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Model no Airfryday 2508H-2509H-2510H-2511H

Voltaj seviyesi 220-240V+"50-60 Hz

Glg seviyesi
He sevivest 1550 W

ithalatci / Uretici firma teknik Bu cihaz WEEE direktiflerine
ozelliklerde haber vermeden uygun olarak geri dénistiimi olan

degisiklik yapma hakkini sakli tutar. parcgalardan olustugu icin ¢cépe

—
atilmamalidir. Litfen, bu Griinitin
geri donlsimini saglamak icin
Homend Musteri Hizmetleri’'ne

basvurun.

Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Tel: 0850222 3245

Yetkili Servis Listesi

homend.com.tr
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Size simdi anlatacaklarimiza
kayitsiz kalamayacaksiniz.

Tebrik ederiz, bu Girtinii satin alarak iyi bir hizmet almaya hak kazandiniz. Simdiki adim, birbirimizi

biraz daha iyi tanimak. Turkiye'nin her yerinden, giinin her saati bize ulasabileceginiz telefon numaramiz:
0850 222 32 45. Sizin icin uygun olan en kisa zamanda bize bir telefon agin, trlniinizu kaydedelim.
Boylece sonraki giinlerde bizi aradiginizda kendinizi tekrar tekrar tanitmak zorunda kalmayin, ayricalikl

hizmetlerimizden yararlanmaya hemen baslayin.

GARANTI BELGESI iSTEMEYIiZ.

Aldiginiz Homend trindni, homend.com.tr'den
kaydederseniz, size garanti belgesi dahil

hicbir belge sormayiz. Béylece kutu, garanti
belgesi, fis ya da fatura saklama derdini

ortadan kaldiririz.

48 SAATTE ¢OZUM.

48 Servisimize gelen Grinu en hizh sekilde
saghigina kavusturmak isteriz. Yedek pargalari
depomuzda varsa, kargo teslimat suresi hari¢
48 saate sorunu ¢dzeriz.

EVE SERVIiS UCRETSIZ.

Bir Homend Urinini servisimize ulastirmak icin
O—0 0850 222 32 45'ten aldiginiz kodla Grini
kargoya verin, servis islemi bittikten sonra

istediginiz yere teslim edelim. Ustelik kargo licreti
talep etmeyelim.
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Make your new oil-free fryer very
We know that you loved your new
oil-free deep fryer and can’t wait to
prepare delicious and healthy food
as soon as possible. However,
before preparing delicious meals,
read the instruction manual we have
prepared for you. Then you can use
your oil-free fryer with pleasure and
confidence.

* In this user’s manual, we tried to introduce everything as
clearly as possible. So, we hope that it will be sufficient
for you to read it for once only. Even so, taking into
account that there may be something unclear in your

mind at any time, we recommend you keep it in an easily

accessible place.

USER’S MANUAL 15



BEFORE THE
FIRST USE

+ This appliance may not be used by persons (including children) with
limited physical, sensory or mental capabilities or lack of experience

and knowledge unless they have been supervised or given instruction
concerning the use of the appliance by a person responsible for safety.

+ Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

+ If the power cord is damaged, ensure that the cord is replaced by the
manufacturer or an authorized service or a similarly qualified technician in
order to avoid any danger.

+ To avoid electric shock or damage to the air fryer, do not immerse the
appliance cord, plug or any part of it in water or any other liquid.

+ The appliance is intended for domestic use only. It is not safe to use in
staff kitchens, farms, motels and other non-residential environments.

+ This appliance may be used by children aged 8 years and older and
persons with limited physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge provided that they are under supervision or
have been given instructions for safe use of the appliance and understand
the conditions of use. Cleaning and user maintenance of the appliance
should not be done by children unless they are over 8 years old and unless
they are under supervision. Keep the appliance and its cord out of the reach
of children younger than 8 years.

+ Do notimmerse the appliance in water.
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+ The heating parts of the appliance may remain warm for a while after use. The appliance
has not been designed to be operated through an external timer or a separate remote control
system.

+ Keep food in the basket at all times to avoid direct contact with the heating elements.

+ Do not obstruct the air inlet and air outlet while the appliance is in operation.

+ Do not fill the cooking basket with oil as it may cause a fire hazard.

+ Do not touch the inside of the appliance while it is in operation.

+ Get assistance from an authorized service to replace or repair the appliance.

+ Do not place the appliance on or near flammable materials such as tablecloths or curtains.
+ Do not lean the appliance against the wall or any other appliance while it is in operation. To
keep the air inlet / outlet clean, leave at least 10 cm of space behind, on the sides and above the

appliance.

HOW TO USE

+ Remove all packaging materials, stickers and labels.

+ Clean tank lid, cooking basket and tray with hot detergent water and a

non-abrasive sponge.

+ Wipe the inside and outside of the appliance with a clean cloth.

+ Touch the panel switch to select the cooking mode and set the cooking time.

Note: Since the appliance operates with hot air, you do not need to fill the cooking basket with

oil and frying oil.
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WHAT PARTS DOES YOUR
OILLESS FRYER CONSIST
OF?

AAAAAAAAA



555
el

Et
200°C 15-20 DK

Tavuk
200°C 50-60 DK

Bahlik
190°C 10-20 DK

Patates
Kizartmasi
200°C 15-20 DK

Kozleme
200°C 8-20 DK

Kek
160°C 12-30 DK

BEFORE FIRST USE

+ Remove and discard any packaging material, promotional labels and tape
from the unit.

+ Remove all accessories from the package and read this manual carefully.
Please pay particular attention to operational instructions, warnings and
important safeguards to avoid any injury or property damage.

+ Wash the pan and crisper plate in hot, soapy water, then

rinse and dry thoroughly. The pan and crisper plate are also dishwasher

safe. NEVER clean the main unit in the dishwasher.

GETTING TO KNOW YOUR AIRFRYDAY

When setting the time or temperature, turn the relevant knob from left to
right. When you set the time setting, the Airfryday will start

manual operation. The temperature can be adjusted from 100 degrees to
210 degrees and the time setting can be adjusted from 1 minute to 60

minutes.
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GENERAL USAGE
+ Ensure the crisper plate is in the pan.

+ To set the desired temperature turn the button.

+ Set the desired time turn the button to switch.
+ Place ingredients on the crisper plate that is assembled in the pan.

Insert the pan in the unit.

NOTE: It is recommended to let the unit preheat for 3 minutes before
adding ingredients. If preheating, skip step 4, insert the empty pan and

press the turn the temperature setting and the timer by rotating it.

NOTE: To toss the ingredients during cooking, remove the pan and shake back and forth.

You do not need to take any action before or after removing the Cooking Pan.
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+ The unit will sound a short buzzer when cooking is complete.

+ Remove ingredients by tipping them out or by using oven gloves or
silicone-tipped-tongs/-utensil.

CLEANING YOUR AIRFRYDAY

The unit should be cleaned thoroughly after every use.

+ Unplug the unit from the wall socket before cleaning.

+ To clean the main unit and the control panel, wipe them clean with a
damp cloth. Do not use a scouring pad.

+ Crisper plate and any accessories can be washed in the dishwasher.
+ If food residue is stuck on the crisper plate or pan, place them in a sink
filled with warm, soapy water and allow to soak.

+ Air-dry or towel-dry all parts after use.

+ When cleaning heating elementt, scrubbing is necessary use a

non-abrasive cleaner or liquid detergent with a nylon pad or bristles.

NOTE:NEVER immerse the main unit in water or any other liquid. NEVER

clean the main unit in a dishwasher.

HELPFUL TIPS

+ For consistent browning, make sure ingredients are arranged in an even
layer on the bottom of the pan with no overlapping. Ifingredients are
overlapping, make sure to shake them halfway through the set cook time.
+ To convert recipes from your conventional oven, reduce the temperature
of the Airfryday by 10°C. Check food frequently to avoid

overcooking.

USER’S MANUAL
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+ We recommend 3 minutes of preheating. You can use the built-in timer
to set a 3-minute countdown.

+ Occasionally, the fan from the Airfryday will blow

lightweight foods around. To avoid this, secure foods (like the top slice of
bread on a sandwich) with cocktail sticks.

+ The crisper plate elevates ingredients in the pan so air can circulate
under and around them for even, crisp results.

+ For best results, remove food immediately after the cook time is complete to avoid
overcooking.

+ For best results with fresh vegetables and potatoes, use at least 1
tablespoon of oil. Add more oil as desired to achieve the preferred level of
crispiness.

+ For best results, check progress throughout cooking and remove food
when desired level of brownness has been achieved. We recommend using
an instant-read thermometer to monitor internal temp of foods. After the
cook time is complete remove food immediately to avoid overcooking
TROUBLESHOOTING GUIDE

* Why won’t my temperature go any higher?

The max temperature is 210°C.

* How long does it take to preheat and how will | know when it’s done?
We recommend 3 minutes of preheating. You can use the built-in timer to
set a 3-minute countdown.

* Should | add my ingredients before or after preheating?

Itis recommended to let the unit preheat for 3 minutes before adding
ingredients.

* Do | need to defrost frozen foods before air frying?

It depends on the food. Follow package instructions.

* How do | make the countdown pause?

Turn the timer to the left side until the end sound.
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¢ |s the pan safe to put on my worktop?

The pan will heat during cooking. Be careful when handling and only place
on heat-resistant surfaces.

* How do | know when to use the crisper plate?

Use the crisper plate when you want food to come out crispy. The crisper
plate allows for food to be elevated in the pan, so that air can go under

the plate and evenly crisp ingredients.

* My food didn’t cook .

Make sure the pan is fully inserted during cooking. For consistent browning,
make sure ingredients are arranged in an even layer on the bottom of the
pan with no overlapping. Shake loose ingredients for even crispiness. Cook
time and temperature can be adjusted at any time during cooking. You can
adjust the time or temperature by turning the TIME and TEMPERATURE
knobs left and right.

* My food is overcooked

For best results, check progress throughout cooking and remove food when
desired level of brownness has been achieved. Remove food immediately
after the cook time is complete to avoid overcooking.

* Why is my food blowing around when air frying?

Occasionally, the fan from the air fryer will blow lightweight foods around.
To alleviate this, secure foods (like the top slice of bread on a sandwich) with
cocktail sticks.

* Can | Airfryday wet battered ingredients?

Yes, but use the proper breading technique. It is important to coat foods
first with flour, then with egg and then with bread crumbs. Be sure to press
the bread crumbs onto the food with your hands. Because the Airfryday

has a powerful fan as part of its mechanism, breading can

sometimes be blown off. Pressing the bread crumbs firmly on will help them
adhere.

* The unitis beeping .

Your food is done cooking.

* Should the silicone pads of the oil collector be removed?

They should never be removed. The silicone pads of the oil collector are

suitable for contact with food and are not harmful to health.
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Model no

Airfryday 2508H-2509H-2510H-2511H

Voltage level

220-240V+50-60 Hz

Power level

1550 W

homend.com.tr
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Machen Sie |hre neue olfreie
Fritteuse sehr gut Wir wissen, dass
Sie es mdgen und das Sie kdnnen es
kaum erwarten, kostlich
zuzubereiten und gesunde
Lebensmittel sobald mdglich.
Allerdings vorher kostliche
Mahlzeiten zubereiten, lesen Sie die
Bedienungsanleitung, die wir haben
fur Sie vorbereitet. Bitte schauen Sie
sich um Vielen Dank. Dann konnen
Sie |hre olfreie Fritteuse mit Freude
und Zuversicht verwenden.

* les 20 90t e ior s ot Wi metton

fehlon diose Sobraeheemyeiang et soganalch

aufzubewahren. Vielleicht wird Ihnen etwas einfallen und

Sie méchten nachschlagen.accessible place.
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VOR DEM
ERSTE BENUTZUNG

+ Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
fehlender Erfahrung und Kenntnisse im Umgang mit dem Gerat verwendet
werden, es sei denn, sie werden von einer fiir die Sicherheit verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder in die Verwendung des Gerats grindlich eingewiesen.
+ Um sich dariiber vergewissern zu kénnen, dass Kinder nicht mit dem Gerat
spielen, lassen Sie Kinder mit dem Gerat niemals unbeaufsichtigt.

+ Ist das Netzkabel beschadigt, muss es durch den Hersteller oder dessen
Kundendienst oder einer vergleichbar qualifizierten Person ersetzt werden, um
eventuelle Gefahren zu vermeiden.

+ Um Stromschlage oder Schaden an der Fritteuse zu vermeiden, tauchen

Sie Kabel, Netzstecker oder Teile des Gerats niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

+ Das Gerat ist ausschlieBlich fir den Hausgebrauch bestimmt. Ein Einsatz

des Gerats in Personalkiichen, Landhausern, Motels und anderen nicht zu
Wohnzwecken dienenden Umfeldern ist nicht sicher.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder an
Erfahrung und Kenntnisse im Umgang mit dem Gerat verwendet werden, wenn
sie beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden
und die Nutzbedingungen verstanden haben. Reinigung und Benutzerwartung
dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind tUber 8 Jahre
alt und werden beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb
der Reichweite von Kindern tiber 8 Jahren auf.

+ Das Gerat nicht in Wasser tauchen.
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+ Die Heizelemente des Gerats bleiben nach dem Einsatz noch eine Weile heiB. Ihr Gerat ist
nicht fur eine Bedienung liber einen externen Timer oder eine gesonderte Fernbedienung
konfiguriert.

+ Um einen direkten Kontakt mit den Heizelementen zu vermeiden, halten Sie die Lebensmittel
im Korb.

+ Wahrend des Betriebs des Gerats die Luftzufuhr und die Luftausfuhr nicht abdecken.

+ Der Garbehalter nicht mit Ol befiillen. Dies kann zu einem Brandrisiko fiihren.

+ Wahrend des Betriebs des Gerats die Innenseiten des Gerats nicht beriihren.

+ Flr einen Austausch oder eine Reparatur des Gerats lassen Sie sich bitte vom zustandigen
Kundendienst beraten.

+ Stellen Sie das Gerat nicht auf brennbare Stoffe wie Tischdecken oder in die Nahe
brennbarer Stoffe wie Vorhange.

+ Lehnen Sie wahrend des Betriebs das Gerat nicht gegen die Wand oder ein anderes Gerat.
Lassen Sie hinter dem Gerat, an den Seiten des Gerats und lGber dem Gerat einen Freiraum von

mindestens 10 cm, um den Lufteinlass/-auslass frei zu halten.

VERWENDUNG

+ Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber und Etiketten.

+ Reinigen Sie den Wasserbehalter, die Behalterabdeckung, den Garkorb und das Blech mit
heiBem Spiilwasser und einem weichen Schwamm.

+ Wischen Sie den Innenraum und die AuBenseite des Gerats mit einem sauberen Tuch ab.

+ Wahlen Sie den Modus durch Betatigen der Anzeige und stellen Sie die Dauer ein.

HINWEIS: Das Gerat funktioniert mit HeiBluft, daher missen Sie den Behalter nicht mit Ol oder
Bratfett befillen.
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Et
200°C 15-20 DK

Tavuk
200°C 50-60 DK

Bahik
190°C 10-20 DK

Patates
Kizartmasi
200°C 15-20 DK

~p
<

Koézleme
200°C 8-20 DK

Kek
160°C 12-30 DK

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

+ Entfernen Sie das Verpackungsmaterial, die Etiketten und samtliches

Klebeband vom Gerat und entsorgen Sie das Verpackungsmaterial

ordnungsgemaB.

+ Nehmen Sie samtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie

dieses Handbuch sorgfaltig durch. Bitte beachten Sie dabei insbesondere

die Betriebsanweisungen, Warnungen und wichtigen

Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

+ Reinigen Sie die Pfanne und die Cripser-Platte mit Keramikbeschichtung

mit heiBem Seifenwasser und trocken Sie sie grindlich ab. Pfanne und Platte sind auch

spllmaschinenfest. Reinigen Sie die Haupteinheit niemals in der Geschirrspiilmaschine.

EINFUHRUNG IN IHREN AIRFRYDAY

Drehen Sie beim Einstellen der Zeit oder der Temperatur den
entsprechenden Knopf von links nach rechts. Wenn Sie die Zeit eingestellt
haben, startet der Airfryday den manuellen Betrieb. Die

Temperatur kann von 100 Grad bis 210 Grad eingestellt werden und die

Zeiteinstellung kann von 1 Minute bis 60 Minuten eingestellt werden.
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ALLGEMEINE NUTZUNG
+ Stellen Sie sicher, dass sich die Crisper- Platte in der Pfanne befindet.

+ So stellen Sie die gewlinschte Temperatur ein Drehen Sie den Drehknopf.

+ Stellen Sie die gewlinschte Zeit ein Drehen Sie den Drehknopf, um den Schalter einzuschalten.

+ Geben Sie die Zutaten in die Pfanne. Schieben Sie die Pfanne in das Gerat.

HINWEIS: Es wird empfohlen, das Gerat vor dem Hinzufligen von Zutaten

3 Minuten vorzuheizen. Lassen Sie zum Vorheizen Schritt 4 aus, schieben

Sie die leere Pfanne hinein und driicken Drehen Sie die Temperatureinstellung und den Timer,
indem Sie ihn drehen.

HINWEIS: Um die Zutaten wahrend des Garvorgangs zu wenden, nehmen Sie die

Pfanne heraus und schwenken Sie sie. Sie miissen weder vor noch nach dem

Entfernen des Kochfeldes etwas unternehmen.
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+ Das Gerat gibt einen kurzen Signalton ab, wenn der Garvorgang abgeschlossen ist.
+ Kippen Sie die Zutaten aus der Pfanne oder nehmen Sie Ofenhandschuhe oder eine
Silikonzange/Silikonutensil zur Hilfe.

REINIGUNG IHRER

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden.

+ Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz.

+ Reinigen Sie die Haupteinheit und das Bedienfeld mit einem feuchten

Tuch. Auf keinen Fall einen Scheuerschwamm verwenden.

+ Die Crisper-Platte und sonstiges Zubehoér kénnen in der Geschirrsplilmaschine gereinigt
werden

+ Wenn Speisereste an der Crisper-Platte oder der Pfanne kleben, legen

Sie diese zum Einweichen in ein Waschbecken mit warmem Seifenwasser.

+ Lassen Sie samtliche Teile nach dem Gebrauch an der Luft trocknen oder

trocknen Sie sie mit einem Handtuch ab.

+ Falls das Heizelement gereinigt werden muss oder Schrubben

erforderlich ist, verwenden Sie ein mildes, nicht scheuerndes

Reinigungsmittel oder fliissiges Spllmittel mit einem Nylonschwamm oder

einer Burste.

HINWEIS: Tauchen Sie die Haupteinheit NIEMALS in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Reinigen Sie die Haupteinheit NIEMALS in der

Geschirrsptlmaschine.

HILFREICHE TIPPS

+ Um eine gleichmaBige Braunung zu erreichen, achten Sie darauf, dass
die Zutaten gleichmaBig auf dem Boden der Pfanne verteilt sind und sich
nicht Gberlappen. Falls sich Zutaten Giberlappen sollten, schwenken Sie sie
nach der Halfte der Garzeit gut durch.

+ Um Speisen wie in lhrem herkdmmlichen Ofen zuzubereiten, sollten Sie
die Temperatur der HeiBluftfritteuse um 10 °C reduzieren. Behalten Sie |hr

Essen im Auge, um ein Ubergaren zu vermeiden.
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+ Wir empfehlen eine Vorheizzeit von 3 Minuten. Sie kénnen den eingebauten Timer
verwenden, um einen 3-minitigen Countdown einzustellen.

+ Gelegentlich kann es vorkommen, dass der Ventilator leichte Lebensmittel in der
herumwirbelt. herumblast. Um dies zu vermeiden, sollten Sie

bestimmte Lebensmittel (beispielsweise die obere Brotscheibe eines

Sandwiches) mit einem Zahnstocher fixieren.

+ Dank der Crisper-Platte befinden sich die Zutaten in erhéhter Position

in der Pfanne. Auf diese Weise kann die Luft um sie herum zirkulieren,

sodass Sie rundum knusprig werden.

+ Fur perfekte Ergebnisse sollten Sie das Essen umgehend nach Ablauf

der Garzeit herausnehmen, um ein Ubergaren zu vermeiden.

+ Fir beste Ergebnisse bei frischem Gemise und Kartoffeln fligen Sie

mindestens 1 Essloffel Ol hinzu. Fiigen Sie nach Belieben mehr Ol hinzu, um

die gewlinschte Knusprigkeit zu erreichen.

+ Fiur beste Ergebnisse sollten Sie den Fortschritt beim Kochen liberpriifen und das Essen
herausnehmen, wenn der gewlinschte Braunungsgrad erreicht ist. Wir empfehlen die
Verwendung eines sofort ablesbaren Thermometers zur Uberwachung Kerntemperatur lhrer
von Lebensmitteln. Nach Ablauf der Garzeit sollten Sie das Essen umgehend herausnehmen,

um ein Ubergaren zu vermeiden.

ANLEITUNG ZUR FEHLERBEHEBUNG

* Warum wird meine Temperatur nicht héher?

Die maximale Temperatur betragt 210 °C.

* Wie lange dauert das Vorheizen und woher weiB ich, wann es beendet ist?
Wir empfehlen eine Vorheizzeit von 3 Minuten. Sie kdnnen den eingebauten
Timer verwenden, um einen 3-minttigen Countdown einzustellen.

¢ Soll ich meine Zutaten vor oder nach dem Vorheizen hinzufiigen?

Es wird empfohlen, das Gerat 3 Minuten vorzuheizen und anschlieBend die

Zutaten hinzuzufiigen.
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* Muss ich gefrorene Lebensmittel vor dem Frittieren auftauen?

Das hangt von der Art der Lebensmittel ab. Befolgen Sie die Anweisungen
auf der Verpackung.

* Wie halte ich den Countdown an?

Drehen Sie das Timerteil nach links, bis der Endton ertént.

e Kann ich die Pfanne auf der Arbeitsplatte abstellen?

Die Pfanne erwarmt sich wahrend des Garvorgangs. Gehen Sie vorsichtig
mit ihr um und stellen Sie sie nur auf hitzebestandigen Oberflachen ab.

* Woher weiB ich, wann ich die Crisper-Platte verwenden muss?
Verwenden Sie die Crisper-Platte, wenn die Speisen knusprig werden sollen.
Dank der Crisper-Platte befinden sich die Speisen in erhéhter Position in
der Pfanne. Auf diese Weise kann die Luft unter der Platte durchstrémen,
sodass die Zutaten rundum knusprig werden.

* Mein Essen ist nicht gar.

Achten Sie darauf, dass die Pfanne wahrend des Garvorgangs vollstandig
eingesetztist. Um eine gleichmaBige Braunung zu erreichen, achten Sie
darauf, dass die Zutaten gleichmaBig auf dem Boden der Pfanne verteilt
sind und sich nicht Gberlappen. Schwenken Sie die Zutaten, damit sie
rundum knusprig werden. Sie kdnnen die Zeit oder Temperatur einstellen,
indem Sie die Knépfe TIME und TEMPERATURE nach links oder rechts
drehen.

* Mein Essen ist verkocht .

Fir beste Ergebnisse sollten Sie den Fortschritt beim Kochen liberprifen
und das Essen herausnehmen, wenn die gewlinschte Braunung erreicht ist.
Nach Ablauf der Garzeit sollten Sie das Essen umgehend herausnehmen,

um ein Ubergaren zu vermeiden.
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* Warum wird mein Essen wahrend des Frittierens in der Fritteuse
herumgeblasen?

Gelegentlich kann es vorkommen, dass der Ventilator leichte Lebensmittel
in der Fritteuse herumwirbelt. Um dies zu vermeiden, sollten Sie bestimmte
Lebensmittel (beispielsweise die obere Brotscheibe eines Sandwiches) mit
einem Zahnstocher fixieren.

* Kann ich feuchte, mit Backteig/Panierung iiberzogene Zutaten mit Luft
frittieren?

Ja, aber verwenden Sie die richtige Paniertechnik. Es ist wichtig,
Lebensmittel zuerst mit Mehl, dann mit Ei und dann mit Semmelbroéseln

zu panieren. Achten Sie darauf, dass Sie die Semmelbrdésel mit den Handen
auf dem Essen festdriicken. Da zum Mechanismus der HeiBluftfritteuse ein
starker Ventilator gehort, kann es gelegentlich vorkommen, dass die
Panade abgeblasen wird. Wenn Sie die Semmelbroésel fest andriicken,
bleiben sie besser haften.

* Das Gerat piept .

lhr Essen ist fertig gegart.

* Die Anzeige wird schwarz .

Das Gerat befindet sich im Standby-Modus. Driicken Sie die Ein/Aus-
Taste, um das Gerat wieder einzuschalten.

* Dirfen die Silikonpolster des Olauffangbehalters entfernt werden?

Die Polster dirfen unter keinen Umstanden entfernt werden. Die
Silikonpolster des Olauffangbehalters sind fiir den Kontakt mit

Lebensmitteln ausgelegtt und nicht gesundheitsschadlich.
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Model no Airfryday 2508H-2509H-2510H-2511H

Spannungsniveau 220-240V+50-60 Hz

Leistungspegel 1550 W

homend.com.tr
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For Turkey, Fur Turkey;

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:
Business Title: Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.

Address Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Kat:2 Ofis No:18 Sisli, 34485 istanbul

Customer Services: 0850222 3245
Web: www.homend.com.tr

HOMEMD ELPETROMNI DAYANIKLE
2

The seller’s
Business Title:
Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Airfryer

Model: Airfryday 2508H-2509H-2510H-2511H
Brand: Homend

Serial Number:



GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: Homend Elektronik Day. Tik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Kat:2 Ofis No:18 Sisli, 34485 istanbul

Kundenhotline: 0850222 32 45
Webseite: www.homend.com.tr

Daten des Verkaufers:
Titel:

Adresse:

Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollmachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:
Art: Airfryer
Modell: Airfryday 2508H-2509H-2510H-2511H

Marke: Homend
Seriennummer:



For UK, Fiir UK;

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:
Business Title: HOMEND UK LIMITED

Address: 1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, H.Wycombe, Buckinghamshire, United
Kingdom, HP10 OAA
Customer Services: 0800 044 8181

Web: www.homend.com.tr

HOMEND UK LIMITED
Company Nymber 14162914
C/Q Srm Busin#ss|C jng Ltd

The seller’s
Business Title:
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s
Type: Airfryer
Model: Airfryday 2508H-2509H-2510H-2511H

Brand: Homend
Serial Number:



GARANTI BELGESI

imalatci / ithalatci firmanin;
Unvani: HOMEND UK LIMITED

Merkez adresi: 1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, H.Wycombe, Buckinghamshire,

United Kingdom, HP10 OAA
Telefonu: 0800 044 8181

Yetkili firma kasesi / imzasi:

HOMEND UK LIMITED

Urtintin;
Cinsi:
Markasi:
Modeli:

Seri numarasi:

Yagsiz Frit6z

Homend
Airfryday 2508H-2509H-2510H-2511H

Satici firmanin;

Unvani:

Adresi:

Telefonu / faksi / e-postasi:

Fatura tarihi ve sayisi:

Tuketiciye teslim tarihi ve yeri:

Kasesi / imzasi:



GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: HOMEND UK LIMITED

Adresse:1 Holtspur Lane, Tst Floor Wooburn Green, HWycombe, Buckinghamshire,
United Kingdom, HP10 OAA

Kundenhotline: 0800 044 8181
Webseite: www.homend.com.tr

HOMEND UK LIMITED

Daten des Verkaufers:
Titel:

Adresse:

Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollmachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:

Art: Airfryer

Modell: Airfryday 2508H-2509H-2510H-2511H
Marke: Homend

Seriennummer:



Fiir DEU, For DEU;

GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Adresse:C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Dusseldorf/Germany

Kundenhotline: 0850222 3245

Webseite: www.homend.com.tr

e
/) KARACA Porzellan
Deutschland GmbH
| Vogelsanger Weg 80
Daten des Verkaufers: 40470 Disseldorf
Titel:
Adresse:
Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollméachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:

Art: Airfryer

Modell: Airfryday 2508H-2509H-2510H-2511H
Marke: Homend

Seriennummer:



WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:

Business Title: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Address: C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Dusseldorf/Germany

Customer Services: 0850222 3245
Web: www.homend.com.tr

3

JKARACA Porzellan

.
The seller’s “Peutschland GmbH

. ) . | Vogelsanger Weg 80
Business Title: 40470 Disseldorf
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Airfryer

Model: Airfryday 2508H-2509H-2510H-2511H
Brand: Homend

Serial Number:



GARANTI BELGESI

imalatgi / ithalatci firmanin;

Unvani: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Merkez adresi:C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Disseldorf/Germany
Telefonu: 0850 222 32 45 A
e

| Vogelsanger Weg 80
40470 Dlsseldorf

Yetkili firma kasesi / imzasi:

Urtndin;

Cinsi: Yagsiz Fritoz

Markasi: Homend

Modeli: Airfryday 2508H-2509H-2510H-2511H

Seri numarasi:

Satici firmanin;

Unvani:

Adresi:

Telefonu / faksi / e-postasi:
Fatura tarihi ve sayisi:
Tuketiciye teslim tarihi ve yeri:

Kasesi / imzasi:
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