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Yeni blender setinizi ¢cok begenerek

aldiginizi, hemen kullanmak icin
sabirsizlandiginizi biliyoruz.
Yine de soyle harika bir ¢orba
yapmadan énce sizin i¢in
hazirladigimiz bu kullanim
kilavuzuna bir géz atmanizi rica
ederiz. Ardindan corbanizi
guvenle i¢cebilirsiniz.

Kullanim kilavuzunda, her seyi elimizden geldigince
acik yazmaya ¢alistik. Umariz, bir defa okumaniz yeterli
olacaktir. Yarin ébir gin akliniza bir sey takilir diye,

bu kilavuzu rahatlikla bulabileceginiz bir yerde

tutmanizi éneririz.

ARTFOOD 1925H

KULLANIM KILAVUZU
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ILK
KULLANIMDAN
ONCE

+ Her seyden 6nce bu kullanim kilavuzunu bastan sona okuyun,

10 dakika iginde blenderinizla tanismis oldugunuzu géreceksiniz.
Ardindan blenderinizin pargalarini, ambalajlarindan ¢ikarin.

+ Blenderinizin gévdesinin altinda, kullanim icin uygun olan voltaj seviyesini
gosteren degerler bulunur. Litfen bu degerlerin ana elektrik sebekenize
uygun olup olmadigini kontrol edin.

+ ilk kullanimdan énce, cam hazneyi olusturan tim pargalari temizleyin.
Kilavuzun temizlik bélimiindeki detayl anlatimimizdan yardim alabilirsiniz.
+ Blenderinizin pargalarindan herhangi birinin zarar gérdiguni fark
ederseniz, litfen bizi 0850 222 32 45 numarali canli destek hattimizdan
hemen arayin. Pargalari kontrol ederken, 6zellikle kabloya dikkat etmenizi

rica ederiz.
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EL BLENDERINIZ
HANGI PARCALARDAN
OLUSUYOR?

Blender Patates Dograyici
eeeeeeee

OOOOOOO



EL BLENDERINIZI
GUVENLE KULLANMAK,
SiZiN ELINiZDE.
ONEMLI UYARILAR!

+ Dikkat! Ciddi hasar tehlikesi!

Blender setinizi, donmus gidalar, kemik,
Hindistan cevizi, tahil, kahve ¢cekirdegi ve
baharat ¢cekirdekleri gibi sert malzemeleri
6giatmek icin kullanmayin. Uriintniiz, bunlara
ek olarak gikolata hazirlamak igin de uygun
degildir.

+ Yuksek risk: ilgili uyarinin dikkate
alinmamasi, 6lim ve yaralanma riski
dogurabilir.

+ Orta risk: ilgili uyarinin dikkate alinmamasi,
yaralanma ve maddi hasar riski dogurabilir.

+ Diisiik risk: ilgili uyarinin dikkate
alinmamasi, hafif yaralanma ve maddi hasar
riski dogurabilir.

+ Tehlike - Cocuklar icin ambalaj malzemeleri
oyuncak degildir. Bogulma riskine karsi,
cocuklarin plastik posetlerle oynamasina

izin vermeyin.

+ Cocugunuz size harika bir gcorba

hazirlamak istiyor olabilir. Fakat el

KULLANIM KILAVUZU

blender setiniz yetiskinlerin kullanimi igin
tasarlanmistir. Cocugunuzun kullanimina
uygun degildir.
+ Fiziksel, duyusal veya zihinsel beceri
eksikligi bulunan ya da gerekli deneyim ve
bilgiye sahip olmayan kisiler, cihazi sadece
go6zetim altinda bulundurulmalari veya
cihazin guvenli kullanimina iliskin
talimatlarin kendilerine verilmesi,
ilgili tehlikeleri ve glivenlik uyarilarini
kavramalarinin saglanmasi
durumunda kullanabilirler.
+ Nem kaynakli elektrik carpmasi riski:
- Blenderinizi su ve benzeri sivilarla
temasindan kac¢inin. Islak
alanlarda kullanmamaya 6zen goésterin.
- Motor unitesi, elektrik kablosu ve
elektrik fisini suya veya baska sivilara
daldirmayin.
- Motoru Unitesini nemden, sivi

damlamalari ve sigramalarindan koruyun.
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- Motor Unitesine sivi girmesi durumunda,

blenderinizin fisini prizden ¢ekin. Yeniden

kullanmadan énce, Teknik Servisimiz

tarafindan kontrol edilmesini saglayin.

- Blenderiniza islak elle dokunmayin.

- Blenderin suya dismesi halinde, elektrik

fisini prizden gekin. Fisi cekmeden

blenderinizi sudan ¢gikarmaya g¢alismayin.
+ Elektrik carpmasi riski:

-Blenderinizi tam olarak monte edip

doldurmadan, elektrik fisini prize takmayin.

-Sadece dogru sekilde hazirlanmis ve
kolayca ulasilabilecek bir noktada bulunan,
gerilim degeri cihaz plakasindaki teknik
verilerle uyumlu olan elektrik prizlerini
kullanin. Elektrik prizi, blenderinizi
kullanirken kolayca ulasabileceginiz bir
noktada bulunmalidir.

- Elektrik kablosunun, keskin nesneler

ve sicak ylizeyler nedeniyle zarar
goérmemesine 6zen gosterin. Elektrik
kablosunu blenderin etrafina sikica
sarmayin. Bunun i¢in ayri bir haznemiz var.
- Blenderinizi digmesinden kapatsaniz
bile elektrik beslemesi devam etmektedir.
Elektrik beslemesini tamamen kesmek icin,
blenderinizin fisini prizden ¢ekin.

- Kullanimi sirasinda, elektrik kablosunu,
etraftaki kisilerin takilmayacagi ve lGzerine

basmayacagdi sekilde konumlandirin.
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- Elektrik fisini prizden ¢ekerken, kabloyu

degil fisi tutarak gekin.

- Asagidaki durumlarda, blenderin fisini

prizden g¢ekiniz:

¢ Bir arizanin meydana gelmesi.

¢ Cihazin kullanimda olmamasi.

* Temizlik islemleri dncesinde.

* Gok guraltala firtina durumunda.

- Blenderda veya elektrik kablosunda

gozle gorinir bir hasar fark etmeniz

halinde blenderinizi ¢alistirmayin.

- Olasi tehlikelerin 6niine gegmek icin,

herhangi bir onarim islemine ihtiya¢

duyulmasi halinde, sizin icin 7/24 calisan

Musteri Hizmetlerimiz ile iletisime gecin.
+ Cihazin bicaklari son derece keskindir.
Yaralanma riskine karsi, haznenin
temizlenmesi ve bosaltilmasi sirasinda litfen
dikkatli olun. Elde yikama yapacaginizda,
bigaklari kolayca gérebilmek icin kullanilan
suyun yeterince berrak olmasina 6zen
gosterin.
+ Blenderinizi haznesi olmadan ¢alistirmayin.
+ Hareket halindeki bigaklara yaklasmayin.
+ Hareket halindeki pargalara kasik veya
benzer aletlerle midahale etmeyin.
+ Blenderinizi digmeye basarak
kapattiginizda da bigcaklar dénmeye devam
edebilir. Kapagi ¢cikarmadan 6nce hareketin

durmasini bekleyin.
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+ Temizlik islemleri 6ncesinde, blenderin
fisini prizden ¢ekin ve tamamen sogumasini
bekleyin.
+ Elektrik carpmasi tehlikesine karsi,
motor Unitesini suyla temizlemeyin ve suya
daldirmayin.
+ Blender temizligine iliskin ayrintil bilgi igin
bu kilavuzun Temizlik ve Bakim bélimiini
inceleyin.
+ Hazneyi sivi malzemelerle doldurmayin.
Aniden ortaya ¢ikabilecek buhar nedeniyle,
sicak sivilari hazneye koyarken dikkatli olun.
+ Hatali kullanim ciddi yaralanmalara yol
acabilir. Bunu asla istemeyiz.
+ Asagidaki durumlarda blenderinizin fisini
prizden gekin:
- Blender g6zetim altinda bulunmadiginda.
- Blender lGizerinde s6kme ve takma
islemlerinin gergeklestiriimesi dncesinde.
- Temizlik 6ncesinde
+ El blender seti, evde ve benzer alanlarda
kullanilmak Gzere tasarlanmistir:
- Magazalar, ofisler ve diger is alanlarina ait
personel mutfaklari.
- Tarim isletmeleri.
- Blenderin musteriler tarafindan
kullanildigi oteller, moteller ve diger
benzer ikamet alanlari.
- Oda-kahvalti ve pansiyon tipi konaklama

tesisleri.

KULLANIM KILAVUZU

+ Blenderin veya elektrik kablosunun, sicak
ylzeylere 1si kaynaklarina temas etmesine izin
vermeyin.

+ Elektrik kablosunun sarkmasina izin
vermeyin.

+ Bu Kullanim Kilavuzuna uygun hareket
edilmemesi sonucu hatali kullanimdan
kaynaklanabilecek zarar ve hasarlar
karsisinda firmamizin herhangi bir

sorumlulugu bulunmayacaktir.

KISA SURELi CALISTIRMA

El blender seti, sadece kisa siirelerle
kullanilmak Gzere tasarlanmistir ve kullanim
sirasinda asagidaki sureler asiilmamalidir:

5 saniye - Blender

8 saniye - Dograyici

30 saniye - Patates ezme kolu

30 saniye - Cirpici

Belirtilen stre doldugunda, cihazi kapatin
ve tekrar ¢alistirmadan 6nce sogumasini

bekleyin.

ELEKTRiIK SEBEKESINE BAGLANTI
Kullanilan elektrik sebekesi gerilim degerinin,
cihaz plakasinda belirtilen gerilim degerine
uyumlu oldugundan emin olun. Bu cihaz,

tiim baglayici CE etiketleme yénergelerinin

sartlarini karsilamaktadir.

07



EL BLENDERINIZI NASIL

KULLANACAKSINIZ?

BLENDER

Blender aksesuarinin takilmasi:

- Motor Unitesini blender
aksesuarina takin.

- Motor Unitesini dondurerek,
motor unitesi Gzerindeki aksesuar
isaretinin kilit isareti ile ayni
hizaya gelmesini saglayin. Motor
Unitesi, gozle gorundr bir bicimde

yerine oturmalidir.

EZME KOLU

Patates ezme kolunun takilmasi:

- Motor Unitesini ezme koluna takin.
- Motor Unitesini dondirerek,
motor Unitesi lizerindeki aksesuar
isaretinin kilit isareti ile ayni hizaya
gelmesini saglayin. Motor Unitesi,
g6zle gorunir bir bicimde yerine

oturmalidir.

08

DOGRAYICI

Dograyicinin takilmasi:

1) Kaymaz kapadi, altinda yer alan
dograyiciya dogru bastirarak sikica
gecmesini saglayin.

2) Bigak pargasini, dograyicidaki
milin Gzerine takin.

3) Hazirlanmis malzemeleri, MAX
seviye isaretini asmayacak sekilde
dograyiciya doldurun.

4) Tahrik kapagini dograyicinin
Uzerine takin.

5) Motor Unitesini tahrik kapagina
takin.

6) Motor Unitesini déndurerek,
motor Unitesi Uzerindeki aksesuar
isaretinin kilit isareti ile ayni hizaya
gelmesini saglayin. Motor Unitesi,
gozle goériundr bir bicimde

yerine oturmalidir.
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CIRPICI

Cirpicinin takilmasi:

1) Cirpiciy1 gdzle gériniz sekilde
oturana kadar bastirarak ¢irpici
adaptoérine takin.

2) Motor Unitesini cirpici
adaptorine takin.

3) Motor Unitesini déndiirerek,
motor Unitesi lzerindeki aksesuar
isaretinin, Kkilitisaretiile ayni hizaya
gelmesini saglayin. Motor Unitesi,
go6zle goriinilr bir bicimde yerine

oturmalidir.
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AKSESUARLARIN SOKULMESi
Bir aksesuari sékmek icin, motor

Unitesini, aksesuar isareti, kilit

KULLANIM KILAVUZU

acma isaretinin altina gelinceye
kadar déndiiriin ve ardindan motor
Unitesini cekerek aksesuardan

ayirin.

KUMANDA DUGMELERi:

1) Hiz ayar digmesi:

Blender islem hizini, 1 (en diistk)
ile 6 (en yiksek) degerleri arasinda
ayarlayabilirsiniz.

2) Acma/kapama digmesi:
Blenderinizi ayarlanan hizda
calistirmak igin, agma kapama
digmesini basili tutun. Blenderi
durdurmak istediginizde digmeyi
serbest birakin.

3) Turbo diigmesi:

Blenderinizi, ayarlanan hizda
calistirmak icin, turbo digmesini
basili tutun. Blenderi durdurmak
istediginizde digmeyi serbest

birakin.

Blender Kullanim Alani:

Blender, pismis meyve ve sebzelerin
pure haline getirilmesi, icecekler,
corbalar, soslar ve benzer
malzemelerin karistirilmasi, ayrica
sutli iceceklerin hazirlanmasi icin
uygun bir aksesuardir.

Blender aksesuarini, buz, ceviz ve
benzer sert malzemeleri 6giitmek

icin kullanmayin.
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* Cihazin ¢alisma hizini, islenecek
gida maddesine gére ayarlayin.
Yumusak malzemeler igin
normal ¢calisma hizlarini (1-6),
sert malzemeler icinse turbo hiz

secenegini (TURBO) kullanin.

1) Meyve sebzeleri kiiclik pargalar
halinde dograyin.

2) Malzemeleri 6lcme kabina veya
baska uygun bir kaba koyun.

3) Motor Gnitesini, yerine oturacak
sekilde blender aksesuarina takin.
4) Blender kolunu, islenecek
malzemenin igcine daldirin.

5) Cihazin fisini prize takin.

6) Normal hizda calistirmak icin

B diigmesini basili tutun.

Turbo hizda calisma icin TURBO
digmesini basili tutun.

7) Blender aksesuarini, malzemenin
icinde asagi-yukari hareket ettirerek
homojen bir karisimin olusmasini
saglayin.

8) islem tamamlandiginda,

TURBO diigmesini serbest birakin.
9) islem sonrasinda, bicagi s6ékmek
icin cihazin tamamen durmasini
bekleyin. Ardindan, cihazin

fisini prizden ¢ekiniz ve blender
aksesuarini malzemenin

icinden alin.

10) MUmkdinse cihazi beklemeden

temizleyin.
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* Blender aksesuarinda vakum
olusmasi ve aksesuarin kap
tabanina yapismasi hainde,
TURBO diigmesini serbest

birakin.

EZME AKSESUARI

KULLANIM ALANI

Ezme kolu, haslanmis patates ve
havu¢ gibi malzemelerin ezilmesi
icin uygun bir aksesuardir.

* Pismis patates ve havuglari,
kuglk pargalar halinde dograyin.
* Malzemeleri 6lgme kabina veya
baska uygun bir kaba koyun.
Motor lnitesini, yerine oturacak
sekilde ezme koluna takin.

¢ Blender kolunu, islenecek
malzemenin icine daldirin.

* Cihazin fisini prize takin.
Normal hizda calismasi icin
digmeye basili tutun. Turbo hizda
calismasi icin TURBO digmesini
basili tutun.

Ezme kolunu, malzemenin icinde
asagi-yukari hareket ettirerek
homojen bir karisimin olusmasini
saglayin.

* islem tamamlandiginda, TURBO
digmesini serbest birakin.

. islem sonrasinda, bigagi sékmek
icin cihazin tamamen durmasini
bekleyiniz. Ardindan, cihazin fisini
prizden ¢ekiniz ve ezme kolunu

malzemenin icinden alin.



* Mimkinse cihazi beklemeden

temizleyin.

DOGRAYICI KULLANIM ALANI
Dograyici aksesuari, et, parmesan,
sebze, meyve, ceviz ve yesillikler
malzemelerin dogranmasi igin

uygun bir aksesuardir.

* Dogranacak malzemeleri yikayin.

* Dogranacak malzemeleri kiiciik
pargalar halinde kesin.

¢ Cevizlerin kabugunu ayiklayin.
Badem gibi gidalarda, yumusak

ic kabugu kullanabilirsiniz.

* Taze yesillikleri, saplarini
ayiklayarak ve kuru halde kullanin.
e Etteki sinirler, kemikler ve
kikirdaklari ayiklayin.

e Cihazin fisini prize takiniz.

* Dograma islemiicin TURBO
digmesini basili tutun ve cihazi
durdurmak istediginizde de
digmeyi serbest birakin.

o islem tamamlandiginda, cihazin
fisini prizden ¢ekiniz ve motor
Unitesini tahrik kapagindan sékiin.
* Mimkinse blenderinizi

beklemeden temizleyin.

KULLANIM KILAVUZU

CIRPICI KULLANIM ALANI
Cirpici, krema, yumurta aki ve

benzer kivamdaki malzemelerin

cirpilmasi i¢in uygun bir aksesuardir.

1) Krema, yumurta aki veya baska
uygun malzemeleri dlgme kabina
veya baska uygun bir kaba koyun.
2) Cirpiciyi, islenecek malzemenin
icine daldirin.

3) Cihazin fisini prize takin.

4) Cirpma islemi icin TURBO
digmesini basil tutunuz ve cihazi
durdurmak istediginizde de
digmeyi serbest birakin.

5) islem tamamlandiginda, cihazin
fisini prizden gekiniz ve ¢irpiciyi
malzemenin icinden ¢ikarin.

6) Cirpiciyl, cirpici adaptérinden
sokun.

7) Miumkiinse cihazi beklemeden

temizleyin.
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Aksesuar Malzemeler Azami miktar islem stresi islem hizi
Dograyici Et 2009 8sn Turbo
400 g havug,
Blender Havug, su 600 g su 5sn Turbo
Patates, tereyagi 350 g krema,
Ezme kolu sit ! yagh 200 g bitter gikolata, 30sn Turbo
Y2 vanilya gubugu
Krema, vanilya, bitter
Cirpici cikolata 1 kg patates, 30sn Turbo

EL BLENDER SETiNizi
TEMIZLERKEN NELERE DiKKAT
ETMELISiNiz?

Elektrik ¢garpmasi, yaralanma ve

hasar riskini ortadan kaldirmak icin,
temizlik islemleri 6ncesinde cihazin
fisini prizden ¢ekin; motor Unitesini

asla suya daldirmayin.

El blenderiniza hasar vermemek
icin, asindirici temizlik madde ve

malzemeleri kullanmayin.

Motor linitesinin temizlenmesi
Motor Unitesini, nemli bir bezle
silin. Az miktarda deterjan
kullanabilirsiniz.

Temiz su kullanarak silin.
Tamamen kuruyuncaya kadar

motor Unitesini kullanmayin.
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Aksesuarlarin temizlenmesi
1) Parcalari soguk veya ilik
suya yatirarak, sert kalintilarin
yumusamasini saglayin.

Az miktarda deterjan
kullanabilirsiniz.

2) Bulasik fircasi ile kalintilari
temizleyin.

3) Temiz suyla durulayin.

4) Tekrar kullanmadan énce,
parcalarin tamamen kurumasini

bekleyin.
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Model no Artfood 1925H

Voltaj seviyesi 220-240V 50/60 Hz

Glg seviyesi 800W

ozelliklerde haber vermeden

ithalatci / Uretici firma teknik E Bu cihaz WEEE direktiflerine

uygun olarak geri dénistiimi olan
degisiklik yapma hakkini sakli tutar. parcgalardan olustugu icin ¢cépe
atilmamasi gerekmektedir.
Latfen, bu blender setinin

geri dénliisimini saglamak igin
Homend Misteri Hizmetleri’'ne

basvurunuz.

URETICI:

Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Tel: 08502223245

YETKILi SERVIS LISTESI

)
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homend.com.tr
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Size simdi anlatacaklarimiza
kayitsiz kalamayacaksiniz.

Tebrik ederiz, bu Girtinii satin alarak iyi bir hizmet almaya hak kazandiniz. Simdiki adim, birbirimizi

biraz daha iyi tanimak. Turkiye'nin her yerinden, giinin her saati bize ulasabileceginiz telefon numaramiz:
0850 222 32 45. Sizin icin uygun olan en kisa zamanda bize bir telefon agin, trlniinizu kaydedelim.
Boylece sonraki giinlerde bizi aradiginizda kendinizi tekrar tekrar tanitmak zorunda kalmayin, ayricalikl

hizmetlerimizden yararlanmaya hemen baslayin.

GARANTI BELGESI iSTEMEYIiZ.

Aldiginiz Homend trindni, homend.com.tr'den
kaydederseniz, size garanti belgesi dahil

hicbir belge sormayiz. Béylece kutu, garanti
belgesi, fis ya da fatura saklama derdini

ortadan kaldiririz.

48 SAATTE ¢OZUM.

48 Servisimize gelen Grinu en hizh sekilde
saghigina kavusturmak isteriz. Yedek pargalari
depomuzda varsa, kargo teslimat suresi hari¢
48 saate sorunu ¢dzeriz.

EVE SERVIiS UCRETSIZ.

Bir Homend Urinini servisimize ulastirmak icin
O—0 0850 222 32 45'ten aldiginiz kodla Grini
kargoya verin, servis islemi bittikten sonra

istediginiz yere teslim edelim. Ustelik kargo licreti
talep etmeyelim.

KULLANIM KILAVUZU
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We are aware that you adore your
brand-new blender set and cannot
wait to use it.

Please review the following user
guide before preparing such a
delectable soup. Then the soup is
safe to ingest.

We attempted to provide as much detail as feasible in
the user manual. Hopefully, only one reading will be
necessary. If you have questions in the future, you should

keep this manual in a readily accessible location.

ARTFOOD 1925H

USER’S MANUAL 19



BEFORE
FIRST
USE

+ Initially, peruse this user manual in its entirety

In ten minutes, you will be accustomed with your blender.

Then, remove the blender’s components from their packaging.

+ Under the body of your blender are numbers indicating the appropriate
voltage level. Please confirm that these values are compatible with your
home’s electrical supply.

+ Before initial use, clean all components of the glass reservoir. The
cleansing section of the guide contains a detailed explanation that can be
utilized for assistance.

+ If you observe that any of your blender’s parts are damaged, please call
our live support line at 0850 222 32 45 immediately. When examining the

components, please pay special attention to the cable.
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WHAT PARTS DOES
YOUR HAND BLENDER
CONSIST OF?

eeeeee
adjustment
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YOU MUST USE YOUR
HAND BLENDER SAFELY.
IMPORTANT WARNINGS

+ Attention! Risk of serious damage!

Do not use your blender to grind frozen
foods, bone, coconut, grain, coffee grounds,
or spice beans. In addition, your product
cannot be used to make cocoa.

+ High risk: Ignoring the relevant warning
may result in a risk of death or injury.

+ Medium risk: Ignoring the relevant warning
may result in a risk of injury and property
damage.

+ Low risk: Ignoring the relevant warning
may result in a risk of minor injury and
property damage.

+ Danger - Packaging materials are not

toys for children. Children should not be
permitted to play with plastic bags due to the
risk of asphyxia.

+ Your infant may wish to cook you a
delicious soup. However, your hand blender
setis intended for adult use. Itis not
appropriate for your child.

+ Persons with reduced physical, sensory, or

mental capabilities, or a lack of experience

USER’S MANUAL

and knowledge, are only permitted to

use the device if they are supervised or
instructed on the safe use of the device,
and they comprehend the risks and safety
warnings involved.

+ Moisture poses a risk of electric shock:

- avoid exposing your blender to water and
similar liquids. It should not be used in damp
areas.

- Do not submerge the motor device, power
cord, or power plug in liquids.

- Guard the motor unit against moisture,
drips, and droplets

- Ifliquid enters the motor mechanism,
unplug your blender. Have our technical
service inspect it before using it again.

- Avoid touching the blender with wet
palms.

- Disconnect the power cord if the blender
falls into water. Do not attempt to remove
the blender from the water without first

disconnecting it.
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+ Risk of electric shock:

- Do not plug in the power cord until the
blender has been assembled and filled.

- Only use properly prepared and readily
accessible electrical outlets whose voltage
rating corresponds to the technical
information on the rating plate. The electrical
receptacle should be easily accessible while
using a blender.

- Take care that sharp objects and heated
surfaces do not damage the power cord.. Do
not wrap the power cord tightly around the
blender. We have a separate chamber for
this.

- Evenif you press the button to turn off
your blender, the electricity supply persists.
To thoroughly stop the flow of electricity,
unplug the blender from the wall outlet.

- Position the power cord so that bystanders
do not trip over it or tread on it while itis in
use.

- When removing the wall socket, hold the
plug and not the cord.

- Unplug the blender in the following
situations:

* In the event of a malfunction.

* When the appliance is not in use.

* Prior to cleaning.

* During a thunderstorm.

Do not use your blender if it or the power
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cord has visible harm.

- To avoid potential dangers, please contact
our Customer Service, which is available 24
hours a day, seven days a week.

+ The blades of the device are exceedingly
sharp. Please exercise caution when
cleansing and emptying the hopper to avoid
injury. When cleansing by hand, use water in
which the blades are visible.

+ Do not operate your blender without its
bowl

+ Do not approach moving blades.

+ Do not use utensils or similar objects to
interfere with moving parts..

+ When the blender is turned off by pressing
the button, the blades may continue to
rotate. Wait for the movement to stop before
removing the cover.

+ Before cleaning, unplug the blender and
allow it to cool completely

+ To prevent electric shock, do not sanitize
the motor unit with water and do not
submerge it in water.

+ See the Cleaning and Maintenance section
of this manual for information on how to
clean a blender in detail.

+ Avoid adding liquid ingredients to the
hopper. Caution is advised when pouring hot
liquids into the chamber due to the sudden

discharge of steam.

ARTFOOD



+ Misuse can result in severe injury. We never
wish for this to occur.

+ Unplug the blender if any of the following
occur:

- Ifthe Blender is not being monitored.

- Prior to disassembling and reassembling
the blender.

- Prior to cleansing

+ The hand blender set is designed for use in
the home and similar areas:

- Staff kitchens for stores, offices, and other
business areas

- Agricultural enterprises.

- Hotels, motels, and other residential areas
where clients use the blender

- Bed and breakfast and hostel-style lodging
options..

+ Allow neither the blender nor the power
cord to come into contact with heated
surfaces or sources of heat.

+ Do not allow the power cord to droop.

+ Our company will not be liable for any
damages or losses that may result from
noncompliance with this User’s Manual and

subsequent misuse.

SHORT-TERM OPERATING MODE
The hand blender set is intended for brief use
only, and the following time limits must not

be exceeded:

USER’S MANUAL

5 seconds - Blender

8 seconds-Chopper

30 seconds - Potato mashing lever

30 seconds-Shaker

After the allotted time has passed, power
down the device and allow it to settle before
using it again.

CONNECTION TO THE ELECTRICAL MAINS
Ensure that the mains voltage used
corresponds to the voltage specified on the
rating plate. This device complies with all

mandatory CE labeling directives

25



HOW TO USE YOUR
HAND BLENDER?

BLENDER

Attaching the blender accessory:

- Attach the motor unit to the
blender accessory.

- Rotate the motor unit such that the
accessory mark lines up with the
lock mark. The motor unit must be

visibly engaged.

MASHING LEVER

Attaching the potato mashing lever:

- Attach the motor unit to the
mashing lever.

- Rotate the motor unit such that the
accessory mark lines up with the
lock mark. The motor unit must be

visibly engaged.
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CHOPPER

Attaching the chopper:

1) Press the nonslip cover firmly
against the rotor so that it fits
snugly.

2) Attach the blade piece to the
spindle on the chopper.

3) Load the prepared ingredients
into the chopper until the MAX mark
is reached

4) Install the drive cover on the
chopper.

5) Attach the motor unit to the drive
cover.

6) Rotate the motor unit such that
the accessory mark lines up with the
lock mark. The motor unit must be

visibly engaged.
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SHAKER

Attaching the shaker:

1) Attach the shaker to the shaker
adapter by pressing down until it
visibly engages.

2) Attach the motor unit to the
shaker adapter.

3) Rotate the motor unit such that
the accessory mark lines up with the
lock mark. The motor unit must be

visibly engaged.
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REMOVING ACCESSORIES

To remove an accessory, rotate the
motor unit until the accessory mark
is positioned below the unlock
mark, and then draw the motor unit

away from the accessory.

USER’S MANUAL

CONTROL BUTTONS:

1) Speed adjustment button:

You can adjust the blender
processing speed from 1 (slowest)
to 6 (fastest).

2) On/off button: Press and hold the
on/off button to run your blender at
the set speed. Release the button
when you want to stop the blender.
3) Turbo button:

Press and hold the turbo button to
run your blender at the set speed.
Release the button when you want
to stop the blender.

Blender Usage Area:

The blender is a convenient
appliance for pureeing cooked fruits
and vegetables, combining drinks,
soups, and sauces, and preparing
milk-based beverages.

Do not use the blender attachment
to grind ice, walnuts, or other

comparable ingredients.

* Adjust the appliance’s operating
pace based on the food to
be processed. Use normal
operating rates (1-6) for soft
materials and the turbo speed

option (TURBO) for tough ones.



1) Chop vegetables and fruits into
tiny pieces.

2) Place the ingredients in

a measuring cup or another
appropriate container.

3) Connect the motor unit to the
blender attachment until it clicks
into position.

4) Submerge the arm of the blender
in the material to be processed.

5) Connect the device to the outlet.
6) To run at normal speed, press and
hold button B.

Press and hold the TURBO button to
activate turbo speed.

7) Ensure a homogenous mixture by
rotating the blender accessory up
and down in the substance.

8) Upon completion of the
procedure, depress the TURBO
button.

9) After the procedure, remove

the blade only after the device has
completely stopped. Unplug the
appliance and remove the blender
attachment from the material.

10) If feasible, immediately clean the

device.

* Release the TURBO button if a
vacuum develops in the blender
attachment and the attachment

becomes stuck to the bottom of

the basin.
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APPLICATIONS OF MASHING
ACCESSORY

The mashing lever is a suitable
accessory for mashing ingredients
such as boiled potatoes and carrots.
* Chop the cooked potatoes and
carrots into small pieces.

* Place theingredientsina
measuring cup or another
appropriate container. Attach

the motor unit to the mashing
mechanism with a click..

* Submerge the arm of the blender
in the material to be processed.

* Connect the device to the outlet.
Keep the button depressed to
operate at normal pace. To run at
turbo pace, press and hold the
TURBO button.

Ensure that a homogenous mélange
is formed by raising and lowering
the mashing lever in the material.

* When the procedure is complete,
the TURBO button should be
released.

* After the procedure, wait until
the device has completely stopped
before removing the blade. Unplug
the device and remove the mashing
lever from the ingredients.

¢ If feasible, immediately clean the

device.
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APPLICATIONS OF CHOPPER

The chopper accessory is ideal

for chopping parmesan, meat,
vegetables, fruits, walnuts, and
greenery.

* Wash the materials for chopping.
* Chop the required ingredients
into tiny pieces.

* Remove the hulls from the
walnuts. For foods such as almonds,
the soft interior shell can be used.

* Use fresh greens with the stems
removed and in dried form

* Remove the meat’s nerves, bones,
and cartilage.

* Connect the device to the outlet.
* For chopping, depress the TURBO
button and release it when you want
to halt the appliance.

* Unplug the appliance and remove
the motor unit from the drive cover
when the procedure is complete.

¢ |f feasible, immediately clean the
device.

APPLICATIONS OF SHAKER

The shaker is a useful accessory

for mixing cream, egg whites, and
similar substances.

1) Place the cream, egg whites, or
other appropriate ingredientsin a
measuring cup or other appropriate
container.

2) Immerse the shaker into the

material to be processed.

USER’S MANUAL

3) Connect the device to the outlet.
4) While shaking, hold down the
TURBO button and release it when
you want to turn off the appliance
5) When the process is complete,
unplug the appliance and remove
the shaker out of the material.

6) Remove the shaker from the
shaker adapter.

7) If feasible, immediately clean the

device.
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Accessory Materials Maximum quantity E:T?:essing E;(;ceedssing
Chopper Meat 20049 8 seconds Turbo
Blender Carrot, water jvc;?e? carrot, 600 g 5 seconds Turbo
Mashing . 350 gcream, 200 g
Lever Potatoes, butter, milk darl.< chocolate, 1/2 30seconds | Turbo
vanilla bar
Shaker g:(e)ir(;;al/:nilla, dark 1 kg potatoes 30seconds | Turbo
WHAT SHOULD YOU TAKE INTO Cleaning the accessories
ACCOUNT WHEN CLEANING 1) Soak the parts in cold or lukewarm
YOUR HAND BLENDER? water to soften any hard residue.
A tiny amount of detergent can be
Before cleansing, unplug the used.
appliance to prevent electric shock,  2) Use a dishbrush to remove any
injury, or property damage; Never residue.
submerge the motor unit in water. 3) Rinse with clean water.
4) Allow parts to dry thorougly
To prevent causing damage to your before reuse.
hand blender, avoid using abrasive
cleaning agents or materials.
Cleaning the motor unit
Wipe the motor with a moist cloth.
A tiny amount of detergent can be
used.
Utilize pure water to wipe.
Do not operate the motor unit until
it has been thoroughly dried.
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Wir wissen, dass Sie mit lhrem
neuen Mixerset zehr zufrieden seien
und es sofort benutzen wollten.
Bevor Sie jedoch eine so
wunderbare Suppe zubereiten,
bitten wir Sie, einen Blick in diese
Gebrauchsanweisung zu werfen,
die wir fur Sie vorbereitet haben.
Dann kénnen Sie lhre Suppe sicher
genielen..

In der Gebrauchsanweisung haben wir versucht, alles so
klar wie méglich zu schreiben. Wir hoffen, dass einmaliges
Lesen ausreicht. Nur flir den Fall, dass Ilhnen etwas

auffallt, empfehlen wir Ihnen, dieses Handbuch an einem

Ort aufzubewahren, an dem Sie es leicht finden kénnen.

ARTFOOD 1925H

BENUTZERHANDBUCH 36



VOR DER ERSTEN
BEZUTZUNG

+Lesen Sie zunachst diese Gebrauchsanweisung von Anfang bis Ende
durch. Innerhalb von 10 Minuten werden Sie mit hrem Mixer vertraut sein.
Nehmen Sie dann die Teile des Mixers aus der Verpackung.

+ Auf der Unterseite des Mixergehauses finden Sie eine Spannungsangabe,
die die fir den Gebrauch geeignete Spannungsstufe angibt. Bitte
Uberprifen Sie, ob diese Werte mit lhrer Netzspannung libereinstimmen.

+ Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile, aus denen der
Glasbehalter besteht. Eine ausfiihrliche Beschreibung finden Sie im
Abschnitt “Reinigung” in der Gebrauschanweisung.

+ Before initial use, clean all components of the glass reservoir. The
cleansing section of the guide contains a detailed explanation that can be
utilized for assistance.

+ Wenn Sie feststellen, dass ein Teil des Mixers beschadigt ist, rufen Sie uns
bitte sofort unter der Nummer 0850 222 3245 an. Bitte achten Sie bei der

Uberprifung der Teile besonders auf das Kabel.
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AUS WELCHEN
TEILEN BESTEHT IHR
STABMIXER?

Mixer Kartoffelhacker  Zerkleinerungsarm
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ES LIEGT IN IHREN
HANDEN, IHREN
STABMIXER SICHER 2ZU
BENUTZEN. WICHTIGE
WARNHINWEISE!

+ Achtung! Gefahr von schweren Schaden!
Verwenden Sie |hr Mixer-Set nicht zum
Zerkleinern von harten Zutaten wie
Tiefkihlkost, Knochen, Kokosnuss, Getreide,
Kaffeebohnen und Gewlirzbohnen.

Ihr Gerat ist auch nicht fir die Zubereitung
von Schokolade geeignet.

+ Hohes Risiko: Die Nichtbeachtung dieses
Warnhinweises kann zum Tod oder zu
Verletzungen fiihren.

+ Mittleres Risiko: Bei Nichtbeachtung des
Warnhinweises besteht Verletzungsgefahr
und die

Gefahr von Sachschaden.

+ Geringes Risiko: Die Nichtbeachtung des
entsprechenden Warnhinweises kann zu
einem geringen Verletzungsrisiko und zu

Sachschaden fuhren.

BENUTZERHANDBUCH

+ Gefahr - Verpackungsmaterialien sind kein
Spielzeug fir Kinder. Erstickungsgefahr
Lassen Sie Kinder nicht mit Plastiktlten
spielen.

+ |hr Kind moéchte Ihnen vielleicht eine
wunderbare Suppe kochen. Aber |hr
Stabmixer-Set ist fir den Gebrauch durch
Erwachsene gedacht. Es ist nicht fir Ihr Kind
geeignet.

+ Personen mit kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Beeintrachtigungen oder
Personen, denen es an der nétigen Erfahrung
und Kenntnis mangelt, diirfen das Gerat

nur benutzen, wenn sie beaufsichtigt
werden oder Anweisungen fir den sicheren
Gebrauch des Gerats erhalten haben und
auf die damit verbundenen Gefahren und
Sicherheitsvorkehrungen hingewiesen

wurden.
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+ Gefahr eines elektrischen Schlages durch
Feuchtigkeit:

- Vermeiden Sie den Kontakt Ihres Mixers mit
Wasser und dhnlichen Flussigkeiten.
Achten Sie darauf, dass er nicht in anderen
Bereichen verwendet wird.

- Tauchen Sie die Motoreinheit, das
Netzkabel und den Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

- Schiitzen Sie die Motoreinheit vor
Feuchtigkeit, Flissigkeitstropfen und
-spritzern.

Sollte Wasser in die Motoreinheit
eindringen, ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose. Lassen Sie den Mixer vor
der Wiederinbetriebnahme von unserem
technischen Service Gberprifen.

- Beriihren Sie den Mixer nicht mit nassen
Handen.

- Wenn der Mixer in Wasser getaucht

ist, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Versuchen Sie nicht, den Mixer
aus dem Wasser zu nehmen, ohne den
Stecker zu ziehen.

+ Gefahr eines elektrischen Schlages:
-Stecken Sie den Netzstecker erst

dann ein, wenn der Mixer vollstandig
zusammengebaut und befullt ist.
-Verwenden Sie nur ordnungsgemaf

vorbereitete und leicht zugangliche
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Steckdosen mit einer Spannung, die den
technischen Daten auf dem Typenschild des
Gerats entspricht. Die Netzsteckdose muss
sich an einer Stelle befinden, an der sie bei
der Benutzung des Mixers leicht zu erreichen
ist.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht durch scharfe Gegenstande und heiBe
Oberflachen beschadigt wird. Wickeln Sie
das Netzkabel nicht zu eng um den Mixer.
Wir haben daflir einen separaten Behalter.

- Die Stromzufuhr wird auch dann
fortgesetzt, wenn Sie den Mixer mit der
Taste121 ausschalten. Um die Stromzufuhr
vollstéandig zu unterbrechen, ziehen Sie den
Stecker des Mixers aus der Steckdose.

- Verlegen Sie das Netzkabel wahrend

des Gebrauchs so, dass Unbeteiligte nicht
dariber stolpern oder darauf treten kénnen.
Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen, halten Sie das Kabel am Stecker fest
und ziehen Sie es aus der Steckdose.

Ziehen Sie in den folgenden Fallen den
Stecker des Mixers aus der Steckdose:

- Es liegt eine Funktionsstérung vor.

Das Gerat ist nicht in Gebrauch.

ARTFOOD



Vor Reinigungsarbeiten.

- Im Falle eines starken Gewitters.

- Wenn Sie sichtbare Schaden am Mixer oder
am Netzkabel feststellen, diirfen Sie den
Mixer nicht benutzen.

- Um potentielle Gefahren zu vermeiden,
sollten Sie sich im Falle einer Reparatur

an unser 24/7 Team von spezialisierten
Technikern wenden.

Das Gerat ist extrem scharf.

+ Die Klingen des Gerats sind extrem

scharf. Bitte gehen Sie beim Reinigen und
Entleeren des Behalters vorsichtig vor, es
besteht Verletzungsgefahr. Achten Sie beim
Handewaschen darauf, dass das verwendete
Wasser klar genug ist, um die Klingen gut
sehen zu kénnen.

+ Betreiben Sie den Mixer121 nicht ohne
Schissel.

+ Nahern Sie sich nicht den sich
bewegenden Klingen.

+ Greifen Sie nicht mit Loffeln oder ahnlichen
Utensilien in die beweglichen Teile ein.

+ Die Klingen drehen sich weiter, auch

wenn Sie den Mixer durch Driicken der Taste
ausschalten. Warten Sie, bis die Bewegung
zum Stillstand gekommen ist, bevor Sie den

Deckel abnehmen.

BENUTZERHANDBUCH

+ Ziehen Sie vor der Reinigung den
Netzstecker des Mixers und lassen Sie ihn
vollstandig abkiihlen.

+ Um die Gefahr eines elektrischen Schlages
zu vermeiden,

Reinigen Sie die Motoreinheit nicht mit
Wasser und tauchen Sie sie nicht in Wasser
ein.

+ Ausfihrliche Informationen zur Reinigung
des Standmixers finden Sie im Abschnitt
“Reinigung und Wartung” in diesem
Handbuch.

+ Fillen Sie den Behalter nicht mit fliissigen
Zutaten.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heile
Flissigkeiten in den Behalter fillen, da
ploétzlich Dampfe entstehen kénnen.

+ UnsachgemaBe Verwendung kann zu
schweren Verletzungen fiihren. Das wollen
wir auf keinen Fall.

+ Ziehen Sie in den folgenden Fallen den
Stecker des Mixers aus der Steckdose:

- Wenn der Mixer nicht unter Aufsicht ist.
-Vor dem Einsetzen und Einlegen des Mixers.
- Vor der Reinigung

+ Das Stabmixer-Set ist flir den Gebrauch zu
Hause und in @hnlichen Bereichen bestimmt:
- Personalkiichen in Geschéften, Bliros und
anderen Geschaftsraumen.

- Landwirtschaftliche Betriebe.
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WIE WERDEN SIE IHREN
STABMIXER BENUTZEN?

BLENDER

- Bringen Sie die Motoreinheit in die
Position des Blenderzubehérs.

- Drehen Sie die Motorhalterung

so, dass die Zubehérmarkierung
auf der Motorhalterung mit der
Einrastmarkierung Gibereinstimmt.

Die Motorhalterung sollte sichtbar

einrasten.
O] ﬂ@
KARTOFFELHACKER

Montage des Kartoffelhacker?

- Befestigen Sie die Motoreinheit am
Kartoffelhacker/

- Drehen Sie die Motorhalterung

so, dass die Zubehérmarkierung

auf der Motorhalterung mit

der Verriegelungsmarkierung
Ubereinstimmt. Die Motorhalterung

sollte sichtbar einrasten
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ZERKLEINERUNGSARM

Einsetzen des Zerkleinerungsarms
1) 1) Driicken Sie die rutschfeste
Abdeckung gegen die Unterseite
des Zerkleinerers, um einen festen
Sitz zu gewahrleisten.

2) SchlieBen Sie das Messerteil Uber
die Spindel des Zerkleinerers.

3) Fiillen Sie den Zerkleinerer

mit den vorbereiteten Zutaten,
wobei die MAX-Markierung nicht
Uberschritten werden darf.

4) Die Antriebsabdeckung auf den
Zerkleinerer schieben.

5) Montieren Sie die Motorhalterung
an der Antriebsabdeckung.

6) Frieren Sie die Motorhalterung
so ein, dass die Zubehdérmarkierung
auf der Motorhalterung mit

der Verriegelungsmarkierung
Ubereinstimmt. Die Motoreinheit
sollte sichtbar einrasten.
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MIXER

Einsetzen des Mixers
1) Setzen Sie den Mixer in den
Mixeradapter ein, indem Sie ihn
dricken, bis er sichtbar einrastet.
2) Befestigen Sie die Motoreinheit
am Mixeradapter.

3) Drehen Sie die Motoreinheit
so, dass die Zubehérmarkierung
auf der Motoreinheit mit der
Verriegelungsmarkierung
Ubereinstimmt. Die Motoreinheit

sollte sichtbar einrasten.
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ZUBEHOR HERAUSNEHMEN
Um ein Zubehorteil zu entfernen,
drehen Sie die Motoreinheit,

bis sich die Zubehérmarkierung

unter der Freigabemarkierung

BENUTZERHANDBUCH

befindet, und ziehen Sie dann die

Motoreinheit vom Zubehorteil weg.

STEUERUNGSTASTEN:

) Drehknopf fir die
Geschwindigkeit:

Sie kénnen die Geschwindigkeit des
Mixers zwischen 1 (Minimum) und 6
(Maximum) einstellen.

2) Ein/Aus-Schalter: Driicken und
halten Sie den Ein/Aus-Schalter,

um den Mixer mit der eingestellten
Geschwindigkeit zu starten. Lassen
Sie die Taste los, wenn Sie den
Mixer ausschalten méchten.

3) Turbo-Taste:

Halten Sie die Turbotaste gedriickt,
um lhren Mixer mit der eingestellten
Geschwindigkeit zu starten. Lassen
Sie die Taste los, wenn Sie den

Mixer anhalten méchten.

*Verwendungsbereich des Mixers:
Der Mixer eignet sich zum Piirieren
von gekochtem Obst und Gemiise,
zum Mixen von Getréanken, Suppen,
SoBen und dhnlichen Zutaten sowie
zur Zubereitung von Milchgetrénken.
Verwenden Sie den Mixer nicht zum
Zerkleinern von Eis, Nissen und

ahnlichen harten Materialien..
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1) Schneiden Sie das Obst und
Gemise in kleine Stiicke.

2) Geben Sie die Zutaten in den
Auswahlbehalter oder einen
anderen geeigneten Behalter.

3) Bringen Sie die Motoreinheit
am Zubehor des Mixers an, bis sie
einrastet.

4) Tauchen Sie den Mixerarm in das
zu verarbeitende Material ein.

5) SchlieBen Sie das Gerat an die
Steckdose an.

6) Driicken und halten Sie

die B-Taste, um mit normaler
Geschwindigkeit zu arbeiten. Halten
Sie die TURBO-Taste gedriickt,

um mit Turbogeschwindigkeit zu
arbeiten.

7) Bewegen Sie das Mixerzubehér
in den Zutaten auf und ab, um eine
homogene Mischung zu erhalten.
8) Wenn der Vorgang
abgeschlossen ist, lassen Sie die
TURBO-Taste los.

9) Warten Sie nach dem Vorgang,
bis das Gerat vollstandig zum
Stillstand gekommen ist, um die
Klinge zu entfernen. Schalten Sie
anschlieBend das Gerat aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und richten Sie das
Mixerzubehér aus dem Material.
10) Wenn méglich, reinigen Sie das

Gerat ohne zu warten.
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Wenn sich im Mixerzubehor ein
Vakuum bildet und das Zubehér
am Boden des Behdlters
festklebt, I6sen Sie das TURBO-

Geblase.
ANWENDUNGEN DES
MASHZUBEHORS
Der Pirierhebel ist ein geeignetes
Zubehoér zum Plrieren von Zutaten
wie Salzkartoffeln und Karotten.
* Hacken Sie die gekochten
Kartoffeln und Karotten in kleine
Stiicke.
* Geben Sie die Zutaten in einen
Messbecher oder einen anderen
geeigneten Behalter. Bringen Sie
die Motoreinheit mit einem Klick am
Purierwerk an.
* Tauchen Sie den Arm des Mixers in
das zu verarbeitende Material.
* SchlieBen Sie das Gerat an die
Steckdose an.
Halten Sie die Taste gedriickt, um
mit normaler Geschwindigkeit
zu arbeiten. Um im Turbotempo
zu laufen, halte die TURBO-Taste
gedriickt.
Sorgen Sie dafiir, dass durch Heben
und Senken des Pirierhebels im
Material eine homogene Mélange
entsteht.
* Wenn der Vorgang abgeschlossen
ist, sollte die TURBO-Taste

losgelassen werden.
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* Warten Sie nach dem Eingriff, bis
das Gerat vollstandig zum Stillstand
gekommen ist, bevor Sie die Klinge
entfernen. Trennen Sie das Gerat
und entfernen Sie die Maische
lever from the ingredients.

* Reinigen Sie das Gerat nach

Maoglichkeit ohne zu warten.

EINSATZBEREICH DES
ZERKLEINERERS

Das Zerkleinerungszubehor eignet
sich zum Zerkleinern von Fleisch,
Parmesan, Gemuse, Obst, NlUssen
und Griinzeug.

- Breiten Sie die zu zerkleinernden
Zutaten aus.

- Schneiden Sie die gehackten
Zutaten in kleine Stlicke.

- Entfernen Sie die Schale von den
Walnussen. Fir Lebensmittel wie
Mandeln kénnen Sie eine weiche
Schale verwenden.

- Verwenden Sie frisches Grin,
entfernen Sie die Stiele und halten
Sie es trocken.

- Entfernen Sie Nerven, Knochen
und Knorpel vom Fleisch.

- Stecken Sie den Stecker des Gerats
in die Steckdose.

- Halten Sie die TURBO-Taste
wahrend des Hackens gedriickt und
lassen Sie die Taste los, wenn Sie

das Gerat anhalten moéchten.

BENUTZERHANDBUCH

- Wenn der Vorgang abgeschlossen
ist, ziehen Sie den Stecker aus

der Steckdose und nehmen

Sie die Motoreinheit aus der
Antriebsabdeckung.

- Wenn maoglich, reinigen Sie lhren
Mixer ohne zu warten.
EINSATZBEREICH DES MIXERS
Der Mixer ist ein geeignetes
Zubehér zum Aufschlagen von
Sahne, EiweiB und anderen Zutaten
ahnlicher Konsistenz.

1) Geben Sie die Sahne, den
Eischnee oder andere geeignete
Zutaten in eine Rihrschissel oder
einen anderen geeigneten Behalter.
2) Tauchen Sie den Mixer in das zu
verarbeitende Material ein.

3) Das Gerat an die Steckdose
anschlieBen.

4) Halten Sie die TURBO-Taste fiir
den Rihrvorgang gedriickt und
lassen Sie die Taste los, wenn Sie
das Gerat anhalten méchten.

5) Wenn der Vorgang
abgeschlossen ist, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose und
entfernen Sie den Quirl aus den
Zutaten.

6) Nehmen Sie den Rihrbesen aus
dem Ruhraufsatz.

7) Wenn méglich, reinigen Sie das

Gerat, ohne zu warten.
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Zubehorteil | Materialien Hoéchstmenge Bearbe!t- Processing
ungszeit speed
Chopper Fleisch 20049 8 sekunden | Turbo
Mixer Karotte, Wasser 400 g Karotte, 600 5sekunden | Turbo
Wasser
. 350 g Sahne, 200 g )
Maische Potatoes, butter, milk Zartbitterschokolade, 30 sekun Turbo
hebel [ den
1/2 Vanilleriegel
Shaker Sahne, Vanille, dunkle 1 Kilo Kartoffeln 30sekun- Turbo
Schokolade den

WORAUF SOLLTEN SIE BEI DER
REINIGUNG IHRES STABMIXERS
ACHTEN?

Um das Risiko eines Stromschlags,
von Verletzungen und Schaden
zu vermeiden, ziehen Sie vor der
Reinigung den Stecker aus der
Steckdose und tauchen Sie die

Motoreinheit niemals in Wasser ein.

Um eine Beschadigung des
Stabmixers zu vermeiden,
verwenden Sie keine scheuernden

Reinigungsmittel und -materialien.

Reinigung der Motoreinheit
Wischen Sie die Motoreinheit mit
einem feuchten Tuch ab. Sie kénnen
eine kleine Menge Spllmittel

verwenden.
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BENUTZERHANDBUCH
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Model no

Artfood 1925H

Spannungsniveau

220-240V 50/60 Hz

Leistungspegel

8oow

homend.com.tr
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For Turkey, Fir Turkey;

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:

Business Title: Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Address Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Kat:2 Ofis No:18 Sisli, 34485 istanbul

Customer Services: 0850222 3245
Web: www.homend.com.tr

HOMERD ELFHTROMNIK DAYANIKLE
TOSE T CikARLARISEAN VE TICAS.
The seller’s Carrurtain b
Business Title:
Address:
Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s
Type:Blender Set

Model: Artfood 1925H
Brand: Homend
Serial Number:



GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:
Titel: Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.

Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Kat:2 Ofis No:18 Sisli, 34485 istanbul

Kundenhotline: 0850222 32 45
Webseite: www.homend.com.tr

HOMCMD CLEHTRONM DAYAMNIKLI

Daten des Verkaufers:
Titel:

Adresse:

Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollméachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:

Art: Mixer-Set

Modell: Artfood 1925H
Marke: Homend
Seriennummer:



For UK, Fiir UK;

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:
Business Title: HOMEND UK LIMITED

Address: 1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, H.Wycombe, Buckinghamshire, United
Kingdom, HP10 OAA

Customer Services: 0800 044 8181
Web: www.homend.com.tr

HOMEND UK LIMITED

The seller’s
Business Title:
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Blender Set
Model: Artfood 1925H
Brand: Homend

Serial Number:



GARANTI BELGESI

imalatei / ithalatci firmanin;

Unvani: HOMEND UK LIMITED

Merkez adresi: 1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, H.Wycombe, Buckinghamshire,
United Kingdom, HP10 OAA

Telefonu: 0800 044 8181

HOMEND UK LIMITED

Yetkili firma kasesi / imzasi:

Uriindin;

Cinsi: Blender Set
Markasi: Homend
Modeli: Artfood 1925H

Seri numarasi:

Satici firmanin;

Unvani:

Adresi:

Telefonu / faksi / e-postasi:
Fatura tarihi ve sayisi:
Tuketiciye teslim tarihi ve yeri:

Kasesi / imzasi:



GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: HOMEND UK LIMITED

Adresse:1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, HWycombe, Buckinghamshire,
United Kingdom, HP10 OAA

Kundenhotline: 0800 044 8181
Webseite: www.homend.com.tr

HOMEND UK LIMITED

Daten des Verkaufers:
Titel:

Adresse:

Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollmachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:
Art: Mixer-Set

Modell: Artfood 1925H
Marke: Homend
Seriennummer:



Far DEU, For DEU;

GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Adresse:C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Dusseldorf/Germany

Kundenhotline: 0850 222 32 45

Webseite: www.homend.com.tr

e
/ KARACA Porzellan
Deutschland GmbH
| Vogelsanger Weg 80
Daten des Verkaufers: 40470 Diisseldorf
Titel:
Adresse:
Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollmachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:
Art: Mixer-Set

Modell: Artfood 1925H
Marke: Homend
Seriennummer:



WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:

Business Title: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Address: C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Dusseldorf/Germany

Customer Services: 0850222 3245
Web: www.homend.com.tr

3

JKARACA Porzellan

.
The seller’s ~Beutschland GmbH

. . . | Vogelsanger Weg 80
Business Title: 40470 Disseldorf
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s
Type:Blender Set

Model: Artfood 1925H
Brand: Homend
Serial Number:



GARANTI BELGESI

imalatci / ithalatci firmanin;
Unvani: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Merkez adresi:C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Dusseldorf/Germany

Telefonu: 0850 222 32 45 -
W/KARACA'Porzeuan

Yetkili firma kasesi / imzasi: Peutschland GmbH

| Vogelsanger Weg 80
40470 Diisseldorf

Urtindn;

Cinsi: Blender Set

Markasi: Homend

Modeli: Artfood 1925H

Seri numarasi:

Satici firmanin;

Unvani:

Adresi:

Telefonu / faksi / e-postasi:
Fatura tarihi ve sayisi:
Tiiketiciye teslim tarihi ve yeri:

Kasesi / imzasi:



homend.com.tr





