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Homend




Gucuyle fark yaratan mutfak
robotunuz,bir parmaginizda

on marifet. Simdi,test etmek
istiyorsunuz. En dogal hakkiniz.
Ama gelin, énce sizin i¢cin 6zenle
hazirladigimiz kullanim kilavuzuna
bir g6z atin. Icinde pek cok degerli
bilgi oldugunu goéreceksiniz. Simdi,
mutfak robotunuzla tanismak
istemez misiniz?

Kullanim kilavuzunda, her seyi elimizden geldigince
acik yazmaya ¢alistik. Umariz, bir defa okumaniz yeterli
olacaktir. Yarin éblr giin akliniza bir sey takilir diye,

bu kilavuzu rahatlikla bulabileceginiz bir yerde

tutmanizi éneririz.
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MUTFAK ROBOTUNUZ
HANGI PARCALARDAN
OLUSUYOR?

O Besleme borusu

O Robot hazne
kapak

1500 ml mutfak
robotu haznesi
e

Homend

| \e.
Rendeleme Orta ince Kalin ince
diski dilimleme pargcalama pargcalama dilimleme Blender
diski diski diski diski haznesi
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Cihazi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz ve

J

Onemli Bilgiler

ileride tekrar basvurmak tGzere muhafaza ediniz.

Genel Bilgiler

Tehlike

+ Motor lnitesini asla suya veya bagka bir siviya daldirmayin, musluk
altinda durulamayiniz. Motor lnitesini temizlemek i¢in sadece nemli bir
bez kullaniniz.

Uyari:

+ Cihazin elektrik fisini prize takmadan 6nce cihaz tizerinde belirtilen

voltajin yerel sebeke voltajina uygun olup olmadigini kontrol ediniz. 03



Tehlike durumuna maruz kalmamak icin bu cihazi asla bir zamanlayici
anahtarina baglamayiniz.

+ Elektrik kablosu, fisi veya baska herhangi bir pargasi hasar gérmisse
cihazi kullanmayiniz.

+ Cihazin glg kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini énlemek igin
mutlaka Karaca’'nin yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kalifiye kisiler tarafindan degistirilmesini saglayiniz.

+ Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati
olmadan, fiziksel, duyusal ya da zihinsel becerileri gelismemis

veya bilgi ve tecriibesi yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar da dahil)
kullanilmamahdir.

+ Cocuklarin kendi glivenligi icin, cihaz ile oynamalarina izin vermeyiniz.
+ Cihazi gozetimsiz ¢alistirmayiniz.

+ Cihaz ¢alisir durumdayken, besleme borusuna malzemeleri kesinlikle
parmaklarinizla veya bir nesne yardimiyla (érnegdin spatula) iterek
doldurmaya ¢alismayin. Bunun i¢in yalnizca malzeme iticiyi kullanin.

+ Ek pargalari, mutfak robotunun bigak tnitesini tutarken ve temizlerken
dikkatli olun.

Dikkat

+ Herhangi bir aksesuari ¢ikarmadan énce cihazi kapatiniz.

+ Kullanim sonrasinda, cihazin fisini mutlaka prizden g¢ekiniz.

+ Haznenin veya hazne kapagini ¢ikarmadan énce hareketli pargalarin

durmasini bekleyiniz.
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+ Baska Ureticilere ait olan veya Homend tarafindan 6zellikle tavsiye
edilmeyen aksesuar ve pargalari kesinlikle kullanmayin. Bu tiir aksesuar
veya parga kullanirsaniz, garantiniz gecerli olmayacaktir.

+ Kullanim kilavuzunda belirtilen tablodaki miktarlari ve islem strelerini
asmayin.

+ Bazi malzemeler pargalarin ylizeyinde renk degisimine neden olabilir.
Bunun parcalar lizerinde olumsuz bir etkisi yoktur. Renk degisimi
genellikle belirli bir siire sonra meydana gelir.

+ Bu cihaz yalnizca evde kullanim igin tasarlanmistir.

Giivenlik Ozellikleri Dahili Givenlik Kilidi

+Sekiz yas ve Ustl cocuklar ile fiziksel, duyusal veya zihinsel beceri ya da
bilgi ve deneyim eksikligi bulunan kisiler, cihazi ancak gozetim altinda
bulundurulmalari ya da cihazin glivenli kullanimina iliskin talimatlarin
kendilerine verilmesi ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla
kullanabileceklerdir.

+ Cocuklar cihazla oynamamalhidir.

+ Temizlik ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilmamalidir.
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+ Mutfak robotuna sicak sivi dokilirse ani buharlasma

nedeniyle sivi cihazdan disari ¢ikabileceginden dikkatli olmaniz
onerilmektedir.

ilk Kullanimdan Once

Cihazi ilk kez kullanmadan énce gida ile temas eden pargalari iyice

temizleyiniz (“Temizlik” bélimine bakiniz).

Cihazin Kullanimi

Genel Bilgiler

Cihaz, mutfak robotu haznesi ve kapagi dogru

sekilde takilmadiginda ¢alismasini engelleyen dahili bir glivenlik

kilidi ile donatilmistir.

Mutfak Robotu

1- Hazneyi motor Unitesinin tzerine yerlestiriniz ve sabitlemek icin saat
yonlinde geviriniz.

Not: Hazne kulpu dogrudan kapali kilit sembollinin izerinde oldugunda
hazne dogru sekilde monte edilmis olacaktir.

2- istenen aksesuarla birlikte bicak mili (bicak Unitesi, yogurma
aksesuari, yumurta ¢irpici diski veya kesici ek pargalardan birine sahip
aparatlar) hazneye yerlestiriniz. Asagida belirtilen uygun béliime
bakiniz.

3- Bigak Unitesini veya yogurma aksesuarini kullandiginizda, islenecek
malzemeleri hazneye yerlestiriniz.

Not: Hazneyi “MAX" gdstergesinin tizerinde doldurmayiniz.

4- Kapagdi haznenin Gizerine yerlestiriniz. Kapagi sabitlemek icin saat
yonunde klik sesi duyulana kadar g¢eviriniz.

Not: Kapaktaki ¢ikintinin hazne kulpunun yuvasina kilitlendiginden emin
olunuz.

5- Ek pargalardan biri ile rende tasiyiciyr kullandiginizda, malzemeleri

besleme borusundan ekleyiniz ve itici ile asagi dogru itiniz.
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Malzemeler

Tereyadi ve bal karisimi

Maksimum Miktarlar

100 gr tereyagi - 600 gr bal

Uygulama suresi

5 saniye

6- islemi tamamladiginizda hiz ayarini “0” konumuna getiriniz.
Besleme borusu ve itici

+ Sivi ve/veya kati maddeler eklemek icin besleme borusunu kullaniniz.
+ Kati malzemeleri besleme borusundan asagi itmek igin iticiyi
kullaniniz.

ipucu: iticiyi besleme borusunu kapatmak icin kapak olarak da
kullanabilirsiniz. Bu, malzemelerin besleme borusundan disari ¢cikmasini
onler.

Bigak uinitesi

Bigagi, malzemeleri dogramak, karistirmak, pargalamak veya pire
haline getirmek icin kullanabilirsiniz.

1- Koruyucu kapagi bigaktan ¢ikariniz. Bigagin kenarlari ¢ok keskindir.
Keskin kisimlarina dokunmayiniz.

2- Bicak mili hazneye yerlestiriniz.

3- Bigak Unitesini haznedeki milin izerine yerlestiriniz.

4- Malzemeleri hazneye yerlestiriniz. Bliylik yiyecek pargalarini hazneye
yerlestirmeden dnceden yaklasik 3 x 3 x 3 cm &lgilerinde kesiniz.

Not: Malzemeleri hazneye eklemeden énce yogurma aksesuarlarini

mutlaka bigak miliile birlikte hazneye yerlestiriniz.
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5- Kapagi haznenin lzerine yerlestiriniz. Kapagi sabitlemek icin saat
yonunde klik sesi duyulana kadar g¢eviriniz.

Not: Kapaktaki ¢ikintinin hazne kulpunun yuvasina kilitlendiginden
emin olunuz.

6- iticiyi besleme borusuna yerlestiriniz.

7- islemi tamamladiginizda hiz ayarini “0” konumuna getiriniz ve cihazin
fisini prizden ¢ekiniz.

ipuclari

+ Sogan dograrken, dugmeyi P (pulse fonksiyonu) ayarina getirerek
sogan pargalarini kendi kontrolliniizde istediginiz boyutta
dograyabilirsiniz.

+ Peynir (sert) veya cikolata dograrken cihazi cok uzun sire
calistirmayin.

Aksi halde malzemeler ¢ok isinabilir, erimeye baslayabilir ve
topaklanabilir.

+ Kahve ¢ekirdegdi, zerdegal, muskat ve buz kipleri gibi sert malzemeleri
dograrken bigak tnitesini kullanmayin. Aksi halde bigcak korelecektir.
+ Mutfak robotu haznesinin icine yiyecek yapismasi halinde, cihazi
kapatarak fisini prizden ¢ekin. Ardindan bir spatula ile yiyecegi
temizleyiniz.

Yogurma aksesuari

Yogurma aksesuarini ekmek ve pizzalarda mayali hamurlari yogurmak
icin kullanabilirsiniz.

1- Bigak mili hazneye yerlestiriniz.

2- Yogurma aksesuarini haznedeki milin Gizerine yerlestiriniz.

Not: Malzemeleri hazneye eklemeden 6nce daima yogurma
aksesuarlariyla birlikte bigak mili hazneye yerlestiriniz.

3- Malzemeleri hazneye yerlestiriniz.
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4- Kapagi haznenin lizerine yerlestiriniz. Kapagi sabitlemek icin saat
yonunde klik sesi duyulana kadar ¢eviriniz.

Not: Kapaktaki ¢ikintinin hazne kulpunun yuvasina kilitlendiginden emin
olunuz.

5- Malzemeleri besleme borusuna yerlestiriniz.

+ Malzeme iticiyle malzemeleri besleme borusunun igine dogru
yerlestirin.

+ En iyi sonucu elde etmek i¢in besleme borusunu esit miktarda
doldurun.

+ Cok miktarda malzeme kullanacaksaniz, kiiciik miktarlarla isleme
baslayin ve gruplar arasinda hazneyi bosaltin.

6- iticiyi besleme borusundaki malzemelerin Gzerine hafifce bastiriniz.
Dilimleme, parcalama ve bulamag diskleri

Diskle kesinlikle buz kipleri gibi ¢cok sert cisimleri parcalamaya
calismayin.Diskin dilimleyici bicagini tutarken dikkatli olun. Agzi ¢cok
keskindir.

1- Bigak mili hazneye yerlestiriniz.

2- Metal dilimleme, parg¢alama veya bulamag aksesuarini haznedeki milin
Uzerine yerlestiriniz.

+ Kesici ucu, kesici ug tutucu milinin Gizerine yerlestiriniz.

+ Kesici ucu milin Gzerindeki korumanin lzerine iterek yerlestiriniz.

+ Kesici ucu milin Gizerinde kilitlene kadar ve “klik” sesi duyulana kadar
itiniz.

7- islemi tamamladiginizda hiz ayarini “0” konumuna getiriniz ve cihazin
fisini prizden ¢ekiniz.

ipuclari

+ Yumusak malzemeleri pargaladiginizda veya bulamacg haline
getirdiginizde, malzemelerin pilre haline gelmesini 6nlemek igin diistk
bir hiz kullanin.

+ Peynir (sert) veya cikolata dograrken cihazi cok uzun sire
calistirmayin.

Aksi halde malzemeler ¢ok isinabilir, erimeye baslayabilir ve

topaklanabilir.
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Ek pargalari cikolatayi islemek icin kullanmayin. Cikolata parcalama islemi
icin sadece bigak lnitesini kullanin.

Yumurta Cirpici Diski

Yumurta ¢irpici diskini krema ¢irpmak ve yumurta, yumurta aki, hazir
puding, mayonez ve pandispanya karisimlarini ¢irpomak i¢in kullanabilirsiniz.
1- Bigak mili hazneye yerlestiriniz.

2- Yumurta ¢irpici diskini haznedeki milin Gzerine yerlestiriniz.

3- Malzemeleri hazneye yerlestiriniz.

4- Kapadi haznenin lzerine yerlestiriniz. Kapagi sabitlemek i¢in saat
yoninde klik sesi duyulana kadar g¢eviriniz.

5- iticiyi besleme borusuna yerlestiriniz.

6- islemi tamamladiginizda hiz ayarini “0” konumuna getiriniz ve cihazin
fisini prizden ¢ekiniz.

ipuglar

+ Yumurta ¢irpici diskini tereyagli veya margarinli kek karisimlarini
hazirlamak veya hamur yogurmak igin kullanmayin. Bu isler i¢cin yogurma
aksesuarini kullaniniz.

+ Yumurta akini ¢irparken haznenin ve yumurta ¢irpici diskinin kuru ve
yagsiz oldugundan emin olunuz. Yumurta beyazlarinin oda sicakliginda
olmasina dikkat ediniz.

ipuglar

+ Cihazi ne kadar uzun siire ¢alistirirsaniz, karistirma sonucu o kadar

iyi olacaktir.

+ Buz kuplerini kirmak igin kiipleri hazneye yerlestirin, kapagi kapatiniz ve
hiz ayar digmesini P konumuna (pulse fonksiyonu) getiriniz.

+ Meyveler gibi bazi malzemelere bir miktar sivi eklerseniz karistiriimasi
daha kolay olacaktir. Ornegin: limon suyu.

+ Corbayi karistirirken pismis malzemeler kullaniniz.

+ Sonuglardan memnun degilseniz, hiz ayar digmesini P konumuna
(pulse fonksiyonu) getirerek cihazi birkac defa kisa araliklarla calistirin.
Ayrica malzemeleri bir spatula ile karistirarak (blenderin calismadigi
durumda) veya daha az miktarda islemek igin icindekilerin bir kismini

bosaltarak daha iyi bir sonug elde etmeyi deneyebilirsiniz.
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Blender

Blender asagida belirtilen islevler i¢in tasarlanmistir:

+ Sivilari karistirma, 6érnegin; sit Grinleri, soslar, meyve sulari, corbalar,
karisik icecekler, shake’ler.

+ Yumusak malzemeleri karistirma, érnegin; krep hamuru veya
mayonez.

+ Pismis malzemelerin piire haline getirilmesi, 6rnegin bebek mamasi.
1- Blender haznesini motor lnitesine yerlestiriniz ve saat yoniinde
cevirip sabitleyiniz. Blenderi motor Unitesine sabitlemek i¢in dort
konum bulunmaktadir. Blender haznesinin kulpuna ¢ok fazla

baski uygulamayin.

2- Malzemeleri blender haznesine yerlestiriniz. Blender haznesini

asla 80°C’den daha sicak malzemelerle doldurmayiniz. Dékilme ve
tasmalari 6nlemek igin, 6zellikle sicak sivilari karistirirken hazneyi

asla maksimum seviye gdstergesinin Gizerinde doldurmayiniz.

3- Kapagi blender haznesinin tlizerine yerlestiriniz. Kapagi sabitlemek
icin saat yonunde klik sesi duyulana kadar ¢eviriniz.

4- Blender galisirken elinizi veya herhangi bir nesneyi hazneye koymak
icin asla kapagi acmayiniz. iki grup islemini bitirdikten sonra daima
cihazi oda sicakligina sogumaya birakiniz.

5-islemi tamamladiginizda hiz ayarini “0” konumuna getiriniz ve cihazin
fisini prizden ¢ekiniz.

ipuclarl

+ Cihaz ¢alisirken, kapaktaki acikliktan sivi veya kati malzemeleri
blender

haznesine koyabilirsiniz.

+ Cihazi ne kadar uzun siire calistirirsaniz, karistirma sonucu o kadar

iyi olacaktir.
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Kati malzemeleri blender haznesine koymadan énce daha kiigik
parcalara ayiriniz. Bllylik miktarda hazirlamak istiyorsaniz, biiytk
miktarda malzemeleri gruplar halinde ve klglk pargalar halinde
isleyiniz.

* Buz kiiplerini kirmak icin kipleri hazneye yerlestirin, kapagi kapatiniz
ve hiz ayar digmesini P konumuna (pulse fonksiyonu) getiriniz.

* Meyveler gibi bazi malzemelere bir miktar sivi eklerseniz karistirilmasi
daha kolay olacaktir. Ornegin: limon suyu.

* Corbayi karistirirken pismis malzemeler kullaniniz.

* Sonuglardan memnun degilseniz, hiz ayar digmesini P konumuna
(pulse fonksiyonu) getirerek cihazi birkac defa kisa araliklarla calistirin.
Ayrica malzemeleri bir spatula ile karistirarak (blenderin calismadigi
durumda) veya daha az miktarda islemek icin icindekilerin bir kismini
bosaltarak daha iyi bir sonug elde etmeyi deneyebilirsiniz.

* Sicak veya képlren bir siviyi (8rnegin siit) islerken, dékiilmeyi énlemek
icin blender haznesine 500 ml’den fazla koymayiniz.

* Blender haznesinin veya mutfak robotunun igine yiyecek yapismasi
halinde, cihazi kapatarak fisini prizden ¢ekin. Ardindan bir spatulaile
yiyecedi temizleyiniz.

Temizlik

1- Cihazi kapatin ve elektrik fisini prizinden gekiniz.

2- Motor Unitesini nemli bir bezle temizleyiniz. Motor nitesini asla suya
daldirmayiniz veya su altinda durulamayiniz.

3- Yiyeceklerle temas eden pargalari, kullanimdan hemen sonra bir
miktar bulasik deterjani ile sicak su ile temizleyiniz. Mutfak robotunun
bicak Unitesini ve ug¢ kisimlarini ¢cok dikkatli bir sekilde temizleyiniz.
Kenarlari ¢ok keskindir.

Not: Motor Unitesi hari¢ tim parcalar bulasik makinesinde yikanabilir.

+ Bicaklarin kesici kenarlari ve kesici uclarinin sert nesnelerle temas

etmemesine dikkat ediniz. Bu, kérlesmelerine neden olabilir.
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Muhafaza

Kabloyu cihazin alt kismina sarabilirsiniz.

Cevre

Cihazi 6mriiniin sonunda normal evsel atiklarla birlikte atmayin, geri
donlistim igin resmi bir toplama noktasina teslim ediniz. Bunu yaparak

¢evrenin korunmasina yardimci olursunuz.

Sorun Coziim

Hiz ayar diigmesini herhangi bir hiz Mutfak robotu haznesinin ve kapaginin
seviyesine veya P konumuna (pulse veya blender haznesinin dogru
fonksiyonu) cevirdigimde cihaz takildigindan emin olunuz (takildiginda
calismiyor. “klik" sesi duyulmalidir). Mutfak robotu

haznesiyle herhangi bir aksesuar
kullaniyorsaniz, bigak milin dogru
sekilde takildigindan emin olunuz.
Blender haznesini kullaniyorsaniz, dort
kilitleme konumundan birinde
kilitlendiginden emin olunuz. Dékulmeyi
o6nlemek icin kapagi sabit tutunuz.
Mutfak robotu kullaniyorsaniz, hazne
tutacaginin dogrudan kapali kilit
sembollniin Gizerinde oldugundan
emin olunuz. Cikintinin hazne kulpunun
yuvasina kilitlendiginde hazne kapagdi
dogru sekilde monte edilmistir. Tum
parcalar dogru bir sekilde monte
edilmisse, hiz ayari ile bir hiz
sectiginizde veya pulse digmesine
bastiginizda cihaz ¢calismaya baslar.

Kullandigim aksesuar igin yanhs Aksesuari kontrol ediniz ve ilgili hiz
hiz ayari sectim. ayarini seginiz.

Yumurta ¢irpici diski ve yogurma Yumurta ¢irpici diski veya yogurma
aksesuari déonmuyor. aksesuarini bicak mile monte edilmis

oldugundan emin olunuz. Ayrica mutfak
robotu haznesinin ve kapaginin dogru
sekilde takildigindan emin olunuz
(takildiginda “klik” sesi duyulmalidir).
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Tarifler

Pizza Hamuru

Malzemeler

-250 grbeyazun

-1/2 cay kasig1 seker

-1/2 cay kasig1 tuz

- 1/2 paket hizl maya

-140 g ilik su

-25gyag

1- Bigak mili hazneye yerlestirin ve yogurma aksesuarini bigak milin
Uzerine takiniz.

2- Tim kuru malzemeleri hazneye yerlestiriniz, suyu ve yagi ekleyiniz.
3- Kapagi haznenin Gzerine yerlestiriniz ve “klik” sesini duyana kadar
cevirip sabitleyiniz. Yogurma aksesuarina uygun hiz ayarini seginiz ve
cihazi hamur iyice karismis bir top haline gelene kadar ¢alistiriniz. Bu
yaklasik 30 saniye siirecektir.

4- Hamuru bir kaseye alip tizerini nemli bir bezle 6rtiin ve hacmi iki
katina ¢ikana kadar yaklasik 40 dakika mayalanmaya birakiniz.
5-Tezgahinizin Gzerine un serpin, hamuru yuvarlayin ve iki pizza hamuru
tabani olusturun ve bunlari yaglanmis bir firin tepsisine koyun.

6- Pizza hamurunun tabanlarini domates sosu ve en sevdiginiz sos ile
kaplayin. Peynir, jambon, salam, mantar, ton baligi, sogan, enginar,
dolmalik biber vb. kullanabilirsiniz. Pizzalarin lGizerine biraz kekik ekleyip
zeytinyagdi strerek pisirin.

ipucu: Yaklasik 200 g peynir (Parmesan veya Gouda) parcalamak igin
pargalayici aparatini kullanabilirsiniz. Rendeleme aparatini haznede
bulunan milin Gzerine yerlestirin ve rendeleyiciyi bigcak milin (izerine
takin. Kapagi kapatin ve “klik” sesini duyana kadar gevirip kilitleyin.
Peyniri besleme borusuna sigacak sekilde kesin ve peyniri rendeleyin.
Yogurt soslu yesil salatalik salatasi

Malzemeler:

-1 Salatalk

- 2 su bardagi maydanoz
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- 1 kase dogal yogurt

-1 yemek kasigi hardal

- Tat vermesi icin tuz ve karabiber

1- Bigak mili hazneye yerlestirin ve dilimleme aparatini déner mil Gizerine
takin.

ipucu: ince dilimler kesmek icin ince dilimleme ucunu kullanin.

2- Kapagi kapatin ve “klik” sesini duyana kadar gevirip kilitleyin. Uygun hiz
ayarii¢in Dilimleme ve pargcalama aparatlari altindaki “Cihazin kullanilmasi”
bolimiine bakiniz.

Not: Salataligi besleme borusundan asagi iterken, iticiye ¢ok fazla baski
uygulamayin.

3- Dilimlenmis salataligi servis tabagina alin.

4- Bigak mili hazneye yerlestirin ve bigak Gnitesini déner mil tizerine takin.
5- Maydanozu hazneye yerlestiriniz. Kapagi kapatin ve “klik” sesini duyana
kadar gevirip kilitleyin.

6- Maydanozu dograyin. Dograma islemi lizerinde daha iyi kontrole sahip
olmak icin hiz ayarini P konumuna (pulse fonksiyonu) getirin.

7- Yogurt, hardal, tuz ve karabiberi ekleyip homojen bir karisim elde edene
kadar birka¢ saniye daha karistirin.

8- Sosu salatalik dilimleri ile karistirin ve servis yapmadan énce salatayi
buzdolabinda sogutun.

Krem santi

Malzemeler:

- 250 ml taze krema

1- islemden once kremayi en az 2 saat bekletin.

2- Bicak mili hazneye yerlestirin ve yumurta ¢irpici diskini déner mil
Gzerine takin.

3- Kremayi hazneye koyun.

4- Kapadi kapatin ve “klik” sesini duyana kadar cevirip kilitleyin. istenen
kivam elde edilene kadar kremay! karistirin.

ipucu: Krem santiyi servis etmeden énce sogutun. Krem santiyi pasta,
dondurma, meyve, kahve lzerine servis edebilir veya pasta dolgusu

kullanilabilir.
KULLANIM KILAVUZU 15



Model no

Functionall 2845H-2846H

Voltaj seviyesi

220-240V~ 50/60Hz

Glg seviyesi

2000W

ithalatci / Uretici firma teknik

ozelliklerde haber vermeden

degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

Bu cihaz WEEE direktiflerine
uygun olarak geri dénlstimi olan
parc¢alardan olustugu icin ¢cope
atilmamasi gerekmektedir.
Latfen, bu robot stipurgenin

geri dontisimuini saglamak icin
Homend Musteri Hizmetleri’'ne

basvurunuz.

Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Masteri Hizmetleri : 0850 222 32 45

YETKILI SERVIS LISTESI

homend.com.tr
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Size simdi anlatacaklarimiza

kayitsiz kalamayacaksiniz.

Tebrik ederiz, bu Girtinii satin alarak iyi bir hizmet almaya hak kazandiniz. Simdiki adim, birbirimizi

biraz daha iyi tanimak. Turkiye'nin her yerinden, giinin her saati bize ulasabileceginiz telefon numaramiz:

0850 222 32 45. Sizin icin uygun olan en kisa zamanda bize bir telefon agin, trlniinizu kaydedelim.

Boylece sonraki giuinlerde bizi aradiginizda kendinizi tekrar tekrar tanitmak zorunda kalmayin, ayricalikl

hizmetlerimizden yararlanmaya hemen baslayin.

GARANTI BELGESI iISTEMEYIZ.

Aldiginiz Homend uriunund,
homend.com.tr 'dan kaydederseniz,size
garanti belgesi dahil hi¢gbir belge sormayiz.
Boylece kutu, garanti belgesi, fis ya da
fatura saklama derdini ortadan kaldiririz.

48 SAATTE COZUM.

Servisimize gelen Grind en hizl sekilde
sagligina kavusturmak isteriz. Yedek
parcalari depomuzda varsa, kargo teslimat

suresi haric 48 saate sorunu ¢ozeriz.

EVE SERViS UCRETSIZ.

Bir Homend Urlninu servisimize ulastirmak
icin 0850 222 32 45 'ten aldiginiz kodla
Uriin kargoya verin, servis islemi bittikten
sonra istediginiz yere teslim edelim.

Ustelik kargo Ucreti talep etmeyelim.

KULLANIM KILAVUZU

17



homend.com.tr



FUNCTIONALL Homend

User’s Manual Serving life



Homend




With your food processor that
makes a difference with its power,
ten tricks on one finger. Now, you
want to test your blender. Your most
natural right. But come, first take

a look at the user manual we have
carefully prepared for you. You will
find that there is a lot of valuable
information in it. Now, to meet your
food processor Don’t you want?

In the user manual, we tried to write everything as clearly
as possible. Hopefully it will be enough to read it once. In
case you have something on your mind tomorrow, the next

day, where you can easily find this manual

We recommend that you keep

FUNCTIONALL
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WHAT PARTS DOES

YOUR FOOD PROCESSOR
CONSIST OF?

— O Feeding tube

- I O Lid

1500 ml food
processor bowl

=
- |
E. ]

PN
™

Homend

sees P -
< oo A - 4 \‘
S \
B | = |
@ @4 O

Granulating Medium
insert slicinginsert

Shredding Shredding Fine slicing
insert fine insert coarse insert

Blender jar
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1@ 500 gr 4-Bx pulse

$ 100 gr 15x pulse
150 gr 50 sec
@ 300 gr 10 sec
%; 250 gr 40 sec
@ 250 gr 45 sec
BJ 100 gr 40 sec
@ 500 gr 30 sec

’ Q@ 4 4 min
‘ (’\} 200 gr|
l '200 arn

4 @@ 2,5 min

125-350 ml 15-20 sec

@)
@
& 500 ml L min

750 ml 1min

D = 500 ml 30 sec

\ ’;@ﬁ 6 20x pulse )

al e y
l m >200gr= g;n
Important \.

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it

J

for future reference.

General Danger
Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse

itunder the tap. Use only a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance. Never connect this

appliance to a timer switch in order to avoid a hazardous situation.
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use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are
damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Homend,

a service centre authorised by Homend or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety. Children should be supervised
to ensure that they do not play with the appliance. Then use a spatula
to remove the food from the wall. Never use your fingers or an object
(e.g. a spatula) to push ingredients down the feeding tube while the
appliance is running. Only use the pusher for this purpose. Be very
careful when you handle or clean the inserts, the food processor blade
unit and the blade unit of the blender jar. The cutting edges of the blade
units and the inserts are very sharp. Be especially careful when you
empty the bowl.

Caution

Always switch off the appliance by turning the speed selector to O.
Switch off the appl iance bef ore you detach any accessory. Unplug the
appl iance immediately after use. Wait until moving parts stop running
before you remove the lid of the bowl or jar. Never use any accessories
or parts from other manufacturers or that Karaca does not specifically
recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee
becomes invalid. Do not exceed the maximum level indication on the jar

and the bowl.
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Consult the table in this user manual for the correct quantities and
processing times. Certain ingredients may cause discolourations on the
surface of the parts.This does not have a negative effect on the parts.

The discolourations usually disappear after some time.

Safety features Built-in safety lock

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

+ Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as

it can be ejected out of the appliance due to a sudden steaming.
Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you

use the appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

USER’S MANUAL
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Using the appliance

General

The appliance is equipped with a built-in safety lock that prevents it from
functioning if the food processor bowl and its lid are not assembled
properly.

Food processor

1- Put the bowl on the motor unit and turn it clockwise to fix it.

Note: The bowl is assembled correctly when the handle is directly above
the closed lock symbol.

2- Put the tool holder with the desired accessory in the bowl (blade unit,
kneading accessory, emulsifying disc or the insert holder with one of the
inserts ). See the appropriate section below.

3- When you use the blade unit or the kneading accessory, put the
ingredients to be processed in the bowl.

Note: Do not fiil the bowl beyond the MAX indication.

4- Put the lid on the bowl. Turn the lid clockwise to fix it (‘click’).

Note: Make sure the projection on the lid locks into the slot of the bowl
handle.

5- When you use the insert holder with one of the inserts, add the
ingredients through the feeding tube and push them down with the
pusher.

Ingredients

Butter and honey mixture

Maximum Quantities

100 g butter - 600 g honey

Appr.Time

5 secs

6- When you have finished processing, turn the speed selector to O.
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Feeding tube and pusher

+ Use the feeding tube to add liquid and/or solid ingredients.

+ Use the pusher to push solid ingredients down the feeding tube.

Tip: You can also use the pusher to close the feeding tube. This prevents
ingredients from escaping through the feeding tube.

Blade unit

You can use the blade unit to chop, mix, blend or puree ingredients.

1- Remove the protective cover from the blade. The cutting edges

are very sharp. Do not touch them.

2- Put the tool holder in the bowl.

3- Put the blade unit on the tool holder in the bowl .

4- Put the ingredients in the bowl. Pre-cut large pieces of food into
pieces of approx. 3 x 3 x 3cm.

Note: Always put the tool holder with the blade unit in the bowl before
you add the ingredients.

5- Put the lid on the bowl. Turn the lid clockwise to fix it (‘click’).

Note: Make sure the projection on the lid locks into the slot of the bowl
handle.

6- Put the pusher in the feeding tube.

7- Select the speed that corresponds with the colour of the accessory.
8- When you have finished processing, turn the speed selector to O and
unplug the appliance.

Tips

+ When chopping onions, you can chop the onion pieces to the desired
size at your own control by turning the button to P (pulse function).

+ Do not let the appliance run too long when you chop (hard) cheese or
chocolate. Otherwise these ingredients become too hat, start to melt

and turn lumpy.

USER’S MANUAL
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+ Do not use the blade unit to chop very hard ingredients like coffee
beans,

turmeric, nutmeg and ice cubes, as this may cause the blade to get
blunt.

+ If food sticks to the blade or to the wall of the bowl, switch off the
appliance and unplug it.Then use a spatula to remove the food from the

blade or from the wall of the bowl.

Kneading accessory

You can use the kneading accessory to knead yeast dough far bread and
pizzas.

1- Put the tool holder in the bowl.

2- Put the kneading accessory on the tool holder.

Note: Always put the tool holder with the kneading accessory in the
bowl before you add the ingredients.

3- Put the ingredients in the bowl.

4- Put the lid on the bowl. Turn the lid clockwise to fix it (‘click’).

Note: Make sure the projection on the lid locks into the slot of the bowl
handle.

5- Put the pusher in the feeding tube.

6- When you have finished processing, turn the speed selector to O and

unplug the appliance.

Slicing, shredding and granulating inserts

Never process hard ingredients like ice cubes with the inserts. The
cutting edges of the inserts are very sharp. Do not touch them.

1- Put the tool holder in the bowl.

2- Place the metal shredding, slicing or granulating insert in the insert

holder.
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Push the opening of the insert over the projection on the shaft.

+ Press the insert onto the insert holder until it locl<s in position with

a click.

3- Place the insert holder with insert on the tool holder.

4- Put the lid on the bowl. Turn the lid clockwise to fix it (‘click’).

Note: Make sure the projection on the lid locks into the slot of the bowl
handle.

5- Put the ingredients in the feeding tube.

+ Pre-cut large ingredients into chunks that fit in the feeding tube.

+ Fiil the feeding tube evenly for the best results.

+ When you have to process a large amount of ingredients, process
small batches and empty the bowl between batches.

6- Press the pusher lightly onto the ingredients in the feeding tube.

7- When you have finished processing, turn the speed selector to O and
unplug the appliance.

Tips:

+ When you shred or granulate soft ingredients, use a low speed to
prevent the ingredients from turning into puree.

+ Do not let the appliance run too long when you shred (hard) cheese. If
you do, the cheese becomes too hot, starts to melt and turns lumpy.

+ Do not use the inserts to process chocolate. Only use the blade unit
for this purpose.

Emulsifying disc

You can use the emulsifying disc to whip cream and to whisk eggs, egg
whites, instant pudding, mayonnaise and sponge cake mixtures.

1- Put the tool holder in the bowl.

2- Place the emulsifying disc on the tool holder.

3- Put the ingredients in the bowl.

4- Put the lid on the bowl. Turn the lid clockwise to fix it (‘click’).

5- Put the pusher in the feeding tube.

6- When you have finished processing, turn the speed selector to O and

unplug the appliance.
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Tips

+ Do not use the emulsifying disc to prepare cake mixtures with butter
or margarine or to knead dough. Use the I<neading accessory for these
jobs.

+ Make sure the bowl and the emulsifying disc are dry and free from
grease when you whisk egg whites. Make sure the egg whites are at
room temperature.

Blender

The blender is intended for:

+ Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks,

shakes.

+ Mixing sofi ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise. Pureeing
cooked

ingredients, e.g. for making baby food.

1- Place the blender jar on the motor unit and turn it clockwise to fix it.
There are four possible positions to fix the blender onto the motor unit.
Do not exert too much pressure on the handle of the blender jar.

2- Put the ingredients in the blender jar. Never fill the blender jar with
ingredients hotter than 80°C. To avoid spillage, never fill the jar above
the

maximum level indication, particularly not when you blend hot liquids.
3- Place the lid on the blender jar and turn it clockwise to fix it

4- Never open the lid to put your hand or any object in the jar while the
blender is runnin& Always let the appliance cool down to room
temperature after you have erocessed two batches.

Tips

+ Do not use the emulsifying disc to prepare cake mixtures with butter
or margarine or to knead dough. Use the I<neading accessory for these
jobs.

+ Make sure the bowl and the emulsifying disc are dry and free from
grease when you whisk egg whites. Make sure the egg whites are at

room temperature.
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Tips

+ The longer you let the appliance run, the finer the blending result will
be.

+ Pre-cut solid ingredients into smaller pieces before you put them in
the blender jar. If you want to prepare a large quantity, process small
batches of ingredients instead of a large quantity at once.

+ To crush ice cubes, put the cubes in the jar, close the lid and turn the
speed selector to P (pulse position).

+ Some ingredients, e.g. fruits, are easier to blend if you add some
liquid e.g. lemon juice.

+ When you blend soup, use cool<ed ingredients.

+ If you are not satisfied with the results, let the appliance run briefly

a number of times by turning the speed selector to P (pulse position).
You can also try to get a better result by stirring the ingredients with a
spatula (not while the blender is running), or by pouring out some of the
contents in order to process a smaller amount.

+ When you process a liquid that is hot or tends to foam ( e.g. millk), do
not put more than 500ml in the blender jar to avoid spillage.

Cleaning

1- Switch off the appliance and remove the mains plug from the wall
socket.

2- Clean the motor unit with a moist cloth. Never immerse the motor unit
in water nor rinse it under the tae;

3- Clean the parts that have come into contact with food in hot water
with some washing-up liquid immediately after use. Clean the blade unit
of the food processor, the blade unit of the blender and the inserts very
carefully. The cutting edges are very share.

Note: All parts, except the motor unit, can also be cleaned in the
dishwasher.

+ Make sure that the cutting edges of the blades and the inserts do not
come into contact with hard objects.This could cause them to become

blunt.

USER’S MANUAL



Storage

1- You can wind the cord around the bottom of the appliance.

Environment

+ Do not throw away the appliance with the normal household waste at the

end of its life, but hand it in at an official collection point for recycling. By

doing this, you help to preserve the environment.

Problem

Solution

When | turn the speed selector to
a speed or to P (pulse position) the
appliance does not operate.

Make sure the food processor bowl and
its lid or the blender jar are assembled
correctly (‘click’). Make sure that the tool
holder has been inserted properly if you
are using any accessory with the food
processor bowl. If you use the blender
jar, make sure itis locl<ed in one of its
four locking positions. Keep the lid fixed
to avoid spillage. If you use the food
processor, make sure that the bowl
handle is directly above the closed lock
symbol. The bowl lid is correctly
assembled when the projection is locked
into the slot of the bowl! handle. If all
parts are assembled correctly, the
appliance starts to operate when you
select a speed with the speed selector or
press the pulse button.

| have selected the wrong speed
for the accessory | am using.

Check the suitable accessory and
choose the corresponding speed.

The emulsifying disc or kneading
accessory does not turn.

Make sure the emulsifying disc or
kneading accessory is assembled
properly onto the tool hol der. Also make
sure the food processor bowl and the

lid are assembled properly ('click’).
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Recipes

Pizza dough Ingredients:

- 2509 white flour

-1/2 teaspoon sugar

-1/2 teaspoon salt

- 1/2 pacl<et of quicl< yeast 140g warm water

- 25gail

1- Put the tool holder in the bowl and place the kneading accessory on
the tool holder.

2- Put all the dry ingredients in the bowl and add the water and the oil.
3- Put the lid on the bowl and fix it (‘click’). Select the speed that
corresponds to the kneading accessory and let the appliance run until
the dough has become a well-mixed ball. This takes about 30 seconds.
4- Put the dough in a bowl, cover it with a damp cloth and let it rise for
about 40 minutes until it has doubled in volume.

5- Dust your worktop with flour, roll the dough and create two pizza
dough bases and put them ona greased baking tray.

6- Cover the pizza dough bases with tomato sauce and your favourite
topping. You can use cheese, ham, salami, bacon, mushrooms, tuna fish,
onions, artichokes, beli pepper ete. Spread some oregano and pour
olive oil over the pizzas and bake them.

Tip: You can use the shredding insert to shred about 200g cheese
(Parmesan or Gouda). Put the tool holder in the bowl and place the
insert holder with the shredding insert on the tool holder. Close and
lock the lid (‘click’). Cut the cheese into pieces that fit into the feeding
tube and shred the cheese.

Cucumber salad with yoghurt sauce

Ingredients:

1 cucumber

2 cups parsley leaves

1 cup natural yoghurt

1 tablespoon mustard

Salt and black pepper to taste
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1- Put the tool holder in the bowl and place the insert holder with slicing insert
on the tool holder.

Tip: Use the fine slicing insert to cut thin slices.

2- Put the lid on the bowl and fix it (‘click’). Slice the cucumber. See chapter
‘Using the appliance’ under ‘Slicing and shredding inserts’ for the appropriate
speed.

Note: Do not exert too much pressure on the pusher when you press the
cucumber down the feeding tube.

3- Put the sliced cucumber into a serving bowl.

4- Put the tool holder in the bowl and place the blade unit on the tool holder.
5- Put the parsley in the bowl. Close and lock the lid (‘click’).

6- Chop the parsley. Turn the speed selector to P (pulse position) to have
better control over the chopping process.

7- Add the yoghurt, mustard, salt and pepper and process for a few more
seconds until a homogeneous mixture is obtained.

8- Mix the sauce with the cucumber slices and refrigerate the cucumber

salad before serving.

Whipped cream

Ingredients:

250ml fresh cream

1- Chill the cream for at least 2 hours before processing.

2- Put the tool holder in the bowl and place the emulsifying disc on the tool
holder.

3- Put the cream in the bowl.

4- Put the lid on the bowl and fix it (‘click’). Process the cream until the
desired consistency is obtained.

Tip: Refrigerate the whipped cream before serving. You can serve whipped

cream on cakes, ice cream, fruits, coffee, or use it as a filling for cakes, ete.
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Model no

Functionall 2845H-2846H

Voltage level

220-240V~ 50/60Hz

Power level

2000W
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lhre Kichenmaschine, die mit ihrer
Leistung den Unterschied macht,
zehn Einfallsreichtum auf einem
Finger. Jetzt wollen Sie es testen. lhr
naturlichstes Recht. Aber kommen
Sie, werfen Sie zuerst einen Blick
in die Bedienungsanleitung, die
wir sorgfaltig fur Sie vorbereitet
haben. Sie werden feststellen,
dass viele wertvolle Informationen
darin enthalten sind. Nun, um lhre
Kiuchenmaschine kennenzulernen
Willst du nicht?

il o0 esen. el S meraen, om nseheren Tog s

im Kopf haben, wo Sie dieses Handbuch leicht finden

kénnen Wir empfehlen, dass Sie es behalten
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AUS WELCHEN
TEILEN BESTEHT IHRE
KUCHENMASCHINE?

— O Einfullé6ffnung

O Abdeckung

1500 ml Kichen- A
maschine-Behalter

Homend

Geschwindigkeitsregler

)

Raspel- Klinge fir Klinge fir Klinge dickeKlinge fiir diinne -
Klinge mittleren feine Zerklei- Zerkleine- Scheiben Behalter
Scheiben  nerung rung
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B9 S500gr | 4-8xSchisge

$ 100 gr 15x Schlage

150 gr 50 Sekunden

300 gr 10 Sekunden

%;, 250 gr | 40 Sekunden
@ 250 gr | 45 Sekunden

100 gr 40 Sekunden

500 gr | 30 Sekunden
Q@ 4 4 min
(‘3 200 gr,
c@eoo ar

4 3| esmn

125-350 ml |15-20 Sekunde;

c3
A
&G 500 ml 1 min

750 mi 1min

"»7 SN 500 ml 30 Sekunden

\ “TH® 6 20x Schiage )

a - = y
Wichtige Hinweise L i m >200gr= .; B )

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat verwenden,

und bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

Allgemeine Angaben

Gefahr

+ Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser oder andere

Flissigkeiten, spllen Sie die Motoreinheit nicht unter flieBendem Wasser. Verwenden Sie
zum Reinigen der Motoreinheit ausschlieBlich ein feuchtes Tuch.

Hinweis:

+ Prifen Sie vor dem Einstecken des Gerates in der Steckdose, ob die auf dem Gerat
angegebene Spannung mit der 6rtlichen Netzspannung

Ubereinstimmt.
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Um Gefahren zu vermeiden, schlieBen Sie dieses Gerat niemals an eine
Zeitschaltuhr an.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker
oder andere Teile des Gerats beschadigt sind.

Ist das Netzkabel des Gerats beschadigt, lassen Sie es unbedingt von
einem von Karaca autorisierten Servicecenter oder von dhnlich
qualifizierten Personen ersetzen, um Gefahren zu vermeiden.

+ Dieses Gerat darf von Personen (einschlieBlich Kindern) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen ohne Aufsicht oder Anweisung
einer fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person nicht verwendet
werden.

+ Lassen Sie Kinder zu ihrer eigenen Sicherheit nicht mit dem Gerat
spielen.

+ Das Gerat nicht unbeaufsichtigt betreiben.

+ Versuchen Sie niemals, wahrend das Gerat in Betrieb ist, die
Einfilléffnung zu flllen, indem Sie die Zutaten mit den Fingern oder
einem Gegenstand (z.B. Spatel) in die Einfulléffnung schieben.
Verwenden Sie dafiir ausschlieBlich den Zutatenschieber.

+ Bei der Handhabung und Reinigung der Zubehorteile, der
Messereinheit der Kichenmaschine und der Messereinheit des Mixers
ist hochste Sicherheit geboten. Gehen Sie insbesondere sehr vorsichtig
vor,wenn Sie den Mixbecher und Behalter der Klichenmaschine leeren.

Die Messereinheiten und Zubehorteile sind extrem scharf.
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Achtung

Schalten Sie das Gerat immer aus, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler auf die Position “0” bringen.

+ Schalten Sie das Gerat erst aus, bevor Sie Zubehorteile entfernen.
+ Stecken Sie das Gerat nach Gebrauch unbedingt aus, indem Sie den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

+ Trennen Sie das Gerat immer vom Netz, bevor Sie lhre Hand oder
einen beliebigen Gegenstand (z.B. Spatel) in den Mixbehalter fihren.
+ Verwenden Sie niemals Zubehoér und Teile von anderen Herstellern
oder Zubehor und Teile, die von Karaca nicht ausdricklich empfohlen
werden. Bei Einsatz solcher Zubehorteile oder Teile erlischt lhre
Garantie.

+ Die Mengen und Bearbeitungszeiten in der Tabelle in der
Bedienungsanleitung nicht Giberschreiten.

+ Einige Zutaten kénnen Verfarbungen auf der Oberflache der Teile
verursachen. Dies hat keine negativen Auswirkungen auf die Teile.
Verfarbungen treten normalerweise nach einer bestimmten Zeit auf.

+ Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt.
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Sicherheitsmerkmale

Internes Sicherheitsschloss

+ Kinder ab acht Jahren und Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen diirfen das Gerat nur benutzen, wenn sie beaufsichtigt werden
oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und
sie die damit verbundenen Gefahren verstehen.

+ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

+ Die Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern
durchgefihrt werden.

+ Bei einer Verarbeitung von heiBer Flissigkeit in der Kiichenmaschine
oder im Mixer ist hdchste Vorsicht geboten, da durch eine plétzliche
Verdunstung die Fllssigkeit aus dem Gerat austreten kann.

Vor dem Erstgebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerates griindlich alle Teile,
die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen (siehe “Reinigung”).
Verwendung des Gerats

Allgemeine Angaben

Das Gerat ist mit einem integrierten Sicherheitsschloss ausgestattet,
das einen Betrieb des Gerats verhindert, solange der Mixer-Behalter der
der Behalter der Kiichenmaschine und der Deckel der Kiichenmaschine
nicht richtig installiert sind.

Kiichenmaschine

1- Setzen Sie den Behalter auf die Motoreinheit und drehen Sie im

Uhrzeigersinn, um diesen befestigen.
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Hinweis: Der Behalter ist richtig installiert, wenn der Griff auf das
Schloss-Symbol zeigt.

2- Setzen Sie zusammen mit dem entsprechenden Zubehorteil
(Messereinheit, Knetapparat, Breiapparat oder zusatzlicher
Schneidapparat) die Drehspindel in den Behélter. Lesen Sie unten im
entsprechenden Abschnitt nach.

3- Verwenden Sie die Messereinheit oder den Knetapparat, geben Sie
die Zutaten in den Behalter.

Hinweis: Befiillen Sie den Behalter nicht iber dem Kennzeichen “MAX".
4- Setzen Sie den Deckel auf den Behalter. Drehen Sie den Deckel, um
diesen zu befestigen, im Uhrzeigersinn bis ein , Klick” ertont.

Hinweis: Vergewissern Sie sich dartiber, dass der Vorsprung am Behalter
in den Schlitz des Behaltergriffs eingreift.

5-Verwenden Sie zusammen mit den Zusatzteilen den Apparat-Halter,
geben Sie die Zutaten durch die Einfiill6ffnung und schieben Sie die
Zutaten mit dem Schieber abwarts.

Tipp: Sie kdnnen den Schieber auch als Abdeckung zum VerschlieBen
der Einfulléffnung verwenden. Dadurch wird verhindert, dass die
Zutaten aus der Einfullé6ffnung austreten.

Messereinheit

Sie kdnnen das Messer verwenden, um die Zutaten zu schneiden, zu
vermischen, zu zerkleinern oder zu purieren.

1- Die Schutzhiille vom Messer abnehmen. Die Rander des

Messers sind sehr scharf. Die scharfen Rander nicht berthren.
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6- Setzen Sie den Schieber auf die Einflll6ffnung.

7- Nach Abschluss des Vorgangs stellen Sie den Geschwindigkeitsregler
auf die Position “0” und stecken Sie das Gerat aus, indem Sie den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Tipps

+ Wenn Sie Zwiebeln hacken, kénnen Sie die Zwiebelstiicke nach
eigener Steuerung auf die gewiinschte GroBe hacken, indem Sie die
Taste auf Pstellen (Pulsfunktion).

+ Beim Zerkleinern von Kase (hart) oder Schokolade das Gerat nicht zu
lange betreiben. Andernfalls kdnnen die Zutaten sehr hei3 werden und
beginnen zu schmelzen und zu verklumpen.

6- Nach Abschluss des Vorgangs stellen Sie den Geschwindigkeitsregler
auf die Position “0” und stecken Sie das Gerat aus, indem Sie den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen

+ Verwenden Sie die Messereinheit nicht zum Zerkleinern von harten
Zutaten wie Kaffeebohnen, Kurkuma, Muskatnuss und Eiswiurfeln.
Andernfalls wird die Klinge stumpf.

+ Haften Lebensmittel am Behalter des Mixers oder am Behalter der
Kichenmaschine, schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Die anhaftenden Zutaten kdnnen dann mit einem Spatel

gereinigt werden.
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Knetapparat

Den Knetapparat kénnen Sie fiir das Kneten von teigen fiir Brot oder
Pizza verwenden.

5- Setzen Sie den Schieber auf die Einflll6ffnung.

6- Nach Abschluss des Vorgangs stellen Sie den Geschwindigkeitsregler
auf die Position “0” und stecken Sie das Gerat aus, indem Sie den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Schneidapparat, Zerkleinerungsapparat und Breiapparat

Mit diesen Apparaten keinesfalls harte Zutaten wie Eiswirfel versuchen
zu zerkleinern. Beim Handhaben des Schneidmessers ist hdchste
Vorsicht geboten. Sehr scharf.

1- Setzen Sie die Drehspindel in den Behalter.

2- Setzen Sie den Metall-Schneidapparat, den Zerkleinerungsapparat
oder den Breiapparat auf die Drehspindel im Behalter.

3- Setzen Sie den Schneidspitzen-Halter auf die Spindel.

4- Setzen Sie den Deckel auf den Behalter. Drehen Sie den Deckel, um

diesen zu befestigen, im Uhrzeigersinn bis ein “Klick” ertont.
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5- Geben Sie die Zutaten in die Einfill6ffnung.

+ Schieben Sie die Zutaten mithilfe des Schiebers ins Innere der
Einfilléffnung.

+ Flr beste Ergebnisse die Einfull6ffnung immer gleichmaBig befiillen.
+ Wiinschen Sie, groBe Mengen an Zutaten zu verarbeiten, beginnen
Sie mit kleinen Mengen und entleeren Sie den Behalter zwischen zwei
Vorgangen.

6- Driicken Sie den Schieber leicht auf die Zutaten in der Einfull6ffnung.
7- Nach Abschluss des Vorgangs stellen Sie den Geschwindigkeitsregler
auf die Position “0” und stecken Sie das Gerat aus, indem Sie den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Tipps

+ Beim Zerkleinern oder Plirieren von weichen Zutaten verwenden Sie
eine niedrige Geschwindigkeit, um eine homogene Mischung mit
geeigneter Konsistenz zu erhalten.

+ Beim Zerkleinern von Kase (hart) oder Schokolade das Geréat nicht zu
lange betreiben. Andernfalls kdnnen die Zutaten sehr heill werden und
beginnen zu schmelzen und zu verklumpen.

+ Die Zusatzteile nicht zur Verarbeitung von Schokolade verwenden.

Die Messereinheit nur zu diesem Zweck verwenden.

Breiapparat

Den Breiapparat konnen Sie zum Schlagen von Sahne und Ei, EiweiB,
zum Verrihren von Fertigpuddings und zum Mischen von Mayonnaise
und Sandkuchen verwenden. Drehen Sie den Deckel, um

diesen zu befestigen, im Uhrzeigersinn bis ein “Klick” ertont.
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5- Setzen Sie den Schieber auf die Einfilléffnung.

6- Nach Abschluss des Vorgangs stellen Sie den Geschwindigkeitsregler

auf die Position “0” und stecken Sie das Gerat aus, indem Sie den

Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Tipps

+ Verwenden Sie den Breiapparat nicht zum Zubereiten von

Kuchenmischungen mit Butter oder Margarine oder zum Kneten von Teig.Verwenden Sie hierfur
das Knetzubehor.

+ Achten Sie beim Schlagen von EiweiB darauf, dass die Schiissel und der Breiapparat trocken
und frei von Ol sind. Stellen Sie sicher, dass das

EiweiB bei Zimmertemperatur ist.

Blender

Der Mixer ist fur die folgenden Funktionen konzipiert:

+ Mischen von Flissigkeiten, z.B. Milchprodukte, Saucen, Safte, Suppen, Cocktails, Shakes.
+ Mischen von weichen Zutaten, z.B. Pfannkuchen-Teig oder Mayonnaise.

+ Plrieren von gekochten Zutaten, z.B. Babynahrung.

1- Setzen Sie den Mixer-Behalter auf die Motoreinheit und drehen Sie

diesen im Uhrzeigersinn, um ihn zu befestigen. Es gibt vier Positionen,

um den Mixer an der Motoreinheit zu befestigen.

Uben Sie nicht zu viel Druck auf den Griff des Mixer-Behalters aus.

2- Geben Sie die Zutaten in den Mixer-Behalter.

Fillen Sie den Mixer-Behalter niemals mit Zutaten, die heiBer als 80°C sind.Um ein
Verschiitten und Uberlaufen zu vermeiden, fiillen Sie den Behalter niemals iiber die maximale
Fullstandanzeige, insbesondere beim Mischen von heien Fllssigkeiten.

3- Setzen Sie den Deckel auf den Behalter. Drehen Sie den Deckel,

um diesen zu befestigen, im Uhrzeigersinn bis ein , Klick” ertont .

4- Wahrend des Betriebs des Mixers den Deckel niemals

o6ffnen, um lhre Hand oder sonstige Gegenstande einzufiihren.

Nach Abschluss von zwei Gruppen Vorgangen das Gerat immer bei

Raumtemperatur abkiihlen lassen.

5- Nach Abschluss des Vorgangs stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die Position “0” und

stecken Sie das Gerat aus, indem Sie den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
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Tipps

+ Je langer Sie das Gerat laufen lassen, desto homogener wird das
Mischergebnis.

+ Schneiden Sie feste Zutaten in kleinere Stlicke, bevor Sie sie in den
Mixerbehalter geben. Wenn Sie groBe Mengen zubereiten mochten,
verarbeiten Sie groBe Mengen an Zutaten abschnittsweise und in

kleinen Stiicken.

+ Zum Zerkleinern von Eiswiirfeln geben Sie die Eiswirfel in den Behalter,
schlieBen Sie den Deckel und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf “P* (Pulsfunktion) ein.
+ Einige Zutaten, wie z.B. Obste, lassen sich besser mischen, wenn Sie
etwas Flussigkeit hinzugeben. Zum Beispiel: Zitronenwasser.

+ Beim Vermischen von Suppen verwenden Sie gekochte Zutaten.

+ Wenn Sie mit den Ergebnissen nicht zufrieden sind, drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf ,,P” (Pulsfunktion) und lassen Sie das Gerat
mehrmals in kurzen Abstanden laufen. Sie kénnen auch versuchen, ein
besseres Ergebnis zu erzielen, indem Sie die Zutaten mit einem Spatel
mischen (Mixer auBer Betrieb) oder einige der Zutaten entleeren, um

eine kleinere Menge zu verarbeiten.

+ Bei der Verarbeitung heiBer oder schaumender Flussigkeiten (z.B. Milch) nicht mehr als 500
mlin den Mixer-Behalter geben, um ein Verschiitten zu vermeiden.

+ Haften Lebensmittel am Behalter des Mixers oder am Behalter der
Kichenmaschine, schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Die anhaftenden Zutaten kénnen dann mit einem Spatel
gereinigt werden.

des Mixers Warmwasser (max. 0,5 L) und figen Sie etwas Spulmittel hinzu.
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Reinigung

1- Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker.

2- Wischen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch ab. Die
Motoreinheit unter keinen Umstanden in Wasser tauchen oder unter
Wasser abspiilen.

3- Reinigen Sie die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommenden Teile
sofort nach Gebrauch mit heiBem Wasser und etwas Spulmittel.
Reinigen Sie die Messereinheit der Kiichenmaschine und die
Messereinheit des Mixers sehr sorgfaltig. Die Kanten sind sehr scharf.
Hinweis: Alle Teile auBer der Motoreinheit sind splilmaschinenfest.

+ Achten Sie darauf, dass die Schneidkanten und Schneidspitzen der
Messer nicht mit harten Gegenstanden in Beriihrung kommen. Dies kann dazu

fUhren, dass sie stumpf werden.

Reinigen Sie den Krug der Kiichenmaschine

1- Fillen Sie in den Behalter der Kiichenmaschine oder in den Behalter
3- Aktivieren Sie das Gerat 30 Sekunden lang oder solange, bis der
Behalter der Kichenmaschine oder der Behalter des Mixers gereinigt ist.
4- Nehmen Sie den Behalter der Kiichenmaschine oder den Behalter des
Mixers ab und spiilen Sie diesen mit klarem Wasser.

Aufbewahrung

Sie kdnnen das Kabel unterhalb des Gerats aufwickeln.

Umwelt

Entsorgen Sie das Gerat am Ende der Lebensdauer nicht mit dem
normalen Hausmiill, sondern geben Sie es an einer offiziellen
Sammelstelle zum Recycling ab. Damit kénnen Sie dazu beitragen, die

Umwelt zu schonen.
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Problem

Lésung

Das Gerét lasst sich bei einer
beliebigen Geschwindigkeitsstufe
oder auf “P” (Pulsfunktion) nicht
in Betrieb nehmen.

Kontrollieren Sie, dass der Behalter der
Kiichenmaschine und dessen Abdeckung
oder der Behalter des Mixers richtig
montiert sind (beim Aufsetzen muss ein
“Klick” erténen). Verwenden Sie mit dem
Behalter der Kiichenmaschine ein
Zubehorteil, vergewissern Sie sich, dass
die Drehspindel richtig angebracht ist.
Bei Verwendung des Mixer-Behalters
stellen Sie sicher, dass der Behalter an
einer der vier Verschlusspositionen
eingerastet ist. Um ein Ausschitten zu
verhindern, halten Sie den Deckel fest.
Verwenden Sie die Kiichenmaschine,
stellen Sie sicher, dass der Behaltergriff
sich direkt auf dem Schlosssymbol
befindet. Rastet der Vorsprung in den
Schlitz des Behaltergriffs ein, ist der
Behalterdeckel richtig montiert. Sind
samtliche Teile richtig montiert, wird das
Gerat sich in Betrieb nehmen lassen,
sobald Sie eine Geschwindigkeitsstufe
einstellen oder die Pulsfunktions-Taste
betdtigen.

Geschwindigkeitsstufe stimmt mit
dem verwendeten Zubehérteil
nicht tiberein.

Uberpriifen Sie das passende Zubehor
und wahlen Sie die entsprechende
Geschwindigkeit.

Breiapparat und Knetapparat
lassen sich nicht drehen.

Vergewissern Sie sich dariiber, dass
der Breiapparat bzw. Knetapparat auf
der Drehspindel richtig montiert ist.
Hinzu kontrollieren Sie, dass der
Behalter der Kiichenmaschine und
dessen Abdeckung richtig montiert
sind (beim Aufsetzen muss ein “Klick”
erténen).
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Rezepte

Pizzateig

Zutaten

-250 g WeiBmehl

- 1/2 Teeldffel Zucker

- 1/2 Teeloffel Salz

-1/2 Packchen Schnellhefe

- 140 g Warmwasser

-25g0l

1- Setzen Sie die Drehspindel auf den Behalter und setzen Sie den
Knetapparat auf die Drehspindel.

2- geben Sie alle Zutaten in den Behalter, fiigen Sie Wasser und Ol hinzu.
3- SchlieBen Sie den Deckel und drehen Sie solange, bis ein “Klick” ertont
und der Deckel verschlossen ist. Wahlen Sie eine dem Teigapparat
entsprechende Geschwindigkeit und betreiben Sie das Gerat solange,
bis Sie einen homogenen Teig haben werden. Dies dauert ca. 30 Sekunden.
4- Nehmen Sie den Teig in eine Schissel und decken Sie den Teig mit
einem feuchten Tuch ab. Lassen Sie den Teig ca. 40 Minuten gehen, bis
sich sein Volumen verdoppelt.

5- geben Sie etwas Mehl auf die Arbeitsflache, kneten Sie den Teil noch
einmal durch und bereiten Sie zwei Pizzab&éden zu. Legen Sie jeden
Pizzaboden ein eingefettetes Bachofenblech.

6- Bestreichen Sie die Pizzabdden mit Tomatensauce und lhrer
Lieblingssauce. Belegen Sie den Pizzaboden dann mit Zutaten wie Kase,
Schinken, Salami, Champignons, Thunfisch, Zwiebeln, Artischocken und
Peperoni usw. Bevor Sie die Pizzen backen, geben Sie etwas Thymian
driiber und bestreichen Sie die Pizzen mit etwas Ol.

Tipp: Zum Zerkleinern von ca. 200 g Kase (Parmesan oder Gouda)
kénnen Sie den Raspel-Apparat verwenden. Setzen Sie die Drehspindel
auf den Behalter und setzen Sie den Raspel-Apparat auf die Drehspindel.
SchlieBen Sie den Deckel und drehen Sie solange, bis ein “Klick” ertont

und der Deckel verschlossen ist.
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1- Setzen Sie die Drehspindel auf den Behalter und setzen Sie die
entsprechende Klinge auf die Drehspindel.

Tipp: Fur diinne Scheiben verwenden Sie die Klinge fir das Schneiden von
diinnen Scheiben.

2- SchlieBen Sie den Deckel und drehen Sie solange, bis ein “Klick” ertéont
und der Deckel verschlossen ist. Fiir die geeignete Geschwindigkeit siehe
Abschnitt ,Verwendung des Gerats” unter dem Abschnitt ,Schneid- und
Zerkleinerungsapparate”.

Hinweis: Beim Schieben der Gurken durch die Einflull6ffnung nicht zu viel
Druck auf den Schieber austben.

3- Die Gurkenscheiben in einen Servierteller nehmen.

4- Setzen Sie die Drehspindel auf den Behalter und setzen Sie
Messereinheit auf die Drehspindel.

5- Geben Sie die Petersilien in den Behalter. SchlieBen Sie den Deckel und
drehen Sie solange, bis ein “Klick” ertéont und der Deckel verschlossen ist.
6- Zerkleinern Sie die Petersilien. Um das Zerkleinern besser kontrollieren
zu kénnen, stellen Sie die Geschwindigkeitstaste auf die Stufe “P”
(Pulsfunktion) ein.

7- Figen Sie Joghurt, Senf, Salz und Pfeffer hinzu und verriihren Sie ein
paar weitere Sekunden, bis Sie eine homogene Mischung erhalten werden.
8- Vermischen Sie die Sauce mit den Gurkenscheiben und lassen Sie den
Gurkensalat im Kihlschrank etwas abkiihlen, bevor Sie diesen servieren.
Sahne

Zutaten:

- 250 ml frische Sahne

1- Lassen Sie die Sahne vor der Verarbeitung mindestens 2 Stunden ruhen.
2- Setzen Sie die Drehspindel auf den Behalter und setzen Sie den
Breiapparat auf die Drehspindel.

3- Geben Sie die Sahne in den Behalter.

4- SchlieBen Sie den Deckel und drehen Sie solange, bis ein “Klick” ertént
und der Deckel verschlossen ist. Rihren Sie solange, bis Sie die

gewlnschte Konsistenz erreicht haben.
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Model no

Functionall 2845H-2846H

Spannungsniveau

220-240V~ 50/60Hz

Leistungspegel

2000W

homend.com.tr
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For Turkey, Fir Turkey;

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:

Business Title: Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Address Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Kat:2 Ofis No:18 Sisli, 34485 istanbul

Customer Services: 0850222 3245
Web: www.homend.com.tr

The seller’s
Business Title:
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s
Type:Food processor

Model: Functionall
Brand: Homend
Serial Number:



GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:
Titel: Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.

Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Kat:2 Ofis No:18 Sisli, 34485 istanbul

Kundenhotline: 0850222 32 45
Webseite: www.homend.com.tr

HOMCMD CLEHTRONM DAYAMNIKLI

Daten des Verkaufers:
Titel:

Adresse:

Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollméachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:

Art: Kiichenmaschine
Modell: Functionall
Marke: Homend
Seriennummer:



For UK, Fiir UK;

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:
Business Title: HOMEND UK LIMITED

Address: 1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, H.Wycombe, Buckinghamshire, United
Kingdom, HP10 OAA

Customer Services: 0800 044 8181
Web: www.homend.com.tr

HOMEND UK LIMITED

The seller’s
Business Title:
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Food processor
Model: Functionall
Brand: Homend
Serial Number:



GARANTI BELGESI

imalatei / ithalatci firmanin;

Unvani: HOMEND UK LIMITED

Merkez adresi: 1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, H.Wycombe, Buckinghamshire,
United Kingdom, HP10 OAA

Telefonu: 0800 044 8181

HOMEND UK LIMITED

Yetkili firma kasesi / imzasi:

Uriindin;

Cinsi: Mutfak robotu
Markasi: Homend
Modeli: Functionall

Seri numarasi:

Satici firmanin;

Unvani:

Adresi:

Telefonu / faksi / e-postasi:
Fatura tarihi ve sayisi:
Tuketiciye teslim tarihi ve yeri:

Kasesi / imzasi:



GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: HOMEND UK LIMITED

Adresse:1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, HWycombe, Buckinghamshire,
United Kingdom, HP10 OAA

Kundenhotline: 0800 044 8181
Webseite: www.homend.com.tr

HOMEND UK LIMITED

Daten des Verkaufers:
Titel:

Adresse:

Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollmachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:
Art: Kiichenmaschine

Modell: Functionall
Marke: Homend
Seriennummer:



Far DEU, For DEU;

GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Adresse:C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Dusseldorf/Germany

Kundenhotline: 0850 222 32 45

Webseite: www.homend.com.tr

e
/ KARACA Porzellan
Deutschland GmbH
| Vogelsanger Weg 80
Daten des Verkaufers: 40470 Diisseldorf
Titel:
Adresse:
Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollméachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:
Art: Kiichenmaschine

Modell: Functionall
Marke: Homend
Seriennummer:



WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:

Business Title: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Address: C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Dusseldorf/Germany

Customer Services: 0850222 3245
Web: www.homend.com.tr

3

JKARACA Porzellan

.
The seller’s ~Beutschland GmbH

. . . | Vogelsanger Weg 80
Business Title: 40470 Disseldorf
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s
Type:Food processor

Model: Functionall
Brand: Homend
Serial Number:



GARANTI BELGESI

imalatci / ithalatci firmanin;
Unvani: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Merkez adresi:C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Dusseldorf/Germany

Telefonu: 0850 222 32 45 -
W/KARACA'Porzeuan
Yetkili firma kasesi / imzasi: Peutschland GmbH
| Vogelsanger Weg 80
40470 Diisseldorf
Urtindn;
Cinsi: Mufak robotu
Markasi: Homend
Modeli: Functionall

Seri numarasi:

Satici firmanin;

Unvani:

Adresi:

Telefonu / faksi / e-postasi:
Fatura tarihi ve sayisi:
Tiiketiciye teslim tarihi ve yeri:

Kasesi / imzasi:
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