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Degerli mUsterimiz, KARACA kalitesini tercih ettiginiz igin tesekkUr ederiz.
DUdukld tencerenizi saglikl ve glvenli bir sekilde kullanabilmeniz igin IGtfen
bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz. Daha sonraki kullanimlariniz
icin de saklayiniz.

URUN BILGILERI

MODEL ASTRID 4L | ASTRID 6L | ASTRID 7L |ASTRID 7,6L
GOVDE CAPI 22.cm 22cm 22cm 22.cm
NOMINAL KAPASITE 4 Litre B Litre 7 Litre 7.6 Litre
GCALISMA BASINCI (Bar) 0.5/09

Diidiiklii tencere kullanirken gu temel glivenlik 6nlemlerini izleyin:

+ DUdUkIU tencerenizi kullanmadan 6nce tum talimatlari dikkatlice okuyun.
Bu talimatlara asina olmayan hig kimsenin tencereyi kullanmasina izin
vermeyin.

+ Calisirken gocuklari dudUklU tencereden uzak tutun. DUdUklG tencere
gocuklarin yaninda kullanildiginda yakin gézetim gereklidir.

« Plastik ve kauguk pargalar ile glivenlik mekanizmalarina zarar verecegin-
den, dlUdUkIU tencereyi asla firina veya mikrodalga firina koymayin.

+ Calisir durumdayken diduklG tencereyi cok dikkatli bir sekilde hareket
ettirin. Sizi yakabileceginden dudUkli tencerenin sicak ylzeyine dokunmayin!
DUduklU tencere sicakken sadece kulplarina dokunun ve daima koruyucu
eldiven kullanin. Sicak sivilar igeren bir dUdUklU tencereyi tasirken gok dikkatli
olunmalidir.

« DUdUkIU tencereyi kullanim amaci disinda kullanmayiniz. Pisiriciyi yalnizca
bu talimatlarda agiklanan amaglar igin kullanin.

+ Bu dudUklU tencereyi yag ile basingh kizartma igin kullanmayin.

+ Bu cihaz basing altinda yemek pisirir. Yanls kullanim yaniklara ve haslan-
malara neden olabilir. Calistirmadan dnce dUdukIt tencerenin dizgin
sekilde kapatildigindan emin olun. Bkz. "Kullanim talimatlari.

-+ DUdUkIU tencereniz sadece su isitma kaynaklarinda kullanima uygundur:
gaz, elektrik, seramik, indUksiyon ve halojen. Diger isitma kaynaklarini
kullanmayin.
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Gaz

Elektrikli indtiksiyon Seramik




« DUdUkIU tencereyi kullanmadan 6nce, emniyet mekanizmalarinin hasarli
veya kirli olmadigini ve valflarinin tikal olmadigini kontrol ediniz. Ayrica,
kullanmadan énce her zaman basing tahliye cihazinda tikanma olup
olmadigini kontrol edin. "Calistirma talimatlarina” bakin.

- DUdUkIU tencereyi soguyana ve tdm i¢ basing serbest kalana kadar
agmayin. Kollart ayirmak zorsa, bu, tencerenin hala basing altinda oldugunu
gosterir zorla agmayin. Tenceredeki herhangi bir basing tehlikeli olabilir.
Basincin nasil serbest birakilacagina iligkin agiklama igin IGtfen "Kullanima
Talimatlari"na bakin.

- DUdUKIG tencereyi asla iginde sivi olmadan kullanmayin, bu asir isinma
nedeniyle tencerede hasara neden olabilir. Asagidaki icerik miktarlarina
kesinlikle uyun:

Minimum: 1/4 Litre sivi.

Maksimum: dudUklU tencerenin 2/3'0.

« Koptiren veya kabaran yiyecekler igin (6rnegin piring, baklagiller, et suyu
veya kurutulmus sebze), tencereyi yarisindan fazla doldurmayin. Asiri
doldurma, havalandirma borusunun tikanmasi ve asirt basing olusmasi
riskine neden olabilir.

+ Elma sosu, kizilcik, 6gutdlmus arpa, yulaf ezmesi veya diger tahillar,
bezelye, eriste, makarna, ravent veya spagetti gibi belirli yiyeceklerin kopuk
olusturabilecegini ve pUskurtebilecegini ve ayrica basing tahliye cihazini
(havalandirma borusunu) tikayabilecegini unutmayin. Bu yiyecekler didUkIt
tencerede pisirilmemelidir.

« Hamurlu yiyecekler pisirirken, yiyeceklerin disari firlamasini nlemek igin
kapagr agmadan dnce tencereyi hafifge sallayin.

+ Basing altinda sisebilen derili et (6rnegin dil) veya kilifli sosis pisirirseniz, sis
oldugu surece deriyi delmeyin. Bu, haglanmaya neden olabilir.

+ Normal ¢aligma basincina ulasildiginda, buhari olusturan tdm sivinin
buharlasmamasi igin isiyi kisin.

- DUdUkIU tencere, gerekli sicakliga ulagsmak igin tasarlanmadigindan tibbi
amaglarla, 6zellikle sterilizasyon igin kullanilamaz.

- DUdUkIU tencerenizin dlzgun ve guvenli bir sekilde ¢alismasini saglamak
icin yalnizca uygun yedek parcalari kullanin. Glvenlik mekanizmalarini
degistirmeyin veya dudUkll tencereyi kendi basiniza tamir etmeyin.
Muhtemel onarimlar igin IGtfen satin aldiginiz magazayla iletisime gegin.



GUVENLIK SiSTEMLERI VE YAPI

1- Emniyet Plakasi: Tencerede basing oldugunda kapagin agiimasini énlemek
icin kilitleme valfi ile devreye girer.

2- Emniyet Valfi: Basing, ayarlanan seviyenin lzerine giktiginda havayi
serbest birakarak basinci kontrol eder.

3- Tikanma Onleyici Somun: Bu, yiyeceklerin buhar ¢ikisini tikamasini ve
duduklt tencerede asiri basing olusmasini etkili bir sekilde onler.

4- Kapak Sapi: Tencerenin kapagini gikarmak igin kullanilan kapak tutacag,
didukli tencere kullanimi igin hayati Snem tasiyan dnemli bilesenleri
icermektedir.

5- Basing Emniyet Kilidi: Kapag ve tencereyi birbirine kilitlemek igin kullanilir.
Tdm basing tamamen serbest birakildiginda agilabilir.

6- Basing Gostergesi: Basing gostergesi, dudUklu tencere isindiktan birkag
dakika sonra yukari gikar ve basing tamamen kalktiginda eski konumuna
doner.



7- Basing Diizenleyici:

Basing ayar cihazi: "1"=dUlsUk basing seviyesi, "2"=yUksek basing seviyesi.
7a. Valf mili

7b. Buyuk yay

7c. Kiglk yay

7d. Valf mili kapagi

7e. Valf mili cekirdegi

7f. Basing dizenleyici igin sizdirmazlik halkasi

8- Basing Diizenleyici Tabani: Basing kontrol cihazinin bir parcasidir.

9- Kapak: 18/8 kalite paslanmaz ¢elikten imal edilmistir.

10- Giivenlik Penceresi: Pisirme basinci ¢ok yUksek oldugunda lastik
contayi digari iterek fazla basinci tahliye eden bir glvenlik cihazi.

11- Silikon Conta: Tamamen temiz olmalidir.

12- Yan tutacak: Bu, pisiriciyi hareket ettirirken yardimci bir tutacak islevi
gordar.

13- Gévde Tabani: Ug katman malzemeden olusur ve hizli ve esit 1si iletimi
saglar. Gaz, elektrik, seramik veya indUksiyonlu isitma kaynaklari igin
uygundur.

14- Diiduikli Tencere: 18/8 kalite paslanmaz gelikten imal edilmistir.

15- Gévde Boyu Sap: "O", kapak ve tencerenin birbirine oturdugu dogru
konumu gosterir.

- Silikon conta ve diger silikondan yapilmis parcalari yilda bir veya iki yilda
bir degistirin.

- DUdUkIU tencerenizi sadece uygun yedek parcalarla kullanin.

TANITIM VE FAYDALARI

DUdUklU tencerenin yapisi, normal bir tencere ve tencerenin Ust kisminda
yerine kilitlenen 6zel bir kapaktan olusur. Pisirici Isindiginda, buhar igeride
tutulur ve basing olusturur. Bu yuksek basingla, tenceredeki ig sicaklik,
suyun normal kaynama noktasinin Uzerine ¢ikar ve bu da daha hizli ve
daha saglikl bir pisirme islemi saglar.

DAHAHIZLI

Ortalama olarak, diduklU tencere yiyecekleri geleneksel pisirme
yontemlerinden 3 kata kadar daha hizli pisirir. Klasik pisirme ile bir saate
kadar strebilen yemekler, dudUkli tencere ile 20 dakika gibi kisa bir stirede
hazirlanabilir.

DAHA LEZZETLI

Yemekler dlduklU tencerede hazirlanirsa daha lezzetli olur. Daha kisa
pisirme suresi, yiyeceklerin tam ve dogal lezzetini korumasini saglar.
Normalde kullanacaginiza gére daha az baharat gerekir ve pisirme sirasinda
Gok az lezzet kaybolur. DUdUkIU tencerede pisirilen et, mikrodalgada
pisirmenin aksine altin rengindedir. Sadece soteleyin, ardindan basing
altinda pisirin.



DAHA SICAK

DUduklU tencerede hazirlanan yiyeceklerde daha fazla vitamin ve mineral
tutulur. Hepimiz ne kadar uzun sure pisirilirse, o kadar fazla besin kaybi
olacagini biliyoruz. DUdUkIU tencere, daha az su kullanarak, geleneksel
tencere ile pisirmeye kiyasla vitamin ve besin maddelerini iki katindan fazla
tutmasina yardimci olur.

GCOK FONKSiYONLU

DUdUkIU tencere, buharda pisirmek, kaynatmak, haglamak, kizartmak ve
hatta buzunu ¢ézmek icin kullanilabilir. Hassas gorbalar ve tatlilardan
doyurucu et yemeklerine kadar her sey igin pisirme stresinden tasarruf edilir.

KULLANIM TALIMATLARI
iLK KULLANIMDAN ONCE
TUm talimatlari okumak igin zaman ayirin.

1-BASLARKEN

TUm aksesuarlarin pargalarini tencereden gikarin.

Kenar ylzeyini ve kapak kenari ¢evresini az miktarda

sivi yag ile silerek on kosullandirin. Bkz. Sekil 1.

DUdUkIU tencereyi 1/2 oraninda soguk suyla doldurut

ve dudUklU tencereyi "Kapatmadan dnce kontrol

etme", "Kapagin tencereye takiimas" ve "pisirme" Sekil 1
calistirma talimatlarina gére 30 dakika isitin. DUdUkIG

tencereyi tamamen soguduktan ve tim basinglar bosaldiktan sonra agin.
DUduklU tencereyi bosaltin ve yumusak bir bezle kurulayin.

GUVENLI KULLANIM

Yiyecek ve sivi ekleme

DUdUkIU tencere ile pisirmek icin, kaynatildiginda buhar ¢ikarabilen siviile
doldurulmasi dnemlidir. Bu durumda su, gorba veya sarap kullanmak
uygundur. Hangi dGdUkIt tencereyi kullanirsaniz kullanin, diduklU tencereyi
ASLA 2/3 oraninda sivi ve yiyecekle doldurmayin. Bkz. Sekil 2. Kurutulmus
sebzeler veya misir vb. gibi piserken boyutu genisleyen ve/veya koplik Ureten
yiyecekleri pisirirken sadece yariya kadar doldurun. Bkz. Sekil 3.

Sekil 3



Kilitlemeden 6nce kontrol

Tencereyi kilitlemeden dnce daima havalandirma borusunun ve emniyet
valfinin temiz ve dogru ayarlanmis oldugundan emin olun. Emniyet valfinin
temiz ve dogru olup olmadigini kontrol etmek icin valf icindeki bilyenin dlzgtn
doéndugund onaylayin. (Ldtfen didUklU tencerenin bakimi bélimundeki
ayrintilara bakiniz).

KAPAGIN TENCERE UZERINE YERLESTIRILMESI

« Destek kolundaki "O" isaretiyle kapaktaki "O"yu hizalayin. (Bkz. Sekil 4).

- Kapaga hafif¢e bastirin ve iki tutacak birlesip birbirine kilitlenene kadar
saat yoninde cevirin. (Bkz. Sekil 5).

« Tencerenin kapagi kilitl konuma geldiginde basing kilitleme butonu otomatik
olarak disari dogru kayar ve bir ses duyulur. (Bkz. Sekil 6).

Sekil 4

2- PiISIRME

Diidliklii tencereyi tagima ve konumlandirma o=
DUdUkIG tencereyi isitici Uzerinde sabitleyin. /,"'_’ ‘/a'
(Bkz. Sekil 7). -

Basing ayari @

Segicinin 4 kademesi vardir. Normal durumlarda :
o ) : - Sekil 7

2. konumu ve kolayca pisirilen yiyecekleri hizl pisirmek

icin 6zel konum 1 kullanabilirsiniz.

(Bkz. Sekil 8)

Basing diizenleyicinin kontrol modiilii:
2- 0,9 Bar

1- 0,5 Bar

"{f‘/“ Buhar ¢ikis pozisyonu

@ Moduilin gikartiimasi




Pigirme

DuadUklU tencereyi ocaga yerlestirin. Bir stire sonra buhar ¢ikisindan genellikle
az miktarda buhar cikar. Basing gostergesi yukari hareket ettiginde basing
olusmaya baslar. (Bkz. Sekil 9 ve 10). Alevlerin tencerenin yan ylzeyine
ulasmamasi igin i1si ayarinin kontrollne dikkat edilmelidir.

Sekil 9 Sekil 10

Basingh pisirme p
Buhar duzenli olarak ¢iktiginda pisirme basglar. Tarif ’r{ 1

kitabinizda belirtildigi gibi veya kendi tercihinize gére

pisirme suresini ayarladiktan sonra isiyr ddstrin ve L
sireyi baslatin. (Bkz. Sekil 11) —
3- KAPAGI AGMA Sekil 11

Isitma kapatildiktan sonra iki alternatifiniz var:

- Yavas basing tahliyesi ve agilmasi. DUdUkKIG tencereyi
diz bir yere koyun ve dogal olarak sogumaya birakin.
(Bkz. Sekil 12). Bu, isi kapatildiktan sonra belirli bir stire
boyunca tencerede yuksek sicaklik kaldiginda yiyecekleri
kaynatmak igin kullanilan bir ydontemdir.

« Hizl basing tahliyesi icin basing dlzenleyiciyi kullanin.

+ Basing gostergesi normal konumda asagi indiginde,
dlduklt tencerenin tim basinci bosaltiimistir; dudukld
tencerenin kapagi agilabilir. (Bkz. sekil 13)

+ Basing emniyet kilidini, Sekil 14'te gosterildigi gibi
kapagin ortasina dogru kaydirin.

- Ust kolu saat ydniinin tersine cevirin. (Bkz. Sekil 15)

« Kapaktaki "o" ile kaldirma kolundaki "o"yu dogru .
sekilde eslestirin ve kapagi agin (Bkz. sekil 16). Sekil 13

Sekil 14 Sekil 15 Sekil 16



BAKIM TALIMATLARI

BASIT TEMIZLIK

DUdUkIU tencerenin 6mrinl uzatmak icin her kullanimdan sonra yiyecekleri
zamaninda ¢ikarin. Tencerede, 6zellikle asit veya alkali gidalarda gida kalintisi
lekesini 6nlemek igin yikayin ve havluyla kurulayin. DUdUkIG tencere ve kapagi
ik su ve hafif deterjan ve asindirici olmayan bir temizleme singeri ile
yikanmalidir. Kapaktaki kauguk contaya zarar vermemek icin 6zel énlemler
alinmalidir.

KOMPLE (DERINLEMESINE) TEMIZLiK

1) Basing diizenleyici temizligi

Her kullanimdan sonra parga 7a'y1 Sekil 8'de gosterildigi gibi saat yoninin
tersine gevirerek basing kontrol valfini sokin ve ¢ikarin. 7a pargasini valften
ayrilana kadar dondtrin. Yayin valf iginde kalmasina dikkat edin. Her pargayi
dikkatlice suda durulayin ve tekrar bir araya getirin. Dlzgln dondp
doénmedigini kontrol etmek icin 7a kismina basin; degilse, yay dogru
takilmamistir.

2) Basing diizenleyici tabani (b&liim 8) ve tikanma dnleyici somun

(boliim 3) temizligi

Her kullanimdan sonra havalandirma cihazlarinin temiz olup olmadigini
kontrol edin. Havalandirma cihazlari, asagida Sekil 17'de gosterildigi gibi ilik
suda temizlenebilir. Valfi ve valf tabanini gikarin ve valf sizdirmazlik halkasinin
temiz oldugunu ve kirllmadigini veya yipranmadigini dogrulayin. Valf
sizdirmazlik halkasi kirilmig veya asinmigsa degistirin. Her parcayi ilik suda
yikayin. Tum pargalari orijinal olarak yeniden monte edin.

3) Emniyet valfi (3\
Her kullanimdan sonra emniyet valfinin temiz olup % 5
olmadigini kontrol edin. Gerektiginde ilik suda

durulayin ve asagidaki sekil 16'da gosterildigi gibi daha
derinlemesine bir temizlik yapilabildigini dikkate alin.

4) Silikon conta
Her kullanimdan sonra ilik suda veya ilik kdpukll suda
yikayin ve ardindan kapaga tekrar takin.

Sekil 17



Pisirme Zamanlari Tablosu

gegene kadar doldurun

YEMEK (MALZEME) su SURE (dk) KADEME
GORBALAR
Piring corbasi istenen kivama gore 4-6 2
Sebze corbasi istenen kivama gére 4-5 2
Balik corbasi istenen kivama gére 3-4 2
Sehriye corbasi istenen kivama gore 3-5 1
MAKARNALAR VE
PILAVLAR
. 1 Bardak piring igin B
Tavuk ve Pilav 2 bardak su 6-7 2
Malzemenin Uzerini
Makarnalar gegene kadar doldurun 5 2
SEBZELER
Malzemenin UGzerini
Paz gegene kadar doldurun 6-7 2
Enainar Malzemenin Uzerini
S gegene kadar doldurun 5-6 2
Malzemenin Uzerini
Pirasa gegene kadar doldurun 3-5 2
H Malzemenin Uzerini
avue gegene kadar doldurun 5-6 2
Lahana 2 Bardak 4-5 2
Karnibahar 2 Bardak 4-6 2
lspanak Malzemenin UGzerini
P gegene kadar doldurun 4 2
Bezelye Malzemenin Uzerini 3-4 >




Pisirme Zamanlari Tablosu

YEMEK (MALZEME) su SURE (dk) KADEME
BAKLIYATLAR
Malzemenin Uzerini
Nohut gegene kadar doldurun 20 2
. Malzemenin Uzerini
Mercimek gegene kadar doldurun 15-20 2
PATATES
Soslu patates 1 kiloya 1 dlgek 5-7 2
Domatesli patates 1 kiloya % Olgek 5-7 2
BALIK
Kalamar 2 bardak 10 2
Malzemenin Uzerini
Ahtapot gegene kadar doldurun 30 2
Mezgit 1 bardak 30 1
Midye /21t 20 1




Pisirme Zamanlari Tablosu

YEMEK (MALZEME) su SURE (dk) KADEME
ET
Kofte 2 bardak 10-12 2
Si&ir eti Malzemenin Uzerini

s gegene kadar doldurun 20 =
Sigir fileto 1,5 kiloya 1 bardak 15-17 2
sk Malzemenin Uzerini
skembe gegene kadar doldurun 25-35 2
Kuzu 1kiloya 2 It su 10-12 2
Tavsan lkiloya 2 It su 10-12 2
Soslu bildircin 1 bardak 5-10 2
Tavuk ve pilav 1 bardak 8-9 2

L Malzemenin Uzerini
Hindi gegene kadar doldurun 15-20 e
TATLILAR

" 2 bardak sut,
Sutlag 1 bardak piring & 1
Krem Karamel 1/2 It sut 4-5 1




SORUNLAR

NEDENLER

GOZUMLER

Basing dlzenleyiciden
buhar ¢ikmiyor

Tencerenin iginde
yeterli sivi yok

En az 0,25 litre sivi
ekleyin

Basing duzenleyicinin
Gevresinden buhar
cikiyor

Bu normal; ancak,
Gok buyUk bir miktar
buhar kagarsa,
sicakligr dugtirmeniz
gerekir

Isiyr azaltin ve ardindan
her zamanki gibi pisirmeye
devam edin. Talimatlara
gore sivi miktarini azaltin.

Basing gosterge
valfinden ¢ok fazla
buhar siziyor

Basing gosterge
valfinin O-halkasi
dlzgUln takilmamis

O-halkasini oluga
dogru sekilde
takin.

Kapagin kenarindan

Lastik conta yerine

Contayi dogru

yukselmiyor

- Tencere dizgln
kapatiimamis

- Tencerede yeterli sivi yok

« Silikon conta hasar
goérmds veya sertlesmis

« Basing duzenleyiciyi
dogru ve siki bir
sekilde takilmamig

buhar cikiyor tam oturmamis. Lastik sekilde yerlestirin.
conta kirli veya hasarl Contayi temizleyin
veya degistirin
Gosterge cubugu « Isitma sicakligi cok disUk | - Isiyr arttirin

- itme plakasinin kilittleme
konumunda oldugundan
emin olarak tencereyi
dlzgun bir sekilde kapatin

+ En az miktarda
(0,25 litre) sivi ekleyin
- Contayi degistirin

« Basing duzenleyiciyi

dogru sekilde yerlestirin ve
bir basing ayari segin

Gosterge cubugu
asag inmiyor

DaduklG tencerenin
icinde hala basing var

Tencerenin basinci disene
kadar bekleyin veya

basing kontrol cihazini buhar
tahliye ayarina getirin

A¢ma kapama
sistemi ¢alismiyor

Agma digmesi "O"
isaretiyle eslesmiyor

Onlari eslestirdiginizden
emin olun

Not: Bir sorunu ¢ozemezseniz veya bir kusuru duzeltemezseniz,
danigmanlik igin IGtfen muasteri hizmetleri ile iletisime gegin.




BAKIM VE YEDEK PARCALAR

DUdUklU tencerenizi ilk glnkU verimliliginde kullanabilmeniz igin zaman
icerisinde asinacak ve degistirilebilir parcalari mevcuttur. Bu pargalarin
degisimi igin yetkili servislere bagvurunuz. Parca degismesi gerektiginde
sadece ORIJINAL yedek parcalari kullaniniz. Sayet didikll tencereniz
Uzerinde herhangi bir onarim gerekiyorsa yetkili servisimize bagvurunuz.
Gerekli onarimlar sadece yetkili servisler tarafindan yapilmalidir.

Kullanim émra S yildir.

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

+ Tasima ve nakliye sirasinda Grdnlnuzidn aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

. T0§|mo sirasinda Urdnd normal konumunda tutunuz.

- Urtinintizi nakliye esnasinda diistirmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
- Urinin musteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri donustmu olan parcalardan
olustugu igin ¢ope atilmamasi gerekmektedir. Litfen bu cihazin geri
dontstimund saglamak igin en yakin toplama merkezine basvurunuz.

Uretici / ithalatgi Firma:

Karaca Ziccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY



il

Karacar

DUDUKLU TENCERE

GARANTI SARTLARI

« Bu Uruin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin
uygun degildir.

« Garanti sUresi, Grtnun teslim tarihinden itibaren baslar ve

2 yildir.

- Urliniin garanti stresi iginde arizalanmasi durumunda, tamirde
gegen sure garanti suresine eklenir.

+ Urtintin tamir suresi en fazla 20 is gUnudur. Bu stre, Grinin servis
istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, Urdndn
saticisi, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan
birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

+ Urtinuin arizasinin 10 is glinii igerisinde giderilmemesi halinde,
imalatgi veya ithalatgr; Grinin tamiri tamamlaninca kadar, benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayi Grdnunu tuketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir.

- Urtiniin garanti siresi igerisinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse
montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik masrafi
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda
higbir Ucret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

« Urtintin ayipl oldugunun anlasilmasi durumunda Tiketici, 8502
sayili tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun'un 11. maddesinde
yer alan;

A- sozlesmeden donme

B- satis bedelinden indirim isteme

C- Ucretsiz onariimasini isteme

D- satilanin ayipsiz misli ile degistiriimesini isteme

haklarindan birini kullanabilir.

- Tdketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini segmesi
durumunda saticy; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
bagka herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin Grindn
onarimini yapmak ya da yaptirmakla yGkdmludur. Tketici Ucretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satic,
Uretici ve ithalatgr tlketicinin bu hakkini kullanmasindan
mdteselsilen sorumludur.
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GARANTI SARTLARI

- TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grdndn;
- Garanti suresi igcinde tekrar arizalanmasi

- Tamiri igin gereken azami stirenin asilmasi

- Tamirinin mdmkdn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tuketicinin Grinun bedel iadesini, ayip oraninda
bedel indirimini veya imkan varsa Grinun ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda satici,
Uretici ve ithalatgl mUteselsilen sorumludur.

« Urtinin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.
« Garanti stresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan
yapilmasinin zorunlu oldugu, imalatgi veya ithalatg tarafindan
sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsilidinda
tlketiciden isgilik Ucreti veya benzeri bir Ucret talep edilemez.

« TUketici 8502 sayil kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak gikabilecek uyusmaziiklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tlketici isleminin yapildigi yerdeki Tlketici Hakem
Heyetine veya Tuketici Mahkemesi'ne basvurabilir.

« Saticl tarafindan bu garanti belgesinin verilmemesi durumunda
tUketici GUmrUk ve Ticaret Bakanhg@i Tuketicinin Korunmasi ve
Piyasa Gozetimin Genel MudUurltgu'ne basvurabilir.

+ Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 6502 sayili Kanun ile bu
Kanun'a dayanilarak ydrarlige konulan Garanti Belgesi Uygulama
Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi
TUketicinin ve Rekabetin korunmasi Genel Midurlugu tarafindan
izin verilmistir. Size en yakin yetkili servis merkezinin adresini
6grenmek icin 0850 252 55 72 numarali cagri merkezini arayin.
Garanti belgeniz kutunuzun Gzerindedir.
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+ Bu garanti belgesi drtinun kullanma kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini
kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti disi iglem gordr ve
arizalarin giderilmesi Ucret karsihginda yapilir:

1- Bu Urdn ev kullanimrigin tasarlanmis olmasi nedeniyle
profesyonel kullanim i¢in uygun degildir, profesyonel amag igin
kullanim nedeniyle olusabilecek tim arizalar.

2- Kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar.

3- Uriiniin kullanim kilavuzunda belirtilen temizlik ve bakimlarin
yeterli ve zamaninda yapiimamis olmasi.

4- Tuketici GrlnuU teslim aldiktan sonra dis etkenler nedeniyle
(vurma, carpma vs.) meydana gelebilecek hasarlar.

5- Garanti dahilinde onarim igin yetkili servise basvurmadan énce
yetkili firma servis personeli disinda herhangi birinin cihazi
onarma veya tadilatina kalkismasi veya cihazi deforme etmesi
durumunda.

8- Urtinin kullanim amaci disinda kullaniimasi durumundai.

7- UrlinUin tuzlu su, gamasir suyu ve asitli temizlenmesi ya da
kaynatiimasi durumunda.
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GARANTI BELGESI

Uriiniin;

Cinsi: DUdUkIG Tencere

Marka: Karaca

Tavalar i¢in Belge Onay Tarihi:
07.01.2011 - 95974

Tencereler icin Belge Onay Tarihi:
07.01.2011 - 95974

Bu belge Sanayi ve Ticaret Bakanhigi il Bslge Mudurligi'nden
alinan yukaridaki izin belgelerine gére tanzim edilmistir. is bu
belgeler teblig geregi 2 yilda bir vize edilmektedir. Karaca
ZUccaciye Tic. ve Sanayi A.$. bu Urdnu teslim tarihinden itibaren,
arkada belirtilen sart dahilinde 2 (iki) yil servis garantisi (degisim
sartlari gegerli olmak kaydiyla) vermektedir. Garanti karti Grind
satan bayi veya firma tarafindan mutlaka imzalanmasi ve
kaselenmesi gerekmektedir. Aksi durumlarda Grindn faturasinin
ibrazi garanti belgesinin yerine gegmeyecexktir.
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Uretici veya ithalatg Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/istanbul, TURKEY

Mdusteri Hizmetleri: +90 850 252 55 72

Web: www.karaca.com

Satici Firmanin:

Unvani:

Adresi:

Tel:

Yetkili Kisi:

Yetkili Kisinin imzasi ve Kasgesi:

Yetkili Servisin;

Unvan: KARACA ZUCCACIYE TIC. VE SAN. A.S. - SSS ISTASYONU
Adres: Omerli Mah. Profesér Mehmer Bozkurt Cad.
Arnavutkéy/ISTANBUL

Uriiniin;

Cinsi: DUdUkIU Tencere

Modeli: Astrid

Markasi: KARACA

Seri Numarast:

Garanti Suresi: 2 (ki) yil

Kullanim Omrii: S (bes) yil

Azami Tamir Siiresi: 20 (yirmi) is ginu

Ij bu garanti belgesi 6502 sayill Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu kanuna
ayanilarak ydrdrluge konulan 13.06.2014 tarihinde 29029 sayill Resmi Gazete'de
yayinlanarak ylrirluge giren Garanti Belgesi Yonetmeligi uyarinca diizenlenmistir.
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Thank you for preferring unique KARACA quality. For being able to use the
pressure cooker safely and efficiently, please read this user's manual
carefully and keep it as a reference for future use. This product was
manufactured in accordance with the EN12778 standards and it fulfils the
requirements of the directive number 2014/68/EU.

PRODUCT INFORMATION

SPECIFICATION ASTRID 4L|ASTRID 6L |ASTRID 7L |ASTRID 7,6L
BODY DIAMETER 22.cm 22 cm 22 .cm 22 cm
NOMINAL CAPACITY 4 Litre 6 Litre 7 Litre 7.6 Litre
WORKING PRESSURE (Bar) 0.5/0.9

Follow these basic safety precautions when using pressure cookers:

+ Read all instructions carefully before using your pressure cooker. Do not
allow anyone who is not familiar with those instructions to use the cooker.
+ Keep children away from the pressure cooker when it is in operation.
Close supervision is necessary when the pressure cooker is used near
children.

+ Never place the pressure cooker into the oven or microwave as this will
destroy plastic and rubber parts and damage the safety mechanisms.

+ Move the pressure cooker very carefully when it is in operation. Do not
touch the hot surface of the pressure cooker as this could burn you! When
the pressure cooker is hot, only touch the handles and always use protective
gloves. Extreme caution must be used when moving a pressure cooker
containing hot liquids.

+ Do not use the pressure cooker for anything other than its intended use.
Only use the cooker for the purposes described in these instructions.

+ Do not use this pressure cooker for pressure frying with oil.

« This appliance cooks under pressure. Improper use can lead to burns and
scalds. Make sure the pressure cooker is properly closed before operating.
See "Operating instructions".

« Your pressure cooker is only suitable for use on the following heating
sources: gas, electric, ceramic, induction and halogen. Do not use other
heating sources.

) @©

Electric

Induction Ceramic



« Before using the pressure cooker, check it to make sure that the safety
mechanisms are not damaged or dirty and that the valves are not
obstructed. In addition, always check the pressure release device for any
clogging before use. See "operating instructions".

« Do not open the pressure cooker until it has cooled down and all internal
pressure has been released. If the handles are difficult to push apart, this
indicates that the cooker is still pressurized - do not force it open. Any
pressure in the cooker can be hazardous. Please see "Operating
Instructions" for explanation on how to release the pressure.

- Never use the pressure cooker without liquid, as this could result in
damages to the cooker by overheating. Adhere strictly to the following
content amounts:

Minimum: 1/4 Litre of liquid.

Maximum: 2/3 of the pressure cooker.

« For foods which foam or rise (e.g. rice, legumes, broths, or dried vegetable),
do not fill the cooker more than half full. Over filling may cause a risk of
clogging the vent pipe and develop excess pressure.

+ Be aware that certain foods, such as apple-sauce, cranberries, pearl
barley, oatmeal or other cereals, split peas, noodles, macaroni, rhubarb, or
spaghetti can form froth, and sputter, and may also clog the pressure
release device (vent pipe). These foods should not be cooked in a pressure
cooker.

+ When cooking doughy food, gently shake the cooker before opening the lid
to avoid food ejection.

« If you cook meat with skin (e.g. tongue) or sausage with casing, which can
swell when under pressure, do not pierce the skin as long as it is swollen.
This could result in scalding.

+ When the normal operating pressure is reached, turn the heat down so
that all the liquid which creates the steam does not evaporate.

+ Pressure cooker cannot be used for medical purposes, especially for
sterilization, as the pressure cooker is not designed to reach the required
temperature.

+ Use only the appropriate replacement parts, to ensure your pressure
cooker will function properly and safety. Do not alter the safety mechanisms
or repair the pressure cooker by yourself. Please contact the store where it
was purchased for eventual repairs.



SAFETY SYSTEMS & STRUCTURE

1. Safety Plate: This is activated with the locking valve to prevent opening
of the lid when there is pressure in the cooker.

2. Safety Valve: Controls the pressure by releasing air when the pressure
builds up more than the set level.

3.Anti-Clogging Nut: This effectively prevents food from plugging the steam
outlet and allowing excess pressure to build within the pressure cooker.

4. Lid Handle: Used to remove the lid from the cooker, the lid handle
contains important components vital for the use of pressure cooker.

5. Pressure Safety Lock: Used to lock the cover and cooker together. It can
be opened when all the pressure has been completely released.

6. Pressure Indicator: Pressure indicator moves up a few minutes

after the pressure cooker is heated and it returns to its original position
when pressure is completely released.



7. Pressure Regulator:

Pressure setting device: "1"=low-pressure level, "2"=high-pressure level.
7a. Valve shaft

7b. Large spring

7c. Small spring

7d. Valve shaft cover

7e. Valve shaft core

7f. Sealing ring for pressure regulator

8. Pressure Regulator Base: Part of pressure control device.

9. Lid: Made of quality 18/8 stainless steel.

10. Safety Window: A safety device to release excess pressure by pushing
the rubber gasket out when the cooking pressure is too high.

11. Sealing Ring: It must be completely clean.

12. Side handle: This functions as a helping handle when moving the cooker.
13. Body Base: This is made up of three layers of material and allows quick
and even heat conduction. It is suitable for gas, electric, ceramic or induction
heating sources.

14. Pressure Cooker pot: Made of quality 18/8 stainless steel.

15. Body Long Handle: "O" marks the right position where lid and pot

fits together.

- Replace the sealing ring and other rubber-made parts once a year or
once two years.

- Use only the appropriate spare parts for your pressure cooker.

INTRODUCTION AND BENEFITS

The structure of a pressure cooker consists of a regular cooking pot and a
special lid that locks in place on the top of the cook pot. When the cooker is
heated up, steam is sealed inside and creates pressure. With this high
pressure, the internal temperature in the cooker is raised above the normal
boiling point of water, which leads to a faster and healthier cooking process.

FASTER

On average, the pressure cooker prepares food up to 3 times faster than
conventional coo king methods. Meals that can take up to one hour with
conventional cooking can be ready in as little as 20 minutes with the
pressure cooker.

TASTIER

Food tastes better when it is prepared in the pressure cooker. The shorter
cooking time allows food to retain its full and natural flavour. Less seasoning
is required, up to half of what you would normally use and very little flavour
is actually lost during cooking. Unlike microwave cooking, meat prepared in
the pressure cooker is golden brown. Simply saute, then cook under pressure.
Itis delicious!



HEATHIER

More Vitamins and minerals are retained in food prepared by the pressure
cooker. We all know that the longer food cooks, the more nutrients will be
lost. Pressure cooker helps food retain more than twice their vitamins and
nutrients compared to conventional stovetop cooking, by using less water.

MULTI-FUNCTIONAL

A pressure cooker can be used for steaming, simmering, stewing, roasting
and even defrosting. Cooking time is saved for everything from delicate
soups and desserts to hearty meat dishes.

OPERATING INSTRUCTIONS
BEFORE THE FIRST USE
Take the time to read all the instructions.

1-GETTING STARTED

Take all the accessories parts out of the cooker pot
Pre-condition by wiping a small amount of salad oi

on the surface of the rim and around the cover

edge. See Fig. L. Fill the pressure cooker 1/2 full witt
cold water, and heat the pressure cooker for 30
minutes according to the operating instructions

of "Checking before closing", "Fitting of lid onto the
pot" and "cooking". Open the pressure cooker after it is
completely cold and all pressure has been released. Empty the pressure
cooker and dry it with soft cloth.

figl

SAFE OPERATION

Adding food and liquid

To cook with the pressure cooker, it is important to fill with liquid that is
capable of releasing steam upon boiling. Either water, soup or wine is
acceptable in this case. NEVER fill the pressure cooker more than 2/3 full
with liquid and food no matter which pressure cooker you use. See fig. 2.
Fill only halfway, when cooking foods that will either expand in size and/or
produce foam as they cook, such as dried vegetables, or corn, etc. See
fig. 3.

fige fig 3



Checking before locking

Before locking the cooker, always make sure that the venting pipe and the
safety valve are clean and correctly set. To check whether the safety valve
is clean and correct or not, confirm the smooth turning of the ball inside the
valve. (Please see detail in the Care and Maintenance of pressure cooker).

FITTING OF LID ONTO THE POT

« Line up "O" on the lid with the mark "O" on the support handle. (See fig 4).
« Press down slightly on the lid and turn clockwise until the two handles
match up and lock together. (See fig 5).

» When the cooker lid reaches the locked position, the pressure lock button
slides outwards automatically and a sound is heard. (See fig 6).

fig 4

2- COOKING —
Moving and positioning the pressure cooker ﬁ%‘\
Stabilize the pressure cooker on the heater. i ~=
(See fig 7).

Pressure setting

The selector has 4 positions. You may use position fig7
2 in normal cases and special position 1 for quick

cooking of easily cooked food. (See fig 8).

Control module of pressure control valve:
2- 0,9 Bar
1- 0,5 Bar

%% Steam release position
@ Removing the module




Cooking

Place the pressure on stovetop. Small amounts of steam often escapes
from the steam outlet in a while. When the pressure indicator moves up,
pressure begins building. (See fig 9 & 10). Cautions must be made to
control the heat setting so that flames do not reach the wall of the cooker.

fig9 fig10

Pressure cooking

Cooking starts when the steam escapes steadily
from the outlet. Lower the heat and start the timing
after setting the cooking time as indicated in your L
recipe book or according to your own choice. (See fig. 11) ==

3- OPENING

After the heat has been turned off, you have two
alternatives:

+ Slow pressure release and opening. Level the
pressure cooker and leave it to cool down naturally.
(See fig. 12). This is a way used for stewing foods
when high temperature remains in the unit for certain
time after heat is turned off.

+ Use pressure regulator for fast pressure release.

- When pressure indicator is down in the normal position,

all pressure has been released from the pressure cooker; i
the pressure cooker cover can be opened. (See fig. 13)

« Slide the pressure safety lock towards the cover centre ——
as shown in fig. 14.

+ Rotate the upper handle anticlockwise. (See fig. 15) .

+ Match "o" on the cover and "o" on the lifting handle fig13
correctly and open the cover (See fig. 16).

fig12




MAINTENANCE INSTRUCTIONS

SIMPLE CLEANING

To extend the life of pressure cooker, remove foods in time after each use.
Wash clean and towel dry in order to avoid food residue stain in the unit,
especially acid or alkali foods. The pressure cooker pot and lid should be
washed with warm water and mild detergent and a non-abrasive cleaning
pad. Special cautions must be taken so as not to damage the rubber seal in
the lid.

COMPLETE CLEANING

1- Pressure regulator cleaning

Remove the pressure control valve after each use by rotating part 7a
anticlockwise the to removing position as shown in fig 8, and remove the
pressure control valve. Rotate the part 7a until it is separated from the
valve. Take care that the spring remains in the valve. Rinse every part
carefully in water and reassemble them together. Press part 7a to confirm
whether it turns smoothly; if not, it means that the spring is not correctly
fitted.

2- Pressure regulator base (part 8) and anti-clogging nut (part 3)
cleaning.

Check whether the venting devices are clean after each use. Venting devices
can be cleaned in warm water and as shown in Fig. 18 below. Remove the
valve and valve base and confirm that the valve-sealing ring is clean and
not broken or worn out. Replace the valve-sealing ring if it is found to be
broken or worn out. Wash every part in warm water. Reassemble all parts
as original.

3- Safety valve —
Check whether the safety valve is clean after each \é
use. Rinse it in warm water when necessary and

further cleaning can be done as shown in

fig. 18 below.

4- Sealing ring
Wash in warm water or warm sudsy water after

each use then reassembled into the cover. fia 17
'3



Cooking Time

FOOD WATER TIME (MIN) | POSITION
SOUPS

Rice soup To taste 4-6 2
Vegetable soup To taste 4-5 2
Fish soup To taste 3-4 2
Noodle soup To taste 3-5 1
PASTA AND

RICE

Chicken and rice 2 Cups per 1rice 6-7 o)
Spoghettjs, Cover 5 >
macaroni

VEGETABLES

Chard Cover 6-7 2
Artichokes Cover 5-6 o)
Leeks Cover 3-5 2
Carrots Cover 5-6 o)
Cabbage 2 Cups 4-5 2
Cauliflower 2 Cups 4-6 2
Espinach Cover 4 2
Pea Cover 3-4 2




Cooking Time

FOOD WATER TIME (MIN) POSITION
LEGUME

Chickpea Cover 20 2
Lentills Cover 15-20 2
POTATO

EglthC:(teoes with 1Lperlkg 5.7 >
E;’;‘:;&es with 3/4 Lperlkg 5-7 2
FISH

Squid 2 cups 10 2
Octopus Cover 30 2
Hake 1Cup 30 1
Mussles /2L 20 1




Cooking Time

FOOD WATER TIME (MIN) | POSITION
MEAT

Meatballs 2 Cups 10-12 2
Round of beef Cover 20 2
Beef loin 1 Cup per 1,5 kg 15-17 2
Tripe Cover 25-35 2
Lamb 1/2 Lperlkg 10-12 2
Rabbit 1/2 L per1kg 10-12 2
Quail in sauce 1Cup 5-10 2
Chicken and rice 1Cup 8-9 2
Turkey Cover 15-20 2
DESERT

Rice pudding 2 Cups milk, 1 rice 6 1

Creme caramel

1/2 L milk




PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

No steam escapes
from the pressure
regulator

There is not enough
liquid inside the cooker

Add at least the minimum
amount (0.25 litre) of liquid

Steam escapes
around the pressure
regulator

This is normal;
however, if a very
large amount

of steam escapes, you
should reduce the
temperature

Turn down the heat and
then continue cooking as
usual. Decrease the quantity
of liquid as per the
instructions

A lot of steam leaks
from the pressure
indictor valve

The O-ring of the
pressure indictor valve
is not installed properly

Install the O-ring
properly in the groove

Steam escapes at the
edge of the lid

The rubber gasket is
not properly in place.
The rubber gasket is
dirty or damaged

Insert the gasket
properly. Clean or
replace the gasket

The indicator rod does
not rise

- The heating
temperature is too low

« The cooker is not
closed properly

« There is not enough
liquid in the cooker

- The rubber gasket is
da maged or hardened

- The pressure regulator
is not attached correctly
and firmly

« Increase heat

« Close the cooker properly by
making sure the push plate
is in the locking position

« Add at least the minimum
amount (0.25 litre) of liquid

- Replace the gasket
- Insert the pressure regulator

correctly and select
a pressure setting

The indicator rod does
not go down

There is still pressure
inside the pressure
cooker

Wait until the pressure
releases from the cooker
or turn the pressure
control device to steam
release setting

Opening and Closing
sys-tem does not work

he open button does
not match with the
marking "O"

Make sure to match them

Note: If you cannot solve a problem or correct a defect, please contact the
customer service department for guidance.




MAINTENANCE AND SPARE PARTS

The pressure cooker is equipped with wearable and replaceable parts in
order to ensure efficient use over time. Please contact the authorized
technical service for the replacement of such parts. Only use the ORIGINAL
spare parts when any replacement is needed. If your pressure cooker
needs any repair, please contact the authorized technical service. Repair
should be done by the authorized technical services only.

Using lifetime: 5 years

Points to Consider During Transportation and Handling

+ Keep the device in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

- Keep the device in its standard vertical position during transportation.

+ Do not drop the device on the floor and protect is from impact.

+ Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the product to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

AEEE

Since this device is designed with recyclable parts in accordance with

the AEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the recycling
of the device.

Manufacturer/Importer Company:

Karaca Ziccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY
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WARRANTY CONDITIONS

« This product was designed for domestic use and it is not suitable
for professional use.

- The warranty period is 2 years, starting from the date of delivery.
- In case the product gets broken down in the warranty period, the
warranty period will be extended for the time spent for repair.

+ Repair time for the product cannot exceed 20 working days. This
time starts when the product breakdown is notified to the
authorized technical service, or if there is no authorized technical
service, to any of the seller, dealer, agency, representative, importer
or manufacturer.

« In case a product breakdown cannot be eliminated in 10 working
days, the manufacturer or the importer will be obliged to give the
consumer another industrial product with similar features for
being used until the repair is done.

« In case the product gets broken down in the warranty period for
a material, workmanship or assembly defect, it will be repaired free
of any cost under any name including but not limited to
workmanship cost and parts replacement cost.

« In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in article 11 of the
Turkish Consumer Protection Law number 6502:

a) Terminate the contract

b) Claim for discount on the sales price

c) Claim for free of charge repair

d) Claim for the replacement of the product with a non-defective
equivalent

« In case the consumer opts for exercising the free of charge repair
right, the manufacturer will be obliged to repair the product or
have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
The consumer is entitled to exercise the free of charge repair right
with either the manufacturer or the importer. The seller,
manufacturer and importer are severally responsible for the
exercise of this right.
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WARRANTY CONDITIONS

« In case consumer opts for exercising the free of charge repair
right and if

- the product gets defective again during the warranty period, or
- the maximum allowed time for repair exceeded, or

- it is stated by the authorized technical service, seller,
manufacturer or importer in a report that repair is not possible,
the consumer will be entitled to claim for refund or price discount
in proportion to the defect or, if possible, replacement of the
product with a non-defective equivalent by the seller, and the seller
cannot refuse to comply with the claim. The seller, manufacturer
and importer are severally responsible for complying with the
claim.

- Breakdowns caused by non-observance of the instructions given
in the user’s manual will be out of the warranty coverage.

« During the warranty period, the consumer cannot be charged for
workmanship or other similar cost for the periodic maintenance
services, if such services are stipulated to be performed by the
authorized technical services.

- For any dispute arising out of the exercise of the rights under the
Law number 6502, the consumer will be entitled to apply to the
Consumer Arbitration Committee or Consumer Court located
where the consumer is settled or consumer transactions are
carried out.

« In case this Warranty Certificate is not delivered by the seller, the
consumer will be entitled to apply to the General Directorate of
Consumer Protection and Market Surveillance of the Ministry

of Customs and Trade.

- The use of this Warranty Certificate was approved by the General
Directorate of Consumer and Competition Protection of the
Ministry of Industry and Trade, pursuant to the Law number 6502
and the Communique on the Code of Practice for Warranty
Certificates, which was enacted under the Law. Please call the call
centre on 0850 252 55 72 in order to learn the closest authorized
technical service. The warranty certificate is on the product box.
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- The warranty coverage does not include damages or breakdowns
that occur as a result of noncompliance with the instructions given
in the user’s manual and the following situations are also out of
the warranty coverage, for which repair services will be provided
for a fee:

1- Since this product was designed for domestic use and it is not
suitable for professional use, all breakdown that occur as a result
of professional use,

2- Damages and breakdowns caused by misuse,

3- Damages and breakdowns caused by the failure to fulfil the
cleaning and maintenance requirements specified in the user’s
manual in a proper and timely manner,

4- Damages caused by external effects (hits, impacts, etc.) after
the delivery of the product to the consumer,

5- Damages, breakdowns or deformations caused by modification
or repair attempts by any person other than the authorized
technical service before consulting to the authorized technical
service for repair under warranty,

6- Damages and breakdowns caused by the use of the product
out of its intended use,

7- Damages and breakdowns caused by cleaning by use of salty
water, bleach or acids, or boiling the same in the product.
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Karacar

PRESSURE COOKER

WARRANTY CERTIFICATE

The product’s

Type: Pressure Cooker

Brand: Karaca

Certificate Approval Date for Pans:
7th of January 2011 - 95974
Certificate Approval Date for Cookers:
7th of January 2011 - 95974

This certificate was issued based on the abovementioned
approvals given by the Provincial Directorate of the Ministry of
Industry and Trade. Pursuant to the applicable Communique,
these certificates are endorsed in every 2 years. Karaca Zuccaciye
Tic. Ve Sanayi A.S. provides this product with 2 (two) years
warranty coverage starting from the date of delivery, with the
conditions specified overleaf (save for the replacement conditions).
The warranty certificate must be sealed and signed by the dealer
or company selling the product. Otherwise, the product invoice
will not be considered sufficient evidence for the exercise of the
warranty rights.
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Karacar

PRESSURE COOKER

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/Istanbul, TURKEY

Customer Services: +44 800 066 87 01

Web: www.karaca.uk

ccaciye f'
e

fureny L:N;';r g

The seller’s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Karaca Zii
Cumrunat it e

Authorized Service:

Business Title: KARACA ZUCCACIYETIC. VE SAN. AS. - SSS ISTASYONU
Address: Omerli Mah. Professor Mehmer Bozkurt Cad.

Arnavutkoy, ISTANBUL

The product’s

Type: Pressure Cooker

Model: Astrid

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (Two) years

Product life: 5 (Five) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the Consumer Protection Law number 6502 and
the Warranty Certificate Regulations that was enacted under the Law by being
published in the Official Gazette dated 13th of June 2014 with issue number 29028.
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Karacar

ASTRID
SCHNELLKOCHTOPF-SET

BENUTZERHANDBUCH UND
GARANTIESCHEIN

DE

@ SR aEIe @ www.karaca.com.de



Sehr geehrter Kunde, vielen Dank, dass Sie sich fur die Qualitdt von KARACA
entschieden haben. Um Ihren Schnellkochtopf auf gesunde und sichere Weise
verwenden zu kénnen, lesen Sie bitte diese Gebrauchsanweisung sorgfdiltig
durch. Bewahren Sie diese fur einen spdteren Gebrauch gut auf.

PRODUKTINFORMATION

MOOELL ASTRID 4L|ASTRID 6L|ASTRID 7L | ASTRID 7,6L
OURCHMESSER 22 cm 22 cm 22 cm 22.cm
VOLUMEN 4 Litern | B Litern | 7 Litern | 7.6 Litern
BETRIEBSORUCK (Bar) 0.5/0.9

Bei der Verwendung eines Schnellkochtopfes diese grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen befolgen:

« Vor der Verwendung des Schnellkochtopfes aufmerksam alle Anleitungen
durchlesen. Nicht zulassen, dass jemand den Schnellkochtopf verwendet,
der nicht mit dieser Anleitung vertraut ist.

« Kinder vom Schnellkochtopf fernhalten, wenn er in Betrieb ist. Wenn sich
Kinder in der Nahe des Topfes befinden, sind diese sorgfaltig zu beaufsichtigen.
+ Schnellkochtopf niemals in den Backofen oder in die Mikrowelle stellen,
denn dadurch wirden die Kunststoff- und Gummiteile und die Sicherheits-
mechanismen beschadigt.

« Den Topf sehr vorsichtig bewegen, wenn er unter Druck steht. HeiBe
Oberflache des Schnellkochtopfes nicht berthren, da sonst Verbrennungs-
gefahr besteht. Wenn der Schnellkochtopf heiB ist, nur die Griffe berihren
und stets Schutzhandschuhe tragen. Bei der Bewegung eines Schnellkoch-
topfes mit heiBen Flussigkeiten sehr vorsichtig sein.

+ Schnellkochtopf nicht tir andere als die vorgesehenen Zwecke verwenden.
Topf nur tdr die in dieser Anleitung beschriebenen Zwecke benutzen.

+ Schnellkochtopf nicht zum Druckbraten mit Ol verwenden.

+ Mit diesem Gerat wird unter Druck gegart. Sein unsachgemaBer Gebrauch
kann zu Verbrennungen und Verbrihungen fihren. Sich vor der Inbetrieb-
nahme versichern, dass der Schnellkochtopf richtig verschlossen ist. Siehe
“Bedienungsanleitung”.

« Ihr Schnellkochtopf ist nur fur die Verwendung mit folgenden Warmequel-
len geeignet: Gas, Strom, Glaskeramik, Induktion. Keine anderen
Warmequellen verwenden.

g & = ©

Elektroherd Induktion Glaskeramikfeld




+ Schnellkochtopf vor Gebrauch prifen, um sicherzustellen, dass die
Sicherheitsmechanismen nicht beschadigt oder verschmutzt und die Ventile
nicht verstopft sind. AuBerdem vorher immer prifen, dass die Druckentlas-
tungsvorrichtung nicht verstopft ist. Siehe “Bedienungsanleitung”.

+ Schnellkochtopf erst 6ffnen, wenn er abgekuhlt ist und sich der gesamte
Innendruck abgebaut hat. Wenn es schwierig ist, die Griffe zu trennen,
bedeutet das, dass der Schnellkochtopf noch unter Druck steht. Nicht
versuchen, ihn mit Gewalt zu 6ffnen. Jeder Druck im Schnellkochtopf kann
gefahrlich sein. Fir eine Erklarung dazu, wie der Druck abgelassen werden
kann, siehe die "Bedienungsanleitung”.

+ Schnellkochtopf niemals ohne Flissigkeit verwenden, da er durch
Uberhitzung beschadigt werden kénnte. Unbedingt die folgenden Fillmen-
gen beachten:

Mindestwert: 1/4 Liter FlUssigkeit

Hochstwert: 2/3 des Schnellkochtopfes

+ Schnellkochtopf nicht mehr als zur Halfte flllen, wenn schaumende oder
quellende Speisen (wie etwa Reis, Hilsenfrlchte, Suppen, Brihen oder
getrocknetes Gemuse) gegart werden. Eine Uberfiillung kann zur Verstop-
fung des Entllftungsrohrs und zur Bildung eines zu hohen Druckes flhren.
« Beachten, dass bestimmte Lebensmittel wie Apfelmus, Heidelbeeren,
Perlgraupen, Hafer und andere Getreidesorten, Erbsen, Bandnudeln,
Makkaroni, Rhabarber oder Spaghetti Schaum erzeugen und spritzen
kénnen. Auch dies kann dazu fuhren, dass die Druckentlastungsvorrichtung
(EntlGftungsrohr) verstopft. Diese Speisen sollten nicht in einem
Schnellkochtopf gegart werden.

» Schnellkochtopf beim Garen von teigigen Speisen vor dem Offnen des
Deckels leicht schiitteln, damit diese nicht herausspritzen.

+ Beim Garen von Fleisch mit Haut (z. B. Zunge) oder Wirsten mit Darm, die
sich unter Druck aufblahen kénnen, nicht die Haut einstechen, solange sie
aufgeblaht sind, da dies zu Verbrihungen flihren kénnte.

+ Warmezufuhr nach Erreichen des normalen Betriebsdrucks verringern,
damit nicht die ganze FlUssigkeit verdampft, die den Dampf erzeugt.

+ Der Schnellkochtopf darf nicht zu medizinischen Zwecken, wie beispiels-
weise zur Sterilisierung verwendet werden, denn er ist nicht dafur
ausgelegt, die erforderliche Temperatur zu erreichen.

+ Nur geeignete Ersatzteile verwenden, um einen einwandfreien, sicheren
Betrieb des Schnellkochtopfes zu gewahrleisten. Weder die Sicherheits-
mechanismen verandern, noch den Schnellkochtopf reparieren. Fir
eventuell Reparaturen bitte das Geschaft kontaktieren, wo er gekauft
wurde.

- Bewahren Sie das Produkt im trockenen und sauberen Ort aut.

+ Nehmen Sie an den Sicherheitssystemen, auBer der Wartung, die in der
Gebrauchsanleitung aufgeflhrt ist, keinerlei Eingriffe vor.



SICHERHEITSSYSTEME UND AUFBAU

1. Sicherheitsplattchen: Wird mit dem Sperrventil aktiviert, um das Offnen
des Deckels zu verhindern, wenn der Topf unter Druck steht.

2. Sicherheitsventil: Steuert den Druck, indem es Luft entweichen lasst,
wenn der Druck Ober den eingestellten Wert steigt.

3. Verstopfungsschutzmutter: Verhindert, dass die Speisen den
Dampfauslass verstopfen und im Schnellkochtopf ein zu hoher Druck
entsteht. Der Deckelstielgriff enthalt wichtige Komponenten, die fur den
Gebrauch des Schnellkochtopfes unverzichtbar sind.

4. Deckelstielgriff: Dient zum Offnen des Schnellkochtopfes und enthalt fur
seinen Gebrauch wichtige Komponenten.

5. Drucksicherung: Dient zum Sperren des Deckels und des Topfes. Kann
geoffnet werden, wenn sich der Druck vollstandig abgebaut hat.

6. Druckanzeige: Die Druckanzeige steigt einige Minuten nach dem Aufheizen
des Schnellkochtopfes hoch und kehrt in ihre Ausgangsstellung zuruck, wenn
sich der Druck vollstandig abgebaut hat.



7. Druckregler: Druckeinstellungsvorrichtung:
1= niedrige Druckstufe, 2= hohe Druckstufe
7a. Ventilachse

7b. GroBe Feder

7c. Kleine Feder

7d. Abdeckung der Ventilachse

7e. Kern der Ventilachse

7f. Dichtungsring zur Druckregulierung

8. Sockel des Druckregelventils: Teil der Druckregelvorrichtung

9. Deckel: Aus Edelstahl der GOte 18/8.

10. Sicherheitsfenster: Sicherheitsvorrichtung, die den Oberdruck bei zu
hohem Gardruck durch Schieben der Gummidichtung abliisst.

11. Dichtring: Muss vollkommen sauber sein.

12. Seitengriff: Hilft bei der Bewegung des Topfes.

13. Topfboden: Er besteht aus dreilagigem Material und ermoglicht eine
schnelle, gleichmiiBige Wiirmeverteilung. Fur Gas-, Elektra-,
Glaskeramik- oder Induktionsherde geeignet.

14. Schnellkochtopf: Aus Edelstahl der GOte 18/8.

15. Topfstielgriff: Die Markierung "O" weist auf die richtige Stellung hin, wo
Deckel und Topf Obereinanderstehen.

+ Dichtring Uno Andere Gummiteile Einmal Pro Jahr Oder Spatestens Alle
Zwei Jahre Austauschen.
« Fur Den Schnellkochtopf Nur Die Richtigen Ersatzteile Verwenden.

EINFUHRUNG UNO VORTEILE

Der Schnellkochtopf besteht aus einem normalen Kochtopf und einem
speziellen Deckel, der auf diesen Topf aufgesetzt wird. Wenn der Topf erhitzt
wird, bleibt der entstehende Dampf im Inneren und erzeugt Druck. Bei
diesem hohen Druck steigt die Temperatur im Topf Uber den normalen
Siedepunkt von Wasser, was zu einem schnelleren, geslinderen Garvorgang
fahrt.

SCHNELLER

Mit dem Schnellkochtopf werden die Speisen durchschnittlich drei Mal
schneller als bei herkdmmlichen Garmethoden zubereitet. Speisen, die beim
herkémmlichen Garen bis zu eine Stunde bendtigen, kdnnen mit dem
Schnellkochtopf in nur 20 Minuten fertig sein.

SCHMACKHAFTER

Die Speisen schmecken besser, wenn sie im Schnellkochtopf zubereitet
werden. Durch die kirzere Garzeit bleibt der nattrliche Geschmack der
Speisen erhalten. Es muss weniger gewlrzt werden - bis zur Hiilfte der
normalerweise verwendeten Gewdrze - und beim Garen geht nur wenig
Geschmack verloren. im Gegensatz zur Zubereitung in der Mikrowelle ist im
Schnellkochtopf zubereitetes Fleisch gebriiunt. Es braucht nur angebraten
und dann unter Druck gegart zu werden. Einfach késtlich!



GESUNDER

Wenn Speisen im Schnellkochtopf zubereitet werden, bleiben mehr Vitamine
und Mineralstoffe erhalten. Wir wissen ja alle, dass mehr Nahrstoffe
verloren gehen, je langer Lebensmittel gegart werden. Der Schnellkochtopf
tragt dazu bei, mehr als doppelt so viele ihrer Vitamine und Nahrstoffe zu
erhalten wie herkémmliche Zubereitungen am Herd, da weniger Wasser
verwendet wird.

MULTIFUNKTIONAL

Ein Schnellkochtopf kann zum Dampfen, Garen, Schmoren, Braten und
sogar zum Auftauen verwendet werden. Bei allem wird Zeit eingespart, von
kostlichen Suppen und Nachspeisen bis hin zu herzhaften Fleischgerichten.

ANLEITUNG
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
Nehmen Sie sich die Zeit, alle Anleitungen durchzulesen.

1- ERSTE SCHRITTE

Aile Zubehorteile aus dem Topf nehmen. Rander von

Topf und Deckel zunachst mit ein bisschen Speisedl
einreiben. Siehe Abb. 1. Schnellkochtopf zur Halfte

mit kaltem Wasser flillen und wie in den Abschnitten
“Prafung vor dem SchlieBen”, "Aufsetzen des Deckels

auf den Topf” und "Garen” beschrieben, 30 Minuten

lang erhitzen. Topf 6ffnen, sobald er vollstandig abgekuhlt
ist und sich der gesamte Druck abgebaut hat. Topf entleeren
und mit einem weichen Tuch abtrocknen.

Abb. 1

SICHERE VORGEHENSWEISE

Hinzufiigen von Speisen und Fliissigkeiten

Der Schnellkochtopf muss zum Garen unbedingt mit einer FlUssigkeit gefullt
werden, die beim Kochen Dampf erzeugt. Dazu kann Wasser, Brihe oder
Wein verwendet werden. Schnellkochtopf NIEMALS mehr als 2/3 mit
FlUssigkeit und Speisen fullen, egal, welcher Topf verwendet wird. Siehe
abb. 2. Nur bis zur Ha.itte flllen, wenn Speisen gegart werden, die sich beim
Garen ausdehnen und/oder schaumen, wie z. B. getrocknetes GemuUse oder
Mais. Siehe abb. 3




Priifung vor dem SchlieBen

Sich vor dem SchlieBen des Schnellkochtopfes immer vergewissern, dass
das Entllftungsrohr und das Sicherheitsventil sauber sind und sich in der
richtigen Position befinden. Zur Prifung des Sicherheitsventils aut
Sauberkeit und richtige Position sicherstellen, dass sich die Kugel im Ventil
leicht drehen lasst. (Siehe Einzelheiten in “Pflege und Wartung des
Schnellkochtopfes”)

AUFSETZEN DES DECKELS AUF DEN TOPF

+ Die Markierung “O" des Deckels auf die Markierung "O" des Topfstielgriffes
bringen (siehe abb. 4).

« Deckel leicht andricken und im Uhrzeigersinn drehen, bis die beiden
Stielgriffe Ubereinander liegen und sich verriegeln. (Siehe abb. 5)

+ Wenn der Topfdeckel die Verriegelungsposition erreicht, gleitet die
Drucksperrtaste automatisch heraus und man vernimmt ein Gerausch.
(Siehe abb. B6).

Abb. 4 Abb. 5 Abb. 6

2- GAREN
Bewegen und Aufstellen des Schnellkochtopfes

Schnellkochtopf auf der Warmequelle stabilisieren. —
(Siehe abb. 7) ﬁ' S
4 .
L ~=
Einstellen des Druckes

Der Wahlschalter hat vier Stellungen. Stellung ‘E j

2 kann fUr normale Situationen und die

besondere Stellung 1 zum schnellen Garen von Abb. 7
leicht zu garenden Speisen verwendet werden.

Siehe abb. 8.

Regelmodul des Druckregelventils:
2- 0,9 Bar
1- 0,5 Bar

%% Dampffreisetzungsposition

@ Entnahme des moduls

Abb. 8



Garen

Schnellkochtopf auf die Warmequelle stellen. Nach einer gewissen Zeit
treten kleinere Dampfmengen aus. Wenn die Druckanzeige steigt, bedeutet
das, dass der Druck zu steigen beginnt. (Siehe Abb. 9 und 10). Bei der
Einstellung der Warmezufuhr ist bei Gasherden Vorsicht geboten, damit die
Flammen nicht seitlich am Topf hervorschlagen.

Abb. 9 Abb. 10
Druckgaren
Das Garen beginnt, wenn standig Dampf aus dem
Dampfauslass austritt. Warmezufuhr in diesem
Fall verringern und mit der Zahlung der nach
eigener Wahl gewahlten oder im Kochbuch
angegebenen Garzeit beginnen. (Siehe abb. 11)

3- OFFNUNG

Nach dem Ausschalten der Warmezufuhr gibt es
zwei Méglichkeiten:

+ Langsame Freisetzung des Druckes und Abnahme
des Deckels. Schnellkochtopf eben beiseite stellen
und langsam abkuhlen lassen. (Siehe abb. 12). Auf
diese Weise kdnnen Speisen geschmort werden,
wenn die Temperatur im Topf nach dem Ausschalten
der Warmezufuhr eine gewisse Zeit lang hoch bleibt.
+ Verwendung des Druckreglers zur schnellen =
Dampffreisetzung. Abb. 12

+ Wenn sich die Druckanzeige unten in ihrer normalen
Stellung befindet, bedeutet das, dass sich der gesamte
Druck im Schnellkochtopf abgebaut hat und der Deckel ™

geéffnet werden kann. (Siehe abb. 13) -
+ Drucksicherung wie auf der Abbildung zur Deckelm|tte

hin vorschieben (siehe abb. 14). )
+ Oberen Stielgriff entgegen dem Uhrzeigersinn drehen

(siehe abb. 15) Abb. 13

- Die Markierung “O" des Deckels auf das "O" des ‘

Topfstielgriffes bringen, um den Topf richtig zu 6ffnen

(siehe abb. 16)




WARTUNGSANLEITUNGEN

GRUNDLEGENDE REINIGUNG

Speisen nach jedem Gebrauch schnell entfernen, um die Lebensdauer des
Schnellkochtopfes zu verlangern. Topf spllen und mit einem Tuch abtrock-
nen, damit er nicht durch Speisereste, insbesondere saure und basische
Speisen, Flecken bekommt. Topf und Deckel sollten mit heiBem Wasser,
einem milden Spulmittel und einem nicht scheuernden Spulschwamm
gereinigt werden. Besonders darauf achten, dass der Dichtungsring des
Deckels nicht beschadigt wird.

KOMPLETTE REINIGUNG

1- Reinigung des Druckreglers

Zur Entfernung des Druckregelventils nach jedem Gebrauch Teil 7a
entgegen dem Uhrzeigersinn bis in die Entnahmeposition drehen, wie
Abbildung 8 zu entnehmen ist. Teil 7a drehen, bis es sich vom Ventil I16st.
Sicherstellen, dass die Feder im Ventil verbleibt. Aile Teile sorgfaltig mit
Wasser abspulen und wieder zusammensetzen. Teil 7a anziehen, um
sicherzustellen, dass es sich leicht dreht. Ist das nicht der Fall, bedeutet dies,
dass die Feder nicht richtig eingesetzt ist.

2- Reinigung des Druckreglersockels (Teil 8) und der Verstopfungsschutz-
mutter (Teil 3)

Nach jedem Gebrauch prifen, dass die Entliftungsvorrichtungen sauber
sind. Die Entllftungsvorrichtungen kénnen, wie Abbildung 18 zu entnehmen
ist, mit heiBem Wasser gereinigt werden. Ventil und Ventilsockel entfernen
und sicherstellen, dass der Dichtring des Ventils sauber und nicht verschlis-
sen ist. Dichtring des Ventils austauschen, wenn er kaputt oder verschlissen
ist. Jedes Teil mit heiBem Wasser reinigen. Aile Teile erneut zusammen-
bauen, wie dies zu Beginn der Fall war.

3- Sicherheitsventil =
Nach jedem Gebrauch prufen, dass das \é
Sicherheitsventil sauber ist. Bei Bedarf mit

lauwarmem Wasser abspuilen oder eine zusatzliche
Reinigung vornehmen, wie sie in abb. 17 zu sehen ist.

4- Dichtring

Nach jedem Gebrauch mit heiBem Wasser oder

heiBer Spuimittellauge spllen und danach wieder in

den Deckel einsetzen. Abb. 17



Kochzeit

NAHRUNGSMITTEL WASSERMENGE D(ﬁlli,E)R KOCHSTUFE
SUPPEN

Reissuppe Deine Entscheidung 4-6 2
GemUsesuppe Deine Entscheidung 4-5 2
Fischsuppe Deine Entscheidung 3-4 2
Nudelsuppe Deine Entscheidung 3-5 1
NUDELN UND

REIS

Reis mit huhn 2 tassen auf 1 reis 6-7 2
Spoghetti; Bedeckt 5 >
makkaroni

GEMUSE

Mangold Bedeckt B6-7 2
Artischocken Bedeckt 5-6 o)
Lauch Bedeckt 3-5 2
Mohren Bedeckt 5-6 o)
Koh 2 Tassen 4-5 2
Blumenkohl 2 Tassen 4-6 2
Espinach Bedeckt 4 2
Erbse Bedeckt 3-4 2




Kochzeit

DAUER

NAHRUNGSMITTEL WASSERMENGE (MIN) KOCHSTUFE
HULSENFRUCHT

Kichererbse Bedeckt 20 2
Linsen Bedeckt 15-20 )
KARTOFFEL

Kartoffeln mit 1Lauflkg 5.7 >
sauce

Kartoffeln mit 3/4 Lauflkg 5-7 )
tomaten

FISCH

Kalmar 2 Tassen 10 2
Tintenfisch Bedeckt 30 2
Seehecht 1 Tasse 30 1
Muscheln /2L 20 1




Kochzeit

DAUER

NAHRUNGSMITTEL WASSERMENGE (MIN) KOCHSTUFE
FLEISCH

Klopse 2 Tassen 10-12 2
Runde rindfleisch Bedeckt 20 2
Rinderlende 1Tasse auf 1,5 kg 15-17 2
Kutteln Bedeckt 25-35 2
Lamm 1/2 Lauflkg 10-12 2
Kaninchenfleisch 1/2 Lauflkg 10-12 2
Wachtel in sauce 1Tasse 5-10 2
HUhnchen und reis 1 Tasse 8-9 2
Truthahn Bedeckt 15-20 2
DESERT

Rice pudding 2 Tassen milk, 1 rice 6 1

Creme caramel

1/2 L milk




PROBLEMS

URSACHE

LOSUNG

Aus dem Druckregler
tritt kein Dampf aus

Nicht genug Flussigkeit
im Schnellkochtopf

Wenigstens die Mindestflls-
sigkeitsmenge (0,25 Liter)
zugeben

Um den Druckregler
herum tritt Dampf aus

Das ist normal. Wenn
jedoch eine groBe
Dampfmenge austritt,
muss die Temperatur
verringert werden

Warmezufuhr reduzieren
und dann wie gewohnt
weiter garen. FlUssi-
gkeitsmenge gemaB der
Anleitungen verringern

Aus dem Druckanzeige-
ventil tritt eine groBe
Menge Dampf aus

Der O-Ring des
Druckanzeigeventils ist
nicht richtig eingesetzt

O-Ring richtig in die Nut
einsetzen

Am Deckelrand tritt
Dampf aus

Dichtungsring ist nicht
richtig eingesetzt.
Dichtungsring ist
verschmutzt oder
beschadigt

Dichtungsring richtig
einsetzen. Dichtungsring
reinigen oder ersetzen

Das Stabchen der
Anzeige steigt nicht
nach oben

+ Zu niedrige
Aufheiztemperatur

« Schnellkochtopf ist
nicht richtig geschlossen

- Nicht genug Flussigkeit
im Schnellkochtopf

« Dichtungsring ist
beschadigt oder hart

« Druckregler ist nicht
richtig und sicher
eingesetzt

« Warmezufuhr erhéhen

« Schnellkochtopf richtig
schlieBen und dabei
sicherstellen, dass sich das
Schiebeplattchen in
Sperrposition befindet

- Wenigstens die
MindestflUssigkeitsmenge
(0,25 Liter) zugeben

« Dichtring auswechseln

« Druckregler richtig einsetzen
und Druckeinstellung wahlen

Das Stabchen der
Anzeige sinkt nicht ab

Der Schnellkochtopf
steht weiter unter Druck

Warten, bis sich der Druck im
Schnellkochtopf abgebaut hat
oder Druc-kregelvorrichtung
in die Einstellung zur
Dampffrei-setzung drehen

Das Offnungs- und
SchlieBsystem
funktioniert nicht

Die Offnungstaste
steht nicht Uber der
Markierung “O”

Sicherstellen, dass sie
Ubereinstimmen

Hinweis: Wenn Sie ein Problem nicht I6sen oder einen Defekt nicht beheben
konnen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst um Rat.




WARTUNG UND ERSATZTEILE

Um Ihren Schnellkochtopf wie am ersten Tag zu erhalten, verflgt der Topf
Uber austauschbare Teile, die mit der Zeit verschleiBen und ersetzt werden
mussen. Wenden Sie sich fur den Austausch dieser Teile an einen
zustdndigen Kundendienst. Verwenden Sie fur den Ersatz der Teile
ausschliesslich ORIGINAL-Ersatzteile. Muss |hr Schnellkochtopf repariert
werden, wenden Sie sich an unseren zustdndigen Kundendienst.
Notwendige Reparaturen durfen nur durch den zustdndigen Kundendienst
durchgeflhrt werden.

Die Nutzungsdauer des Produkts betrdgt S Jahre.

Beim Transport und Versand folgendes berticksichtigen:

+ Um die Komponenten lhres Produkts wdhrend des Transports und des
Versands vor eventuellen Schdden zu schiitzen, empfielt es sich, das Produkt
in der Originalverpackung aufzubewahren.

+ Halten Sie das Produkt wdhrend des Transports in seiner normalen Position.
« Lassen Sie |hr Produkt wdhrend des Transports nicht fallen und schitzen
Sie es vor StéBen.

- Mdngel und Schéden, die wéhrend des Transports nach Ubergabe des
Produkts an den Kunden auftreten, fallen nicht unter die Garantie.

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY
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SCHNELLKOCHTOPF-SET

GARANTIEBEDINGUNGEN

+ Dieses Produkt ist fir den Heimgebrauch konzipiert. Es ist nicht fur
den professionellen Gebrauch geeignet.

- Die Garantiezeit beginnt ab dem Datum der Lieferung des
Produkts und betragt 2 Jahre.

+ Wenn das Produkt innerhalb der Garantiezeit ausfallt, wird die fur
die Reparatur aufgewendete Zeit zur Garantiezeit zugeflgt.

- Die Reparaturzeit des Produkts betrdgt maximal 20 Werktage.
Diese Frist beginnt ab dem Datum der Benachrichtigung des
Verkdufers, Handlers, Vertreters, Importeurs oder Herstellers des
Produkts an die Servicestation des Produkts, sofern keine
Servicestation vorhanden ist.

+ Wenn die Fehlfunktion des Produkts nicht innerhalb von 10
Arbeitstagen behoben wird, muss der Hersteller oder Importeur;
Bis die Reparatur des Produkts abgeschlossen ist, muss dem
Verbraucher ein anderes Industrieprodukt mit dhnlichen
Merkmalen zugewiesen werden.

+ Wenn das Produkt aufgrund von Material- und Verarbeitungs-
oder Montagefehlern innerhalb der Garantiezeit ausfdllt, wird es
ohne Kosten fur die Arbeitskosten oder andere Kosten repariert.

« Fur den Fall, dass das Produkt fehlerhaft ist, kann der Verbrauch-
er die nachstehend in Artikel 11 des Gesetzes zum Schutz der
Verbraucher Nummer 6502 beinhaltet sind, in Anspruch nehmen;
A- Ruckzug vom Vertrag

B- einen Rabatt vom Verkaufspreis anfordern.

C- kostenlose Reparatur anfordern

D- Anfordern des Ersatzes durch ein fehlerfreies Produkt.

- Falls der Verbraucher das Reparatur-Recht wéhlt, muss der
Verkdufer; Er ist verpflichtet, das Produkt reparieren oder
reparieren zu lassen, ohne Gebuhren fur Arbeitskraft, Ersatzteile
oder ohne jegliche Kosten unter welchem Namen auch immer in
Rechnung zu stellen.
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SCHNELLKOCHTOPF-SET

GARANTIEBEDINGUNGEN

+ Der Verbraucher kann das Reparaturrecht auch gegen den
Hersteller oder Importeur geltend machen. Der Verkdufer, der
Hersteller und der Importeur sind gemeinsam fUr die Austbung
dieses Rechts verantwortlich.

- Falls der Verbraucher das Recht auf kostenlose Reparatur nutzt;
- Ausfall innerhalb der Garantiezeit

- Uberschreitung der fiir die Reparatur maximal erforderlichen Zeit
- In Fdllen, in denen eine Reparatur nicht maoglich ist, wird dies von
einem autorisierten Dienstleister, Verkdufer, Hersteller oder
Importeur mit einem Bericht festgestellt. Der Verbraucher kann
eine Ruckerstattung des Betrags einen Rabatt auf die Fehlerrate
oder, falls méglich, den Ersatz des Produkts durch ein fehlerfreies
Produkt verlangen. Der Verkaufer kann die Verbrauchernachfrage
nicht ablehnen. Wird diese Aufforderung nicht erflillt, sind
Verkdufer, Hersteller und Importeur gemeinsam verantwortlich.

« Fehlfunktionen, die durch die Verwendung des Produkts entgegen
den Punkten in der Bedienungsanleitung entstehen, sind von der
Garantie ausgeschlossen.

+ Wahrend der Garantiezeit, in der vom Service oder vom Importeur
geforderten regelmdBigen Wartung; Als Gegenleistung fur die
erbrachte Dienstleistung kann er vom Verbraucher keine Arbeits-
gebuhr oder eine dhnliche GebUhr erheben.

« Der Verbraucher kann sich an das Verbraucherschiedsgericht
oder das Verbrauchergericht an dem betroffenen Ort wenden, an
dem die Verbrauchertransaktion im Falle von Streitigkeiten
stattfindet, die sich aus der Ausibung der Rechte aus dem Gesetz
Nr. 8502 ergeben kénnen.

+ Wenn dieser Garantieschein nicht vom Verkdufer zur Verfigung
gestellt wird, kann der Verbraucher sich an das Ministerium fir Zoll
und Handel, der Generaldirektion Verbraucherschutz und
Marktlberwachung, wenden.
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SCHNELLKOCHTOPF-SET

GARANTIEBEDINGUNGEN

+ Die Verwendung dieses Garantiescheins ist von der Generaldirek-
tion fUr Verbraucherschutz und Wettbewerb des Ministeriums fur
Industrie und Handel der Republik Turkei gemdB dem Gesetz Nr.
6502 und dem auf diesem Gesetz basierenden Zustellung tber die
Grundsdatze der Implementierung des Garantiezertifikats gestattet.
Rufen Sie das Callcenter unter 0850 252 55 72 an, um die Adresse
des ndchstgelegenen autorisierten Servicecenters zu erhalten.

« Ihr Garantieschein befindet sich auf lhrer Verpackung. Dieser
Garantieschein deckt nicht die Beseitigung von Fehlfunktionen ab,
die durch die Verwendung des Produkts im Widerspruch zu den
Punkten in der Bedienungsanleitung entstehen. Wenn die
folgenden Bedingungen auBerhalb der Garantie liegen, erfolgt die
Beseitigung der Mdngel gegen die Gebuhr:

1- Dieses Produkt ist nicht fir den professionellen Gebrauch
geeignet, da es flr den Heimgebrauch konzipiert ist. Alle Fehlfunk-
tionen, die aufgrund des Gebrauchs fir den professionellen
Gebrauch auftreten kénnen,

2- Schaden und Ausfdlle aufgrund von Nutzungsfehlern.

3- Wenn die in der Bedienungsanleitung des Produkts angege-
benen Reinigungen und Wartungen nicht ausreichend und
rechtzeitig vorgenommen wurden

4~ Schaden, die aufgrund externer Faktoren (Schidégen, StéBen
usw.) auftreten kénnen, nachdem der Verbraucher das Produkt
erhalten hat.

5- In Fdllen, bei denen andere Personen als das autorisiertes
Servicepersonal versuchen, das Gerdt zu reparieren, zu verdndern
oder zu verformen, bevor Sie sich an den autorisierten Service
wenden, um eine Reparatur im Rahmen der Garantie
durchzuflhren zu lassen.

6- In Fdllen, in denen das Produkt unsachgemdB verwendet wird.
7- Falls das Produkt mit Salzwasser, Bleichmittel und Sdure
gereinigt oder gekocht wird.




ml

Karacar

SCHNELLKOCHTOPF-SET

GARANTIEZERTIFIKAT

Angaben zum Produkt:

Art: Schnellkochtopf

Marke: Karaca

Bestdtigung des Dokuments fiir Pfannen:
07.01.2011 - 95974

Bestdtigung des Dokuments fiir Topfe:
07.01.2011 - 95974

Dieses Dokument wurde in Ubereinstimmung mit den oben
genannten Genehmigungen ausgestellt, die von der Provinzdirek-
tion des Ministeriums fUr Industrie und Handel eingeholt wurden.
Diese Dokumente werden gemdB der Benachrichtigung alle 2
Jahre ausgestellt. Karaca Ziccaciye Tic. ve Sanayi A.S gewdhrt auf
dieses Produkt eine Garantie von 2 (zwei) Jahren (sofern die
Umtauschbedingungen gultig sind) innerhalb der angegebenen
Bedingungen ab dem Datum der Lieferung dieses Produkts. Der
Garantieschein muss vom Handler oder der Firma, die das Produkt
verkauft, unterschrieben und abgestempelt werden. Andernfalls
ersetzt die Vorlage der Produktrechnung nicht den Garantieschein.
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SCHNELLKOCHTOPF-SET

GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller- oder Importeur Firma:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/Istanbul, TURKEY

Kundenhotline: +49 800 197 80 00

Web: www.karaca.com.de

Daten des Verkdufers:

Handelsname:

Adresse:

Tel.:

Befugte Person:

Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Autorisierten Service:

Handelsname: KARACA ZUCCACIYETIC. VE SAN.AS. - SSS ISTASYONU
Adresse: Omerli Mah. professor Mehmer Bozkurt Cad.

Arnavutkoy, ISTANBUL

Daten des Produkts:

Art: Schnellkochtopf-Set

Modell: Astrid

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Produktlebensdauer: 5 (funf) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieser Garantieschein wird in Ubereinstimmung mit dem Gesetz Nr. 6502 uber den
Verbraucherschutz und der im Amtsblatt mit der Nummer 29023 am 13.06.2
veroffentlichten Garantiebescheinigungsverordnung ausgestellt, das auf der
Grundlage dieses Gesetzes in Kraft' gesetzt wurde.
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Karacar

Mdisteri Hizmetleri
0850 252 55 72 www.karaca.com



