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Karaca markasini tercih ettiginizden dolayi tesekkUr ederiz. Bu Urdnin de,
tipki diger Karaca Grlnleri gibi hayatinizi kolaylagtirmasini diliyoruz.
Cihazinizdan iyi verim almak igin kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz ve
daha sonra gerekli olabileceginden saklayiniz.

Bu kilavuzun tamamini, Grintntzd kullanmadan once dikkatlice okuyunuz ve
daha sonra ihtiyag halinde kullanmak Gzere saklayiniz.

Bu Urdn yalnizca ev veya benzeri ortamlarda kullaniimak tzere tasarlan-
mistir.

ONEMLI GUVENLIK ONLEMLERI

+ Latfen bu kullanim talimatlarinda yer alan bilgileri ve glvenlik tavsiyelerini,
mutfak sefini ilk kez kullanmadan 6nce dikkatlice ve 6zenle okuyun. Kullanim
kilavuzunuzu, garanti kartinizi, satin alma fisinizi ve orijinal kutunuzu
muhafaza edin.

+ Bu cihaz yalnizca amaglanan kullanim igin kullaniimalidir ve ticari kullanim
igin uygun degildir.

+ Etiket Uzerinde belirtilen voltajin sebeke gerilimi ile uyumlu oldugundan
emin olun. Etiketi motor blogunun altinda bulabilirsiniz. 220-240V AC
sebeke gerilimine ¢ok fonksiyonlu mutfak sefini baglamadan énce, bu cihazin
kapali oldugundan emin olun.

+ Elektrik garpmasini 6nlemek igin bu cihazi suya yakin kullanmayin. Giig
kablosunu suya veya baska bir siviya daldirmayin.

+ Dis mekanda kullanmayin. Isi kaynaklarindan, dogrudan glnes isigindan,
nemden (asla herhangi bir siviya daldirmayin) ve keskin kenarlardan uzak
tutun. Islak ellerle kullanmayin. Cihaz nemli veya islaksa, hemen fisini prizden
cekin.

+ Cihazi kullanmadiginizda, aksesuarlari degistirdiginizde, cihazi temizle-
diginizde veya cihaz arizalandiginda her zaman kapatin. Cihazi gézetimsiz
calistirmayin. Oday: terk ettiginizde cihazi kapatmayr unutmayin. Fisi prizden
cekin.

+ Cihazi kendi basiniza tamir etmeye ¢alismayin. Her zaman yetkili bir
teknisyenle iletisime gegin. Tehlikeye maruz kalmamak igin, arizal kablonun
yalnizca musteri hizmetleri veya Karaca yetkili servis tarafindan, ayni tip bir
kablo ile degistirilmesini saglayin. Yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.

+ Cihaz, cocuklarin erigsemeyecegi bir yerde kullaniimali ve saklanmalidir.
Cihaz, cocuklar tarafindan veya gocuklarin bulundugu ortamlarda
kullanildiginda dikkatli bir gézetim gereklidir. Cocuklarinizin cihazla gézetimsiz
oynamasina asla izin vermeyin.

+ Fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri azalmis veya deneyim ve bilgi
eksikligi olan kisiler (¢ocuklar dahil) bu cihazi, yalnizca guvenliklerinden
sorumlu bir kisi tarafindan denetim saglandiginda veya cihazin kullanimiyla
ilgili talimat verildiginde kullanabilirler.



* Yanlis kullanim veya isletme talimatlarimizi ve givenlik tavsiyelerimizi géz
ardi etmeniz nedeniyle meydana gelen hasarlardan sorumluluk kabul
edilmez.

Bu Cihaz igin Giivenlik Onlemleri

+ Aksesuarlari veya caligirken hareket eden baglanti pargalarini degistir-
meden once cihazi kapatin ve elektrik kaynagindan baglantisini kesin.

+ Aksesuar parcasinin dogru sekilde takildigindan ve saglam bir sekilde
yerlestirildiginden emin olun.

+ Mutfak sefinin tahrik mili, cihaz agildiginda dénmeye baslar. Calisma
sirasinda dénen tahrik miline dokunmayin! Kendi glvenliginiz igin, cihaz
kiyma makinesi olarak kullaniyor olsaniz bile her zaman Paslanmaz gelik
hazneyi takin.

+ Kullanim éncesinde, cihazi diiz, dengeli ve saglam bir ylzeye yerlestirin.
Cihaz galigirken kaba kasik veya spatula gibi nesneler sokulamaz.

+ Kullanim sirasinda hareketli pargalara parmaklarinizia asla dokunmayin.
+ Cihazi kullanmadiginizda veya temizlemeden 6nce figini prizden gekin.

+ Karistirma ve kiyma islevlerini ayni anda kullanmayin. Ayni anda yalnizca
bir islevi kullanin.



PARGALARIN TANIMI

Kiyma Aparati
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1 - Kiyma Aparati

2 - Ana Govde

3 - Sigrama Onleyici
Kapak

4 - Paslanmaz Celik Hazne
S - Kaydirmaz Ayaklar

6 - Kafa Kaldirma Butonu
7 - Donebilen kol

8 - LED Isik

9 - Hiz Ayar Digmesi

10 - Taban

11 - Giroma Teli

12 - Duz Karistirici

13 - Hamur kancasi

14 - Toz Koruyucu Kapak

1 - Sikigtirma Somunu
2 - Kiyma Diski

3 - Kesme Bigagi

4 - Besleme Burgusu
5 - Tepsi

6 - Besleme Borusu



ilk Kullanimdan Once

1 - Tim pargalar, ilk kullanim éncesinde iyice temizlenmelidir. (Bkz. Par¢a
Temizligi)

2 - Kablo saklama bdlimunden gerekli uzunlukta kabloyu gikarin ve cihazi
elektrik kaynagina baglayin.

Deneme Kullanimi

1 - Hiz kontrol anahtarini "0" konumuna getirin ve donebilen kolu yukari
kaldirmak icin Kafa Kaldirma Butonuna basin.

2 - Paslanmaz gelik hazneyi, Tabanin Uzerine yerlestirin ve ok isareti
yonuinde saglam bir sekilde kilitleyin.
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3 - Paslanmaz gelik hazne yerlestirildikten sonra, sigrama koruyucusu ok
isaretlerinin gosterdigi sekilde kolayca takilabilir.

4 - Kafa Kaldirma Butonuna basarak dénebilen kolu asagi indirin. Kolun Gst
govdeyle birlikte sabitlendiginden ve Kafa Kaldirma Butonunun sola dénerek
sikica kilitlendiginden emin olun.

S - Simdi her bir islevi birkag saniye boyunca test etmek igin hiz kontrol
anahtarini belirlenen konuma getirin. Asagida farkl uygulamalara gére
onerilen islevler ve hiz ayarlari bulunmaktadir:

+ Yogurma kancasi, ekmek, manti veya makarna gibi agir hamurlar yapmak
icin Hiz Ayarlari 1, 2, 3'te kullaniimalidir.

+ DUz karistirici, kek ve krep gibi hamurlari hazirlamak igin kullanilir. Hiz
ayarlari 4,5,6,7,8 olmalidir.

+ Cirpici, krem santi, yumurta beyazi yapmak igin Hiz Ayarlari 7 ve 8'de
kullaniimalidir.

+ Kisa, glgld ve dayanikli darbeler igin kontrol digmesini "P" konumunda
tutmali veya "P" konumunda tekrarlayarak basmalisiniz.

+ Kiyma, sosis, makarna, salca gibi Grdnler, Hiz Ayarlari 6, 7, 8'de kiyma
makinesi ile yapllir. Cihazi her seferinde S dakikadan fazla kullanmayin ve en
az 10 dakika sogumasini bekleyin.

6 - Deneme kullanimindan sonra hiz kontrol anahtarini "0" Hiz Ayari'na
getirin ve kapatin.

7 - Kafa Kaldirma Butonuna basarak donebilen kolu yukari hareket ettirin,
ardindan karigtirma aletini baglanti noktasindan gikarin.



Kiyma Makinesi Aparatlarinin Talimatlan

Kiyma Makinesi Aparatlarinin Kullaniimasi
Her tlrlU eti 6gltmek icin kullanilir (koyun eti vb., deri, tendon ve kemigi
gikarmaniz gerekir), ayrica sosis ve makarna yapmak igin de kullanilabilir.

1. Sikistirma Somunu

2. Disk (ince)

3. Kesme Bigagi

4. Besleme Burgusu

S. Besleme Borusu

6. Tepsi

7. Itici

8. Sosis Yapma Aparati
9. Sosis adaptoru

10. Disk (kahn)

11. Disk (orta)

12. 3 adet makarna diski

Kiyma Fonksiyonu Talimatlari




1. Kiyma parcalarini resimlere gére takin (gereksinimlere gére kiyma
diskinden birini segin).

2. Kiyma makinesi kapagini gikarin, kiyma makinesini ara ylze yerlestirin, yan
taraftaki baglanti kilitleme digmesine basin, ardindan kiyma makinesini
saat yonunun tersine yukari dogru cevirerek yerine getirin, kilitleme
digmesini serbest birakin ve kiyma makinesini calistirabilirsiniz.

3. KlgUk bir parga ¢ig et hazirlayin(boyut <20mm*20mm*60mm olmalidir),
IUtfen ¢ig etin kemik, tendon, deri gibi parcalari icermedigine dikkat edin ve
ardindan ¢ig eti tepsi 6'nin Uzerine koyun.

4. Makineyi agin ve uygun hiza getirin, nerilen hiz 4-6'dir.

5. Gida bastiricisini 7 kullanarak ¢ig eti yavasca itin. Cig eti besleme
borusuna S ellerinizle veya bagka aletlerle itmeyin.

Sosis Aparati Kullanim Talimatlar

1. Sosis yapma aparatinin yer alan parcalarini gérsele gore takin.

2. Kiyma makinesi kapagini gikarin, kiyma makinesini ara ydze yerlestirin, yan
taraftaki baglanti kilitleme digmesine basin, ardindan kiyma makinesini
saat yonunun tersine yukari dogru gevirerek yerine getirin, kilitleme
dugmesini serbest birakin ve sosis yapimina baslayabilirsiniz.

3. Soguk suya batiriimig sosis kilifini sosis yapma aparatina (8) yerlestirin,
tepsi (B) Uzerine kiyllmis ve marine edilmis eti koyun.

4. Makineyi agin ve uygun hiza getirin, dnerilen hiz 4-6'dir.

5. Iticiyi kullanarak kiyilmis ve marine edilmis eti yavasca itin. Eti Besleme
borusuna ellerinizle veya baska aletlerle itmeyin.



icli Kéfte Fonksiyonu Talimatlari
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1 - Igli K&fte aparatlarini resimlere uygun takiniz.

2 - Kiyma makinesi kapagini gikarin, kiyma makinesini ara ylze yerlestirin,
aparat kilit digmesine (yan tarafta) basin ve ardindan kiyma makinesini
saat yonunun tersine yukari dogru cevirerek yerine oturtun. Kilit digmesini
birakin, islem tamamdir.

3 - Hazirladiginiz malzemeyi tepsiye yerlestiriniz.

4 - Makineyi agin ve uygun hiza getirin, 6nerilen hiz 3-5 arasidir.

5 - Kullanacaginiz malzemeyi yavasca itmek igin iticiyi kullanin.

Malzemeyi Besleme borusuna ellerinizle veya baska aletlerle itmeyin.

6 - Islem bittikten sonra, dnce makineyi kapatin, ardindan fisi prizden cekin
ve son olarak kiyma makinesi montajini gikarin.



Makarna Fonksiyonu Talimatlari
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1. Makarna yapma aparatlarini yukaridaki resimlere gore takin, isteginize
gore 3 farkl diskten birini segebilirsiniz.

2.Gerekli un ve su yogunluguna goére makarna hamurunuzu hazirlayin.

3. Kiyma makinesi kapagini gikarin, kiyma makinesini ara ylze yerlestirin, yan
taraftaki baglanti kilitleme digmesine basin, ardindan kiyma makinesini
saat yonuniin tersine yukari dogru gevirerek yerine getirin, kilitleme
digmesini serbest birakin ve makarna yapabilirsiniz.

4. Makineyi agin ve uygun hiza getirin, dnerilen hiz 6-8'dir.

5. Itici (7) kullanarak hamuru yavasca itin. Hamuru Besleme borusuna
ellerinizle veya baska aletlerle itmeyin.

8. islem bittikten sonra, &nce makineyi kapatin, ardindan gug fisini gekin, son
olarak kiyma makinesini makineden ayirin.




Karigtirma Aparatlari
1.1 Karigtirma aparatinin montaiji ve ¢cahgtiriimasi

1 - Karigtirma aletlerini takmadan 6nce kiyma makinesinin glvenlik
kapaginin yerinde oldugundan ve gug kablosunun baglantisinin kesildiginden
emin olun.

2 - Sag elinizle kafa kaldirma butonuna sembol yéniinde basin. Dénebilen
kol yukari hareket eder. Ayni anda sol elinizle donebilen kolu son noktaya
kadar kaldirinDénebilen kolun yerine oturdugunu duyulacak sekilde
kilitlenmesi gerekir. Kafa Kaldirma Butonu baslangig pozisyonuna geri doner.
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3 - Bu aleti, bir cikintill noktayi koruyucu kapagin yuva oluguna hizalayarak
tahrik miline takin ve saat yonunde cevirerek sonuna kadar devam edip,
kilitleyin.

4 - Malzemeyi paslanmaz gelik hazneye doldurun. Dikkat: Cihazi fazla
doldurmayin. Maksimum un miktari 1,5 kg'dir.



1. 2 Uygulama Kilavuzu

1 - Onerilen karigim oranimiz: un ve suyu 5:3 oraninda karistirin. Paslanmaz
gelik hazneye en fazla 3/4 oraninda malzemelerle doldurun.

2 - Paslanmaz gelik hazneyi doldururken, maksimum 1,5 kg miktarinin
aslimadigindan emin olun.

3 - Yogurma kancasi veya karistirma bigag kullaniimalhdir.

4 - Karistirma aletini kullanirken, hiz kontrol anahtarini agin ve énce 30
saniye Hiz 1'de, ardindan 30 saniye Hiz 2'de, son olarak Hiz 3'te en fazla S
dakika ¢alistirin.

5 - Yogurma kancasini veya karistirma bigagini bir seferde 5 dakikadan fazla
kullanmayin ve en az 10 dakika sogumasini saglayin.

1.2.2 Yumurta Beyazi veya Krema Cirpma

1 - Yumurta girpicisini kullanin ve Hiz Ayarlarini 7 ve 8'e getirin. Yumurta
beyazlarini, yumurtalarin boyutuna gére durmaksizin 3 ila S dakika girpin,
sertlesene kadar devam edin.

2 - Tavsiye edilen maksimum ¢irpma miktari orta boyutta 12 adet yumurta
beyazidir.

3 - Cirpilmis kremai igin, 250 ml taze kremayi yUksek hizda yaklasik 3 ila S
dakika ¢irpin.

4 - Paslanmaz gelik hazneyi taze sit, krema veya diger malzemelerle
doldururken, maksimum miktarin agiimadigindan emin olun.

S - Bir seferde 3 ila 5 dakikadan fazla kullanmayin ve en az 10 dakika
durdurun.

1. 3 islemi Sonlandirma ve Kabi Gikarma

1- Cihazi kapatin.

2 - Elektrik kaynagindan baglantisini kesin.

1 - Kafa Kaldirma Butonuna basin; dénebilen kol yukari hareket eder.

2 - Karigtirma aletini saat yonlnudn tersine gevirerek ¢ikarin.

3 - Paslanmaz gelik hazneyi saat yondnde gevirerek kilidini agin ve gikarin.

4 - Hamuru spatula ile gevsetin ve Paslanmaz gelik hazneden gikarin.

5 -Kullanilan tim bilesenleri "Temizlik" bolimunde belirtilen talimatlara gore
temizleyin.



Temizlik

1 - Temizlemeden &nce hiz kontrol diigmesini "0" konumuna getirin ve cihazin
elektrik kaynagindan baglantisini kesin.

2 - Cihazi suya daldirmayin. Bu, elektrik carpmasina veya yangina yol
acgabilir.

3 - Tel firgca veya diger asindirici geregler kullanmayin ve asindirici temizlik
maddeleri kullanmayin.

4 - Motor govdesinin temizligi: Gévdeyi sadece nemli bir bez ve bir miktar
bulasik deterjanti ile temizleyin. Bir bezle kurulayin.

5 - Kiyma makinesi ve mutfak sefi aparatlarinin temizlenmesi: besleme
borusu, besleme burgusu, toz koruyucu kapak ve sigrama énleyici kapak gibi
aparatlar bulagik makinesi igin uygun degildir. Isi ve agresif temizlik
maddeleri bu atagmanlari deforme edebilir.

6 - Diger aksesuarlar; giroma teli, hamur kancasi, diz karistirici, kesme
bigagl, makarna diskleri sosis aparati ve adaptdérd, itici, tepsi, toz koruyucu
kapak ve paslanmaz celik hazne ilik su ve deterjanla yikanabilir veya bulasik
makinesinde temizlenebilir. Asindirici temizleyiciler kullanmayin.

7 - Kiyma makinesini kuruttuktan sonra tzerine biraz bitkisel yag sdrdn.

Paket icerigi

1 Govde 1l adet
2 Paslanmaz ¢elik hazne 1 adet
3 Cirpici 1 adet
4 Yogurma Kancasi 1 adet
S Toz Koruyucu Kapak 1 adet
6 Cirpici 1 adet
7 Koruyucu Kapak 1 adet
8 Kullanim Kilavuzu 1 adet

9 Kiyma Aparati 1 adet



Kullanim émrd 7 yil.

Teknik Ozellikler:
220-240V, 50-60Hz, 1000W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

+ Tagima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

+ Tasima sirasinda cihazi normal konumunda tutunuz.

« Cihazinizi nakliye esnasinda duistrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
+ Cihazin mUsteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri dontsumd olan
pargalardan olustugu igin ¢ope atilmamasi gerekmektedir. Litfen bu
cihazin geri donlsUmind saglamak icin en yakin toplama merkezine
basvurunuz.
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Uretici / ithalatgl Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / Turkiye



Karaca-

QR Kodu okutarak
Yetkili Servislerimize ulasabilirsiniz.

Musteri Hizmetleri: 0850 252 55 72

Yetkili Servislerimiz igin;
www.karaca.com




Karaca-

STAND MIKSER

GARANTI SARTLARI

GARANTININ GEGERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti siiresi IKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stresince saklanmalidir.

2- Garanti suresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregi
2 yildan fazla streler igin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti stresi icinde meydana gelecek
anlagmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayli
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi Uzerinde herhangi bir tahribat
yapildiginda cihazin Gzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirildiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
sayilir.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildiginin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gegersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti s6z konusu cihazin amaglari
disinda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadigi gibi asagida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimi ile cihaz etkisinde
yazili voltajdan farkl voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim digmesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tlketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, ylkleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tlketiciden baska hig kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtintin buttin pargalart dahil olmak tzere tamami garanti
kapsamindadir.




Karaca-

STAND MIKSER

GARANTI SARTLARI

8- Urtintin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun'un 11 inci
maddesinde yer alan;

a) Sézlesmeden donme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

c) Ucretsiz onariimasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degistiriimesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tlketicinin bu haklardan cretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda saticr; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin Grindn
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkdmladar. Tuketici Ucretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satici,
Uretici ve ithalatgi tdketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- Tiketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grindn;
« Garanti stresi iginde tekrar arizalanmasi

« Tamiri igin gereken azami strenin asiimasi

« Tamirinin mimkUn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

Tlketicinin Grdndn bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Grdndn ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan
talep edebilir. Saticl, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
muteselsilen sorumludur.

11- TUketici, 6502 sayill Kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tdketici isleminin yapildigi yerdeki Tiketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine basvurabilir.

12- Saticr tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi
durumunda, tlketici GUmruk ve Ticaret Bakanhi@i Tuketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel MidUrlGglne bagvurabilir.




Karaca-

STAND MIKSER

GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgi Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Tirkiye

Musteri Hizmetleri: +90 850 252 55 72

Web: www.karaca.com

Satici Firmanin:

Unvani:

Adresi:

Tel:

Yetkili Kigi:

Yetkili Kisinin Imzasi ve Kasesi:

Fatura Numarasi:
Fatura Tarihi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriiniin;

Cinsi: Stand Mikser

Modeli: Multicast Plus Stand Mikser
Model No: KE-SM1002

Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Siresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siiresi: 20 (yirmi) is ginU

Bu belge Gumriik ve Ticaret Bakanh@i'nin 131863 no'lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gore duzenlenmistir.




Karacar

MULTICAST PLUS
STAND MIXER

USER GUIDE AND
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Thank you for choosing Karaca brand. We wish that this product will make
your life easier just like other Karaca products.

In order to get good efficiency from your device, read the user manual
carefully and keep it as it may be necessary later.

Read this entire manual carefully before using your product and keep it for
future reference. This product is intended for use in the home or similar
environments only.

IMPORTANT SAFEGUARD

» Please read the information and safety advice contained in these
operating instructions carefully and thoroughly, before you use the kitchen
machine for the first time. Well save your instruction manual, warranty card,
purchasing receipt and original carton.

* This appliance should only be used for its intended purpose and is not fit
for commercial use.

+ Make sure that the voltage shown on the rating label corresponds with
that of the mains supply. The rating label can be found on the bottom of the
motor block. Before you connect the multi-functional kitchen machine to
220-240V AC mains supply, make sure this appliance is switched off.

+ Do not use this appliance near water to avoid electric shocks. Do not
immerse the mains lead in water or other liquid.

+ Do not use outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sunlight,
humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use it with wet
hands. If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ Always switch off the appliance, when you do not use it, when you replace
accessories, when you clear the appliance or when the appliance is defect.
Do not operate the machine without supervision. If you leave the room, you
should always turn the appliance off. Pull out the plug from the socket.

» Do not attempt to repair the device yourself. Always contact an authorized
technician. To avoid exposure to danger, have the defective cable replaced
with a cable of the same type only by customer service or Karaca authorized
service. Use only original spare parts.

+ The appliance should be used and stored out of the reach of children.
Careful supervision is required, when it is used by or in the vicinity of
children. Never allow your children to play with the appliance

unsupervised.

+ Persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge do not intend this
appliance for use, unless a person responsible for their safety has given
them supervision or instruction concerning use of the appliance.



+ No liability is accepted for damages caused by improper use or failure
to observe our operational instructions and safety advices.

Safety Precautions for this Device

+ Switch off the appliance and disconnect from mains power supply
before changing accessories or attachments, which are moving during
operation.

» Make sure the accessory part is fitted correctly and placed firmly
before switching it.

+ The drive shaft of the kitchen chef starts rotating when the appliance is
switched on. Do not touch the rotating drive shaft during operation! For
your own safety, always attach the mixing bowl, even if you are using the
appliance as a meat grinder.

+ Before use, place the appliance on a flat, level and stable surface.
Objects such as spoons or spatulas may not be inserted into the bowl while
the appliance is in operation.

+ During use never touch moving parts with yout fingers.

* Unplug the appliance when it is not in use or before cleaning.

+ Do not use mixing and mincing function at the same time. Use only one
function at a time.



PARTS DESCRIPTION

Food Attachment

EEE

1 - Mincing Attachment
2 - Top cover

3 - Splash guard
4 - Mixing bowl

S - Foot pad

6 - Lever knob

7 - Swiveling arm
8 - LED light

9 - Rotary switch
10 - Base plate
11 - Whisk

12 - Flat Beater
13 - Dough Hook
14 - Dust cover

1 - Fixing Ring

2 - Mixing Disk

3 - Mincing Blade
4 - Snake

S - Hopper Plate

6 - Mincing Tube



Before First Use

1 - All parts should be thoroughly cleaned before being used for the firsr
time. (See Part Cleaning)

2 - Take out the required length of cable from the cable storage and
connect the device to the mains power supply.

Trial Use

1 - Turn the speed control switch at “0" and press lever

knob to tilt the swiveling arm up.

2 - Put the mixing bowl onto the bowl base plate and lock it as the
arrowhead denotes firmly.

Lock
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3 - The splash guard is a plug-in and can be easily inserted as the
arrowheads denote, after the mixing bowl is placed.

4 - Press the lever knob to move the swiveling arm down. Make sure the
arm is fixed together with the upper housing and the lever knob turns

to the left to lock it firmly.

S - Now turn on the speed control switch to test every function for a few
seconds respectively. Below are recommended functions and speed
settings used according to different applications

+ Kneading hook at Speed Settings 1,2,3 should be used to make

heavy dough for bred, short pastry or pasta.

+ Mixing blade mixes ingredients in a wide range from medium to

heavy dough such as cake mixture to light dough like Crépes-or custard at
different Settings 4,5,6,7.8.

* Use egg whisk to make cream or egg whites or pudding at higher
Settings 7 and 8.

+ For short, strong and durable pulses you should hold the control

knob at "P" or press it repeatedly at "P".

+ Chopped meat, sausages, pasta, cookies are made with meat grinder at
higher Speed Settings 6,7.8.

Use the appliance for no longer than S minutes at a time and let it cool
down at least 10 minutes.

6 - After the trial turn off the speed control switch at Speed Setting “0".
7 - Press the lever knob and move the swiveling arm up, then take apart
the mixing tool from the connector.



Meat Grinder Attachments Instructions
Application Of Meat Grinder Attachments

Used to grind all kinds of meat (such as beef, pork, lamb, etc., need to
remove the skin, tendons and bone), can also be used to make ham

(sausage), noodles
® ®
| &

1- Lock ring

2 - Fine hole meat dish

3 - Cross blade

4 - Worm shaft

5 - Filling tube

6 - Filler tray

7 - Food presser

8 - Sausage horn

9 - Sausage adapter

10 - Coarse hole meat dish
11 - Middle hole meat dish
12 - 3 pasta discs

Meat Mincing Function Instructions




1 - Install the mince parts according to the pics (select one of the three meat
dish with different apertures as requirements)

2 - Take out the mincer cover, insert the meat grinder into the interface,
push the attachment lock button (on the side), and then turn the meat
grinder in anticlockwise upward to the position, release the lock button, and
you can operate the meat grinder.

3 - Prepare a small piece of raw meat (size should be
<«20mm*20mm*60mm), please note the raw meat can not have bones,
tendons, skin, then put the raw meat on the tray 6.

4 - Turn on the machine and turn to the appropriate speed, recommend
speed 4-6.

S - Use the food presser 7 to slowly push the raw meat. Do not use your
hands or other utensils to press the raw meat into the filling tube 5.

Ham (sausage) operate instructions

1 - Install the ham (sausage) parts as pics.

2- Take out the mincer cover, insert the meat grinder into the interface, push
the attachment lock button (on the side), and then turn the meat grinder in
anticlockwise upward to the position, release the lock button, and you can
make for your ham (sausage).

3 - Place the casing soaked in cold water on the sausage horn 8, put the
minced and marinated meat on the tray 6.

4 - Turn on the machine and turn to the appropriate speed, recommend
speed 4-6.

5 - Use the food presser 7 to slowly push the minced and marinated meat.
Do not use your hands or other utensils to press the meat into the filling
tube 5.



Kebab Attachments
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1 - Install the kebab attachments according to the pics:

2 - Take out the mincer cover, insert the meat grinder into the interface,
push the attachment lock button (on the side), and then turn the meat
grinder in anticlockwise upward to the position, release the lock button, then
is okay.

3 - Put the food ingredient(like dough) prepared on the filler tray(®.

4 - Turn on the machine and turn to the appropriate speed, recommend
speed 3-5.

5 - Use the food presser @ to slowly push the food ingredient. Do not use
your hands or other utensils to press the food ingredient into the filling tube

6 - After finish, turn off the machine first, then unplug the power plug, finally
remove the meat grinder assembly



Noodle Function Instructions
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3 different kinds of Noodle Maker Attachments, use one of them.

1 - Install the noodle maker parts as pics(choose one of the 3 attachments
as requirement).

2 - Kneading the dough according to the ratio of flour and water to make
noodles.

3 - Take out the mincer cover, insert the meat grinder into the interface,
push the attachment lock button (on the side), and then turn the meat
grinder in anticlockwise upward to the position, release the lock button, and
you can make noodles.

4 - Turn on the machine and turn to the appropriate speed, recommend
speed 6-8.

5 - Use the food presser 7 to slowly push the dough. Do not use your hands
or other utensils to press the dough into the filling tube 5.

6 - After finish, turn off the machine first, then unplug the power plug, finally
remove the meat grinder assembly



Kneading Attachment
1.1 Assembly and operation of kneading attachment

1 - Before attaching mixing tools make sure safety cover of meat grinder

is placed and power cord is disconnected.

2 - Press the lever knob with your right hand in the direction of the symbol.
The swiveling arm moves up. At the same time move the swiveling arm with
your left hand to the limit stop. The swiveling arm must audibly lock in place.
The lever knob moves back to its initial position.
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3 - Insert this tool on the driving shaft by aligning one convex point on the
tool to the slot groove of protective cover and lock clockwise to the
limit stop.

4 - Now fill your ingredients into the mixing bowl. Caution: Do not overfill
the appliance. The max. amount of flour is 1,5 kg



1. 2 Application Guide

1 - Our suggestion of proportional mixture: flour and water at a ratio of
5:3. Fill the mixing bow!l maximal 3/4 full of ingredients.

2 - When filling the mixing bowl, please ensure that the maximum quality
of 1.5kg is not exceeded.

3 - Kneading hook or mixing blade should be used

4 - When you use the mixing tool, turn on the speed control switch to run
firstly 30 seconds at Speed 1, then 30 seconds at Speed 2, finally no longer
than 5 minutes at Speed 3

5 - Use the kneading hook or mixing blade for no longer than S minutes
continuously at a time. and cool it down for at least 10 minutes.

1.2.2 Whipping egg whites or cream

1 - Use egg whisk and switch on Speed Settings 7 and 8, whip the egg
whites without stopping for 3 to 5 minutes, according to the size of the
eggs, until they are stiff.

2 - Maximum quantity to whisk is 12 egg whites.

3 - For whipped cream please whip 250 ml fresh cream at high speed for
ca. 3 to 5 minutes.

4 - When filling the mixing bow! with fresh milk, cream or other
ingredients, please ensure that the maximum quality is not exceeded.

5 - Use no more than 3 to S minutes continuously at a time and stop it at
least 10 minutes.

1. 3 End Operation and Remove Bowl

1 Turn the appliance off.

2 Disconnect from mains power supply.

1. Press the lever knob down; the swiveling arm moves up.

2. Remove the mixing tool anticlockwise.

3. Turn the mixing bowl lock wise and remove it.

4. Loosen the dough with a spatula and take it out from the mixing bowl.
5. Clean all used components as instructed under "Cleaning”



Cleaning

1 - Before cleaning place the speed control knob at the position of “0” and
disconnect the appliance from mains power supply.

2 - Do not submerge the appliance into water. This may lead to electric
shock or fire.

3 - Do not use a wire brush or other abrasive utensils for cleaning and do
not use aggressive or abrasive cleaning agents.

4 - Cleaning of motor housing: Clean the housing only with a damp cloth
and a squirt of washing-up liquid. Dry with a cloth.

5 - Cleaning of accessories attachments of meat grinder: filling tube and
worm shaft, dust cover and bowl! cover, these attachments are not suitable
for dishwasher. Heat and aggressive cleaning agents may warp or discolor
the attachment.

6 - Plastic accessories- egg whisk, dough hook, beater, cross blade, meat
dish, noodle maker, sausage adapter, sausage horn, food presser, filler tray,
dust cover and mixing bowl can be cleaned with warm water and detergent
orin the dishwasher.. Do not use abrasive cleaners.

7 - Brush some vegetable oil on the meat grinder after drying.

Packing list

1 Housing 1set

2 Mixing Bowl 1 piece
3 Beater 1 piece
4 Kneading Hook 1 piece
5 Dust Cover 1 piece
6 Egg Whisk 1 piece

7 Protectice Cover 1 piece
8 Instruction manual 1 piece
9 Food Mincer 1 piece



Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
220-240V, 50-60Hz, 1000W

Points to Consider During Transportation and Handling

- Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

+ Keep the appliance in its normal position during transportation.

+ Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

+ Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.

gCG

Manufacturer/Importer Company:

Karaca Ziccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / Turkiye



Karaca-

STAND MIXER

WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty will be invalid if there is the invoice or the
Warranty Certificate is altered, or if the original serial number on
the product is removed or altered.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

- Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or
by wrong use.

- Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

- Damages and breakdowns caused by disasters such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after th
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.




Karaca-

STAND MIXER

[ WARRANTY CONDITIONS

8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in 2nd cahpter
article 19/3 of the Consumer Rights Act 2015:

a)Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim fort he replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
(Chapter2 article 23/2)

10- Under Part 1, a consumer is entitled to a full or partial refund
instead of a repair or replacement if:

- the cost of the repair or replacement is disproportionate to the
value of the goods or digital content;

- a repair or replacement is impossible;

- arepair or replacement would cause the consumer significant
inconvenience;

- or the repair would take an unreasonably long time to complete.
In circumstances where a repair or replacement is not possible, or
an attempt at repair fails, or the first replacement is also faulty,
the consumer has a right to reject the goods and claim a full
refund (or a price reduction if they wish to keep the product).
Alternatively, the consumer has the right to insist on another
attempt at repair or a second replacement.)

11- Consumer Protection issues are dealt with when complaints
are made to the Director-General of Fair Trade.




Karaca-

STAND MIXER

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Turkiye

Customer Services: +44 800 066 8701

Web: www. korctccl.co.uk

Karaca Ziiccaciye yiAS.
SighiST
" m

The seller s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Stand Mixer

Model: Multicast Plus Stand Mixer

Model No: KE-SM1002

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.
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Vielen Dank, dass Sie sich fur die Marke Karaca entschieden haben. Wir
hoffen, dass dieses Produkt Ihr Leben einfacher machen wird, wie andere
Karaca Produkte. Um eine gute Effizienz von Ihrem Gerdt zu erhalten, lesen
Sie bitte die Bedienungsanleitung sorgfdltig durch und bewahren Sie sie fur
spdteres Nachschlagen auf.

Lesen Sie dieses Handbuch vor der Verwendung des Produkts sorgfaltig
durch und bewahren Sie es zum spé&teren Nachschlagen auf. Dieses
Produkt ist nur fUr die Verwendung im Haushalt oder in &hnlichen Umge-
bungen vorgesehen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

+ Bitte lesen Sie die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Informa-
tionen und Sicherheitshinweise sorgfdltig und grindlich durch, bevor Sie die
Klchenmaschine zum ersten Mal verwenden. Bewahren Sie lhre
Bedienungsanleitung, Garantiekarte, Kaufbeleg und Originalkarton gut auf.
+ Dieses Gerdt sollte nur fUr den vorgesehenen Zweck verwendet werden
und ist nicht fur den gewerblichen Gebrauch geeignet.

+ Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung
mit der Netzspannung Ubereinstimmt. Das Typenschild befindet sich an der
Unterseite des Motorblocks. Bevor Sie die multifunktionale Klichenmaschine
an das 220-240V AC Netz anschlieBen, vergewissern Sie sich, dass das
Gerdt ausgeschaltet ist.

+ Verwenden Sie dieses Gerdt nicht in der Ndhe von Wasser, um Strom-
schldge zu vermeiden. Tauchen Sie das Netzkabel nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

+ Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Halten Sie es von Warmequellen,
direktem Sonnenlicht, Feuchtigkeit (tauchen Sie es niemals in eine
Flussigkeit) und scharfen Kanten fern. Verwenden Sie es nicht mit nassen
Handen. Wenn das Gerdat feucht oder nass ist, ziehen Sie sofort den Stecker
aus der Steckdose.

+ Schalten Sie das Gerdt immer aus, wenn Sie es nicht benutzen, wenn Sie
Zubehdrteile austauschen, das Gerdt reinigen oder wenn das Gerdt defekt
ist. Betreiben Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt. Wenn Sie den Raum
verlassen, sollten Sie das Gerdt immer ausschalten. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

» Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Wenden Sie sich
immer an einen autorisierten Techniker. Um eine Gefdhrdung zu vermeiden,
lassen Sie das defekte Kabel nur durch den Kundendienst oder einen von
Karaca autorisierten Service durch ein Kabel desselben Typs ersetzen.
Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile.

+ Das Gerdt sollte auBerhalb der Reichweite von Kindern verwendet und
aufbewahrt werden. Eine sorgfdltige Aufsicht ist erforderlich, wenn es von
oder in der N&he von Kindern verwendet wird. Lassen Sie lhre Kinder
niemals unbeaufsichtigt mit dem Gerdt spielen.



+ Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrdnkten physischen,
sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen sollten dieses Gerdt nur verwenden, wenn eine flr ihre Sicherheit
verantwortliche Person ihnen Anweisungen oder Aufsicht bei der Benutzung
des Gerdts gegeben hat.

+ FUr Schaden, die durch unsachgemdBe Verwendung oder Missachtung
unserer Betriebsanweisungen und Sicherheitshinweise entstehen, wird
keine Haftung dbernommen.

Sicherheitsvorkehrungen fiir dieses Gerdt

+ Schalten Sie das Gerdt aus und trennen Sie es vom Netzstrom, bevor Sie
Zubehodrteile oder Aufsdtze wechseln, die wdhrend des Betriebs in
Bewegung sind.

+ Stellen Sie sicher, dass das Zubehdrteil korrekt montiert und fest
angebracht ist, bevor Sie das Gerdit einschalten.

+ Die Antriebswelle des Klichenchefs beginnt sich beim Einschalten des
Gerdts zu drehen. Berlhren Sie wdhrend des Betriebs nicht die rotierende
Antriebswelle! Bringen Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit immer den Mixtopf an,
auch wenn Sie das Gerdt als Fleischwolf verwenden.

« Stellen Sie das Gerdt vor dem Gebrauch auf eine flache, ebene und stabile
Unterlage. Wéhrend des Betriebs des Gerdts durfen keine Gegenstdnde wie
Loffel oder Spatel in die Schissel gesteckt werden.

+ BerUhren Sie wahrend des Betriebs niemals bewegliche Teile mit lhren
Fingern.

+ Ziehen Sie den Stecker des Gerdts, wenn es nicht in Gebrauch ist oder
bevor Sie es reinigen.

+ Verwenden Sie die Misch- und Zerkleinerungsfunktionen nicht gleichzeitig.
Verwenden Sie jeweils nur eine Funktion.



TEILEBESCHREIBUNG

Lebensmittelbeilage

EEE

1 - Zerkleinerungsaufsatz
2 - Abdeckung

3 - Spritzschutz
4 - RUhrschussel
S - FuBpad

6 - Hebelknopf
7 - Schwenkarm
8 - LED-Licht

9 - Drehschalter
10 - Bodenplatte
11 - Schneebesen
12 - Flachrihrer
13 - Knethaken
14 - Staubschutz

1 - Befestigungsring

2 - Mischscheibe

3 - Zerkleinerungsmesser
4 - Forderschnecke

5 - Einflllplatte

6 - Zerkleinerungsrohr



Vor dem ersten Gebrauch

1- Alle Teile sollten vor der ersten Verwendung grundlich gereinigt werden.
(Siehe Abschnitt Reinigung)

2 - Ziehen Sie die erforderliche Kabellcinge aus dem Kabelspeicher und
schlieBen Sie das Gerdt an die Stromversorgung an.

Testlauf

1 - Stellen Sie den Drehzahlregler auf "0" und dricken Sie den Hebelknopf,
um den Schwenkarm nach oben zu kippen.

2 - Setzen Sie die RUhrschissel auf die Basisplatte und verriegeln Sie sie
fest in der durch den Pfeil angezeigten Richtung.

Lock
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3 - Der Spritzschutz ist einsteckbar und kann, wie die Pfeile anzeigen, leicht
eingesetzt werden, nachdem die RUhrschussel platziert wurde.

4 - Drucken Sie den Hebelknopf, um den Schwenkarm nach unten zu
bewegen. Stellen Sie sicher, dass der Arm mit dem oberen Gehduse fixiert
ist und der Hebelknopf nach links gedreht wird, um ihn fest zu verriegeln.

5 - Schalten Sie nun den Drehzahlregler ein, um jede Funktion fir ein paar
Sekunden zu testen. Nachfolgend sind empfohlene Funktionen und
Drehzahleinstellungen fur verschiedene Anwendungen aufgefihrt:

+ Der Knethaken sollte bei den Drehzahleinstellungen 1, 2, 3 verwendet
werden, um schweren Teig fur Brot, MUrbeteig oder Pasta herzustellen.

+ Das Ruhrwerkzeug mischt Zutaten in einem weiten Bereich von mittlerem
bis schwerem Teig, wie z.B. Kuchenteig, bis hin zu leichtem Teig wie Crépes
oder Pudding bei den Einstellungen 4,5, 6, 7, 8.

+ Verwenden Sie den Schneebesen, um Sahne, Eiwei3 oder Pudding bei
hoheren Einstellungen 7 und 8 herzustellen.

« FUr kurze, starke und dauerhafte Impulse sollten Sie den Drehknopf auf "P"
halten oder ihn wiederholt auf "P" drucken.

+ Hackfleisch, Wirste, Pasta und Kekse werden bei hoheren Drehzahleinstel-
lungen 6, 7, 8 mit dem Fleischwolf hergestellt. Verwenden Sie das Gerat
nicht langer als S Minuten am Stlick und lassen Sie es mindestens 10
Minuten abkdhlen.

6 - Schalten Sie nach dem Test den Drehzahlregler auf die Einstellung "0"
aus.

7 - Drlcken Sie den Hebelknopf und bewegen Sie den Schwenkarm nach
oben, dann trennen Sie das Rihrwerkzeug vom Anschluss.



Anweisungen fiir Fleischwolfaufsdtze

Anwendung der Fleischwolfaufsdtze:

erwendet zum Zerkleinern aller Arten von Fleisch (wie Rind, Schwein, Lamm
usw., die Haut, Sehnen und Knochen mussen entfernt werden), kann auch
zur Herstellung von Schinken (Wurst) und Nudeln verwendet werden.

1. Verschlussring

2. Feines Lochfleischgitter
3. Kreuzklinge

4. Schnecke

S. Fdllrohr

6. Fullschale

7. Lebensmittelstopfer

8. Wursttdlle

9. Wurstadapter

10. Grobes Lochfleischgitter
11. Mittleres Lochfleischgitter
12. 3 Pastascheiben

Anweisungen zur Verwendung der Fleischwolf-Funktion:




1. Montieren Sie die Fleischwolfteile gemd&B den Abbildungen(wdhlen Sie je
nach Bedarf eines der drei Fleischgitter mit unterschiedlichen Offnungen).

2.Nehmen Sie die Abdeckung des Fleischwolfs ab, setzen Sie den
Fleischwolf in die Schnittstelle ein, driicken Sie den Befestigungs-Sperrknopf
(an der Seite), drehen Sie dann den Fleischwolf entgegen dem Uhrzei-
gersinn nach oben in Position, lassen Sie den Sperrknopf los, und Sie kdnnen
den Fleischwolf bedienen.

3. Bereiten Sie ein kleines Stlck rohes Fleisch vor (GroBe sollte
<«20mm*20mm*B60mm sein). Bitte beachten Sie, dass das rohe Fleisch keine
Knochen, Sehnen oder Haut enthalten darf, und legen Sie dann das rohe
Fleisch auf das Tablett 6.

4. Schalten Sie die Maschine einund stellen Sie die geeignete Geschwind-
igkeit ein, die empfohlene Geschwindigkeit liegt zwischen 4-6.

5. Verwenden Sie den Lebensmittelstopfer 7, um das rohe Fleisch langsam
zu drlcken. Verwenden Sie |hre Hande oder andere Utensilien nicht, um das
rohe Fleisch in das Fulllrohr 5 zu dricken.

Betriebsanleitung fiir Schinken (Wurst)
=

=
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1 - Montieren Sie die Schinken- (Wurst-) Teile gemdB den Abbildungen.

2- Nehmen Sie die Abdeckung des Fleischwolfs ab, setzen Sie den
Fleischwolf in die Schnittstelle ein, driicken Sie den Befestigungs-Sperrknopf
(an der Seite), drehen Sie dann den Fleischwolf entgegen dem Uhrzei-
gersinn nach oben in Position, lassen Sie den Sperrknopf los, und Sie kdnnen
mit der Herstellung von Schinken (Wurst) beginnen.

3 - Legen Sie den in kaltem Wasser eingeweichten Darm auf den Wurststu-
tzen (8) und geben Sie das gehackte und marinierte Fleisch auf das Tablett
(6.

4 - Schalten Sie die Maschine ein und stellen Sie die geeignete Geschwind-
igkeit ein, die empfohlene Geschwindigkeit liegt zwischen 4-6.

S - Verwenden Sie den Lebensmittelstopfer (7), um das gehackte und
marinierte Fleisch langsam zu dricken. Verwenden Sie lhre Hande oder
andere Utensilien nicht, um das Fleisch in das Fillrohr (S) zu driicken.




Kebapaufsdtze
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1 - Montieren Sie die Kebapaufsdtze gemdRB den Abbildungen.

2 - Nehmen Sie die Abdeckung des Fleischwolfs ab, setzen Sie den
Fleischwolf in die Schnittstelle ein, driicken Sie den Befestigungsknopf (an
der Seite) und drehen Sie dann den Fleischwolf gegen den Uhrzeigersinn
nach oben, bis er einrastet. Lassen Sie den Befestigungsknopf los, und der
Fleischwolf ist montiert.

3 - Legen Sie die vorbereiteten Zutaten (wie Teig) auf das Filltablett®).

4 - Schalten Sie die Maschine ein und stellen Sie die geeignete Geschwind-
igkeit ein. Empfohlene Geschwindigkeit: Stufe 3-5.

5 - Verwenden Sie den Lebensmittelpresser®, um die Zutaten langsam
nachzuschieben. Verwenden Sie nicht Ihre Hande oder andere Utensilien,
um die Zutaten in das Fillrohr® zu dricken.

6 - Nach Abschluss der Arbeit schalten Sie zuerst die Maschine aus, ziehen
Sie den Netzstecker und entfernen Sie schlieBlich die Fleischwolfmontage.

Betriebsanleitung fiir die Nudel-Funktion
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3 verschiedene Nudelaufsdtze stehen zur Verfigung, verwenden Sie einen
davon.

1 - Montieren Sie die Nudelteile gemdB den Abbildungen (wdhlen Sie je nach
Bedarf einen der drei Aufsatze).

2 - Kneten Sie den Teig nach dem Verhdiltnis von Mehl und Wasser, um
Nudeln herzustellen.

3 - Nehmen Sie die Abdeckung des Fleischwolfs ab, setzen Sie den
Fleischwolf in die Schnittstelle ein, dricken Sie den Befestigungs-Sperrknopf
(an der Seite), drehen Sie dann den Fleischwolf entgegen dem Uhrzei-
gersinn nach oben in Position, lassen Sie den Sperrknopf los, und Sie kénnen
Nudeln herstellen.

4 - Schalten Sie die Maschine ein und stellen Sie die geeignete Geschwind-
igkeit ein, die empfohlene Geschwindigkeit liegt zwischen 6-8.

5 - Verwenden Sie den Lebensmittelstopfer (7), um den Teig langsam zu
dricken. Verwenden Sie |hre Hande oder andere Utensilien nicht, um den
Teig in das Fallrohr (5) zu driicken.

6 - Nach Abschluss der Arbeit schalten Sie zuerst die Maschine aus, ziehen
dann den Netzstecker und entfernen schlieBlich die Fleischwolf-Baugruppe.

Knethaken
1.1 Montage und Betrieb des Knethakens

1 - Bevor Sie die Rihrwerkzeuge anbringen, stellen Sie sicher, dass die
Schutzabdeckung des Fleischwolfs angebracht ist und das Netzkabel
getrenntist.

2 - Drlcken Sie den Hebelknopf mit Ihrer rechten Hand in Richtung des
Symbols. Der Schwenkarm bewegt sich nach oben. Gleichzeitig bewegen Sie
den Schwenkarm mit lhrer linken Hand bis zum Anschlag. Der Schwenkarm
muss horbar einrasten. Der Hebelknopf kehrt in seine Ausgangsposition
zurlck.

M
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3 - Setzen Sie dieses Werkzeug auf die Antriebswelle, indem Sie einen
vorstehenden Punkt des Werkzeugs mit der Nut der Schutzabdeckung
ausrichten und es im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag einrasten lassen.




4 - Geben Sie nun lhre Zutaten in die Rihrschissel. Achtung: Uberfillen Sie
das Gerdt nicht. Die maximale Menge an Mehl betragt 1,5 kg.

1. 2 Anwendungshinweise

1 - Unser Vorschlag fur das Mischungsverhdltnis: Mehl und Wasser im
Verhdltnis 5:3. Fillen Sie die Rihrschissel maximal zu 3/4 mit Zutaten.

2 - Achten Sie beim Beflllen der Rihrschiussel darauf, dass die maximale
Menge von 1,5 kg nicht Uberschritten wird.

3 - Der Knethaken oder das Ruhrwerkzeug sollte verwendet werden.

4 - Wenn Sie das Rihrwerkzeug verwenden, schalten Sie den Drehzahl-
regler ein und lassen Sie das Gerdt zundchst 30 Sekunden bei Geschwind-
igkeit 1 laufen, dann 30 Sekunden bei Geschwindigkeit 2 und schlieBlich nicht
l&nger als S Minuten bei Geschwindigkeit 3.

5 - Verwenden Sie den Knethaken oder das Ruhrwerkzeug nicht Iéinger als 5
Minuten ununterbrochen und lassen Sie das Gerdt mindestens 10 Minuten
abkuhlen.

1.2.2 Schlagen von EiweiB oder Sahne

1 - Verwenden Sie den Schneebesen und stellen Sie die Geschwindigkeit-
seinstellungen 7 und 8 ein, schlagen Sie das EiweiB je nach GroBe der Eier 3
bis 5 Minuten lang, bis es steif ist.

2 - Die maximale Menge zum Schlagen betrdgt 12 EiweiB.

3 - FUr Schlagsahne schlagen Sie bitte 250 ml frische Sahne bei hoher
Geschwindigkeit ca. 3 bis 5 Minuten.

4 - Achten Sie beim Beflllen der Rihrschiussel mit frischer Milch, Sahne
oder anderen Zutaten darauf, dass die maximale Menge nicht Uberschritten
wird.

5 - Verwenden Sie das Gerdt nicht Idnger als 3 bis S Minuten ununterbro-
chen und lassen Sie es mindestens 10 Minuten ruhen.



1. 3 Beendigung des Betriebs und Entfernen der Schiissel

1 Schalten Sie das Gerdt aus.

2 Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung.

1. Driicken Sie den Hebelknopf nach unten; der Schwenkarm bewegt sich
nach oben.

2. Entfernen Sie das Ruhrwerkzeug gegen den Uhrzeigersinn.

3. Drehen Sie die Ruhrschissel im Uhrzeigersinn und entfernen Sie sie.
4. Losen Sie den Teig mit einem Spatel und nehmen Sie ihn aus der
RUhrschussel.

5. Reinigen Sie alle verwendeten Komponenten gemdB den Anweisungen im
Abschnitt "Reinigung".

Reinigung

1 - Stellen Sie vor der Reinigung den Drehzahlregler auf die Position "0" und
trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung.

2 - Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser. Dies kann zu einem Stromschlag
oder einem Brand fuhren.

3 - Verwenden Sie keine Drahtblrste oder andere scheuernde Utensilien
zur Reinigung und verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden
Reinigungsmittel.

4 - Reinigung des Motorgehduses: Reinigen Sie das Gehduse nur mit einem
feuchten Tuch und einem Spritzer Spllmittel. Mit einem Tuch trocknen.

5 - Reinigung der Zubehdrteile des Fleischwolfs: Fullrohr und Schnecken-
welle, Staubdeckel und Schisseldeckel, diese Aufsdtze sind nicht fir die
Spullmaschine geeignet. Hitze und aggressive Reinigungsmittel kdnnen die
Aufsdtze verformen oder verfarben.

6 - Zubehorteile aus Kunststoff - Schneebesen, Knethaken, Rihrbesen,
Kreuzmesser, Fleischschale, Nudelmaschine, Wurstadapter, Wursthorn,
Fleischpresse, Einflillstutzen, Staubdeckel und Rihrschiussel konnen mit
warmem Wasser und Spllmittel oder in der Spulmaschine gereinigt
werden. Verwenden Sie keine Scheuermittel.

7 - Bestreichen Sie den Fleischwolf nach dem Trocknen mit etwas
Pflanzenadl.

Packliste

1 Gehduse 1Satz
2 Ruhrschussel 1 Stlck
3 Ruhrwerkzeug 1 Stlck
4 Knethaken 1 Stlck
5 Staubschutz 1 Stiick
6 Schneebesen 1 Stlck
7 Schutzabdeckung 1 Stdck

8 Bedienungsanleitung 1 Stlck
9 Fleischwolf 1 Stlck



Die Lebensdauer betrdgt 7 Jahre.

TECHNISCHE DATEN
220-240V, 50-60Hz, 1000W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

« Ihr Gerat muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schaden an Teilen wdhrend des Transports und des Versands zu
vermeiden.

+ Bewahren Sie das Produkt wéhrend des Transports in der normalen
Position auf.

« Lassen Sie |hr Gerdt wdhrend des Transports nicht fallen und schitzen
Sie es vor StéBen.

- Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sind Ausfdlle und
Transportschéden von der Garantie ausgeschlossen.

Entspricht der AEEE-Verordnung.

WEEE

Dieses Gerdt darf nicht entsorgt werden, da es aus recycelten Teilen
besteht, die den WEEE-Richtlinien entsprechen. Bitte wenden Sie sich
zum Recycling an die ndchstgelegene Sammelstelle.

1- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgeraten

Das Symbol der ,durchgestrichenen Mulltonne” bedeutet, dass Sie
gesetzlich verpflichtet sind, diese Gerdte einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzuflhren. Die Entsorgung Uber den
Hausmull, wie bspw. die Restmulltonne oder die Gelbe Tonne ist untersagt.
Vermeiden Sie Fehlwdrfe durch die korrekte Entsorgung in speziellen
Sammel- und Rickgabestellen.

2- Mdglichkeiten der Rickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgerdten kénnen diese im Rahmen der durch &ffentlich-
rechtliche Entsorgungstrdger eingerichteten und zur Verfugung stehenden
Mdglichkeiten der Rickgabe oder Sammlung von Altgerdten unentgeltlich
abgeben. AuBerdem ist die Rlckgabe unter bestimmten Voraussetzungen
auch bei Vertreibern méglich.2

Die Ricknahme durch den Vertreiber hat kostenlos beim Kauf eines
gleichartigen Neugerdtes zu erfolgen (1:1 Ricknahme). Zusdtzlich gibt es
die Maglichkeit, Altgerdte kostenlos an den Vertreiber zurickzugeben,
wenn die duBeren Abmessungen nicht groBer als 25 Zentimeter sind und
sich die Riickgabe auf drei Altgerdite pro Gerdteart beschrdnkt (O:1 Riicknahme).
Einzelhandel: Vertreiber, die Uber eine Verkaufsfldche fur Elektro- und
Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern verfugen, sind zur
Rlcknahme von Elektro-Altgerdten verpflichtet. AuBerdem zur Ricknahme
verpflichtet sind Lebensmitteleinzelhdndler, die Uber eine



Gesamtverkaufsfldche von mindestens 800 Quadratmetern verfigen und
mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Fernabsatzmarkt: Vertreiber, die unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln ihre Produkte verkaufen, sind zur Ricknahme
von Altgerdten verpflichtet, wenn die Lager- und Versandfldchen fur
Elektro- und Elektronikgerdte mindestens 400 m? betragen.

3- Entnahme von Batterien und Lampen

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem
Altgerat zerstdrungsfrei entnommen werden kdnnen, mussen diese vor der
Entsorgung entnommen werden und getrennt als Batterie bzw. Lampe
entsorgt werden. Folgende Batterien bzw. Akkumulatoren sind in diesem
Elektrogerdt enthalten: Batterietyp [bitte ergdnzen] (z.B. Knopfzellen

oder AAA+) mit den chemischen Elementen [bitte ergdnzen] (z.B. Lithium
oder Mangan).

4- Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdaten darauf hin,
dass Sie fur das Loschen personenbezogener Daten auf den zu
entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

5- WEEE-Registrierungsnummer

Unter der Registrierungsnummer DE 77794142 sind wir bei der stiftung
elektro-altgerdte register, Nordostpark 72, 90411 NUrnberg, als Hersteller
von Elektro- und/ oder Elektronikgerdten registriert.

6- Sammel- und Verwertungsquoten3

Die EU-Mitgliedsstaaten sind nach der WEEE-Richtlinie verpflichtet, Daten
zu Elektro- und Elektronikaltgerdten zu erheben und diese an die
Europdische Kommission zu Ubermitteln. Auf der Webseite des BMU
finden Sie weitere Informationen hierzu.

2 ce

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca Ziccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / Turkiye
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GARANTIEBEDINGUNGEN

EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betrégt ZWEI JAHRE. Fur die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage der Garantie erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wéhrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. -

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemdB denn Bedingungen auf ldngere Fristen
verldngert werden (wie etwa 2-5 Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wdhrend der gewdhrten
Garantiefrist wird das Datum der Rechnung beachtet; deshalb ist
die Vorlage der bestdtigten Garantieurkunde sowie der Rechnung
oder Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4~ Im Fall von Verfdlschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerdt
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerat auBerhalb unserer
autorisierten Werkstdtten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgeflihrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schdden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdlle aus der Garantie
ausgeschlossen:

- Schaden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

« Schaden und Defekte, die entstehen kénnen aufgrund von
Spannungsdifferenzen, einer fehlerhaften Elektroausristung sowie
dem Betrieb bei einer Stromspannung, die von der in Geratebeilage
angegebenen Spannung abweicht. .

+ Schaden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kénnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Tragen nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen Kdufer ist niemand fur die Beanspruchung eines
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Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
ist ganzheitlich mitsamt allen Teilen in der Garantie eingeschlossen.
8- Der Verbraucher kann einer der folgenden Anspriche gem.

§ 437 BGB gelten machen wenn, das Produkt Mdngel aufweist:
a) Nacherfillung verlangen,

b) von dem Vertrag zurlckretten oder den Kaufpreis mindern und
¢) Schadenersatz oder nach Ersatz vergeblicher Aufwendung
verlangen.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf Nacherflllung
kostenfreier Reparatur Gebrauch macht ist der Verk&ufer
verpflichtet, die Reparatur des Produktes durchzuflhren der zu
veranlassen ohne Forderungen in irgendwelchem Entgelt flr
Arbeitsaufwand, Ersatzteilen oder dergleichen. Der Verbraucher
kann sein Anspruch auf kostenfreie Reparatur auch gegen den
Hersteller oder dem Importeur geltend machen.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur die Méglichkeit auf Reparatur nicht besteht da zum
Beispiel

- keine Ersatzteile mehr am Markt verflgbar sind

- die maximale Reparaturfrist Uberschritten wird

Der Kéaufer ist berechtigt den Verkaufspreis zurlckzuerstatten,
Preisnachlass im Verhdltnis des Mangels zu verlangen oder nach
Moglichkeit den Ersatz mit einem mangelfreien gleichwertigen
Produkt zu fordern. Der Verkdufer darf diese Forderungen nicht
zurlickweisen es sei denn die Forderung ist fur den Verkdufer
unverhdltnismdBig.

11- Bei Uneinigkeiten die im Zusammenhang mit den Ansprichen
des Verbrauchers stellt die EU-Kommission eine Plattform fur
auBergerichtliche Streitschlichtung bereit. Verbrauchern gibt dies
die Moglichkeit, Streitigkeiten im Zusammenhang mit lhrer
Bestellung zundchst ohne die Einschaltung eines Gerichts zu kldren.
Die Streitbeilegungs-Plattform ist unter dem externen

Link http://ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichbar.
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Daten der Hersteller- oder Importeur Firma:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Tirkiye

Kundenhotline: +49 800 197 80 00

Web: www karaca.com.de

Daten des Verkdufers:

Handelsname:

Adresse:

Tel.:

Befugte Person:

Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: Stabmixer

Modell: Multicast Plus Stabmixer

Modell No: KE-SM1002

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemdB dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt.




Karacar

Misteri Hizmetleri
@ +90 850 252 55 72 O www.karaca.com



