Karaca-

MULTICHEF
STAND MIKSER
KE-SM1900

KULLANIM KILAVUZU VE
GARANTI BELGESI

Misteri Hizmetleri o n] K
+30 850 25255 72 ' Www.karaca.com






Degerli Misterimiz;
Karaca Grdnlerini tercih ettiginiz icin tesekklr eder, iyi glnlerde
kullanmanizi dileriz.

Genel Glivenlik Talimatlar

Cihazi kullanmadan énce kullanma kilavuzunu dikkatlice okuyun; garanti,
fatura ve mimkinse i¢ paketi ile birlikte Grdn kutusu da dahil olmak Gzere
bu kilavuzu saklayin. Bu cihazi baska kullanicilara verecekseniz [Gtfen
kullanim kilavuzunu da verdiginizden emin olun.

+ Bu cihaz yalnizca sahsi kullanim igindir ve tasarlandigr amag igin
kullanilmahdir. Bu cihaz ticari kullanima uygun degildir. Dig mekanlarda
(dis mekanlarda kullaniimak igin tasarlanmadiysa) kullanmayin. Isi
kaynaklarindan, dogrudan gin isigindan, nemden (asla herhangi bir
sivinin igine sokmayin) ve sivri kenarlardan uzak tutun. Cihazi islak ellerle
kullanmayin. Cihazin nemli ya da islak olmasi halinde cihazin fisini acilen
cikartin.

+ Cihazi temizleyeceginiz veya kaldiracaginiz zaman eger cihaz
kullanilmayacaksa cihazi kapatin ve fisini her zaman prizden g¢ekin
(kablodan degil, fisten gekin); vebagh aksesuarlari gikartin.

+ Cihazi baginda olamayacaginiz durumlarda ¢alistirmayin. Calisma alanini
terk etmeniz gerekiyorsa cihazi kapatin ya da fisini prizden gekin

(kabloyu degil fisin kendisini gekin).

+ DUzenli araliklarla cihazda ve kabloda hasar olup olmadigini kontrol edin.
Hasar gorurseniz cihazi kullanmayin.

« Cihazi kendi basiniza tamir etmeye ¢alismayin. Her zaman yetkili bir
teknisyene danisin. Tehlikeye maruz kalmamak igin hatall kablonun yalnizca
Uretici, musteri hizmetlerimiz veya kalifiye birisi tarafindan, ayni tdrden
bir kablo ile degistirildigine emin olun.

« Yalnizca orijinal yedek parcalari kullanin.

« Bu "Ozel Guvenlik Talimatlarina” uymaya biytik 6zen gosterin.

« Cihazlar, yeterli denetim veya cihazin kullanimi ve mevcut tehlikeler
hakkinda bilgilendirme saglanmasihalinde dusUk fiziksel, duyusal ya da
mental kapasiteye sahip; ya da az deneyim ve bilgi sahibi kisiler tarafindan
kullanilabilir.

Gocuklar ve Risk Grubundaki Kimseler

+ Bu cihaz gocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve gl kablosunu
cocuklarin erisemeyecegdi yerlerde muhafaza edin. Uriin ambalajlarinin
(plastik torbalar, kutular, strafor vb.) cocuklarin ulasamayacagi bir yerde
oldugundan emin olun.

Dikkat! Bogulma tehlikesi oldugu igin klgUk gocuklarin folyo ile oynamasina
izin vermeyin! Cocuklari ve risk grubundaki kimseleri elektrikli cihazlarin
tehlikelerinden korumak igin bu cihazin yalnizca gézetim altinda
kullanildigindan emin olun. Bu cihaz bir oyuncak degildir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir.



Bu Cihaz icin 6zel glivenlik talimatlar

+ Bu cihazi yalnizca gézetim altinda kullanin.

« Higbir glivenlik anahtarina dokunmayin.

+ Cihazi ¢alisirken dénen kancalarin igerisine higbir sey sokmayin.

« Cihazi purizsiz, diz ve stabil bir ¢alisma alanina yerlestirin.

+ Gerekli aksesuarlarin tamami monte edilmeden cihazin sebeke figini
prize takmayin.

« Kiyma makinesi tekrar doldurulurken yalnizca itici kullaniimalidir.

+ Cihazin basindan ayrilacaginiz zaman, cihazi kurmadan énce, cihazi
demonte ederken ya da temizlerken her zaman gucu kesin.

+ Keskin uglu bigaklar kullanilirken, kase bosaltilirken ve temizlik sirasinda
dikkatli olunmalidir.

DIiKKAT: Stand mikserden aksesuar cikarilacagi zaman cihazin kapal
oldugundan emin olun.

- Mutfak robotuna ya da blendira sicak bir sivi dokUlecekse ani karigtirmaya
bagli olarak cihazdan sigrama olabilecegi igin dikkatli olunmalidir.

« Aksesuarlari degistirirken veya kullanim sirasinda hareket eden parcalara
yaklagirken cihazi kapatin ve gug kaynagini kesin.

Asirt Ydkleme Tehlikesi! Litfen cihazi yalnizca kiyma makinesi veya mikser
olarak kullanin, iki fonksiyonu hi¢bir zaman ayni anda kullanmayin.

+ Aksesuarlarin galistirma sureleri ve hiz ayarlariile ilgili olarak bu
talimatlara bakin.

+ Gida ile temas eden yUzeylerin nasil temizlenecedi ile ilgili olarak bu
talimatlara bakin.

Asiri Yikleme Koruma Sistemi

Motor Termik Koruyucu ile yanmaya karsi korunmaktadir. Cihaz asiri
yUklenirse ya da uzun sureler boyunca araliksiz calistirilirsa motor fazla
1sinabilir ve durabilir. Cihazi tekrar ¢alistirabilmek igin, cihazin kapatiimasi,
prizden cikariimasi ve en az 30 dakika beklenmesi gerekmektedir. Motor
tamamen soguduktan sonra cihaz tekrar kullanilabilir.

Giivenlik Talimatlar

Mikser basi kaldiriimadan motor ¢alismaya baslamayacaktir. Normal
kullanim sirasinda kaldirilirsa guvenlik anahtari devreye girecek ve motor
derhal kapanacaktir. Ayrica eger cihazin fisi, hiz kontrold "0” olarak
ayarlanmamigken prize takilirsa guvenlik sistemi cihazin ¢aligsmasini
onleyecektir. Her iki durumda da cihazi tekrar baslatabilmek igin basini
kilitli pozisyona getirin ve Hiz Kontrolini “0'a” geri dondirtn. Bu adimdan
sonra tarifinize gore herhangi bir calisma hizi belirleyebilirsiniz



MULTICHEF STAND MiKSER AKSESUARLAR
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Sucuk-Sosis Makinesi Aksesuarlarinin Kullanimi

1- Hiz Kontrol Ddgmesi‘ni “OFF" konumuna getirdiginizden emin olunuz.
2- Mil kisa ucu dis tarafa bakacak sekilde, Helezon pargasini et kiyma
bolmesine yerlestiriniz ve sucuk-sosis diskini helezonun Uzerine takiniz.
Sucuk-sosis diski Gzerindeki ¢centigin, tam olarak et kiyma bolmesindeki
yariga denk gelmesini saglayiniz. Ardindan sikistirma hunisini takiniz ve
daha sonra, 6n sabitleme halkasini, gevirerek et kiyma bdlmesinin ucuna
takiniz. Asagidaki sekli inceleyiniz:
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3- Et kiyma makinesi'nde oldugu gibi, makineyi mutfak robotu’'nun tzerine
takiniz.
4- Mutfak Robotu'nu prize takiniz. Sikistirma hunisinin takili oldugu et
kiyma makinesi, kullanima hazirdir. Kullanacaginiz malzemeleri et tepsisine
yerlestiriniz. Itme pargasini kullanarak, malzemeleri helezona dogru itiniz.
5- Sucuk-sosis kilifini, 10 dakika sureyle ilik suda bekletiniz ve i1slak haldeki
kilifi, sikistirma hunisinin ucuna takiniz. Sikistirma hunisine yapismasi
durumunda, sucuk-sosis kilifini bir miktar su ile islatiniz. Kilifin igine
sucuk-sosis malzemesi doldukga, kilifi disari dogru gekerek aginiz ve kilifa
gereginden fazla malzeme doldurmamaya 6zen gosteriniz. Kilif ebadini,
istediginiz sucuk-sosis boyutuna gére ayarlayabilirsiniz.
NOT: (1) Daima en distk hizda isleme baslamaniz ve 1ile 6 arasinda istenen
hiza kademe kademe ¢ikmaniz dnerilmektedir. (2) Azami kesintisiz ¢calisma
sUresi: 6 dakika.

icli K&fte Aksesuarinin Kullanimi

1- Hiz Kontrol Digmesi'ni “OFF" konumuna getirdiginizden emin olunuz.
2- Mil kisa ucu dis tarafa bakacak sekilde, Helezon pargasini et kiyma
bolmesine yerlestiriniz ve konik disk ile i¢li kofte kalibini, helezon milinin
Uzerine takiniz. Konik disk Uzerindeki ¢entigin, tam olarak et kiyma
bslmesindeki yariga denk gelmesini saglayiniz. On sabitleme halkasini,
cevirerek et kiyma bélmesinin ucuna takiniz. Asagidaki sekli inceleyiniz:
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3- Et kiyma makinesi'nde oldugu gibi, makineyi mutfak robotu’'nun Gzerine
takiniz.

4- Mutfak Robotu'nu prize takiniz. igli Kéfte aksesuarini takili oldugu et
kiyma makinesi, kullanima hazirdir.

Geleneksel bir Turk yemegi olan icli koftenin ana malzemelerini et ve bulgur
olusturmaktadir. Kéftenin dis malzeme karigimini, igli kofte aksesuarinin
takili oldugu et kiyma makinesinden gegiriniz olugsacak koftelerin igini,
hazirlanmis olan et harciyla doldurunuz. Kéfteyi her iki ugtan kapatiniz ve
kizartiniz.

NOT: (1) Daima en dustik hizda isleme baslamaniz ve 1ile 6 arasinda istenen
hiza kademe kademe ¢ikmaniz dnerilmektedir. (2) Azami kesintisiz ¢alisma
sUresi: 6 dakika.

Stand Mikseri Kullanmadan Once

1- Cihazi monte etmeden 6nce tiim ambalaj malzemelerini ¢ikartin ve
dikkatli bir sekilde kaldirin.

2- Karistirma kasesini ve aksesuarlari ilik, kdpikli suda yumusak bir bez
yardimi ile yikayin sonrasinda durulayin ve kurulayin.

NOT: Bu cihazi kullanirken lttfen mikser fonksiyonuyla (mikser, hamur
kancasi, ¢irpma teli) kiyma makinesi fonksiyonunu ayri ayri kullanin. TGm
fonksiyonlari ayni anda kullanmayin.

Stand Mikserinizin Kullanimi Mikseri, Hamur Kancasini ve
Girpma Telini Kullanma




1- Hiz kontrol ayarini "KAPALI"” pozisyona getirin.

NOT: Hiz Kontrol Ayarini "KAPALI" pozisyona getirmeyi unutursaniz fisi
prize taktiginizda cihaz beklenmedik bir sekilde ¢calismayacaktir. Ayari “0”
pozisyonuna getirip sonrasinda yavas hizdan baslayarak ¢alistirmaya
baslamalisiniz, boylelikle kase icindeki Urlnlerin de sigramasini dnlemis
olursunuz.

2- Bir elinizi Mikser Basinin Ustune, diger elinizi de mikser bagini durana
kadar kaldirmak igin okla gosterildigi gibi egme butonu asagida olacak
sekilde yerlestirin. "Egme” butonunu birakin. Mikser basi kaldirilan
pozisyonda kilitlenecektir.

3- Sigrama korumasini Ust gévdeye dogrudan baglayin.

4- Kaseyi Mikser Standindaki dislere hizalanacak sekilde oturtun. Karistirma
kasesini kilitlemek igin mikser standinda bulunan “ <% “ takip ederek saat
yonuinde dondurin. Karistirma kasesinin yerine glivenli sekilde
kilitlendiginden emin olun.

5- Tarifinize gére hangi aksesuarin kullaniimasi gerekiyorsa buna gére
hamur kancasini, mikseri ya da ¢irpma telini yerlestirin. Sectiginiz aksesuari
mikser basi altinda bulunan Aksesuar Saftina aksesuar disleri oturacak
sekilde hizalayin. Biraz gu¢ uygulayarak aksesuari mikser basina dogru itin,
aksesuar saftinin yayini yukari kaldirin ve aksesuari saat yonunudn tersine
dondarin. Aksesuarin yerine guvenli bir sekilde oturdugundan emin olun.
6- Malzemeleri tarifte verildigi sekilde karistirma kasesine ekleyin. Kaseyi
agzina kadar doldurmayin. Tek seferde 1,5 kg'dan fazla karigim
hazirlamaniz énerilmez. Hamur yogurma icin verilen su ve un orani yaklasik
olarak 2:1'dir, yani 800g un+430g su.

7- Bir elinizi mikser basinin Ustlne, diger elinizi de okla gdsterildigi gibi egme
butonu asagida olacak sekilde yerlestirin. Mikser bagini yatay pozisyonda
olacak ve hamur kancasi, mikser veya girpma teli aksesuarlari da
karistirma kasesinin iginde olacak sekilde asagi dogru bastirin. "Egme”
butonunu birakin.

8- Cihazin figini ana gug kaynagina baglayin. Bu hiz kontrol isiginin
gelmesini ve mavi yanmasini saglayacaktir.

9- Bir hiz segmek ve karistirmaya baslamak igin hiz kontrol ayarini saat
yonunde dondurdn. Hiz kontrol ayari mavi olacak sekilde yanacaktir.
Sigramalari 6nlemek igin karistirmaya 6nce yavas hizla baslanmasi,
sonrasinda da tarife uygun sekilde hizin arttiriimasi énerilir. Ornek hizlar
icin Karistirma Kilavuzuna bakin.

10- Hizli bir karistirmaya ya da hizli karigimlar icin daha fazla glce ihtiyag
duyarsaniz Vurug Fonksiyonunu kullanin. Hiz kontrol ayarini saat yoninin
tersine gevirin ve bu pozisyonda tutun. Ayar birakildi§i zaman otomatik
olarak "KAPALI" pozisyonuna geri donecektir.

11- Karigtirma islemi tamamlandiktan sonra hiz kontrol ayarini “KAPALI"
pozisyona getirin, cihazin gUg ¢ikisini kapatin ve cihazin fisini prizden
Gikarin.



12- Hamur kancasini, mikseri ya da ¢irpma telini gcikarmak
mikser basini kaldirin, takili olan aksesuari tutun. Biraz glig
uygulayarak aksesuarit mikser basina dogru itin, aksesuar
saftinin yayini yukari kaldirin ve aksesuari saat yoninde
dondurun. Aksesuart mikser basindan ¢ikarmak igin
aksesuar saftindan gikarin.

13- Pargalari “Temizleme” bolimu altinda belirtildigi gibi
temizleyin.

Karnigtirma Kilavuzu

Kullanim Gorsel Hiz | Sure Max. Aciklama
g Agir
-? karigimlar
Hamur N 13 | 3-6.dk | 190097UN | (ekmek ya da
Kancasi Y ve 538gr su
A tuzlu tart
Ll‘:\ hamuru)
Orta
karigimlar
. 660gr un ve
Mikser 1-4 | 3-6 dk 840gr su (lirep yg dq
stingerimsi
karigimlar)
Hafif
3 yumurta | karisimlar
Clr.pmo 5-6 | 3-6 dk | beyazi (krema,
Teli ;
(min.) yumurta,
pelte)

NOT: Agir karisimlarda cihazi alti dakikadan daha uzun stre galistirmayin,
on dakika boyunca sogumasi ici cihazi dinlendirin.

NOT: Sicramayi dnlemek i¢in karistirmaya her zaman dusuk hizlardan
baslayip sonrasinda hizi arttirin.

Kiyma Makinesi Nasil Kullanilir?

1- Hiz kontrol ayarinin “"KAPALI" pozisyonda oldugundan emin olun.

2- Spiral konveyora disari dogru bakan kisa safti ile kiyma ¢cekme
haznesinin igine yerlestirin ve bigagi spiral konveyérin saftina monte edin.
Bicagi monte ederken bicagi dogru yerlestirmeye dikkat edin, yani bigagin
dlz tarafi digariya, 6gutlct plakalarina bakmalidir. Sonrasinda istediginiz
o6gltme plakasini spiral konveyor lzerine yerlestirin-6guttcd plakasinin
centiginin kiyma gekme haznesinde denk gelen disin karsisina dogru
sekilde oturtuldugundan emin olun. Son olarak kiyma ¢ekme haznesinin
clkisina contayl monte edin. Latfen asagidaki gorseli takip edin:



3- Kiyma makinesini mutfak cihazina yerlestirmek igin ilk olarak cihazin

on Kapagini gikartin. Kiyma makinesinin baglanma pargasini mutfak
cihazinin girisine yerlestirin ve kiyma makinesini saat yondnin tersine
gevirin. “Klik” sesini duydugunuzda cihazin iyi kilitlendiginden emin
olabilirsiniz. Kiyma makinesinin tepsisini besleme hunisinin Gzerine
yerlestirin. Cekilmis eti toplamak igin kaseyi kiyma makinesinin agzinin
cikisina koyun.

4- Mutfak cihazini ana glg kaynagina takin, cihaz kullanima hazir hale
gelecektir. itici yardimiyla besleme hunisine atmadan énce etleri yeterli
pargalara bolin, tek seferde bir parca atin. Cok sert bastirmadiginizdan
emin olun. Kiyma makinesine et koyarken yalnizca iticiyi kullanin.

5- Kiyma makinesinde kalan eti tamamen bosaltmak icin makinenin icine
birkag dilim beyaz ekmek atmanizi 6neririz. Cekme islemi bittikten sonra
cihazi kapatin ve fisini ¢ekin.

6- Kiyma makinesini cihazin sol tarafinda bulunan birakma butonuna
basarak ve ayni anda kiyma makinesini saat yonunde dondlrerek mutfak
cihazindan ayirin. On kapag yerine geri yerlestirin.

NOT: 1- Etleri yaklasik olarak 2,5 cm olacak sekilde kiglk pargalara ayirin.
Etler kemiksiz ve sinirsiz olmalidir. Donmus etler ¢cekilmeden dnce
¢ozdurdlmelidir.

2- Her zaman en dUstk hizdan baslamanizi ve 1'den B'ya istediginiz dereceye
gelmek igin hizi kademeli olarak arttirmanizi dneririz.

3- Maksimum ¢alistirma suresi: 6 dakika.



Sorun Giderme

No | Sorunlar Cézim
Prizin fise iyi oturdugundan emin olun. Kaldirma butonunun
yerine geri geldiginden emin olun. Arka kapagin ve cam
1 Cihaz galismiyor. kavanozun dogru monte edildiginden emin olun. Cihazin 6
dk'dan daha uzun sire araliksiz calismig olup olmadigini
kontrol edin ve motorunun sogumasi icin bekleyin.
Calistirma sirasinda Karigtirma kasesinin iyi oturdugundan emin olun.
2 | karistirma kasesinden ses | Aksesuarlarin cihaza dogru monte edildiginden
geliyor (cihaz kaseyi ¢izmis) |emin olun.
Kase kapagr karigtirma Kase kapaginin cihaza dogru yerlestirildiginden emin
3 | kasesine diizgln sekilde olun. Karistirma kasesinin cihaza dogru yerlestirildiginden
oturmuyor. ve dogru sekilde kilitlendiginden emin olun.
Hiz butonundaki isaretin govde Uzerindeki hiz géstergesine
Cihaz belirli bir hizda N . ey -
4 uygun oldugundan emin olun. Hiz butonunu“0'a” getirin ve
calismiyor. . o .
cihazin galigip galismadigini tekrarkontrol edin.
Cihaz galisirken Kayma énleme ayaginin dismediginden emin olun.
s hareket ediyor. Cihazin pUrizstz ve diz bir ylzeye konuldugundan emin olun|
Karistirma kasesi ve kase
§_ o Kase kapaginin cihaza dogru yerlestirildiginden emin
kapag yerlestirildikten un. Karist k inin dod il estirildigind
6 | conra kaldirma butonu olun. Karistirma kasesinin dogru sekilde yerlestirildiginden
. . . emin olun.
yerine geri gelmiyor.
Temizleme

« Temizlige baslamadan énce cihazin figinin gl¢ kaynagindan cekilmis
olduguna emin olun.

+ Cihazi asla herhangi bir sivinin igcine sokmayin.

+ Her kullanimdan sonra hamur kancasini, mikseri, ¢irpma telini ve
karistirma kasesini ilik, kdpUkli suda yumusak bir bez yardimi ile elde
yikayin. Durulayin ve iyice kurulayin.

+ Cihaz kasasini yalnizca kuru bir bez ile temizleyin.

- Urln ve aksesuarlari glinese ya da asgindirici temizleyicilere maruz
birakmayin. Urdntn bunlara maruz kalmasi durumunda sekli veya rengi
bozulabilir.

+ Agir ya da agindirici deterjanlar kullanmayin.

+ Mikseri kaynar su ile doldurmayin ya da herhangi bir aksesuarini
kaynayan su igerisine koymayin.

Cihazi normal ev atiklariyla atmayin.

Cihazi tescilli bir atik imha firmasi veya kamusal atik imha tesisleriniz
yoluyla imha edin. Yurarlikteki gincel yonetmeliklere uyun. SUpheye
dismeniz halinde atik imha tesisinize danigin.



Kullanim émrd 7 yil.

Teknik Ozellikler:
220-240V~50-60Hz, 1900W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

« Tasima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

+ Tasima sirasinda Urdnd normal konumunda tutunuz.

+ Cihaziniz nakliye esnasinda dlslrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
+ Cihazin mUsteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri dontstimd olan
parcalardan olustugu igin ¢épe atilmamasi gerekmektedir. Litfen bu
cihazin geri donUsUmini saglamak igin en yakin toplama merkezine
basvurunuz.

>gCE

Uretici / ithalatg Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul /Turkiye



Karacar

QR Kodu okutarak
Yetkili Servislerimize ulasabilirsiniz.

Musteri Hizmetleri: 0850 252 55 72

Yetkili Servislerimiz igin;
www.karaca.com




Karacar

MULTICHEF STAND MIKSER

GARANTI SARTLARI

GARANTININ GEGERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti siresi IKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stresince saklanmalidir.

2- Garanti suresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregi
2 yildan fazla streler igin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti stresi icinde meydana gelecek
anlagmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayli
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi Uzerinde herhangi bir tahribat
yapildiginda cihazin Gzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirildiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
savyilir.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildiginin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gegersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti s6z konusu cihazin amaglari
diginda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadigi gibi agagida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimi ile cihaz etkisinde
yazil voltajdan farkli voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim digmesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tlketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, ylkleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tlketiciden baska hig kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtintin buttin pargalart dahil olmak tzere tamami garanti
kapsamindadir.




Karacar

MULTICHEF STAND MIKSER

GARANTI SARTLARI

8- Urtiniin ayipli oldugunun anlagiimasi durumunda tiiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun'un 11 inci
maddesinde yer alan;

a) Sézlesmeden donme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

¢) Ucretsiz onariimasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degistiriimesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tlketicinin bu haklardan dcretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda saticr; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin Grindn
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimladuar. Tuketici Ucretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanabilir. Satici,
Uretici ve ithalatg tdketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grdndn;
- Garanti stresi iginde tekrar arizalanmasi

- Tamiri igin gereken azami strenin aslimasi

« Tamirinin mimkUn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

TUketicinin Grdndn bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Grdndn ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan
talep edebilir. Saticl, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getirilmemesi durumunda satic, Uretici ve ithalatg
mdteselsilen sorumludur.

11- TUketici, 6502 sayill Kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tdketici isleminin yapildigi yerdeki Tdketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine basvurabilir.

12- Saticr tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi
durumunda, tlketici GUmrtk ve Ticaret Bakanh@i TUketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel MUdUrlGgline bagvurabilir.
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GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgi Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Tirkiye

Musteri Hizmetleri: +90 850 252 55 72

Web: www .karaca.com

Satici Firmanin:

Unvani:

Adresi:

Tel:

Yetkili Kigi:

Yetkili Kisinin Imzasi ve Kasesi:

Fatura Numarasi:
Fatura Tarihi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriiniin;

Cinsi: Stand Mikser

Modeli: MultiChef

Model No: KE-SM1300

Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Suresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siiresi: 20 (yirmi) is ginU

Bu belge Glmriik ve Ticaret Bakanhi@i'nin 131863 no'lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gore duzenlenmistir.
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Our Valuable Customer,
We thank you for choosing Karaca products, and we wish you to use it in
good times.

General Safety Instructions

+ Read the operating instructions carefully before putting the appliance
into operation and keep the instructions including the warranty, the receipt
and, if possible, the box with the internal packing. If you give this device to
other people, please also pass on the operating instructions.

- The appliance is designed exclusively for private use and for the
envisaged purpose. This appliance is not fit for commercial use. Do not use
it outdoors (except if it is designed to be used outdoors). Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If the appliance is
humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull
out the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the
appliance is not being used and remove the attached accessories.

» Do not operate the machine without supervision. If you should leave the
workplace, always switch the machine off or remove the plug from the
socket (pull the plug itself, not the lead).

+ Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do not
use the appliance if it is damaged.

« Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an
authorized technician. To avoid the exposure to danger, always have a faulty
cable be replaced only by the manufacturer, by our customer service or

by a qualified person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

- Pay careful attention to the following "Special Safety Instructions”.

+ Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Children and Frail Individuals
« This appliance shall not be used by children.Keep the appliance and its
cord out of reach of children.Keep all packaging (plastic bags, boxes,
polystyrene etc.) out of their reach.

Caution! Do not allow small children to play with the foil as there is a
danger of suffocation! In order to protect children or frail individuals from
the hazards of electrical equipment, please ensure that this device is only
used under supervision. This device is not a toy. Children shall not play with
the appliance.



Special safety Instructions for this Machine

« Only operate this machine under supervision.

« Do not interfere with any safety switches.

+ Do notinsert anything into the rotating hooks while the machine is working.
- Place the machine on a smooth, flat and stable working surface.

- Do not insert the mains plug of the machine into the power socket without
having installed all the necessary accessories.

« Only the pusher should be used for refilling the mincer.

« Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

« Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

« CAUTION: Ensure that the appliance is switched off before removing
accessories from the stand.

« Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it
can be ejected out of the appliance due to a sudden steaming.

- Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.

» Danger of overloading! Please use the device either as a mincer or mixer,
but never both functions at the same time.

+ Regarding the operation times and speed setting for accessories, refer
to the following instructions.

+ Regarding the how to clean the surfaces in contact with food,refer to the
following instructions.

Overload Protection System

The motor is protected from burning out by a thermal protector. If the
appliance is overloaded or operated continuously for too long, the motor
may overheat and stop. To operate the appliance again, it must be
switched off and disconnected from the power socket then left for at least
30 minutes. Once the motor is fully cooled the appliance may be used again.

Safety Instructions

The motor will not start if the Mixer Head is raised. If it is raised during
normal operation,the safety switch will activate and the motor will shut off
immediately. Additionally, if the appliance is plugged in while the speed
control is not set at O,the safety system will prevent it from running.

In either case,to start the machine again,return the head to the locked
position and turn the speed control back to 0. Now you can choose any
speed to work as per your recipe.



Overview of the Components

1- Output Shaft

2- Tilt-up Knob

3- Speed Control Dial
4- Bowl! Cover

5- Mixing Bowl

6- Dough Hook

7- Beater

8- Whisk

9- Front Cover

10- Release Button

11- Meat Grinder Compartment 8

12- Screw Conveyor 17

13- Blade |

14~ Grinder plates U
16

15- Jount ring

16- Tray of Meat Grinder %
17- Pusher

18- Cover of Pusher
18a- Holder of Sausage accessory

18b-Sausage accessory M
20a- Holder of Kebbe accessory ‘

20b- Kebbe accessory
15 14 13 12 1



How to use the Sausage-making Accessory

1- Ensure the Speed Control Dial is set to the "OFF" position.

2- Insert the Screw Conveyor in the Meat Grinder Compartment with the
short shaft pointing outwards and mount the sausage disk on the screw
conveyor. Make sure to position the notch of the sausage disk correctly
opposite the corresponding groove in the meat grinding compartment.
Mount the stuffing tube and mount the assembly ring by screwing it onto
the end of the meat grinder compartment. Please refer to below:

111 12 é 19b é
3- Mount it on the kitchen machine as the way of mounting Meat Grinder.
4- Plug the kitchen machine in the mains supply and the Meat Grinder with
the stuffing tube is ready for use .Put the ingredients in the meat tray. Use
the pusher to push the ingredients down into the meat grinder.
5- Soak the sausage casing in lukewarm water for 10 minutes and roll the
wet casing onto the sausage stuffer. If the sausage casing sticks to the
stuffing tube, wet the casing with a little water. As the sausage casing gets
filled, pull it off the stuffing tube and take care not to overfill the casing.
Twist the casing to the sausage size you want.
NOTE: (1) We recommend that you always start at the lowest speed and

gradually increase the speed to the wanted one from 1 to 8. (2) Max.
Operation Time: 6 mins.

How to use the Kebbe Accessory

1- Ensure the Speed Control Dial is set to the “OFF" position.

2- Insert the Screw Conveyor in the Meat Grinder Compartment with the
short shaft pointing outwards and mount the cone disk and the kebbe
mould on the shaft of the screw conveyor. Make sure to position the notch
of the cone disk correctly opposite the corresponding groove in the meat
grinding compartment. Mount the joint ring by screwing onto the end of
the meat grinder compartment. Please refer to below:

1 12 20a  20b 15

e



3- Mount it on the Kitchen Machine as the way of mounting Meat Grinder.
4- Plug the kitchen machine and the meat grinder with the Kebbe
accessory is ready for use. Kebbe is a traditional middle-east dish
consisting primarily of lamb and bulgur wheat. Grinder the mixture and
pass it through the meat grinder with the kebbe accessory. The blend is
cut into small “puches” which are then stuffed with a meat blend. The
“pouches” are closed in both ends and deep fried.

NOTE: (1) We recommend that you always start at the lowest speed and
gradually increase the speed to the wanted one from 1 to 6. (2) Max.
Operation Time: 6 mins.

Before using Stand Mixer

1- Before assembling the appliance,remove and safely discard any
packaging material.

2- Wash the mixing bow! and the accessories in warm soapy water with
a soft cloth then rinse and dry.

NOTE: During using this machine,please use the function of Mixer(Beater,
Dough Hook, Whisk) and Meat Grinder separately.Do not use all the
functions at the same time.

Operating Your Stand Mixerr

Using Beater,Dough Hook and Whisk

1- Set the Speed Control Dial to the "OFF" position.

NOTE: If you forgr . 10 set the Speed C. 1. -ol Dial to the "OFF" position, the
machine will not rv unexpectly when , .. insert the plug into the socket.
You need to turn it to “0” and then run it starting from low speed, which



can prevent the ingredients spurting out.

2- Place one hand on top of the Mixer Head and with other hand downward
rotation the Tilt Button as per the arrow showed to lift the Mixer Head up
until it stops.Release the "Tilt” button.The Mixer Head will lock into the
elevated position.

3- Attach the Splash Guard to the Upper Body directly.

4- Fit the bowl so that it aligns with the grooves on the Mixer Stand. To lock
the mixing bowl,turn it clockwise following “ <= " on the Mixer Stand.

Make sure that the mixing bowl is securely locked in place.

5- Insert the Dough Hook,Beater or Whisk attachment depending on which
attachment the recipe requires. Align the chosen attachment so that
grooves on attachment align with the Attachment Shaft located under the
Mixer Head.With some pressure,push the attachment towards the Mixer
Head lifting the Attachment Shaft spring upwards and twist the
attachment in an anti-clockwise direction. Make sure that the attachment
is sexurely locked in place.

6- Add ingredients into the Mixing Bowl supplied as listed in the recipe. Do
not overfill the bowl. It is recommended not to mix more than 1.5 kg mixture
each time. For kneading dough,the proportion of flour and water is near
2:1 such as 800g dough+430g water.

7- Place one hand on top of the Mixer Head and with other hand downward
rotation the Tilt Button as per the arrow showed.Push the Mixer Head down
so that it is in the horizontal position and the Dough Hook, Beater or Whisk
attachment is inside the Mixing Bowl.Release the "Tilt" button.

8- Plug the power cord into the mains supply. This will make the Speed
Control light up and flash blue.

9- Turn the Speed Control clockwise to select a speed and start mixing.
The Speed Control Dial will illuminate blue. It's recommended that mixing is
started at a lower speed to prevent splattering and then increased to suit
the recipe. Consult the Mixing Guide for example speeds.

10- Use the Pulse Function when you require a quick burst of power or for
quick incorporations.Turn the Speed Control Dial in an anti-clockwise
direction and hold it in this position.When the dial is released, it returns to
the "OFF" position automatically.

11- When mixing is complete,turn the Speed Control Dial to the "OFF”
position,switch the appliance off at the power outlet and remove the power
cord from the outlet.

12- Remove the Dough Hook,Beater or Whisk Lifting up the Mixer Head,
then hold onto the assembled attachment. With some pressure,push the
attachment towards the Mixer Head, lifting the Attachment Shaft spring
upwards and twist the attachment in a clockwise direction. Pull the
attachment away from the Attachment Shaft to remove it from the Mixer
Head.

13- Clean the parts as described under “Cleaning”.



Mixing Guide

Use Picture Speed | Time Max. Remarks
1000g flou | HEAvY
Dough . mixtures (e.g.
1-3  |3-6 mins| and
hook 538g water bread or
S short pastry)
Medium-
660g flour | MY (e
Beater 1-4 3-8 mins|and Crepes or S
840g water| P
sponge
mixture)
Light
3 egg mixtures
Whisk 5-6 |3-6 mins| whites (e.g. cream,
(Min.) egg white,
blancmange)

NOTE: With heavy mixtures, do not operate the machine for more than six
minutes, and then allow it to cool down for a further ten minutes.

NOTE: Always begin mixing at a low speed, then increase to a high speed
to prevent splattering.

How to use the Meat Grinder

1- Ensure the Speed Control Dial is set to the "“OFF" position.

2- nsert the Screw Conveyor in the Meat Grinder Compartment with the
short shaft pointing outwards and mount the knife onto the shaft of the
screw conveyor. When monting the knife,be careful to position the knife
correctly,i.e. the flat side of the knife sacing outwards towards the grinder
plate.Next, mount the grinder plate you want on the screw conveyor-take
care that the notch of the ginder plate is positioned correctly opposite

the corresponding groove in the meat grinder compartment.Finally, mount
the jount ring at the end of the meat rinder compartment. Pls refer to below:

11 12 13 @ 15



Cleaning

- Before cleaning,make sure the appliance has been unplugged from the
power supply.

« Never immerse the appliance into any liquid.

+ Hand wash the Dough Hook, Beater, Whisk and mixing bow! in warm soapy
water with a soft cloth after eash use. Rinse and dry thoroughly.

« Clean the housing of the appliance with a damp cloth only.

- Do not expose them to heat or caustic cleaner. If so, the might become
misshapen or discolored.

+ Do not use any sharp or abrasive detergents.

- Do not fill the blender with boiling water or place any of the parts of the
appliance in boiling water.

Do not dispose of the device in normal domestic waste.

Dispose of the device over a registered waste disposal firm or through your
communal waste disposal facility. Observe the currently valid regulations.
In case of doubt, consult your waste disposal facility.



3- Mount the Meat Grinder on the kitchen machine by first removing the
Front Cover from the machine. Mount the joint part of the Meat Grinder on
the opening of the Kitchen Machine and turn the meat grinder counter-
clockwise. When hearing “click”, it's locked well. Mount the Meat Tray on the
feed hopper.Position the bowl under the outlet of the Meat Ginrder for
collection of the ground meat.

4- Plug the Kitchen Machine in the mains supply and the meat grinder is ready
for use.Cut the meat in adequate pieces before it its pushed down the feed
hopper by means of the pusher,one piece at a time. Be careful not to press too
hard.Always use the pusher only to stuff the meat into the meat grinder.

5- In order to completely empty the meat grinder of remaining meat, we
recommend that you let a few slices of white bread pass through. When the
grinding is done, switch off and unplug the appliance.

6- Remove the meat grinder from the kitchen machine by pressing the
release button at the left side of the meat grinder and at the same time,
turn the meat grinder clockwise. Put the Front Cover back in place.

NOTE: 1- Cut the meat into pieces of about 2,5 cm. The meat shall be without
any bones or sinews. And the frozen meat shall be defrosted before grinder.
2- We recommend that you always start at the lowest speed and gradually

increase the speed to the wanted one from 1 to 6.
3- Max. operation Time: 6 mins.

Troubleshooting

No| Troubles Solution
Check if the plug is in good contact with the socket. Check
if the rise button spring back in place. Check if the Back
1 | The machine doesn't work. | Cover or Glass Jar is assembled well. Check if the machine
works continuously more than 6 minutes, and wait until
the motor cool down.
Noise in the mixing bowl|
> when working (the Check if the mixing bowl is properly installed. Check if
accessory scraped the the accessory installed properly on machine.
bowl)
o Check if the pot cover placed on the machine properly.
3 I::neﬁsoéegﬁoe%h telf,l‘t Check if the mixing bowl installed properly on machine
S properly and locked correctly.
The machine doesn’t work Check if the mark on speed knob correspond to the
4 on certain speed speed silkscreen on housing. Rotate speed knob to
P . "0" and re-check if the machine works.
Check if the anti-slip feet fall off. Check if the machine is
5 Movements when the placed on a smooth and flat tabletop. Check if the pot
machine working. cover placed on the machine properly. Check if the
mixing bowl is properly installed.
The rise button didn't Check if the pot cover placed on
spring back in place after . R
6 | > i the machine properly. Check if the
installing the mixing bowl| . . f
mixing bowl is properly installed.
and pot cover.




Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
220-240V~50-60Hz, 1900W

Points to Consider During Transportation and Handling

- Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

- Keep the appliance in its normal position during transportation.

+ Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

+ Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.

>gCE

Manufacturer / Importer Company:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-istanbul/Turkiye
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MULTICHEF STAND MIXER

WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty becomes invalid if the invoice or warranty certificate
is altered or if the original serial number on the product is removed
or changed.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

- Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or

by wrong use.

- Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

- Damages and breakdowns caused by incidents such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after the
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.
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8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in 2nd chapter
article 19/3 of the Consumer Rights Act 2015:

a) Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim fort he replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
(Chapter 2 article 23/2)

10- Under Part 1, a consumer is entitled to a full or partial refund
instead of a repair or replacement if:

« the cost of the repair or replacement is disproportionate to the
value of the goods or digital content;

« a repair or replacement is impossible;

- a repair or replacement would cause the consumer significant
inconvenience;

- or the repair would take an unreasonably long time to complete.
In circumstances where a repair or replacement is not possible, or
an attempt at repair fails, or the first replacement is also faulty,
the consumer has a right to reject the goods and claim a full
refund (or a price reduction if they wish to keep the product).
Alternatively, the consumer has the right to insist on another
attempt at repair or a second replacement.)

11- Consumer Protection issues are dealt with when complaints
are made to the Director-General of Fair Trade.
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MULTICHEF STAND MIXER

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Turkiye

Customer Services: +44 800 066 87 01

Web: www .karaca.co.uk

The seller s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Stand Mixer

Model: Multichef

Model No: KE-SM1S00

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.
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Geehrter Kunde;
Wir danken Ihnen, dass Sie sich fur Produkte von Karaca entschieden
haben, und winschen Ihnen eine gute Erfahrung mit diesem Produkt.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfdltig durch, bevor Sie das Gerdt
verwenden. Bewahren Sie dieses Handbuch, einschlieBlich Garantie,
Rechnung und Produktverpackung, wenn méglich mit dazugehoriger
Innenverpackung, sorgfdltig auf. Méchten Sie dieses Gerdt anderen
Benutzern zur Verflgung stellen, fligen Sie bitte unbedingt die
Gebrauchsanweisung bei.

« Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch bestimmt und
darf nur fur den vorgesehenen Zweck verwendet werden. Das Gerdt ist nicht
fur den kommerziellen Gebrauch geeignet. Verwenden Sie das Gerdt nicht
im Freien (es sei denn, es ist fUr eine Verwendung im AuBenbereich geeignet).
Halten Sie das Gerdt von Warmequellen, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (niemals in Fllssigkeit eintauchen) und scharfen Kanten fern.
Verwenden Sie das Gerdt nicht mit nassen Handen. Sollte das Gerdt feucht
oder nass sein, ziehen Sie umgehend den Netzstecker.

+ Wenn das Gerdt gereinigt oder gelagert werden soll und nicht verwendet
wird, schalten Sie es aus und ziehen Sie stets den Netzstecker (nicht am
Kabel ziehen, stets am Netzstecker halten und ziehen). Entfernen Sie das
angebrachte Zubehor.

- Betreiben Sie das Gerdt nicht in unbeaufsichtigten Situationen. Missen
Sie den Arbeitsbereich verlassen, schalten Sie das Gerdt aus oder ziehen
Sie den Stecker heraus (nicht am Kabel ziehen, stets am Netzstecker

halten und ziehen).

- Uberpriifen Sie das Geréit und das Kabel regelmdBig auf eventuelle
Beschddigungen. Bei Feststellung von Beschddigungen das Gerdt nicht
verwenden.

« Versuchen Sie nicht, das Gerdt selbst zu reparieren. Wenden Sie sich stets
an einen qualifizierten Techniker. Stellen Sie zur Vermeidung von Gefahren
sicher, dass das fehlerhafte Kabel nur durch den Hersteller, den
Kundendienst oder einer durch eine qualifizierte Person durch ein Kabel
des gleichen Typs ersetzt wird.

+ Nur Originalersatzteile verwenden.

- Diese "Besonderen Sicherheitshinweise" sorgfdltig befolgen.

« Die Gerdte konnen durch Personen mit physisch, sensorisch oder mental
eingeschrdnkten Fdhigkeiten oder Personen mit unzureichender Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern eine angemessene Aufsicht
sichergestellt ist bzw. die Personen Uber die Verwendung des Gerdts und
Uber eventuelle Gefahren ausreichend aufgekldrt sind.

Kinder und Personen der Risikogruppe
« Dieses Gerdat darf nicht durch Kinder verwendet werden. Bewahren Sie



das Gerdt und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Stellen Sie sicher, dass die Produktverpackungen (Plastiktlten, Schachteln,
Styropor usw.) flr Kinder unzugdnglich sind.

Vorsicht! Wegen Erstickungsgefahr lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie
spielen! Stellen Sie sicher, dass dieses Gerdt ausschlieBlich unter Aufsicht
verwendet wird, um Kinder und Personen aus Risikogruppen vor eventuellen
Gefahren mit Elektrogerdten zu schiitzen. Dieses Gerdt ist kein Spielzeug.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Besondere Sicherheitshinweise fiir dieses Gerdt

- Verwenden Sie dieses Gerat nur unter Aufsicht.

« BerUhren Sie keine SicherheitsschlUssel.

- FUhren Sie wéhrend des Betriebs des Gerdts keine Gegenstdnde in die
Drehhaken ein.

- Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene, flache und stabile Arbeitsfldche auf.
- Stecken Sie den Netzstecker des Gerdts nicht ein, bevor alle erforderlichen
Zubehdrteile angebracht sind.

+ Zum Nachflllen des Fleischwolfs immer den Schieber verwenden.

+ Schalten Sie das Gerdt immer aus, wenn Sie das Gerdt unbeaufsichtigt
lassen, bevor Sie das Gerdt installieren, zerlegen oder reinigen.

- Beim Einsatz scharfer Messer, beim Leeren der Schissel und beim
Reinigen des Gerdits ist Vorsicht geboten.

VORSICHT: Stellen Sie sicher, dass das Gerdt ausgeschaltet ist, wenn Sie
Zubehdr vom Standmixer entfernen méchten.

- Beim Hinzuflgen heiBer FlUssigkeiten in die Kichenmaschine oder in den
Mixer kann durch das plotzliche Mischen ein Spritzen entstehen, weshalb
hochste Vorsicht geboten ist.

+ Schalten Sie das Gerdt aus und trennen Sie die Stromversorgung, wenn
Sie wdhrend des Gebrauchs Zubehdr auswechseln oder sich an bewegliche
Teile des Gerdits ndhern.

Uberlastungsgefahr! Bitte verwenden Sie das Gerdt nur als Fleischwolf
oder Mixer. Niemals beide Funktionen gleichzeitig verwenden.

- FUr Betriebszeiten und Geschwindigkeitseinstellungen fur das Zubehor
berlcksichtigen Sie bitte diese Anweisungen.

« Far Informationen zum Reinigen von OberflGchen, die mit Lebensmitteln
in Kontakt kommen, bertcksichtigen Sie bitte diese Anweisungen.

Uberlastschutzsystem

Der Motor ist mit einem Uberlastschutzsystem gegen Uberhitzungen
geschutzt. Wird das Gerdt Uberlastet oder Uber eine Iéingere Zeit hinweg
ununterbrochen betrieben, kann es zur Uberhitzung des Motors kommen,
wodurch sich dieser stoppen wird. Um das Gerdt erneut zu starten, muss
das Gerdt ausgeschaltet, vom Stromnetz getrennt und mindestens 30
Minuten gewartet werden. Das Gerdat kann wieder zum Einsatz kommen,
sobald der Motor vollstandig abgekuhlt ist.



Sicherheitshinweise

Solange der Mixerkopf nicht angehoben ist, wird der Motor nicht starten.
Wird dieser wahrend des normalen Gebrauchs angehoben, wird der
Sicherheitsschalter aktiviert und der Motor wird umgehend gestoppt. Wird
das Gerdat angeschlossen, wenn die Geschwindigkeitsregelung nicht auf
"O" eingestellt ist, verhindert das Sicherheitssystem den Betrieb des Gerdits.
Um das Gerdt neu starten zu kdnnen, bringen Sie in beiden Fdllen den Kopf
in die verriegelte Position und setzen Sie den Geschwindigkeitsregler wieder
zurlick auf "0". Nach diesem Vorgang kénnen Sie gemdB lhrem Rezept eine
beliebige Arbeitsgeschwindigkeit einstellen.

MULTICHEF KUCHENCHEF ZUBEHORTEILE

1- Ausgangsspindel

2- Neigungsbutton

3- Geschwindigkeitsregler
4- Schisselabdeckung

5- RUhrschussel

6- Teighaken

7- Mixer

8- Mixerstab

9- Vorderdeckel

10- Betriebstaste

11- Fleischwolf-Speicher
12- Spiralférderer

13- Messer

14- Mahlscheiben

15- Dichtring

16- Fleischwolf-Auffangblech

17- Schieber

18- Schieberabdeckung

19a- Halter fur Wurstzubehor

19b- Wurstzubehér @ 4188
20a- Halter fur Geflllte

Frikadellen-Zubehar ‘

20b- Gefullte Frikadellen-Zubehor 15

14 13 12 11



Verwendung der Zubehérteile der Wurstmaschine

1- Stellen Sie sicher, dass Sie die Geschwindigkeitstaste auf “OFF” eingestellt haben.
2- Setzen Sie das Spiralteil auf den Hackfleischabschnitt, sodass das kurze
Teil der Spindel nach auBen absteht. Setzen Sie nun die Wurstscheibe auf
die Spirale auf. Stellen Sie sich, dass die Einkerbung auf der Wurstscheibe
mit der Kerbe am Hackfleischabschnitt Gbereinstimmt. Setzen Sie dann
den Presstrichter auf und setzen Sie dann den vorderen Befestigungsring
drehend auf den Trichter auf. Sehen Sie sich hierzu unten stehende

Abbildung an:
1[1 12 é ‘WT) é

3- Wie bei der Fleisch- und Hackfleischmaschine, setzen Sie die Maschine
auf die Kiichenmaschine auf.

4~ SchlieBen Sie die Kichenmaschine an. Die Fleisch- und Hackfleischmaschine,
auf welche der Presstrichter aufgesetzt ist, ist nun betriebsbereit. Geben Sie
die zu verwendenden Zutaten auf die Fleischtafel. Schieben Sie die Zutaten
mithilfe des Schiebers in Richtung der Spirale.

5- Legen Sie die Wursthdlle fur eine Dauer von 10 Minuten in Warmwasser
und setzen Sie dann die feuchte Wursthlle an die Spitze des Presstrichters
auf. Sollte die Wursthille am Presstrichter kleben, die Wursthulle mit etwas
Wasser befeuchten. Sobald die Wurstzutaten in die Wursthdille geflillt werden,
ziehen Sie die Wursthlle nach auBen und &ffnen Sie diese. Bitte beachten
Sie, nicht zu viel Zutaten in die Wursthdille zu flllen. Die Ldnge der Wursthdille
kénnen Sie je nach Wunsch der Wurstgrosse einstellen.

BEMERKUNG: (1) Wir empfehlen, stets auf niedrigster Geschwindigkeit zu
beginnen und die Geschwindigkeit zwischen den Stufen 1 bis 6 stufenweise
zu erhohen. (2) Maximale Betriebsdauer am Stuck: 6 Minuten

Verwendung der Zubehdrteile fiir gefiilite Frikadellen

1- Stellen Sie sicher, dass Sie die Geschwindigkeitstaste auf “OFF" eingestellt haben.
2- Setzen Sie das Spiralteil auf den Hackfleischabschnitt, sodass das kurze
Teil der Spindel nach auBen absteht. Setzen Sie nun die Form fur die gefillte
Frikadelle auf die Spirale auf. Stellen Sie sich, dass die Einkerbung auf der
Form mit der Kerbe am Hackfleischabschnitt Gbereinstimmt. Setzen Sie
dann den vorderen Befestigungsring drehend auf den Fleisch- und
Hackfleischabschnitt auf. Sehen Sie sich hierzu unten stehende Abbildung an:

1" 12 20a  20b 15
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3- Wie bei der Fleisch- und Hackfleischmaschine, setzen Sie die Maschine
auf die Kichenmaschine auf.

4- SchlieBen Sie die Klichenmaschine an. Die Fleisch- und Hackfleischmaschine,
auf welche die Form fur die geflilite Frikadelle aufgesetzt ist, ist nun betriebsbereit.
Die Hauptzutaten der traditionellen tlrkischen geflliten Frikadelle sind
Fleisch und GrieB. Geben Sie die Zutatenmischung fur die AuBenhdlle der
Frikadelle durch die Fleisch- und Hackfleischmaschine, auf welche die Form
fur die geflllte Frikadelle aufgesetzt ist. Fullen Sie das Innere der Frikadellen
mit der zubereiteten Fleischflllung. Die Frikadelle an beiden Seiten
schlieBen und in Ol braten.

BEMERKUNG: (1) Wir empfehlen, stets auf niedrigster Geschwindigkeit zu
beginnen und die Geschwindigkeit zwischen den Stufen 1 bis 6 stufenweise
zu erhohen. (2) Maximale Betriebsdauer am Stlck: 6 Minuten.

Vor Einsatz des Standmixers

1- Vor einer Installierung des Gerdts nehmen Sie bitte alle
Verpackungsmaterialien sorgfaltig ab.

2- Die RUhrschUssel und das Zubehdr mit Warmwasser und mithilfe eines
weichen Tuchs waschen und sorgfdltig abspulen und abtrocknen.
Bemerkung: Beim Einsatz dieses Gerdts bitte die Mixerfunktion (Mixer,
Teighaken, RUhrhaken) und die Fleischwolffunktion getrennt verwenden.
Nicht alle Funktionen gleichzeitig verwenden.

FIG4 FIGS FIG6

Verwendung des Standmixers

Verwendung von Mixer, Teighaken und Riihrhaken

1- Drehen Sie die Geschwindigkeitsregelung auf "OFF".

HINWEIS: Wenn Sie vergessen, den Geschwindigkeitsregler auf "OFF" zu



stellen, wird das Gerdt beim Einstecken nicht in Betrieb gehen. Fur die
Inbetriebnahme des Gerdits die Einstellung auf "0" einstellen und dann mit
niedriger Geschwindigkeit beginnen, um ein Spritzen der Zutaten in der
Schussel zu verhindern

2- Legen Sie eine Hand auf den Mixerkopf und die andere Hand wie mit dem
Pfeil angezeigt auf die Neigungstaste, um den Mixerkopf bis zum Anschlag
anheben zu kénnen. Nun die "Neigungstaste" freilassen. Der Mixerkopf wird
in der angehobenen Position verriegelt.

3- Den Spritzschutz direkt am Oberkorper befestigen.

4- Setzen Sie die Schussel so auf, dass sie mit den Zdhnen am Mixerstdnder
aufeinandertrifft. Um die RUhrschussel zu verriegeln, drehen Sie diese im
Uhrzeigersinn, indem Sie dem Zeichen "W LOCK" am Mixerstdnder folgen.
Stellen Sie sicher, dass die Ruhrschussel sicher eingerastet ist.

5- Bringen Sie je nach Rezept den Teighaken, den Mixer oder den Ruhrhaken
an. Richten Sie das Zubehdr |hrer Wahl an der Zubehdrspindel unter dem
Mixerkopf so aus, dass die Zubehdrgewinde passen. Dricken Sie das
Zubehdr kraftvoll gegen den Mixerkopf, heben Sie die Feder der
Zubehdrspindel an und drehen Sie das Zubehdr gegen den Uhrzeigersinn.
Stellen Sie sicher, dass das Zubehorteil sicher sitzt.

6- Geben Sie die Zutaten wie im Rezept angegeben in die Rihrschissel. Die
Schussel nicht randvoll flllen. Wir empfehlen, max. 1,5 kg Mischung auf
einmal zuzubereiten. Das zum Teigkneten angegebene Verhdltnis von
Wasser und Mehl betrégt ungeféhr 2:1, d. h. 800 g Mehl + 430 g Wasser.
7- Legen Sie eine Hand auf den Mixerkopf und Ihre andere Hand so, dass
wie mit dem Pfeil angezeigt, der Neigungsknopf sich unten befindet.
Drlcken Sie den Mixerkopf nach unten, so dass dieser sich in einer
waagrechten Position befindet und der Teighaken, der Mixerstab oder der
RUhrhaken sich in der Rihrschissel befindet. Den " Neigungsknopf" freilassen.
8- Den Stecker des Gerdts an die Hauptstromversorgung anschlieBen.
Dadurch leuchtet die Geschwindigkeitsregelungsleuchte blau auf.

9- Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler im Uhrzeigersinn, um eine
Geschwindigkeit einzustellen und mit dem Mischen der Zutaten zu beginnen.
Der Geschwindigkeitsregler leuchtet blau. Um ein Spritzen der Zutaten zu
vermeiden, empfehlen wir, das Mischen der Zutaten langsam zu beginnen
und dann die Geschwindigkeit gemdRB dem Rezept stufenweise zu erhchen.
Fur vergleichbare Geschwindigkeitseinstellungen bercksichtigen Sie bitte
das Mixerhandbuch.

10- Winschen Sie eine schnelle Mischung oder bendtigen Sie mehr Leistung
fur eine schnelle Mischung, verwenden Sie die Impuls-Funktion. Den
Geschwindigkeitsregler gegen den Uhrzeigersinn drehen und in dieser
Position halten. Sobald die Einstellung freigegeben wird, kehrt diese
automatisch zurdck in die Position "OFF".

11- Nachdem der Mischvorgang bringen Sie den Geschwindigkeitsregler
auf "OFF", schalten Sie die Energieversorgung des Gerdts ab und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose.



12- Um den Teighaken, den Mixer oder den Rihrhaken abzunehmen,

den Mixerkopf anheben und das angebrachte Zubehor festhalten.

Dricken Sie das Zubehdr kraftvoll gegen den Mixerkopf, heben

Sie die Feder der Zubehdrspindel an und drehen Sie das Zubehor

im Uhrzeigersinn. Um das Zubehdr vom Mixerkopf zu entfernen,

entfernen Sie es von der Zubehorspindel.

13- Reinigen Sie die Zubehdrteile wie im Abschnitt "Reinigung" beschrieben.

Mischanweisung

Verwendung | Abbildung | Geschwindigkeit | Dauer Max. Erlduterung
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HINWEIS: Bei schweren Mischungen da Gerdt nicht ldnger als sechs
Minuten betreiben. Zehn Minuten lang das Gerdt abkuhlen lassen.

HINWEIS: Um ein Spritzen der Zutaten zu verhindern, stets auf der niedrigsten
Stufe mit dem Mischen beginnen und dann die Geschwindigkeit stufenweise
erhohen.

Wie wird der Fleischwolf benutzt?

1- Stellen Sie sicher, dass der Geschwindigkeitsregler auf "OFF" steht.

2- Positionieren Sie den Spiralforderer mit der kurzen Welle nach auBen in
den Fleischwolf-Speicher und montieren Sie das Messer auf der Spindel des
Spiralforderers. Achten Sie beim Montieren des Messers auf ein richtiges
Anbringen, d.h. die flache Seite des Messers muss auf die Mahlplatten
zeigen. Setzen Sie dann die gewUnschte Mahlplatte auf den Spiralférderer
-stellen Sie sicher, dass die Kerbe der Mahlplatte mit dem Zahn am



Fleischwolf-Speicher Ubereinstimmt. Zuletzt den Dichtring am Auslass des
Hackfleisch-Auffangbleches anbringen. Bitte folgen Sie die Abbildung unten:
Fleischwolf-Speicher Gbereinstimmt. Zuletzt den Dichtring am Auslass des
Hackfleisch-Auffangbleches anbringen. Bitte folgen Sie die Abbildung unten:

3- Um den Fleischwolf am Klchengerdt anzubringen, entfernen Sie erst die
vordere Abdeckung des Gerdits. Legen Sie das Verbindungsteil des
Fleischwolfs in den Einlass des Klchengerdts und drehen Sie den Fleischwolf
gegen den Uhrzeigersinn. Sobald Sie ein Klick” horen, ist das Gerdt sicher
verriegelt. Stellen Sie das Auffangblech des Fleischwolfs auf den
ZufUhrtrichter. Um das gehackte Fleisch aufzufangen, stellen Sie die
Schissel an den Auslass des Fleischwolfs.

4- SchlieBen Sie das Kichengerdt an die Hauptstromquelle. Das Gerdt ist
betriebsbereit. Bevor Sie das Fleisch mithilfe des Schiebers in den Trichter
schieben, zerkleinern Sie das Fleisch in ausreichende Sticke und fugen Sie
das Fleisch nur Stlick fur Stdck hinzu. Vorsicht, nicht zu fest dricken. Beim
Hinzuflgen von Fleisch in den Fleischwolf ausschlieBlich den Schieber
verwenden.

5- Um das im Fleischwolf verbleibende Fleisch vollstandig zu entleeren,
empfehlen wir, ein paar Scheiben WeiBbrot in den Fleischwolf zu geben.
Sobald Sie mit der Zubereitung von Hackfleisch fertig sind, schalten Sie
das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker.

6- Trennen Sie den Fleischwolf vom Klchengerdt, indem Sie den
Entriegelungsknopf links des Gerdts driicken und gleichzeitig den
Fleischwolf im Uhrzeigersinn drehen. Setzen Sie die vordere Abdeckung
wieder ein.

HINWEIS:

1- Schneiden Sie das Fleisch in ca. 2,5 cm kleine Stlcke. Das Fleisch muss
frei von Knochen und Nerven sein. Gefrorenes Fleisch muss vor der
Hackfleischzubereitung aufgetaut werden.

2- Wir empfehlen, immer mit der niedrigsten Geschwindigkeit z beginnen
und die Geschwindigkeit in den Stufen 1 bis 6 stufenweise zu erhchen.

3- Maximale Betriebsdauer: 6 Minuten.



Nr | Troubles Solution

Stellen Sie sicher, dass der Stecker korrekt eingesteckt ist. Stellen
Sie sicher, dass der Hebeknopf wieder in Ausgangsposition ist.
Stellen Sie sicher, dass der hintere Deckel und der Glasbecher
korrekt installiert sind. Kontrollieren Sie, ob das Gerdit
ununterbrochen 6 Minuten in Betrieb war und lassen Sie das
Gerdt abkihlen.

1 | Gerdt funktioniert nicht

Wdhrend des Rihrens

2 kommen Gerdiusche von der
Ruhrschussel (das Gerat hat
die Ruhrschussel zerkratzt)

Stellen Sie sicher, dass die Ruhrschissel korrekt sitzt.
Stellen Sie sicher, dass die Zubehdrteile korrekt
angebracht sind.

Die Abdeckung der Stellen Sie sicher, dass der Deckel Riihrschissel korrekt am
3 | Ruhrschussel sitzt nich Gerdt angebracht ist. Stellen Sie sicher, dass die Rihrschissel
korrekt auf der Rihrschissel. | korrekt am Gerdt angebracht ist und korrekt verriegelt ist.

Stellen Sie sicher, dass die Kennzeichnung am Geschwindigkeitsregler
mit der Geschwindigkeitsanzeige am Gehduse Ubereinstimmt.
Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf 0" und kontrollieren
Sie erneut die Betriebsfdhigkeit des Gerdts.

Das Gerdt funktioniert in
4 | einer bestimmten
Geschwindigkeit nicht.

Stellen Sie sicher, dass die rutschfesten FuBe nicht
abgefallen sind. Stellen Sie sicher, dass das Gerdt auf
einer ebenen Fldche abgestellt ist.

5 | Das Gerdt bewegt sich
wdhrend des Betriebs.

Der Hebebutton kommt nicht
in die Ausgangsposition zurtick, | Stellen Sie sicher, dass der Deckel Rihrschussel korrekt am

6 | nachdem die Ruhrschisselund | Gerdt angebracht ist. Stellen Sie sicher, dass die Rihrschissel
der Deckel der Rihrschussel korrekt am Gerdt angebracht ist und korrekt verriegelt ist.
angebracht wurden.

Reinigung

- Bevor Sie mit der Reinigung beginnen, stellen Sie sicher, dass die
Stromversorgung des Gerdts getrennt ist.

+ Das Gerdt niemals in eine Flissigkeit tauchen.

+ Nach jedem Einsatz den Teighaken, den Mixer, den Rihrstab und die
Rihrschissel mit Warmwasser und einem weichen Tuch waschen, spilen
und abtrocknen.

+ Das Gehduse des Gerdts nur mit einem feuchten Tuch abwischen.

+ Das Produkt und die Zubehorteile vor Sonne schiitzen und keine dtzenden
Reinigungsmittel verwenden. Bei Einwirkung von Sonne und dtzenden
Reinigungsmitteln konnen sich am Gerdt Verformungen bzw.
Verfdarbungen bilden.

+ Keine schweren oder Gtzenden Reinigungsmittel verwenden.

+ Den Mixer nicht mit HeiBwasser flllen bzw. die Zubehorteile nicht in
HeiBwasser tauchen.

Das Gerdt nicht mit dem Hausmidill entsorgen.

Das Gerdt nur Uber eine registrierte Entsorgungsfirma oder eine 6ffentliche
Entsorgungsanlage entsorgen. Die einschldgigen Entsorgungsvorschriften
unbedingt einhalten. Bei Zweifel wenden Sie sich bitte an die
Entsorgungsanlage.



Die vorgesehene Nutzungsdauer liegt bein 7 Jahren.

TECHNISCHE DATEN
220-240V~50-60Hz, 1900W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

+ Ihr Gerat muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schaden wdhrend des Transports und des Versands zu

vermeiden.

+ Bewahren Sie das Produkt wdhrend des Transports in der vorgesehenen
Position auf.

+ Lassen Sie Ihr Gerdt wdhrend des Transports nicht fallen und schitzen
Sie es vor StoBen.

+ Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sindsind durch
Transportschdden verursachte Defekte von der Garantie ausgeschlossen.

1- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten

Das Symbol der ,durchgestrichenen Mulltonne” bedeutet, dass Sie
gesetzlich verpflichtet sind, diese Gerdte einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzuflhren. Die Entsorgung Uber den
Hausmdull, wie bspw. die Restmdlltonne oder die Gelbe Tonne ist untersagt.
Vermeiden Sie Fehlwlrfe durch die korrekte Entsorgung in speziellen
Sammel- und Ruckgabestellen.

2- Moglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgerdten kénnen diese im Rahmen der durch
offentlich-rechtliche Entsorgungstrdager eingerichteten und zur Verfigung
stehenden Maoglichkeiten der Rlckgabe oder Sammlung von Altgerdten
unentgeltlich abgeben. AuBerdem ist die Rickgabe unter bestimmten
Voraussetzungen auch bei Vertreibern maéglich.2 Die Ricknahme durch den
Vertreiber hat kostenlos beim Kauf eines gleichartigen Neugerdtes zu
erfolgen (1:1 RUcknahme). Zusdtzlich gibt es die Mdglichkeit, Altgerdte
kostenlos an den Vertreiber zurlckzugeben, wenn die duBeren
Abmessungen nicht groBer als 25 Zentimeter sind und sich die Rickgabe
auf drei Altgerdte pro Gerdteart beschrdnkt (0:1 Ricknahme).

Einzelhandel: Vertreiber, die Uber eine Verkaufsfldche fur Elektro- und
Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern verflgen, sind zur
Rucknahme von Elektro-Altgerdten verpflichtet. AuBerdem zur Ricknahme
verpflichtet sind Lebensmitteleinzelhdndler, die tUber eine Gesamtverkaufs-
fldche von mindestens 800 Quadratmetern verfligen und mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und Elektronikgerdte anbieten
und auf dem Markt bereitstellen.



Fernabsatzmarkt: Vertreiber, die unter Verwendung von Fernkommunika-
tionsmitteln ihre Produkte verkaufen, sind zur Ricknahme von Altgerdten
verpflichtet, wenn die Lager- und Versandfldchen fur Elektro- und
Elektronikgerdte mindestens 400 m? betragen.

3- Entnahme von Batterien und Lampen

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem
Altgerdt zerstorungsfrei entnommen werden kénnen, mussen diese vor der
Entsorgung entnommen werden und getrennt als Batterie bzw. Lampe
entsorgt werden. Folgende Batterien bzw. Akkumulatoren sind in diesem
Elektrogerdt enthalten: Batterietyp [bitte ergdnzen] (z.B. Knopfzellen oder
AAA+) mit den chemischen Elementen [bitte ergdnzen] (z.B. Lithium oder
Mangan).

4- Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin,
dass Sie fir das Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgeden
Altgerdten selbst verantwortlich sind.

5- WEEE-Registrierungsnummer

Unter der Registrierungsnummer DE 777384142 sind wir bei der stiftung
elektro-altgerdte register, Nordostpark 72, 30411 Nirnberg, als Hersteller
von Elektro- und/ oder Elektronikgerdten registriert.

6- Sammel- und Verwertungsquoten3

Die EU-Mitgliedsstaaten sind nach der WEEE-Richtlinie verpflichtet, Daten
zu Elektro- und Elektronikaltgerdten zu erheben und diese an die
Europdische Kommission zu Gbermitteln. Auf der Webseite des BMU finden
Sie weitere Informationen hierzu.

>gCE

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
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Karaca-

MULTICHEF KUCHENCHEF

GARANTIEBEDINGUNGEN

EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betrégt ZWEI JAHRE. Fur die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage der Garantie erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wéhrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. -

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemdB denn Bedingungen auf ldngere Fristen
verldngert werden (wie etwa 2-5 Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wdhrend der gewdhrten
Garantiefrist wird das Datum der Rechnung beachtet; deshalb ist
die Vorlage der bestdtigten Garantieurkunde sowie der Rechnung
oder Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4~ Im Fall von Verfdlschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerdt
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerat auBerhalb unserer
autorisierten Werkstdtten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgeflihrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schdden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdlle aus der Garantie
ausgeschlossen:

- Schaden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

« Schaden und Defekte, die entstehen kénnen aufgrund von
Spannungsdifferenzen, einer fehlerhaften Elektroausristung sowie
dem Betrieb bei einer Stromspannung, die von der in Gerdatebeilage
angegebenen Spannung abweicht. .

+ Schaden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kénnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Tragen nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen Kdufer ist niemand fur die Beanspruchung eines
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Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
ist ganzheitlich mitsamt allen Teilen in der Garantie eingeschlossen.
8- Der Verbraucher kann einer der folgenden Anspriche gem.

§ 437 BGB gelten machen wenn, das Produkt Mdngel aufweist:
a) Nacherfillung verlangen,

b) von dem Vertrag zurlckretten oder den Kaufpreis mindern und
¢) Schadenersatz oder nach Ersatz vergeblicher Aufwendung
verlangen.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf Nacherflllung
kostenfreier Reparatur Gebrauch macht ist der Verk&ufer
verpflichtet, die Reparatur des Produktes durchzuflhren der zu
veranlassen ohne Forderungen in irgendwelchem Entgelt flr
Arbeitsaufwand, Ersatzteilen oder dergleichen. Der Verbraucher
kann sein Anspruch auf kostenfreie Reparatur auch gegen den
Hersteller oder dem Importeur geltend machen.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur die Méglichkeit auf Reparatur nicht besteht da zum
Beispiel

- keine Ersatzteile mehr am Markt verflgbar sind

- die maximale Reparaturfrist Uberschritten wird

Der Kéaufer ist berechtigt den Verkaufspreis zurlickzuerstatten,
Preisnachlass im Verhdltnis des Mangels zu verlangen oder nach
Moglichkeit den Ersatz mit einem mangelfreien gleichwertigen
Produkt zu fordern. Der Verkdufer darf diese Forderungen nicht
zurlickweisen es sei denn die Forderung ist fur den Verkdufer
unverhdltnismaBig.

11- Bei Uneinigkeiten die im Zusammenhang mit den Ansprichen
des Verbrauchers stellt die EU-Kommission eine Plattform fur
auBergerichtliche Streitschlichtung bereit. Verbrauchern gibt dies
die Moglichkeit, Streitigkeiten im Zusammenhang mit lhrer
Bestellung zundchst ohne die Einschaltung eines Gerichts zu kldren.
Die Streitbeilegungs-Plattform ist unter dem externen

Link http://ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichbar.
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Daten der Hersteller- oder Importeur Firma:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Tirkiye

Kundenhotline: +49 800 197 80 00

Web: www.karaca.com.de

Daten des Verkdufers:

Handelsname:

Adresse:

Tel.:

Befugte Person:

Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: Kichenchef

Modell: Multichef

Modell No: KE-SM1900

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemdB dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt.
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