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Yeni yagsiz fritdzunuzu ¢cok
begenerek aldiginizi, bir an énce
lezzetli ve saglikh yiyecekler
hazirlamak i¢in sabirsizlandiginizi
biliyoruz. Yine de enfes yemekler
hazirlamadan once, sizin icin
hazirladigimiz kullanim kilavuzuna
bir gdéz atmanizi rica ederiz.
Ardindan yagsiz fritézinuzu keyifle
ve guvenle kullanabilirsiniz.

Kullanim kilavuzunda, her seyi elimizden geldigince
acik yazmaya ¢alistik. Umariz, bir defa okumaniz yeterli
olacaktir. Yarin ébir giin akliniza bir sey takilir diye,

bu kilavuzu rahatlikla bulabileceginiz bir yerde

tutmanizi éneririz.
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ILK
KULLANIMDAN
ONCE

+ Yagsiz fritdézlnlizi glvenle kullanarak yangin, elektrik carpmasi ve olasi
kaza risklerinden korunmak i¢in asagida acikladigimiz glavenlik sartlarina
uygun hareket etmeye dikkat edin.

+ Yagsiz frit6ziinizi kullanmadan énce kilavuzda bulunan tiim talimatlari
okuyun.

+ Yagsiz fritézliinliz ¢calisirken bazi ylizey bélimleri oldukga sicak olacaktir.
Bu durumlarda yalnizca istya dayanikli tutma sapini ve diigmelerini kulanin.
+ Elektrik garpmasina karsi korunmak icin kabloyu, elektrik fislerini ve
yagsiz fritdzlinlGizin tabanini suya veya baska bir siviya daldirmayin.

+ Yagsiz fritozinhza kullanirken ¢ocuklar, yaslilar ve engeli bulunan kisilerin,
glvenliklerinden sorumlu bir kisinin gézetimi altinda bulundurulmasini
saglayin. Yagsiz fritoézilinlzle oynamalarina veya yaralanmalara engel olmak
icin cocuklari ya da engeli bulunan kisileri yagsiz fritoziinlizden uzak tutun.
+ Kullaniimadiginda ve temizlemeden dnce, yagsiz fritdziinlizi kapatarak
elektrik fisini prizden ¢ekin. Parcalari takmadan veya ¢ikarmadan 6nce
yaklasik 30 dakika sogumasini bekleyin.

+ Elektrik kablosu, fisi ya da yagsiz fritéziintzin herhangi bir bélimu
arizalandiktan veya hasar gordiikten sonra ¢alistirmayin. Hasarl elektrik
kablosunu degistirmeye veya ek yapmaya ¢alismayin. Béyle bir durumda,
Homend teknik servisi veya uzman bir personele basvurun.

+ Homend tarafindan tavsiye edilmeyen aksesuar pargalarinin

kullanilmasinin, yaralanmalara neden olacagini unutmayin.
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YAGSIZ FRITOZUNUZ
HANGI PARCALARDAN
OLUSUYOR?

AAAAAAAAA



iLK KULLANIMDAN ONCE

+ Her seyden dnce bu kullanim kilavuzunu bastan sona okuyun, 10 dakika icinde yagsiz
fritdzinazle tanismis oldugunuzu goéreceksiniz. Ardindan fritézlnuizin pargalarini,
ambalajlarindan g¢ikarin.

+ Yagsiz frit6zinizin altinda, kullanim i¢in uygun olan voltaj seviyesini gosteren degerler
bulunur. Litfen bu degerlerin ana elektrik sebekenize uygun olup olmadigini kontrol edin.

+ Yagsiz fritdzlintziin pargalarindan herhangibirinin zarar gérdigunu fark ederseniz, litfen bizi
0850 222 32 45 numarali canl destek hattimizdan hemen arayin. Pargalari kontrol ederken,
ozellikle kabloya dikkat etmenizi rica ederiz.

+ Tim ambalaj malzemelerini kutudan ¢ikarin.

+ Yagsiz frit6ziintizdeki pargalarda higbir sorun ve eksigin olmadigini goérdikten sonra cikarilabilir
parcalari elde yikayin.

+ Yagsiz fritdziintzi ilk defa kullandiginizda, pisirme isleminin ilk birka¢ dakikasinda duman ve
hafif bir koku hissedebilirsiniz. Bu normal bir siiregtir. Odanin havalandirildigindan emin olun.
+ Pisirme haznesini/tavayi yagsiz fritdziiniiziin icine dogru sekilde yerlestirin. Aksi halde yagsiz

fritdzunlz ¢alismayacaktir.

YAGSIZ FRITOZUNUZU NASIL KULLANACAKSINIZ?
PiSIRME iSLEMI

* Yagsiz fritdziiniz taze veya donmus yiyecekleri pisirmek icin kullanilabilir. Her zaman
yiyeceklerin yagla esit sekilde kaplandigindan emin olun.

* Yagsiz fritdzilinlizin patlamis misir pisirmek igin tasarlanmadigini unutmayin.

+ Yagsiz fritdzlintzi elektrik prizine takin.

+ Sicaklik kontrol diigmesini gerekli sicaklik konumuna getirin.

+ Acmak icin zamanlayici kontrol diigmesini istediginiz pisirme siiresine getirin. Gug ve sicakhk
gosterge isiklari yanacaktir.

+ Eniyi sonuglari elde etmek igin yiyecekleri yagsiz fritdziiniize yerlestirmeden dnce 6n isitma

yapmak i¢in 3-5 dakikalik ek bir siire ekleyin.
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+ Pisirme sepetini yavasca cekmek igin 1siya dayanikli tutma kolunu kullanin. Pisirme tepsisinin
yerinde oldugundan emin olun ve yiyecekleri pisirme sepetine yerlestirin. Pisirme sepetini tekrar

dogru bir sekilde yerlestirin.

*Pisirme sepeti dlizglin yerlestirilmezse yagsiz fritdziinliz ¢calismayacaktir.

+ Gevrekligi ya da ¢itirhgi saglamak icin bazi yiyeceklerin pisirme isleminin yarisinda sallayarak
karistirnimasi gerekmektedir. Bu islemi yapmak igin, pisirme sepetini isiya dayanikli tutma
sapindan tutarak, disari dogru ¢ekin ve yiyecegi hafif¢e sallayarak karistirin. Ardindan sepeti

kaydirarak yerlestirin ve pisirmeye devam edin.

*Sepetteki yiyecekler sallayarak karistirilirken, ¢ikarilabilir pisirme tepsisi yerinden cikabilir.
Pisirmeye devam etmek icin sepeti yeniden yerlestirmeden dnce pisirme tepsisinin dogru

konumda bulundugundan emin olun.

+ Zamanlayici uyari sesini duydugunuzda, ayarlanan pisirme slresi sona ermis olacaktir. Sepeti
disari dogru ¢ekin ve isiya dayanikl bir ytiizeye koyun. Yiyeceklerin hazir olup olmadigini kontrol
edin. Yiyecekler pismemisse, yeniden yerine yerlestirin ve pisirme sliresine birka¢ dakika daha

ekleyin.

+ Yemek hazir oldugunda, pisirme sepetini dikkatlice ¢cekerek ¢ikartin ve yiyecekleri servis

kasesine veya tabagina bosaltin. Pisirme tepsisinin gevsememesine dikkat edin.

+ Daha blyuk, daha kirilgan yiyecekleri sepetten ¢ikarmak i¢cin masa kullanin.

+ Yemek kalintilarini pisirme tepsisinden veya pisirme sepetinden ¢ikarmak icin metal aparatlar

kullanmayin.

+ Cikarilabilir pisirme tepsisinden yiyecekleri ¢ikarmak icin 1siya dayanikli, metal olmayan

aparatlar kullanin.
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Yaygin bilinen ve dondurulmus gidalarin pisirilmesi

Asagidaki tabloda yaygin bilinen ve dondurulmus gidalar i¢in temel pisirme talimatlari verilmistir.
Pisirilen yiyeceklerin kalinlik ve boyutlarindaki farklliklar nedeniyle, en iyi pisirme sonuglari igin
bazi denemeler yapilmasi gerekebilecegini litfen unutmayin. Yiyecekleri tiketmeden énce her

zaman uygun sicaklikta iyice pisirildiginden emin olun.

% Daha citir pisirme sonuglari elde etmek igin pisirme islemi boyunca yagsiz fritéziintzin

sepetini 1-2 defa sallayarak karistirmanizi éneririz.
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Program Pisirme Pisirme
Siiresi Sicakhgi

Balik 15-20 dk 180°C
Patates kizartmasi 15-20 dk 200°C
Et 12-16 dk 200°C
Kek 15-20 dk 180 °C
Tavuk 15-20 dk 180°C
Biftek 15-20 dk 200°C
Sebze 15-20 dk 180 °C
Karides 10-12 dk 160 °C
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Sivi ve Yaglar igin Talimatlar
Yiyecekleri pisirmek icin yagsiz fritézinluza kullanmak, bazi tariflerde ihtiya¢ duyulan yag miktarini
azaltmaniza yardimci olur ve bu da diyetinize fayda saglayabilir. Asagidaki tabloda daha yaygin

olarak bulunan yaglardan bazilarinin bilgisi verilmistir. Hepsi yagsiz fritéziintizde kullanilabilir.

YAGSIZ FRITOZUNUZU NASIL TEMIiZLEYECEKSIiNiZ?

Temizlik ve bakim islemi yapilirken, yagsiz fritdziinliziin elektrik fisini her zaman prizden ¢ekin ve

temizlemeden 6nce tamamen sogumasini bekleyin.

Govdeyi, glic kablosunu veya elektrik fisini kesinlikle suya veya baska bir siviya daldirmayin. Sert

asindirici temizleyiciler veya temizlik malzemeleri kullanmaktan kaginin.

Isitma fani kapagina sigrayan yaglari dikkatlice mutfak kagidi ile silin. Dis govdeyi temiz, hafif

nemli bir bezle silin ve kurulayin.

Cikarilabilir pisirme sepetini bez, siinger veya asindirici olmayan bir firga kullanarak ilik deterjanli

su ile yikayin. Kullanmadan veya muhafaza etmeden énce tamamen kurulayin.
Yagsiz fritdziinlizin higbir pargasinin bakimi, sizin tarafinizdan yapilmaya uygun degildir. Bu

temizlik islemleri disindaki herhangi bir islem icin Homend yetkili servisi veya benzer uzman bir

personelle iletisime gegmeyi unutmayin.
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Model no Airfryday 2504H-2505H

Voltaj seviyesi 220-240V~"50/60 Hz

Glg seviyesi 1260-1500 W

ozelliklerde haber vermeden uygun olarak geri dénistiimi olan

ithalatci / Uretici firma teknik E Bu cihaz WEEE direktiflerine

degisiklik yapma hakkini sakli tutar. parcgalardan olustugu icin ¢cépe

—
atilmamalhdir. Litfen, bu Gtiintin
geri donlsimini saglamak icin
Homend Musteri Hizmetleri’'ne

basvurun.

Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Tel: 0850222 3245

Yetkili Servis Listesi

homend.com.tr
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Size simdi anlatacaklarimiza
kayitsiz kalamayacaksiniz.

Tebrik ederiz, bu Girtinii satin alarak iyi bir hizmet almaya hak kazandiniz. Simdiki adim, birbirimizi

biraz daha iyi tanimak. Turkiye'nin her yerinden, giinin her saati bize ulasabileceginiz telefon numaramiz:
0850 222 32 45. Sizin icin uygun olan en kisa zamanda bize bir telefon agin, trlniinizu kaydedelim.
Boylece sonraki giinlerde bizi aradiginizda kendinizi tekrar tekrar tanitmak zorunda kalmayin, ayricalikl

hizmetlerimizden yararlanmaya hemen baslayin.

GARANTI BELGESI iSTEMEYIiZ.

Aldiginiz Homend trindni, homend.com.tr'den
kaydederseniz, size garanti belgesi dahil

hicbir belge sormayiz. Béylece kutu, garanti
belgesi, fis ya da fatura saklama derdini

ortadan kaldiririz.

48 SAATTE ¢OZUM.

48 Servisimize gelen Grinu en hizh sekilde
saghigina kavusturmak isteriz. Yedek pargalari
depomuzda varsa, kargo teslimat suresi hari¢
48 saate sorunu ¢dzeriz.

EVE SERVIiS UCRETSIZ.

Bir Homend Urinini servisimize ulastirmak icin
O—0 0850 222 32 45'ten aldiginiz kodla Grini
kargoya verin, servis islemi bittikten sonra

istediginiz yere teslim edelim. Ustelik kargo licreti
talep etmeyelim.
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