BREADFAST 1503H Homend

Kullanim Kilavuzu Serving life






Ekmek makineniz Pazartesi
sendromundan anlar, erteleme
fonksiyonu sayesinde adeta
telefon alarminizin yerine gecerek
sizi mis gibi ekmek kokusuyla
uyandirabilir. Bunun i¢cin yapmaniz
gereken malzemeleri eklemek ve
ekmeginizin hazir olacagi saati
belirlemek, afiyet olsun!

Kullanim kilavuzunda, her seyi elimizden geldigince
actk yazmaya ¢alistik. Umariz, bir defa okumaniz yeterli
olacaktir. Yarin ébir giin akliniza bir sey takilir diye,

bu kilavuzu rahatlikla bulabileceginiz bir yerde

tutmanizi éneririz.

BREADFAST 1503H

KULLANIM KILAVUZU
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ILK
KULLANIMDAN
ONCE

+ Her seyden dnce bu kullanim kilavuzunu bastan sona okuyun, 10 dakika
icinde ekmek yapma makinenizle tanismis oldugunuzu géreceksiniz.

Ardindan ekmek yapma makinenizin pargalarini, ambalajlarindan ¢ikarin.

+ Ekmek yapma makinenizin gévdesinin altinda, kullanim i¢in uygun olan
voltaj seviyesini gosteren degerler bulunur. Litfen bu degerlerin ana

elektrik sebekenize uygun olup olmadigini kontrol edin.

+ Ekmek yapma makinenizin pargalarindan herhangi birinin zarar
gordiaguni fark ederseniz, latfen bizi 0850 222 32 45 numarali canli destek
hattimizdan hemen arayin. Parcgalari kontrol ederken, 6zellikle kabloya

dikkat etmenizi rica ederiz.

+ Ekmek yapma makinenizdeki tim aksesuarlarin tam ve eksigi olmadigini
gordukten sonra tnitenin “KAPALI” konumda oldugundan emin olun.
Cihazinizi “Temizlik ve bakim” bélimunde oldugu gibi temizleyin. Cihazi
“Pisirme” moduna ayarlayin ve 10 dakika pisirme modunda bos olarak

calistirin. Cihaz soguduktan sonra tekrar temizleyin ve kurulayin.
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7. Normay
- Frans;

9. Sandyj
2 Yagiive sy
7. Yogurme
72 Pisirme




EKMEK YAPMA
MAKINENIZI GUVENLE
KULLANMAK SIZIN
ELINIZDE

+ Yangin, elektrik carpmasi ve kisisel yaralanmalardan korunmak igin kablo, fis ve cihazi
suya veya herhangi bir siviya daldirmayin.

+ Ekmek yapma makinenizi ¢ocuklarin erisemeyecegi bir yerde ve ¢ocuklardan uzak
tutunuz.

+ Kullanmadiginiz durumlarda ve temizlemeden dénce cihazi fisten ¢ektiginize emin olun
ve herhangi bir islem yapmadan 6nce tamamen sogumasini bekleyin.

+ Cihazda uretici tarafindan énerilmeyen aksesuar ilavelerinin kullanimi; yangin, elektrik
carpmasli veya yaralanmalara neden olabilir.

+ Ekmek yapma makinenizi her zaman saglam ve diiz bir zeminde ¢alistirin. Cihaz
kablosunun masadan veya tezgahtan sarkmasina ya da sicak ylizeylere temas etmesine izin
vermeyin.

+ Ekmek yapma makinenizi soba, ocak gibi direkt isi kaynaklarinin tGizerine veya ¢ok
yakinina koymayin.

+ Ekmek yapma makinenizi sizin gdzetiminiz ve kontrolliniiz olmadan kiiglik cocuklar,
bedensel veya zihinsel engellilerin kullanmasina asla izin vermeyin.

+ Cihaziniz calisirken hareket eden pargalara dokunmayin.

+ Malzemeleri eklenmis ekmek pisirme kabi olmadan cihazi ¢alistirmayin.

+ Ekmek pisirme kabini ¢ikarmak i¢in tstten veya kenardan herhangi bir aparat sokmayin.
Ekmek pisirme kabina zarar verebilir.

+ Cihazin icine metal folyo veya benzeri materyaller koyulmamalidir. Aksi halde yangina

devreye sebep olabilirsiniz. veya kisa devreye sebep olabilirsiniz.

KULLANIM KILAVUZU
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+ Ekmek yapma makinenizi havlu veya benzeri aparatlarla 6rtmeyin. Isinin ve buharin
cikisini engellemeyin. Aksi halde yangina sebep olabilirsiniz.

+ Bucihaz evici veya benzer ortamlarda kullanimlar icin tasarlanmistir.

MENU

Cihazinizda 12 farklh program bulunmaktadir. Men( butonuna her bastiginizda “bip”
ses duyulacaktir ve ekranda program numaralari gorulecektir. Program agiklamalari
asagidaki gibidir;

1. Normal: Bu mod yogurma, kabartma ve normal ekmek pisirme fonksiyonlari igerir.
Beyaz, bugday ve ¢avdar ekmek icin kullanilir.

2. Fransiz Ekmegi: Bu mod yogurma, kabartma ve pisirme fonksiyonlari igerir. Kabartma
islemi “Normal” moddan daha uzun sirelidir. Bu modda pisen ekmek daha gevrek ve hafif
olacaktir.

3. Tam bugday: Bu mod yogurma, kabartma ve tam bugday ekmek pisirme fonksiyonlari
icerir. Bu modda erteleme fonksiyonunun kullanimi tavsiye edilmez.

4. Hizli: Bu mod yogurma, kabartma ve somun ekmek pisirme fonksiyonlari igerir. Pisirme
fonksiyonu “Normal” moddan daha kisadir. Ancak bu modda pisen ekmegin boyutlari
daha kliclktar.

5. Tath: Bu mod yogurma, kabartma ve tatl ekmek pisirme fonksiyonlari igerir. Ayrica
hamura malzemeler ekleyebilirsiniz.

6. Hamur: Bu mod sadece yogurma ve kabartma fonksiyonlari igerir. Pisirme fonksiyonu
icermez. Hazirlanan hamurdan ekmek toplari, pizza gibi yiyecekler yapabilirsiniz.

7. Glutensiz: Bu mod yogurma, kabartma ve glutensiz ekmek pisirme fonksiyonlari igerir.
Ayrica hamura malzemeler ekleyebilirsiniz.

8. Kek: Bu mod yogurma, kabartma ve pisirme fonksiyonlari igerir. Kabartma islemiicin

karbonat veya kabartma tozu kullanilhr.
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9. Sandvig: Bu mod yogurma, kabartma ve sandvig ekmegi pisirme
fonksiyonlari igerir. Bu modda az gevrek ve ince kabuklu ekmek elde
edersiniz.

10. Yagh ve siitlii: Bu mod yagl ve sitli hazirlanan ekmekleri pisirmek
icin kullanthr.

11. Yogurma: Sadece un yogurmak igin kullanihr.

12. Pisirme: Sadece pisirme modudur. Yogurma ve kabartma
fonksiyonlariigermez. Ayrica secilen diger modlarin pisirme surelerini

artirmak icin de kullanilr.

Varsayilan ayar
Cihazi prize takar takmaz “bip” sesi duyulacak ve LCD ekranda “3:10”
ibaresi goriilecektir. Hamur miktari 900 g ve renk ayari orta olarak

gorilecektir.

Siz dilediginiz ayari “Men” butonuna basarak yapabilirsiniz.
Basla/Durdur butonu

Sectiginiz programi baslatmak veya durdurmak

icin “BASLA/DURDUR” butonunu kullanin. Butona bastiktan sonra kisa
"bip” sesi duyulur ve LCD ekranda iki nokta isareti yanar ve program
calismaya baslar. Programi durdurmak icin “BASLA/DURDUR” butonuna

2 saniye boyunca basin. “Bip” sesi duyulacak ve gdsterge sonecektir.
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Durdurma fonksiyonu

Cihaziniz ¢cahisirken “BASLA/DURDUR” butonuna basarak programi durdurabilirsiniz.
LCD ekran lizerinde calisma siresi kalacaktir. 10 dakika icerisinde tekrar “"BASLA/
DURDUR" butonuna basarsaniz cihaz kaldigi yerden programa devam edecektir.
Renk fonksiyonu

“Renk” butonuna basarak acik, orta veya koyu olarak ekmeginizin pisirme rengini
segebilirsiniz. Bu secenek Hamur ve Yogurma programlarinda kullanilamaz.

Somun fonksiyonu

Cihazinizda 700 g ve 900 g olmak lizere iki somun fonksiyonu bulunmaktadir. Ancak bu
secenek Hizl, Hamur, Kek, Hamur ve Pisirme programlarinda kullanilamaz.

Erteleme fonksiyonu

Cihazinizin hemen ¢alismasini istemiyorsaniz “SURE +" butonunu kullanarak erteleme
fonksiyonunu aktif hale getirebilirsiniz. Erteleme fonksiyonunu kullanmadan énce
ekmeginizin ne zaman hazir olmasi gerektigine karar vermeniz gerekmektedir. Erteleme
sliresi programin pisirme suresini de icermektedir. ilk olarak program secimi ve renk segimi

yapilmalidir. Daha sonra “SURE +” butonuna basiimalidir.

Maksimum erteleme siiresi 13 saattir. E§er erteleme siiresini kisaltmak isterseniz “SURE

-“ butonuna basabilirsiniz. Orne@in, saat aksam 20:30 dur. Ertesi sabah 7:00 de ekmegin
hazir olmasini isterseniz 10 saat 30 dakika sonra ekmeginizin hazir olmasini istiyorsunuz
demektir. Oncelikle tercih ettiginiz programi, rengi ve hamur miktarini secin. Su anki

saatin ve ekmegin hazir olmasi gerektigi zaman arasindaki sureyi belirterek 10 saat 30
dakika rakamlari LCD ekranda gériinene kadar “SURE +" diigmesine basin. Daha sonra
“BASLA/DURDUR” butonuna basarak erteleme fonksiyonunu baslatin. Eger sabah 7:00 de
ekmediniz hazir oldugunda hemen tiketmek istemezseniz sicak tutma fonksiyonu devreye

girer ve ekmegdiniz 1 saat boyunca sicak kalir.
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Liitfen dikkat:

Erteleme fonksiyonu “Pisirme” programinda kullanilmaz.

Liitfen dikkat:

Erteleme fonksiyonunu kullandiginiz zaman, yumurta, sit, meyve,
yogurt ve sogan gibi cabuk ¢lriyen malzemeler kullanmayin.

Sicak tutma fonksiyonu

Pisirme isleminden sonra cihaziniz 1 saat boyunca ekmeginizi sicak
tutar. Eger ekmeginizi hemen tiiketmek isterseniz “BASLA/DURDUR
butonuna basarak sicak tutma fonksiyonunu durdurabilirsiniz.

Hafiza fonksiyonu

Cihaziniz calisirken elektrik kesintisi olursa, 10 dakika boyunca cihaz
rogrami hafizasinda tutar. Elektrik

10 dakika igerisinde gelirse program kaldigi yerden devam eder.
“BASLA/DURDUR” butonuna basmaniza gerek kalmaz. Eger kesinti
10 dakikadan fazla siirerse program hafizadan silinir. Cihazinizi tekrar
baslatmaniz gerekir. Ancak elektrik kesildiginde eger hamur yogurma
fonksiyonunun baslarinda ise “BASLA/DURDUR” butonuna tekrar
basarak programi bastan baslatabilirsiniz.

Liitfen dikkat:

Uyari isaretleri

Cihaziniz birgok farkli ortam sicakhiginda ¢alisabilir. Ancak cihazinizi 15-
34 °C arasi ortam sicakhginda galistirmanizi 6neririz. Cok sicak veya ¢ok
soguk ortam sicakliginda hamur miktarinda farkliliklar olabilir.

+ Cihazinizin ilk programi bittikten sonra cihazi tekrar ¢alistirmak
istediginizde eger LCD ekranda

“HHH" ibaresi belirir ve 5 defa “bip” sesi duyulursa programi
durdurmaniz gerekir. Bu durum, cihazinizin halen ¢ok sicak oldugunu
gosterir. Programi tekrar galistirmadan énce cihazin sogudugundan
emin olun. “BASLA/DURDUR"” butonuna bastiktan sonra LCD ekranda
“LLL" ibaresi belirir ve 5 defa “bip” sesi duyulursa programi durdurmaniz
gerekmektedir. Bu durum cihazin ¢cok sogumus oldugunu gosterir.
Cihazin kapagdini a¢in ve 10-20 dakika arasinda cihaz oda sicakhgina

gelene kadar bekleyin.
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Litfen dikkat: Eger ekmek makineniz soguk bir ortamda ise, ekmek makinenizin
icindeki sicaklik oda sicakhgindan disiik olacaktir. Litfen cihazinizi oda sicakhgindaki
bir ortamda bekletiniz veya pisirme programini segerek cihazinizin sicakhgini artiriniz.
- “BASLA/DURDUR” butonuna bastikan sonra LCD ekranda “Err” ibaresi belirir ise

latfen bizi 0850 222 32 45 numarali canli destek hattimizdan hemen arayin.

EKMEK YAPMA MAKINENIiZi NASIL KULLANACAKSINIZ?

Ekmek pisirme kabini saat yoniine dogru cevirerek yerlestirin. Yogurma aparatini karistirma
kabinin ortasindaki mile yerlestirin. Yogurma aparatini yerlestirmeden énce bosluklari isiya
dayanikl margarin ile doldurun. Béylece hamurun yogurma aparatinin altina yapismasini
engellemis olur ve yogurma aparatinin da hamurdan kolayca ayrilmasini saglarsiniz.
Malzemeleri ekmek pisirme kabinin igerisine tarifinizdeki siraya uyarak koyun. Genellikle
su veya sivi malzeme ilk olarak konmalidir. Daha sonra seker, tuz ve un eklenmelidir. Mayayi

veya kabartma tozunu her zaman en son malzeme olarak eklemenizi tavsiye ederiz.

Liitfen dikkat:

Un ve maya icin maksimum miktarlar; un icin 490 g ve mayai¢in 4,5 g'dir.

Parmaginiz ile unun bir tarafinda kiciik bir girinti yapin. Girintiye maya ekleyin. Mayanin sivi
malzemeler veya tuz ile temas etmedigine emin olun. Malzemeleri ekledikten sonra cihazin

kapagini kapatin ve prize takin. istediginiz programi “MENU” butonuna basarak secin.
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Renk butonuna basarak dilediginiz ekmek esmerligini secin.

Somun fonksiyonundan dilediginiz miktari 700 g veya 900 g olarak
secin.Eger ekmeginiz hemen olsun istemiyorsaniz “SURE +” butonuna
basarak dilediginiz zamani ayarlayabilirsiniz. Programi hemen baslatmak
icin “BASLA/DURDUR" butonuna basin.

Normal Ekmek, Fransiz Ekmegi, Tam Bugday, Tatli, Glutensiz, Sandvi¢ ve
Yagl ve Sitli programlarinda, program stiresince 10 “bip” sesi duyulur.
Bu sesler duyuldugunda ekstra malzeme ekleyebilirsiniz anlamina gelir.
Cihazin kapagini acin ve eklemek istediginiz ekstra malzemeleri ekleyin.
Bu sirada bir miktar buhar cikisi olabilir.

Program bittigine 10 “bip” sesi duyulur ve gésterge 15191 séner. “BASLA/
DURDUR” butonuna 2 saniye boyunca basarak cihazi kapatabilirsiniz.
Cihazin kapagdini a¢in. Firin eldiveni kullanarak ekmek pisirme kabini,
kolundan sikica tutarak saat yoninin tersine gevirip ¢ikarin.

Ekmek pisirme kabindan ekmegi ¢ikarmak icin yanmaz-yapismaz spatula
kullanmanizi tavsiye ederiz.

Lutfen dikkat:

Ekmek pisirme kabi ve ekmek ¢ok sicak olacaktir. Bu sebeple her zaman
firin eldiveni kullanmanizi tavsiye ederiz.

Ekmek pisirme kabini ters ¢cevirin ve ekmek icinden dnce 20 dakika
sogumasini bekleyin.Eger program bittiginde “BASLA/DURDUR”
butonuna basmazsaniz cihaziniz 1 saat boyunca ekmegi sicak tutacaktir.
Lutfen dikkat:

Ekmegi dilimlemeden énce, ekmegin altindaki yogurma aparatini

cikarmak icin kancayi kullanin.
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Homend Breadfast ile damak tadina uygun nefis ekmekler
pisirmek hem kolay hem de keyifli. Biz de sizin icin
hazirladigimiz lezzetli ekmek tarifleri ve her ekmekte
profesyonel sonuglar elde etmenize yardimci olacak puf
noktalarini bir araya topladik ve bu keyfi ikiye katladik!
Size en uygun tarifi secerek hemen baslayabilir, pif
noktalardan yararlanarak uzman ellerden ¢ikmis gibi tam

kivaminda ekmek keyfini ¢ikarabilirsiniz. Afiyet olsun!
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Malzemeler:

* 60 ml sit

* 2 yumurta

* 3 yemek kasigi
tereyagi

* 2 cay kasigi tuz
* 2 yemek kasigi toz
seker
*430gun(2su
bardagi

+ V4 su bardagi)

¢ 1 paket kuru (instant)

maya

Hazirlanisi:

» Oncelikle sutii ekmek pisirme kabina koyun. Ardindan 2
yumurtayi ¢cirpilmis olarak sttiin Gizerine ekleyin. Sirasiyla

3 yemek kasigi tereyagdi ve 2 gay kasigi tuzu da ilave edin.
Unun % Gn0 karisima ekleyin. Daha sonra unun ortasinda
parmagdiniz ile ufak bir havuz olusturup sekeri ve mayay!
ekleyin. Uzerine de geri kalan unu ilave edin ve cihazin
kapagini kapatin.

* Fransiz Ekmegi programini secin.

* Somun ayarindan 900 grami ve renk ayarindan
dilediginizi secerek programi baslatin.

* Program bitiminde cihazinizda 10 bip sesi duyulur ve
gosterge i1s1g1 soner.

* Ekmek pisirme kabini ters gevirin ve ekmek icinden ¢ikana
kadar hafif¢e sallayin. Ekmegi dilimlemeden 6nce 20 dakika

sogumasini bekleyin. Sonrasinda afiyetle yiyebilirsiniz.
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Malzemeler:

* 1,5 su bardagi sut
* 1 yemek kasigi
aycicek yagdi

¢ 1 tath kasigi kuru

(instant) maya

* V> tatli kasigi tuz

e 1 tath kasigi toz
seker

* 3,5 su bardagitam
bugday un

Hazirlanisi:

¢ Oda sicakligindaki sitl ve aycicek yagini pisirme kabina
dokin.

* Ardindan tuzu ekleyin. Daha sonra unu ekleyerek
ortasinda parmaginiz ile ufak bir havuz olusturup sekeri ve
mayayi da ilave edin ve cihazin kapagini kapatin.

* Tam bugday programini segin.

* Somun ayarindan 900 grami ve renk ayarindan
dilediginizi secerek programi baslatin.

* Program bitiminde cihazinizda 10 bip sesi duyulur ve
gosterge i1s1g1 soner.

* Ekmek pisirme kabini ters gevirin ve ekmek igcinden ¢ikana
kadar hafif¢e sallayin. Ekmegi dilimlemeden énce 20 dakika

sogumasini bekleyin. Sonrasinda afiyetle yiyebilirsiniz.
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Ekmek yapimi
icin malzemeler
ve ipuclari

Ekmeklik un

Ekmeklik un yiiksek gluten icerir. Ekmege elastikiyet saglar ve kabarma
sonrasinda ekmegin sonmesini engeller. Normal undan daha fazla gliiten
icerdigi icin biyluk miktarlarda ekmek yapimi igin tercih edilir. Ekmek
yapmak icin en 6nemli malzeme ekmeklik undur.

Sade un

Kabartma tozu icermeyen undur. Klasik ekmek yapimi igin uygundur.

Tam bugday unu

Tam bugday unu, tam bugdayin 6gutilmesinden elde edilir. Kepek ve gliten
icerir. Tam bugday unu normal undan daha besleyici ve daha agirdir. Bu un
ile yapilan ekmekler daha kiigiik olur. Bu sebeple bir¢cok tarifte tam bugday
unu ile ekmeklik unun karistirilmasi tavsiye edilir.

Kara bugday unu

Kara bugday unu “kaba un” olarak da adlandirilir. Tam bugday unu gibi
yliksek oranda lif icerir. Kabarma sonrasinda biyik miktarda ekmek elde
etmek i¢cin blyik oranda ekmeklik un ile karistirilmasi gerekmektedir.

Kendi kendine kabaran un

Ozellikle kek yapiminda kullanilan ve kabartma tozu iceren undur.

Misir unu ve yulaf unu
Misir unu ve yulaf unu misirin ve yulafin 6gutiilmesi sonucu elde edilir. Her

iki un da lezzeti ve dokuyu artirmak icin, tam tahilli ekm
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Seker
Seker, ekmege tat ve renk katan 6nemli bir malzemedir. Ayrica ekmegin
mayalanmasini kolaylastirarak besleyici deger katar. Beyaz seker daha ¢ok

kullanilir. Esmer seker, pudra sekeri veya pamuk seker de tercih edilebilir.

Maya

Mayalama islemi sirasinda maya, karbondioksit tretir. Karbondioksit,
ekmegin kabarmasini ve i¢ kisminin yumusak olmasini saglar. Mayanin hizli
bir sekilde aktif hale gelmesi icin seker ve undaki karbonhidrata ihtiya¢
vardir.

Asagida, en ¢cok kullanilan yas maya ve kuru maya 6l¢llerini gérebilirsiniz;
1 cay kasigi kuru maya = % cay kasigi yas maya

1,5 cay kasigi kuru maya = 1 ¢ay kasigi yas maya

2 ¢ay kasigi kuru maya = 1,5 ¢ay kasigi yas maya

Maya sicakta bozuldugu icin buzdolabinda saklanmalidir. Mayayi
kullanmadan énce son kullanma tarihini kontrol edin. Her kullanimdan
sonra hemen buzdolabina kaldirin. Ekmeginiz kabarmiyorsa bunu sebebi
genellikle mayanin bozuk olmasidir.

Asagidaki adimlari uygulayarak mayanin taze ve aktif olup olmadigini

kontrol edebilirsiniz.

Olcii kabina ¥z fincan sicak (45-50 °C) su koyun.

Kaba 1 cay kasigi beyaz seker koyup karistirin. Uzerine 2 cay kasigi maya
ekleyin.

Olcii kabini 10 dakika boyunca sicak ortamda birakin. Suyu karistirmayin.
Kapta képlk olusacaktir.

Koéplik 1 fincan seviyesine ylikselmelidir. Aksi halde maya bozuk veya aktif

degildir.
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Tuz
Tuz ekmegin lezzetini artirir ve kabugunun daha kizarik olmasini saglar.
Ancak tuz, mayanin kabarmasini engelleyebilir. Tarifinizi uygularken ¢ok

fazla tuz kullanmayin. Tuz eklenmemis ekmek daha fazla kabarir.
Yumurta
Yumurta ekmegin dokusunu iyilestirir, ekmegin daha besleyici olmasini

saglar ve boyutunu artirir. Yumurta kirildiktan sonra iyice ¢irpiimalidir.

Margarin ve tereyagi

Margarin ekmegin daha yumusak olmasini saglar ve kullanim émriinu

artirir. Tereyagi kullanilmadan 6nce eritilmeli veya ufak pargalar halinde

kesilmelidir.




Kabartma tozu

Kabartma tozu keki ve hizli programlarda ekmegi kabartmak icin kullanilir.

Mayalama siiresi gerektirmez. Gaz Gireterek ekmegin icinde kabarciklar
olusumunu saglar ve ekmegin dokusunu yumusatir.

Karbonat

Kabartma tozu ile benzer 6zellikleri vardir. Kabartma tozu ile birlikte de
kullanilabilir.

Su ve diger sivilar

Su ekmek yapimindaki temel malzemelerden biridir. 20-25 °C su sicakligi

ekmek yapimindaki en ideal sicakliktir. Su yerine taze sit veya %2 siit tozu
ile karistirilmis su kullanilabilir. Boylece ekmegin lezzeti artar ve kabugu
daha iyi kizarir. Bazi tariflerde de ekmegi tatlandirmak igi elma suyu,

portakal suyu ve limon suyu gibi meyve suyu kullanimi tavsiye edilebilir.
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Model no

Breadfast 1503H

Voltaj seviyesi

220-240V~ 50 Hz

Gli¢ seviyesi 550W
Agirhik 4,3kg
. L X Bu cihaz WEEE direktiflerine
Ithalatci / Uretici firma teknik
L uygun olarak geri dénistiimi olan
ozelliklerde haber vermeden o
— pargalardan olustugu icin ¢ope

degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

atilmamasi gerekmektedir.
Lutfen, bu robot stiplrgenin
geri dénlsuiminu saglamak icin
Homend Miisteri Hizmetleri’'ne

basvurunuz.
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Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Misteri Hizmetleri : 0850 222 32 45

Yetkili Servislerimize www.homend.com.tr’den ulasabilirsiniz.

homend.com.tr

PROFASHION



Size simdi anlatacaklarimiza
kayitsiz kalamayacaksiniz.

Tebrik ederiz, bu Grliini satin alarak iyi bir hizmet almaya hak kazandiniz. Simdiki adim, birbirimizi

biraz daha iyi tanimak. Turkiye'nin her yerinden, giinin her saati bize ulasabileceginiz telefon numaramiz:
0850 222 32 45. Sizin igin uygun olan en kisa zamanda bize bir telefon agin, Grininizia kaydedelim.
Boylece sonraki glinlerde bizi aradiginizda kendinizi tekrar tekrar tanitmak zorunda kalmayin, ayricaliklh

hizmetlerimizden yararlanmaya hemen baslayin.

GARANTI BELGESIi iSTEMEYIiZz.
Aldiginiz Homend Grinina,

homend.com.tr 'dan kaydederseniz,size
garanti belgesi dahil higbir belge sormayiz.
Boylece kutu, garanti belgesi, fis ya da

fatura saklama derdini ortadan kaldiririz.

48 SAATTE COZUM.

Servisimize gelen urind en hizh sekilde
48 saghgina kavusturmak isteriz. Yedek

parcalar depomuzda varsa, kargo teslimat

suresi haric 48 saate sorunu ¢ozeriz.

EVE SERVIS UCRETSIiZ.

Bir Homend Uriininu servisimize ulastirmak
% icin 0850 222 32 45 'ten aldiginiz kodla
O @) Urtni kargoya verin, servis islemi bittikten
sonra istediginiz yere teslim edelim.

Ustelik kargo iicreti talep etmeyelim.

KULLANIM KILAVUZU
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