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PARGALARIN TANIMI

1- Havalandirma Kanali
2- Agma / Kapatma Tusu
3- Ust Seffaf Pencere
4- Sag Tutamak

5- Sicaklik Ayar DUgmesi
6- Sol Tutamak

7- Kaydirmaz Ayak Tipasi
8- Uriin Kaldirma
Tutamaklari

9- Ust Rezistans

10- Alt Seffaf Pencere
11- Isitici Plaka

12- Gosterge Isiklari



Cihazinizi kullanmaya baslamadan once bu kullanim kilavuzunun
tamamini dikkatle okuyunuz.

ONEMLI GUVENLIK ONLEMLERI

Elektrikli cihazlarin kullaniminda, asagidakilerin de dahil oldugu temel
guvenlik 6nlemlerine daima uygun hareket ediniz:

1- Kullanim kilavuzunun tamamini okuyunuz.

2- Cihazin sicak ylzeylerine dokunmayiniz. Dokunmaniz gerektiginde cihaz
Uzerindeki kulplari tutunuz.

3- Elektrik garpmasi tehlikesinden korunmak igin, cihazin elektrik
kablosunu, figini veya cihazin kendisini suya ya da baska herhangi bir
siviya daldirmayiniz.

4- Cihazin kullanildigi yerde ¢ocuklar bulunuyorsa, cihazi yakin gézetim
altinda tutunuz.

5- Cihaz kullanimda olmadiginda ve temizlik islemleri 6ncesinde cihazin
fisini prizden gekiniz. Cihazi temizlemeden dnce bltlnlyle sogumasini
bekleyiniz.

6- Elektrik kablosunun veya figinin hasar gormus olmasi, ayrica cihazin
arizalanmasi ya da herhangi bir sekilde hasar gérmus olmasi durumunda
cihazi caligtirmayiniz. Bu durumlarda, kontrol edilmesi, gerekli ayar ve
onarim islemlerine tabi tutulmasi igin cihazi en yakin yetkili teknik servise
gotlrindz.

7- Karaca tarafindan tavsiye edilmemis aksesuarlarin kullanimi, kaza ve
yaralanmalara yol agabilecektir.

8- Cihazi agik alanlarda kullanmayiniz.

9- Elektrik kablosunun tezgah veya masa kenarindan sarkmasina, sicak
yuUzeylere temas etmesine izin vermeyiniz.

10- Cihazi, sicak haldeki elektrikli veya gazli ocaklarin Gzerine veya
yakinina, ayrica sicak firinin igerisine yerlestirmeyiniz.

11- igine sicak sivilar bulunmasi halinde, cihazi hareket ettirirken azami
dikkat gosteriniz.

12- Cihazinizi diiz bir zemine koyunuz ve ardindan fig kismini prize takiniz.
Cihazi kapatmak istediginizde, kumanda digmesini “OFF" konumuna
getiriniz ve ardindan fisi prizden gekiniz.

13- Cihazi, belirlenmis kullanim amaci diginda kullanmayiniz.

14~ Cocuklar da dahil olmak Uzere, fiziksel, duyusal veya zihinsel beceri
eksikligi ya da bilgi ve deneyim eksikligi bulunan kisilerin, gézetim altinda
bulundurulmadiklari veya guvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan
cihazin kullanimina iligkin talimatlar kendilerine verilmedigi sirece cihazi
kullanmasina izin vermeyiniz. Cihazla oynamalarini engellemek igin
cocuklari daima gézetim altinda bulundurunuz.

15- Cihaz elektrik kablosunun hasar gérmesi durumunda, Uretici firma
veya yetkili teknik servis veya benzer kalifiye personel tarafindan derhal
yenisiyle degistiriimesini saglayiniz.



Dikkat: Cihaz, kullanim sirasinda isi ve buhar agiga ¢ikarmaktadir. Yanik,
yangin ve bagka kazalar ile yaralanma tehlikesini ortadan kaldirmak igin
gerekli 6nlemler alinmalidir.

BU KULLANIM KILAVUZUNU SAKLAYINIZ. YALNIZCA EVDE KULLANIM
ICINDIR.

ELEKTRIK KABLOSUNUN UZUNLUGU

Uzun elektrik kablolarinin yol agabilecegi takilma ve dolagma kaynakli
kazalara iliskin tehlikeleri azaltmak igin, cihazin elektrik kablosu kisa
tutulmustur. Cihazla birlikte uzatma kablosu kullanimi dnerilmemektedir.

ONEMLI UYARILAR

DiKKAT SICAK YUZEY: Cihaz, kullanim sirasinda isi ve buhar agiga
cikarmaktadir. Yanik, yangin ve bagka kazalar ile yaralanma tehlikesini
ortadan kaldirmak i¢in gerekli onlemler alinmalidir.

DIKKAT: Cihaz, kullanim sirasinda isinmakta ve kapatildiktan sonra bir
stre daha isisint muhafaza ederek sicak kalmayi strdirmektedir. Sicak
malzemelere midahale ederken daima firin eldivenleri kullaniniz ve
temizlik islemleri dncesinde metal pargalarin sogumasini bekleyiniz.
Kullanim sirasinda ve tamamen sogumadan énce cihazin Gzerine
herhangi bir nesne yerlestirmeyiniz.

1- Cihazi kullanacak herkesin, kullanim ve temizlik islemleri dncesinde bu
kullanim kilavuzunu okumasini ve anlamasini saglayiniz.

2- Cihazin elektrik fisini, yalnizca cihazin anma gerilim degeriyle uyumiu,
alternatif akim sebekesine bagl bir prize takiniz.

3- Kullanim sirasinda cihazin arizalanmasi ve normal ¢alismamasi
durumunda derhal fisi prizden ¢ekiniz. Arizal cihazi kullanmayi veya
kendi imkanlarinizia onarmayr denemeyiniz.

4- Kullanim sirasinda cihazi gézetimsiz birakmayiniz.

DiKKAT KAZA TEHLIKESI

- Cihazi, i1siya ve sigrayabilecek malzemelere dayanikli, diz ve dengeli bir
zemin Uzerine yerlestiriniz. Ocak gibi isinabilecek ylzeylere veya alev
kaynaklarinin Gzerine ya da yakinina yerlestirmeyiniz.

+ Pisirme plakalarinin 6zel yapismaz kaplamasina zarar vermemek igin,
gidalari plakalarin Gzerinden alirken yalnizca isiya dayanikl ahsap ve
plastik mutfak gerecleri kullaniniz.

+ Yapismaz kaplamanin zarar gérmemesi igin, cihazin temizliginde asla
asindirici 6zellikle temizlik maddeleri, firin temizleyiciler ya da kazima
geregleri kullanmayiniz.

+ Cihaz, kaymaz kauguk ayaklarla donatiimistir. Mobilyalarin Gzerine
genellikle cila ve sentetik maddeler, ayrig cesitli koruyucu maddeler
uygulanmis olabilmektedir. Bu maddelerin bazilari, kauguk ayaklarin
korozyona ugramasina ve saglamligini yitirmesine yol acabilecektir.
Gerekiyorsa, cihazin altina bir kaymaz 6rti yerlestiriniz.



iLK KULLANIMDAN ONCE

ONEMLI NOT: ilk kullanim &ncesinde, cihazi herhangi bir gida maddesi
bulunmadan, bos halde ¢alistirarak, pisirme plakalari Gzerinde kalmig
olabilecek kalintilarin yanmasini saglayiniz.

DIKKAT: Yanma tehlikesinden kaginmak icin, pide pisirirken dikkatli
davraniniz.

1- Cihazi dikkatle ambalajindan gikartiniz ve tim ambalaj malzemelerini
uzaklastiriniz.

2- Tum yUzeyleri hafif nemli ve yumusak bir bezle siliniz. Cihazi asla suya
daldirmayiniz.

3- ilk kullanim 6ncesinde, birkag dakika boyunca cihazi bos halde
calistirarak, pisirme plakalari Gzerinde kalmis olabilecek kalintilarin
yanmasini saglayiniz.

DIKKAT YANGIN VE YANMA TEHLIKESI

« Cihazi, perde ve benzer herhangi bir nesneye temas etmeyecek, duvara
ve koselere dayanmayacak sekilde konumlandiriniz.

+ Cihaz galisirken veya sogumadan énce cihaza hig kimsenin
dokunmamasini saglayiniz.

4- Cihazin figini prizden cekiniz ve kapagi aginiz.

5- Cihazin sogumasini bekleyiniz.

6- BltldnUyle soguduktan sonra, pisirme plakalarini nemli bir bezle siliniz.

Cihazi ilk kez isittiginizda hafif bir koku olusabilir ve zararsizdir. Bu sirada,
cihazin kullanildigr yerde yeterli havalandirma temin ediniz.

NOT: ilk kullanim dncesinde bir miktar koku olusabilecek olup bu durum
normaldir ve bir veya iki kullanim sonrasinda ortadan kalkacaktir.

Cihaz, iki farkl konumda kullanilabilmektedir:

+ Kapali konum: Gidanin Ust ve alt kisimlari ayni anda pisirilir.

+ Agik konum: Daha genis bir pisirme yUzeyi elde edilir, ancak gidanin
yalnizca alt kismi pisirilir. Bu nedenle, belli bir stire sonra gidanin plaka
Uzerinde ters gevrilmesi gerekebilecektir. Cihazi agik konumda kullanmak
icin de asagidaki 1 ve 2'nci igslem adimlarini uygulayiniz.



Pigirme islemine Hazirlik

1 - Pisirme plakalarina herhangi bir gida yerlestirmeden once, cihazi
daima kapall konumda isitiniz.

2- Cihazin kapagini kapatiniz ve fisini uygun bir prize takiniz. Cihazin gl
15181 yanacak ve cihaz prize takili oldugu slrece yanmaya devam edecektir.
Pisirme sicakligina ulasildiginda ise yesil renkli gésterge 1s1§1 yanacaktir.
3- Bu sekilde 6n isitma islemi tamamlandiginda, cihazin kapagini
kaldiriniz ve pisirilecek gidayi pisirme plakasina yerlestiriniz.

DiKKAT: Pisirme plakalari gok sicak olabilmektedir. Gidayi kontrol etmek
veya pisirme plakasindan almak igin, iki yanda bulunan kulplari kullanarak
dikkatlice aginiz.

4- Cihazin kapagini kapatiniz. Yesil gésterge isig1 ara ara yanip sonecektir.
ONEMLI NOT: Kullanim sirasinda pisirme plakasindan yag tasmasi
durumunda, cihazin figini gekiniz ve bUtdnudyle sogumasini bekleyiniz.
Cihazi tekrar kullanmadan 6ncetagmis yagdi temizleyiniz.

5- Pigirme sUresi ve pigsirme plakalarinin konumu igin asagidaki tabloyu
inceleyiniz. Fiili pisirme sUresi degiskenlik gosterebilecegi icin, pisirilen
gidayl zaman zaman kontrol ediniz.

6- Pigirme islemi tamamlandiginda, cihazin figini prizden ¢ekiniz ve
“Bakim ve Temizlik” boliminde agiklandigi sekilde pisirme plakalarini
sokup temizlemeden once cihazin butlnlyle sogumasini bekleyiniz.
DIiKKAT: Cihazdan yayilan buhar nedeniyle yanma tehlikesi

« Kullanim sirasinda asla cihazin yan kisimlarina dokunmayiniz.

+ Gerekiyorsa cihazin kapagini agmak igin istya dayanikli bir tencere
tutacag kullaniniz.

SPREY TiPi PUSKURTMELI YAG KULLANMAYINIZ.

Ust kalite yapismaz pisirme plakalarini korumak icin, sadece plastik,
naylon veya ahsap mutfak aletleriyle midahale ediniz. Onerilen temizlik
islemlerini titizlikle uygulayiniz. Bir stre sonra pisirdiginiz gidalar plakalara
yapigsmaya baslarsa, plakalari tekrar yaglayarak kullanima hazir hale
getiriniz.



Mozarella Pizza Tarifi

Pizza Hamuru igin;
-+ 500 grun

+ 200 grsu

- 20 gr zeytinyagi
+ 5 grseker

+10 grtuz

- 8 gryas maya

Sos igin;

+ 1 yemek kasi@i salca
+ L cay bardagi su

« Toz kirmizi biber

+ Kekik

+ Sarimsakli gegni

Uzeri igin;
+ Mozzarella peyniri

Hazirlanisy;

Bos bir kaba un ekleyin ve ortasini havuz seklinde agin. Yas mayayi, unun
icinde agtiginiz bosluga dokun. Karigsimin Ustlne zeytinyagi ve ilik suyu ekleyip
yogurma iglemine basglayin. Hamur yumusak bir kivama geldiginde, Usttnu
streg ile kapatin ve 10 dakika dinlendirin. Hamur mayalanirken, Gstd igin sos
hazirlamaya baslayabiliriz.

Sos igin, tdm malzemeleri bir kabin igine alin ve karistirin. Mayalanan hamuru
oklava yardimiyla agin ve hazirladi§iniz sosu hamurun dstiinde gezdirin.
Pizza makinesini 4. kademede calistirin ve yesil isik yandiginda hamuru
makineye yerlestirip 3 dakika pisirin.

3. dakikada Uzeri igin dilimlediginiz mozzarella peynirini ekleyip 2 dakika daha
pisirin.

S dakikada pizzaniz hazir!
Afiyet Olsun!



Lahmacun Tarifi

Hamur igin;
-+ 500 grun
+ 200 grsu
+10 grtuz

+ 5 grmaya

Harciigin;

+ 1 demet maydanoz

+ 1 yemek kasi§i domates salgasi
+ 1 yemek kasi@i biber salgasi

« 2 cay kasi@ pul biber

+ 1 cay kasigi toz kirmizi biber

+ Kirmizi biber

- Yesil biber

+ Sogan

- 200 gr kiyma

Yapilist;

Bir mutfak robotunun iginde i¢ harci igin baharatlar, salga, sivi yag ve kiyma
hari¢ tim malzemeleri alin ve karistirin. Maydanozlari en son ilave edin.
Hazirladiginiz harci blyUkge bir kaba alin. Baharatlar, salcayi ve sivi yag
ekleyip iyice karigtirin. Son olarak kiymayi ekleyerek guizelce yogurun.
Lahmacunun lezzetli olmasi igin harcinizin civik bir kivamda olmasi gerekir.
Yeteri kadar civik bir kivamda degilse, biraz su ekleyebilirsiniz.

Harciniz dinlenirken, hamurunuzu yapmaya baslayin. Oncelikle suyu bir kaba
daokun, Uzerine tuz ve sekeri ilave ederek glzelce karistirin ve azar azar un
ekleyin. Orta sertlikte bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurunuz orta
sertlige ulaginca tezgahin Uzerine alip en az 5 dakika daha yogurun.
Hamuru bir silindir haline getirip esit parcalara bolin ve esit blyUkltkte
ayirdiginiz bezelerin Uzerini hafif nemli bir mutfak beziyle 6rtlin. En az 1 saat
dinlenmeye biraktiktan sonra mutfak tezgahinin tzerine biraz un serperek
bezelerinizi teker teker agmaya baslayin. Hamurunuzu mimkdn oldugu
kadar ince agin. Agtiginiz hamurun Gzerine lahmacun harcini kenarlarina da
gelecek sekilde guzelce yayin. Pizza makinesini 4. kademede ¢alistirin ve yesil
1sik yandiginda hamuru makineye yerlestirip S dakika pisirin.

Ardindan gikarip sicak sicak servis edebilirsiniz.

Afiyet olsun!



Peynirli Pide Tarifi

Hamur igin;

-+ 500 grun

+ 200 grsu

- 100 grsut

+ 50 gr tereyagi
+10 grtuz

-+ S grseker

+ 98 gr kuru maya

Harcrigin;

+ 150 gr lor peyniri

+ 150 gr beyaz peynir

+ Yarim demet maydanoz
« lyumurta

+ 30 gr tereyagi

+ Kirmizi pul biber

« Karabiber

Yapilist;

Bir kaseye yarim bardak ilik su ve sekerin tamamini ekleyip mayayi igcinde
eritin. Genis bir kaba unu alin ve §zerine tuz, maya ve kalan ilik suyu azar
azar ekleyip 10-15 dakika iyice yogurun. Hamuru top haline getirip Gzerini bir
bezle orttlkten sonra yarim saat dinlendirin. Dinlendirdiginiz hamuru 6
pargaya bolun. Pidenin uzun kenarlarini hafif yukariya dogru kaldirip iki
ucunu sikistirin ve 15 dakika daha dinlendirin. Bir kaseye ince ince kiydiginiz
maydanozlarl, peynir, karabiber ve yumurtayi ekleyip karistirin. Ardindan
tavada tereyagini eritin. Fircayla pidelerin igini yaglayip harci esit miktarda
dagitin. Uzerlerine kirmizi pul biber serpin. Pidelerin kenarlarina yumurta
sarisi sUrdn. Pizza makinesini 4. kademede calistirin ve yesil 1sik yandiginda
pideyi makineye yerlestirip S dakika pisirin.

Afiyet olsun!



BAKIM VE TEMIZLIK

DIKKAT: Temizlik islemleri dncesinde cihazin pisini prizden gekiniz ve
cihazin bltdnUyle sogumasini bekleyiniz. Cihazi asla suya veya bagka
sivilara daldirmayiniz.onarim islemleri Karaca tarafindan yapilacak olup,
kullanici tarafindan gergeklestirilebilecek herhangi bir islem
bulunmamaktadir. Servis islemleri igin yetkili teknik servise basvurunuz.
1- Pisirme plakalarini temiz ve yumusak bir hamur firgasi veya bez pargasi
ile temizleyiniz.

2- Gelik bulasik teli veya agindirici bulagik siingerleri kullanmayiniz. inatgl
kalintilari gikarmak icin plastik gerecler kullaniniz. En iyi sonuglari elde
etmek igin, yalnizca kullanim talimatlarinda yapismaz pisirme ylzeyleri
igin uygun oldugu belirtilen temizlik maddeleri kullaniniz.

3- Cihazin dig kisimlarini, asindirici 6zellikte olmayan bir malzeme veya
yumusak, nemli bir bez kullanarak temizleyeniz ve ardindan iyice
kurulayiniz.

CiIHAZIN MUHAFAZASI

Cihazin fisin prizden gekiniz ve butuntyle sogumasini bekleyiniz. Cihazi
asla sicak durumdayken veya fisi prize takiliyken kaldirarak muhafaza
etmeye calismayiniz. Elektrik kablosunu asla cihazin etrafina sikica
sarmayiniz. Elektrik kablosunun yipranmamasi ve kopmamasi igin,
kablonun cihaza giris yaptigi noktaya fazla kuvvet uygulamayiniz.

Cihazi suya veya baska bir siviya daldirmayiniz.

KULLANIM ONERILERI

1- Ust ve alt paneldeki rezistanslar sayesinde 5 dakikada 1 blyiik boy pizzayi
kolayca pisirebilirsiniz.

2- Yanmaz yapismaz plakalar yag kullanimi gerekmeden yiyeceklerinizi
hazirlamanizi saglar.

3- Sicaklik ayari digmesi multifonksiyonel bir kullanim saglar. Pizzaya ek
olarak, gesitli sicakliklarda Lahmacun, Pide, Tandir, Ramazan Pidesi, Etli
Ekmek, Lavas, Gozleme pisirebilir, hatta kestane, misir ve sebzeler
kozleyebilirsiniz.

4- Ust panelin tizerinde bulunan seffaf pencere yiyeceklerinizi kontrolli
bir sekilde pisirmenizi saglar.



Kullanim émra 7 yil.

Teknik Ozellikler:
220-240V~50-60Hz, 1500W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

- Tagima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

« Tasima sirasinda cihazi normal konumunda tutunuz.

« Cihazinizi nakliye esnasinda dugtrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
« Cihazin musteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri déntgimu olan
parcalardan olustugu igin ¢ope atilmamasi gerekmektedir. Litfen bu
cihazin geri dénlsUmUuni saglamak icin en yakin toplama merkezine
basvurunuz.

>gCE

Uretici / ithalatgr Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY



Karacar

QR Kodu okutarak
Yetkili Servislerimize ulasabilirsiniz.

Musteri Hizmetleri: 0850 252 55 72

Yetkili Servislerimiz igin;
www.karaca.com




il

Karacar

PiZZA, LAHMACUN ve PiDE MAKINESI

GARANTI SARTLARI

GARANTININ GEGERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti siiresi IKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stresince saklanmalidir.

2- Garanti suresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregi
2 yildan fazla streler igin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti stresi iginde meydana gelecek
anlagmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayli
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi Uzerinde herhangi bir tahribat
yapildiginda cihazin Gzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirildiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
savyilr.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildiginin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gegersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti sz konusu cihazin amaglari
diginda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadigi gibi asagida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimi ile cihaz etkisinde
yazili voltajdan farkl voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim digmesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tlketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, ylkleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tlketiciden baska hig kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtintin buttin pargalart dahil oimak tzere tamami garanti
kapsamindadir.
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Karacar

PiZZA, LAHMACUN ve PiDE MAKINESI

GARANTI SARTLARI

8- Urtiniin ayipli oldugunun anlagiimasi durumunda tiiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun'un 11 inci
maddesinde yer alan;

a) Sézlesmeden donme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

c) Ucretsiz onariimasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degistiriimesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tlketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda saticr; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin Grindn
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkdmladar. Tuketici Ucretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satic,
Uretici ve ithalatg tdketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- Tiketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grindn;
« Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmasi

- Tamiri igin gereken azami strenin aslimasi

« Tamirinin mUmkdn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

Tlketicinin Grdndn bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Grdntn ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan
talep edebilir. Saticl, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatg
muteselsilen sorumludur.

11- Tlketici, 8502 sayili Kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tdketici igleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine
veya TUketici Mahkemesine bagvurabilir.

12- Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin veriimemesi
durumunda, tiketici Gimrik ve Ticaret Bakanhg Tuketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel MudUrlUglne bagvurabilir.
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PizzA, LAHMACUN ve PiDE MAKINESI

GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgl Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/Istanbul, TURKEY

Tel&Fax: 0212 412 44 00 (pbx) - 0212 412 44 99

Musteri Hizmetleri: +90 850 252 55 72

Web: www .karaca.com

Satici Firmanin:

Unvan::

Adresi:

Tel:

Yetkili Kisi:

Yetkili Kiginin imzasi ve Kagesi:

Fatura Numarasi:
Fatura Tarihi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriiniin;

Cinsi: Elektrikli Pisirici

Modeli: Karaca Gastro 10 in 1 Pizza, Pide ve Lahmacun Makinesi
Model No: KE-PM1501

Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Suresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siiresi: 20 (yirmi) is ginU

Bu belge GlUmriik ve Ticaret Bakanhi@i'nin 131863 no'lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gore duzenlenmistir.
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PARTS OF THE APPLIANCE

1- Ventilation Duct

2- On / Off Key

3- Top Transparent
Window

4- Right Handle

5- Temperature
Adjustment Button

6- Left Handle

7- Non-Slip Foot Stopper
8- Product Removal
Handles

9- Upper Resistor

10- Bottom Transparent
Window

11- Heater Plate

12- Indicator Lights



Please Read The User Manual Thoroughly Before Operating The Machine.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed including the following

1- Read all instruclions.

2- Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

3- To protect against electrical hazards do not immerse cord, plugs, or

the appliance in water or any liquid.

4- Close supervision is necessary when any appliance is used near children.
5- Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool
belore cleaning the appliance.

6- Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the
appliance malfunctions, or has been damaged in any manner. Return
appliance to the nearest authorised service facility lor examination, repair
or adjustment.

7- The use of accessory attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

8- Do not use outdoors.

9- Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.
10- Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
11- Extreme caution must be used when moving an appliance containing
hol liquids.

12- Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet.
To disconnect, turn any control to "OFF", then remove plug from wall outlet.
13- Do not use appliance lor other than intended use.

14- This appliances is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

15- If the external flexible cable or cord of this appliance is damaged, it
shall be exclusively replaced by the manufacture or his service agent or

a similar qualified person in order to avoid a hazard.

Warning: This appliance generates heat and escaping steam during use.
Proper precautlons must be takan to prevent the risk of burns, fires, or
other injury to persons or damage to property.

SAVE THESE INSTRUCTIONS HOUSEHOLD USE ONLY



SHORT CORD INSTRUCTIONS

A short power-supply cord is provided to reduce the risk resulting from
becoming entangled in or tripping over a longer cord. The use of an
extension cord is not recommended.

IMPORTANT WARNINGS

FOR HOUSEHOLD USE ONLY

CAUTION HOT SURFACES: This appliance generates heat and escaping
steam during use. Proper precautions must be taken to prevent the risk of
burns, fires, or other injury to persons or damage to property.

CAUTION: This appliance is hot during operation and retains hot for some
time after turning off. Always use oven mitts when handling hot materials
and allow me | parts to cool belore cleaning. Do not place anything on top
of the appliance while it is operating or while it is hot.

1- All users of this appliance must read and understand this Owner's
Manual before operating or cleaning this appilance.

2- The cord to this appliance should be plugged into a Rated Voltage AC
electrical outlet only.

3- If this appliance begins to malfunction during use, immediately unplug
the cord. Do not use or attempt to repair the malfunctioning appliance.

4. Do not leave this appliance unattended during use.

CAUTION - MATERIAL DAMAGE

Place the appliance on a level surface that is resistant to heat and
splashes. "Do not place it for the first time surface that could become hot,
e.g. hot plates or next to the flame of a gas range. To avoid damaging the
non-stick coating of the plates, use only heat-resistant wooden or plastic
utensils to remove food. Never use abrasive cleaning products, oven
cleaners or scratching implements tor cleaning. The non-stick coating might
become damaged. The appliance is fitted with non-slip rubber feet.
Furniture is gotten coated with various varnishes and synthetic substances
and treated with a number of different preservative agents. Some of these
products may contain substances that corrode and soften the rubber feet.
The feet may then discolour the surface. il necessary place a non-slip mat
under the appliance.

PRIOR TO FIRST USE

IMPORTANT: Before using for the first time, operate the appliance without
food in order to burn off residues on the Cooking Plates.

CAUTION: To avoid burns, caution should be taken when handling the pita
1- Carefully unpack and remove all packaging and materials.

2- Wipe all surfaces with a slightly damp, soft cloth. Neverimmerse in water.
3- Before first use, run the appliance empty for a few minutes to burn off
any residue on the cooking plates. Do not add food or oil during this time.



WARNING - Risk of fire or burns

Position the appliance so that it is free-standing for use, never against

a wall orin a corner, agains curtains or similar. Be sure that nobody touches
the hot appliance surfaces while the appliance is on or while cooling.

4- Remove the plug from the wall socket and unfold the sandwich maker.
5- Allow the appliance to cool.

6- When completely cooled, wipe the plates with a damp cloth.

When heating up the appliance for the first time, a slight odour may occur,
which is harmless. Provide inadequate ventilation.

NOTE: Some odours may be detected before initial use: this is normal and
should disappear after one or two uses.

The appliance can be used in two different positions:

+ Closed-cover position - Cooks the food on the top and bottom at the
same time.

+ Open-flat position - Gives you a larger cooking surface. Cooks the food
on the bottom only. Food may need to be turned. See sleps 1 and 2 below
for setting up the unit to the open-flat position.

Getting Ready to Cook

1- Always preheat the appliance in the closed position and before placing
any lood on the cooking plates.

2- Close the appliance and plug the unit into a standard wall outlet. The
Power on Indicator Light comes on and siays on unlil the unit is unplugged.
The green Ready Light comes on when the unit reaches the cooking
temperature.

3- Once preheated, open the appliance and place food to be cooked on
the cooking plate.

CAUTION: Plates are hot, use an oven miti and carefully lift the uci to check
or remove food.

4- Close the appliance. The green Ready Light will cycle on and ofl
IMPORTANT: Should grease or oil overtlow during use, unplug unit and let it
cool completely. Clean the grease or oil before further use.

5- Use the chart below asa gulde to cooking times and appliance positions.
Check minimum time and watch food closely as actual cooking times

may vary.

6- When finished cooking, unplug the unit and let it cool completely before
attempling to remove the plales for cleaning as described in the chapter
"Care and Cleaning.



Mozzarella Pizza Recipe

For Pizza Dough:
+ 500 g flour

+ 200 g of water
- 20 g olive oil

+ 5 gsugar

- 10 g salt

8 g fresh yeast

For sauce;

- 1 tablespoon tomato paste
+ 1 teaspoon of water

» Powdered red pepper

« Thyme

+ Garlic Seasoning

For the topping:
« Mozzarella

Preparation:

Add flour to an empty bowl and make a deepening in the middle. Pour the
fresh yeast into the space you have made in the flour. Add olive oil and
warm water to the mixture and start kneading. When the dough comes to a
soft consistency, cover it with cling wrap and let it rest for 10 minutes. While
the dough is fermenting, you can start preparing the sauce for the top.

For the sauce, put all the ingredients in a bowl and mix them. Roll out the
fermented dough with the help of a rolling pin and spread the sauce you
prepared on the dough.

Turn on the pizza maker on level 4 and when the green light turns on, place
the dough in the machine and bake for 3 minutes.

In the 3rd minute, add the sliced mozzarella cheese and cook for 2 more
minutes.

Your pizza is ready in S minutes!
Enjoy your meal!



Lahmacun Recipe

For the dough:

+ 500 g flour

+ 200 g of water
-10 g salt

+ 5 gofyeast

For the topping:

+ 1 bunch of parsley

+ 1 tablespoon of tomato paste
+ 1 tablespoon of chili paste

« 2 teaspoon of paprika

+ 1 teaspoon ground red pepper
+ Red pepper

+ Green pepper

+ Onion

+ 200 g minced meat

Preparation;

In a food processor, take all the ingredients for the stuffing except spices,
tomato paste, oil and minced meat and mix them. Add the parsley last. Take
the prepared topping in a large bowl. Add the spices, tomato paste and oil
and mix well. Finally, add the minced meat and knead well. For the lahmacun
to be delicious, your topping should have a runny consistency. If it is not
runny enough, you can add a little water.

While your topping is resting, start making your dough. First, pour the water
into a bowl, add salt and sugar to it, mix it well and add flour little by little.
Knead until you get a medium hard dough. When your dough reaches
medium hardness, take it on the counter and knead for at least 5 more
minutes. Shape the dough into a dough role, divide it into equal parts and
cover the dough Pieces that you have separated in equal size with a slightly
damp kitchen cloth. After letting it rest for at least 1 hour, start rolling out
your dough pieces one by one by sprinkling some flour on the kitchen counter.
Roll out your dough as thin as possible. Spread the lahmacun topping on the
dough that you rolled out, so that it comes close to the edges. Turn on the
pizza maker on level 4 and when the green light turns on, place the dough in
the machine and bake for S minutes.

You can then take it out and serve it hot.
Enjoy your meal!



Cheese Pita Recipe

For dough:

+ 500 g flour

+ 200 g of water
+ 100 g milk

+ 50 g butter

- 10 g salt

- 5 gsugar

+ 98 g dry yeast

For the topping:

+ 150 g curd cheese

+ 150 g feta cheese

+ Half a bunch of parsley
- legg

- 30 g butter

+ Red pepper

+ Black pepper

Preparation:

Add half a glass of warm water and all the sugar to a bowl and dissolve the
yeast in it. Take flour in a large bowl and add salt, yeast and remaining warm
water little by little and knead well for 10-15 minutes. Form the dough into a
ball, cover it with a cloth, and let it rest for half an hour. Divide the rested
dough into 6 parts. Lift the long sides of the pita slightly upwards, pinch
both ends and let it rest for another 15 minutes. Add the finely chopped
parsley, cheese, black pepper and egg into a bowl and mix. Then melt the
butter in the pan. Grease the inside of the pitas with a brush and distribute
the topping evenly. Sprinkle red pepper flakes on them. Brush the edges of
the pita with egg yolk. Turn on the pizza maker on level 4 and when the
green light turns on, place the pita in the machine and bake for 5 minutes.

Enjoy your meal!



WARNING - Risk of scalds from emanating steam
Never reach at the sides of the appliance while baking! If necessary, use a
pot holder to open.

CONDITIONING COOKING PLATES

The Cooking Plates should be conditioned before each use, and following
each cleaning. To condition, lightly coat the Cooking Plates with solid
vegetable shortening. DO NOT USE SPRAY-ON OIL PRODUCTS.

To protect the premium quality non-stick Cooking Plates, use only plastic,
nylon or wooden utensils. Carefully lollow suggested cleaning procedures.
After a time, il sandwiches show signs of sticking, recondition your unit.

CARE AND CLEANING

CAUTION: Unplug from electrical outlet and allow to cool thoroughly before
cleaning. Never immerse appliance in water or other liquids. This appliance
contains no user-serviceable parts. Refer service to qualified service
personnel.

1- Brush Cooking Plates with ciean, sofipastry brush or cloth.

2- Do not use steel wool or coarse scouring pads. Remove stubborn stains
with a plastic mesh puff or pad. For best results, use only products with
directions stating that it is safe lor cleaning non-stick cooking surfaces.

3- The exterior linish should be cleaned with a non-abrasive cleaner and

a soft, damp cloth: dry thoroughly.

STORAGE

Unplug unit and allow to cool. Never store Sandwich Maker while it is hot
or still plugged in. Never wrap cord tightly around appliance. Do not put
any stress on cord where it enters unit, as this could cause cord to fray
and break.

RECOMMENDATIONS FOR USE

1- You can easily cook a large size pizza in 5 minutes via the resistances
on the top and bottom panels.

2- The non-stick plates helps you to prepare various meals without

any usage of oil.

3- The temperature setting button provides a multifunctional use. In
addition to pizza, you can quickly prepare Lahmacun, Pita, Tandoori,
Ramadan Pita, Meat Bread, Lavash, Flatbread and even roast chestnuts,
corn and vegetables.

4- The transparent window on the top panel allows you to cook you food in
a controlled manner.



Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
220-240V~50-60Hz, 1500W

Points to Consider During Transportation and Handling

- Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

- Keep the appliance in its normal position during transportation.

+ Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

+ Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.

Ece

Manufacturer/Importer Company:

Karaca Ziccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY
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WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty will be invalid if there is the invoice or the
Warranty Certificate is altered, or if the original serial number on
the product is removed or altered.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

» Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or
by wrong use.

- Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

- Damages and breakdowns caused by disasters such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after th
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.




Gl

Karacar

PIZZA, LAHMACUN and PITA MACHINE

[ WARRANTY CONDITIONS

8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in 2nd cahpter
article 19/3 of the Consumer Rights Act 2015:

a)Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim fort he replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
(Chapter2 article 23/2)

10- Under Part 1, a consumer is entitled to a full or partial refund
instead of a repair or replacement if:

- the cost of the repair or replacement is disproportionate to the
value of the goods or digital content;

+ a repair or replacement is impossible;

+ a repair or replacement would cause the consumer significant
inconvenience;

- or the repair would take an unreasonably long time to complete.
In circumstances where a repair or replacement is not possible, or
an attempt at repair fails, or the first replacement is also faulty,
the consumer has a right to reject the goods and claim a full
refund (or a price reduction if they wish to keep the product).
Alternatively, the consumer has the right to insist on another
attempt at repair or a second replacement.)

11- Consumer Protection issues are dealt with when complaints
are made to the Director-General of Fair Trade.
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WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/Istanbul, TURKEY

Phone & Fax Number: 0212 412 44 00 (pbx) - 0212 412 44 99
Customer Services: +44 870 1820 333

Web: www.karaca.uk

The seller’s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Electric Cooker

Model: Karaca Gastro 10 in 1 Pizza, Pita And Lahmacun Machine
Model No: KE-PM1501

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.
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BESCHREIBUNG DER TEILE

1- LGftungsschacht

2- Ein/Aus-Taste

3- Transparentes
Fenster oben

4- Rechter Handgriff
5- Taste flr die
Temperatureinstellung
6- Linker Handgriff

7- Rutschfester
FuBstopper

8- Produktentnahme
Griffe

9- Oberer Widerstand
10- Unteres
durchsichtiges Fenster
11- Heizungsplatte

12- Anzeigelampen



Bevor Sie das Gerdt verwenden, lesen Sie die Gebrauchsanweisung bitte
sorgfdltig durch.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Einsatz von Elektrogerdten sind einschlieBlich der unten genannten
Hinweise die grundlegenden SicherheitsmaBnahmen stets zu befolgen:

1- Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vollstandig durch.

2- Die heiBen Oberfldchen des Gerdts nicht berthren. Bei Bedarf das Gerat
an den Griffen halten.

3- Um einer Stromschlaggefahr vorzubeugen, das Stromkabel des Gerdits,
den Stecker oder das Gerdt selbst nicht in Wasser oder eine andere
FlUssigkeit tauchen.

4- Befinden sich Kinder im Umfeld des Einsatzortes des Gerdts, halten Sie
das Gerdt stets unter Aufsicht.

5- Bei Nichtgebrauch des Gerdts und vor der Reinigung das Gerdt
unbedingt ausstecken. Bevor Sie das Gerdt reinigen, warten Sie ab, bis es
vollstandig abgekuhlt ist.

6- Bei Beschadigungen des Stromkabels oder des Steckers sowie bei
Stérungen oder sonstigen Schdden des Gerdts das Gerdt nicht in Betrieb
nehmen. In diesem Fall Gbergeben Sie das Gerdt bitte bei der néchsten
zustdndigen Servicestelle, um die erforderlichen Kontrollen, Einstellungen
und InstandsetzungsmaBnahmen zu veranlassen.

7- Die Verwendung von Komponenten und Zubehdrteilen, die vom Hersteller
nicht empfohlen oder nicht verkauft werden, kann zu Unfdllen oder
Verletzungen flhren.

8- Das Gerdt nicht im Freien benutzen.

9- Verhindern Sie, dass das Stromkabel des Gerdts tber Theken- und
Tischrander ragt und heiBe Oberfldche beruhrt.

10- Das Gerdt nicht auf heiBe Strom- oder Gasherde und nicht in der Ndhe
von Herden oder in heiBe Backofen stellen.

11- Sollten sich innerhalb des Gerdts heiBe FlUssigkeiten befinden, haben
Sie hochste Vorsicht, wenn Sie das Gerdat bewegen.

12- Das Stromkabel stets erst am Gerdt einstecken und dann den Stecker in
die Steckdose einstecken. Wiinschen Sie, das Gerdt zu schlieBen, stellen
Sie die Kontrolltaste auf die Position "OFF" ein und ziehen Sie dann den
Stecker aus der Steckdose.

13- Das Gerdt ausschlieBlich fir die Zwecke benutzen, fir welche das Gerdit
bestimmt ist.

14- Lassen Sie das Gerdt einschlieBlich durch Kinder nicht durch Personen
mit eingeschrdnkten kérperlichen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten
oder durch Personen mit mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen
verwenden, es sei denn eine fUr die Sicherheit der Gerdte verantwortliche
Person zur Uberwachung und Verwaltung des Vorgangs steht bereit und
die Personen sind entsprechend angewiesen. Um ein Spielen durch Kinder
mit dem Gerdt zu verhindern, halten Sie das Gerdt stets unter Aufsicht.



15- Bei Beschadigungen des Stromkabels des Gerdts lassen Sie dieses
durch die Herstellerfirma oder durch den zustdndigen Technikservice oder
durch eine vergleichbar qualifizierte Person ersetzen.

Achtung: Das Gerdit stoBt wdhrend des Betriebs Warme und Dampf aus.
Zur Vorbeugung von Verbrennungen, Brandfdllen und sonstigen Unfdllen
bzw. Verletzungen sind die erforderlichen MaBnahmen zu treffen.

DIESE GEBRAUCHSANWEISUNG AUFBEWAHREN.

NUR FUR DEN HAUSLICHEN GEBRAUCH BESTIMMT.

LANGE DES STROMKABELS

Um Unfdllen bei Stolper- und Verwicklungsgefahr beim Einsatz langer
Stromkabel vorzubeugen, ist das Gerdt mit einem kurzen Stromkabel
ausgestattet. Der Einsatz eines Verldngerungskabels mit dem Gerat wird
nicht empfohlen.

WICHTIGE HINWEISE

NUR FUR HAUSLICHEN GEBRAUCH BESTIMMT.

ACHTUNG - HEISSE OBERFLACHE: Das Gerdit st6Bt wéhrend des Betriebs
Warme und Dampf aus. Zur Vorbeugung von Verbrennungen, Brandfdllen
und sonstigen Unfdllen bzw. Verletzungen sind die erforderlichen
MaBnahmen zu treffen.

ACHTUNG: Das Gerdat erwdrmt sich wéhrend des Betriebs und bleibt auch
nach dem ausgeschaltet wurde eine Zeit lang warm. Beim Handhaben
heiBer Materialien verwenden Sie stets Backhandschuhe und warten Sie
vor der Reinigung des Gerdts ab, bis die Metallkomponenten vollstandig
abgekUhlt sind. Wahrend des Betriebs und bevor das Gerdt nicht
vollstdndig abgekuhlt ist, stellen Sie auf das Gerdt keine weiteren
Gegenstdnde.

1- Stellen Sie sicher, dass alle Personen, die dieses Gerdt verwenden
werden, vor dem Einsatz und vor der Reinigung des Gerdts diese
Gebrauchsanweisung vollsténdig gelesen und verstanden haben.

2- Den Stromstecker des Gerdts nur an einer Steckdose anschlieBen, die
dem nominalen Spannungswert des Gerdts entspricht und Wechselstrom
liefert.

3- Sollte sich wahrend des Einsatzes des Gerdts eine Funktionsstérung
ergeben und sollte das Gerdt nicht normal funktionieren, stecken Sie das
Gerdat umgehend aus. Versuchen Sie nicht, das beschddigte Gerat zu
benutzen oder selbst zu reparieren.

4- Wdhrend des Einsatzes das Gerdt nicht unbeaufsichtigt lassen.

ACHTUNG - UNFALLGEFAHR

« Das Gerdt auf einer warmebestdndigen und gegen spritzende Zutaten
bestdndigen, ebenen und gleichmdBigen Flache aufstellen. Das Gerat

nicht auf sich erwdrmenden Oberfldchen wie z.B. Herde oder auf oder in die
Ndhe von Zindquellen aufstellen.



+ Um die nichthaftende Beschichtung der Backplatten nicht zu
beschddigen, verwenden fur das Entfernen der zubereiteten Lebensmittel
ausschlieBlich hitzebestdndige Holz- oder Kunststoffgerdte.

+ Um die nichthaftende Beschichtung nicht zu beschddigen, verwenden
Sie bei der Reinigung des Gerdits unter keinen Umstdnden dtzende
Reinigungsmittel, Backofenreiniger oder Schaber.

- Das Gerdt ist mit rutschfesten Kautschukflssen ausgestattet.
Mébelstlcke sind generell mit Lack oder synthetischen Substanzen und
diversen Schutzmitteln versehen. Einige dieser Substanzen kénnen zur
Abnutzung und Korrosion der Kautschukfusse fUhren, wodurch die
Robustheit beschddigt wird. Bei Bedarf unter dem Gerdit ein rutschfestes
Tuch auslegen.

VOR DEM ERSTGEBRAUCH

WICHTIGER HINWEIS: Vor dem ersten Gebrauch des Gerdts nehmen Sie
das Gerdt ohne Lebensmittel in einem leeren Zustand in Betrieb. So wird
sichergestellt, dass eventuelle Produktionsrickstdnde auf den Backplatten
entfernt werden.

ACHTUNG: Zur Vermeidung einer Verbrennungsgefahr haben Sie hdchste
Vorsicht beim Backen des Fladens.

1- Nehmen Sie das Gerdt vorsichtig aus der Verpackung und entfernen Sie
alle Verpackungsmaterialien.

2- Wischen Sie alle Oberfl&chen mit einem leicht feuchten und weichen
Tuch gridndlich ab. Das Gerdat niemals in Wasser tauchen.

3- Vor dem Erstgebrauch das Gerdt ein paar Minuten im leeren Zustand in
Betrieb nehmen. So wird sichergestellt, dass eventuelle
Produktionsrickstande auf den Backplatten entfernt werden.

ACHTUNG - Brand- und Verbrennungsgefahr

+ Das Gerdt so aufstellen, dass Vorhénge und vergleichbare Gegenstande
nicht berUhrt werden. Halten Sie einen Abstand zu Wanden und Ecken.

« Stellen Sie sicher, dass wdhrend des Betriebs oder bevor das Gerat
abgekUhlt ist, das Gerdt nicht berUhrt wird.

4- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und 6ffnen Sie den Deckel.
5- Warten Sie ab, bis das Gerdt abgekuhlt ist.

6- Wischen Sie die Backplatten mit einem feuchten Tuch ab, nachdem das
Gerdat vollstandig abgekuhlt ist.



Bei der ersten Erwdrmung des Gerdts kann ein leichter Geruch entstehen.
Dieser Geruch ist keinesfalls schadlich. Stellen Sie wéhrenddessen sicher,
dass der Einsatzort des Gerdits gut gelUftet wird.

HINWEIS: Vor dem Erstgebrauch kann ein Geruch entstehen. Dies ist
normal und wird nach zwei Einsatzen vergehen.

Das Gerdt kann in zwei verschiedenen Positionen verwendet werden:

+ Geschlossene Position: Das Gericht wird von unten und oben gleichzeitig
gebacken.

+ Offene Position: Die offene Position ermaéglicht eine groBere Backfldche,
jedoch wird das Gericht nur von unten gebacken. Daher muss nach einer
bestimmten Dauer das Gericht auf der Platte gewendet werden. Fur eine
Verwendung des Gerdits in offener Position gehen Sie bitte vor wie unten
in Schritt 1 und 2 beschrieben.

Vorbereitung des Backens

1- Bevor Sie Lebensmittel auf die Backplatten geben, warmen Sie das Gerat
stets im geschlossenen Zustand vor.

2- SchlieBen Sie den Deckel des Gerdts und stecken Sie den Stecker in eine
passende Steckdose. Die Leistungslampe des Gerdts wird aufleuchten und
wird solange leuchten, solange das Gerdit eingesteckt bleibt. Sobald die
Backwdrme erreicht ist, wird die grine Anzeigenlampe aufleuchten.

3- Nachdem das Vorwdrmen wie beschrieben abgeschlossen ist, heben
Sie den Deckel des Gerdts an und legen Sie die zuzubereitenden
Lebensmittel auf die Backplatte.

ACHTUNG: Die Backplatten kdnnen sehr hei sein. Um die Gerichte zu
kontrollieren oder von der Backplatte abzunehmen, benutzen Sie einen
Backofenhandschuh und 6ffnen Sie den Deckel vorsichtig.

4- SchlieBen Sie den Deckel des Gerdts. Die grine Anzeigenlampe wird in
regelmdBigen Abstdnden blinken.

WICHTIGER HINWEIS: Sollte wéhrend des Backens von der Backplatte Ol
auslaufen, stecken Sie das Gerdt aus und warten Sie ab, bis es vollsténdig
abgekuhlt ist. Entfernen Sie dann die Backplatten und reinigen Sie das
ausgelaufene Ol, bevor Sie das Gerdt erneut verwenden.

5- Fir die Backzeiten und die Position der Backplatten untersuchen Sie
bitte unten stehende Tabelle. Die reale Backdauer kann variieren, daher
empfiehlt es sich, die zubereiteten Gerichte in regelmdBigen Abstdnden

zu kontrollieren.

6- Nachdem das Gericht fertiggebacken ist, stecken Sie das Gerdt aus und
lassen Sie das Gerdt vollstdndig abkUhlen, bevor Sie wie im Abschnitt
“Instandhaltung und Reinigung” beschrieben die Backplatten entfernen
und reinigen.



ACHTUNG - Aufgrund des aus dem Gerdt austretenden Dampfs besteht
Verbrennungsgefahr

+ Wdhrend des Betriebs niemals die Seitenstellen des Gerdts berlhren.

- Bei Bedarf fiir das Offnen des Deckels des Gerdts einen
warmebestandigen Topflappen verwenden.

VORBEREITUNG DER BACKPLATTEN

Vor jedem Gebrauch und nach jeder Reinigung mussen die Backplatten fur
eine weitere Verwendung vorbereitet werden. Bestreichen Sie hierfur die
Backplatten mit einer dinnen Schicht Pflanzenfett. NICHT MIT OL-SPRAY
BESPRUHEN. Zum Schutz der hochqualitativen Antihaftplatten benutzen
Sie ausschlieBen Kunststoff-, Nylon- oder Holzartikel. Wenden Sie die
empfohlenen Reinigungsschritte sorgfdltig an. Sollten nach einer
bestimmten Dauer die Lebensmittel an den Platten haften, fetten Sie die
Platten erneut ein, um die Platten fir den néchsten Gebrauch
bereitzuhalten.



Mozzarella-Pizza-Rezept

Flr den Pizzateig;
- 500 g Mehl

- 200 g Wasser

- 20 g Olivenal

+ 5 g Zucker

+10 g Salz

+ 8 g frische Hefe

FUr die SoBe:

+ 1 Essloffel Tomatenmark
« 1 Teeloffel Wasser

+ Roter Pfeffer gemahlen
« Thymian

+ Knoblauch

Belag:
+ Mozzarella

Zubereitung ;

Mehl in eine leere Schissel geben und in der Mitte eine Vertiefung machen.
Die frische Hefe in die Vertiefung geben. Olivendl und warmes Wasser
hinzufligen und mit dem Kneten beginnen. Wenn der Teig eine weiche
Konsistenz erreicht hat, decken Sie ihn mit Frischhaltefolie ab und lassen Sie
ihn 10 Minuten ruhen. Wahrend der Teig geht, bereiten Sie die SoBe zu.

Fur die SoBe alle Zutaten in eine Schissel geben und vermischen. Rollen Sie
den geganegen Teig mit Hilfe eines Nudelholzes aus und verteilen Sie die
vorbereitete SoBe auf dem Teig.

Schalten Sie die Pizzamaschine auf Stufe 4. Wenn das griine Licht
aufleuchtet, legen Sie den Teig in das Gerdt und backen ihn 3 Minuten lang.
Geben Sie nach 3 Minuten Backzeit den in Scheiben geschnittenen
Mozzarella-Kdse hinzu und backen Sie die Pizza fur weitere 2 Minuten.

Ihre Pizza ist in S Minuten fertig!
Guten Appetit!



Lahmacun-Rezept

Fir den Teig:

- 500 g Mehl

- 200 g Wasser
+10 g Salz

- S g Hefe

Fir den Belag:

+ 1 Bund Petersilie

+ 1 Essloffel Tomatenmark

« 1 Essloffel Chilipaste

« 2 Teeloffel Paprikapulver

+ 1 Teeloffel gemahlener, roter Pfeffer
+ Roter Pfeffer

+ Griner Pfeffer

« Zwiebel

+ 200 g Hackfleisch

Zubereitung

Alle Zutaten fir die Flllung mit Ausnahme der Gewdirze, des Tomatenmarks,
des Ols und des Hackfleischs in eine Kiichenmaschine geben und
vermischen. Zuletzt die Petersilie hinzugeben. Den vorbereiteten Belag in
eine groBe Schissel geben. Die Gewlirze, das Tomatenmark und das Ol
hinzugeben und gut vermischen. Zum Schluss das Hackfleisch dazugeben
und gut durchkneten. Damit das Lahmacun besonders lecker wird, sollte der
Belag eine sdmige Konsistenz haben. Wenn er nicht flussig genug ist, kdnnen
Sie ein wenig Wasser hinzufligen.

Wadhrend der Belag ruht, bereiten Sie den Teig zu. GieBen Sie zundchst das
Wasser in eine Schussel, fligen Sie Salz und Zucker hinzu, mischen Sie alles
gut druch und flgen Sie nach und nach Mehl hinzu. Kneten Sie, bis Sie einen
mittelharten Teig erhalten. Wenn Ihr Teig die richtige Konsistenz hat, geben
Sie ihn auf die Arbeitsfldche und kneten ihn noch mindestens weitere 5
Minuten lang durch.

Formen Sie den Teig zu einer Rolle, teilen Sie sie in gleich groBe Teile und
bedecken Sie die Teiglinge mit einem leicht feuchten Kichentuch. Nachdem
der Teig mindestens 1 Stunde lang geruht hat, rollen Sie die Teiglinge einzeln
aus, indem Sie etwas Mehl auf die Arbeitsfldche streuen. Rollen Sie den Teig
so dunn wie maglich aus. Verteilen Sie den Lahmacun-Belag auf dem
ausgerollten Teig, so dass er bis an den Rand reicht. Schalten Sie die
Pizzamaschine auf Stufe 4 ein. Wenn das grine Licht aufleuchtet, legen Sie
den Teig in das Gerdt und backen Sie ihn 5 Minuten lang.

Danach kénnen Sie ihn herausnehmen und heiB servieren.

Guten Appetit!



Kdse-Pita-Rezept

Fir den Teig:

- 500 g Mehl

- 200 g Wasser

- 100 g Milch

- 50 g Butter

+10 g Salz

+ 5 g Zucker

- 98 g Trockenhefe

Flr den Belag:

+ 150 g Quark

+ 150 g Feta-Kdse

« Ein halber Bund Petersilie
«1Ei

- 30 g Butter

+ Roter Pfeffer

+ Schwarzer Pfeffer

Vorbereiten;

Ein halbes Glas warmes Wasser und den Zucker in eine Schissel geben und
die Hefe darin auflésen. Das Mehl in eine groBe Schissel geben und nach
und nach Salz, Hefe und das restliche warme Wasser hinzufigen und 10-15
Minuten lang gut durchkneten. Den Teig zu einer Kugel formen, mit einem
Tuch abdecken und eine halbe Stunde lang gehen lassen. Den Teig in 6 Teile
teilen. Die Langsseiten der Fladen leicht anheben, beide Enden einklemmmen
und weitere 15 Minuten ruhen lassen. Die feingehackte Petersilie, den Kése,
den schwarzen Pfeffer und das Ei in eine Schissel geben und vermengen.
Dann die Butter in der Pfanne schmelzen. Die Innenseiten der Pitas mit
einem Pinsel einfetten und den Belag gleichmdBig darauf verteilen. Mit
roten Paprikaflocken bestreuen. Die Rdnder der Pita mit Eigelb bestreichen.
Schalten Sie die Pizzamaschine auf Stufe 4 ein, und wenn das grlne Licht
aufleuchtet, legen Sie die Pita in das Gerdt und backen Sie sie 5 Minuten
lang.

Guten Appetit!



INSTANDHALTUNG UND REINIGUNG

ACHTUNG: Vor der Reinigung stecken Sie das Gerdt aus und lassen Sie es
vollsténdig abklhlen. Das Gerdt niemals in Wasser oder eine vergleichbare
FlUssigkeit tauchen. Das Gerdit verflgt Uber keinerlei Komponenten, die
durch den Benutzer instandgesetzt werden kdnnten. FUr einen technischen
Service setzen Sie sich mit dem zustdndigen Technikservice in Verbindung.
1- Reinigen Sie die Backplatten mit einer sauberen und weichen Teigblrste
oder einem Tuch.

2- Keine Stahlgeschirrdréhte oder abrasiven Geschirrschwdmme
verwenden. FUr das Entfernen hartndckiger Rickstdnde verwenden Sie
einen Kunststoff-Mesh-Schwamm oder ein Tuch. Fir die besten Ergebnisse
verwenden Sie ausschlieBlich Reiniger, die It. ihrer Gebrauchsanweisung
fdr eine Verwendung auf Antihaftplatten geeignet sind.

3- Die AuBenseite des Gerdts mithilfe eines nicht dtzenden Materials oder
mit einem weichen, feuchten Tuch reinigen und dann sorgfdltig abtrocknen.

AUFBEWAHRUNG DES GERATS

Stecken Sie das Gerdt aus und warten Sie ab, bis das Gerdt vollstandig
abgekUhlt ist. Das Gerdt niemals im heiBen Zustand oder im eingesteckten
Zustand versorgen und aufbewahren. Das Stromkabel niemals fest um
das Gerdat wickeln. Um einer Abnutzung oder Beschdadigung des
Stromkabels vorzubeugen, auf die Eintrittsstelle des Kabels am Gerdt
nicht zu viel Kraft austben.

Das Gerdt nicht in Wasser oder eine andere FlUssigkeit tauchen.

VERWENDUNGSEMPFEHLUNGEN

1- Uber die Widerstdnde auf der Oberseite kénnen Sie in 5 Minuten eine
groBe Pizza zubereiten.

2- Die antihaftbeschichteten Teller helfen Ihnen, verschiedene Mahlzeiten
ohne Verwendung von Ol zuzubereiten.

3- Der Temperaturregler bietet eine multifunktionale Verwendung. Neben
Pizza kénnen Sie schnell Mahlzeit wie Kuchen, Souffle, Lahmacun, Tortilla
und Pfannkuchen bei verschiedenen Temperaturen zubereiten.

4- Das transparente Fenster am Rand der oberen Blende erméglicht Ihnen
ein kontrolliertes Garen lhrer Speisen.



Die Lebensdauer betrdgt 7 Jahre.

TECHNISCHE DATEN
220-240V~50-60Hz, 15S00W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

« Ihr Gerat muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schdden an Teilen wdhrend des Transports und des Versands zu
vermeiden.

+ Bewahren Sie das Produkt wdhrend des Transports in der normalen
Position auf.

« Lassen Sie Ihr Gerdt wdhrend des Transports nicht fallen und schitzen
Sie es vor StoBen.

- Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sind Ausfdlle und
Transportschdden von der Garantie ausgeschlossen.

Entspricht der AEEE-Verordnung.

WEEE

Dieses Gerdt darf nicht entsorgt werden, da es aus recycelten Teilen
besteht, die den WEEE-Richtlinien entsprechen. Bitte wenden Sie sich
zum Recycling an die néchstgelegene Sammelstelle.

1- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdaten

Das Symbol der ,durchgestrichenen Muilltonne” bedeutet, dass Sie
gesetzlich verpflichtet sind, diese Gerdte einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzuflhren. Die Entsorgung Uber den
Hausmdll, wie bspw. die Restmilltonne oder die Gelbe Tonne ist untersagt.
Vermeiden Sie Fehlwdurfe durch die korrekte Entsorgung in speziellen
Sammel- und Rlckgabestellen.

2- Maglichkeiten der Rlckgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgerdten kénnen diese im Rahmen der durch 6ffentlich-
rechtliche Entsorgungstrdger eingerichteten und zur Verfligung stehenden
Mdglichkeiten der Rickgabe oder Sammlung von Altgerdten unentgeltlich
abgeben. AuBerdem ist die Rlckgabe unter bestimmten Voraussetzungen
auch bei Vertreibern maéglich.2

Die Ricknahme durch den Vertreiber hat kostenlos beim Kauf eines
gleichartigen Neugerdtes zu erfolgen (1:1 Ricknahme). Zusatzlich gibt es
die Maglichkeit, Altgerdate kostenlos an den Vertreiber zurlickzugeben,
wenn die GuBeren Abmessungen nicht gréBer als 25 Zentimeter sind und
sich die Riickgabe auf drei Altgerdte pro Gerdteart beschrdnkt (0:1 Ricknahme).
Einzelhandel: Vertreiber, die Uber eine Verkaufsfldche fur Elektro- und
Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern verfligen, sind zur
Rlcknahme von Elektro-Altgerdten verpflichtet. AuBerdem zur Rlcknahme
verpflichtet sind Lebensmitteleinzelhdndler, die Uber eine



Gesamtverkaufsfléche von mindestens 800 Quadratmetern verfligen und
mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und
Elektronikgerdte anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Fernabsatzmarkt: Vertreiber, die unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln ihre Produkte verkaufen, sind zur Ricknahme
von Altgerdten verpflichtet, wenn die Lager- und VersandflGchen fur
Elektro- und Elektronikgerdte mindestens 400 m? betragen.

3- Entnahme von Batterien und Lampen

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem
Altgerdat zerstorungsfrei entnommen werden kénnen, missen diese vor der
Entsorgung entnommen werden und getrennt als Batterie bzw. Lampe
entsorgt werden. Folgende Batterien bzw. Akkumulatoren sind in diesem
Elektrogerdt enthalten: Batterietyp [bitte ergdnzen] (z.B. Knopfzellen

oder AAA+) mit den chemischen Elementen [bitte ergdnzen] (z.B. Lithium
oder Mangan).

4- Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin,
dass Sie fUr das Loschen personenbezogener Daten auf den zu
entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

5- WEEE-Registrierungsnummer

Unter der Registrierungsnummer DE 777394142 sind wir bei der stiftung
elektro-altgerdte register, Nordostpark 72, 90411 Nurnberg, als Hersteller
von Elektro- und/ oder Elektronikgerdten registriert.

6- Sammel- und Verwertungsquoten3

Die EU-Mitgliedsstaaten sind nach der WEEE-Richtlinie verpflichtet, Daten
zu Elektro- und Elektronikaltgerdten zu erheben und diese an die
Europdische Kommission zu Gbermitteln. Auf der Webseite des BMU
finden Sie weitere Informationen hierzu.

2 ce

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli - Istanbul / TURKEY
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Karacar

PIZZA, LAHMACUN und PITA-MASCHINE

GARANTIEBEDINGUNGEN

EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betrégt ZWEI JAHRE. Fur die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage der Garantie erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wéhrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. )

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemdB denn Bedingungen auf ldngere Fristen
verlangert werden (wie etwa 2-5 Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wahrend der gewdhrten
Garantiefrist wird das Datum der Rechnung beachtet; deshalb ist
die Vorlage der bestdtigten Garantieurkunde sowie der Rechnung
oder Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4~ Im Fall von Verfdlschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerdit
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerdt auBerhalb unserer
autorisierten Werkstatten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgeflihrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schdden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdlle aus der Garantie
ausgeschlossen:

+ Schaden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

+ Schdden und Defekte, die entstehen kénnen aufgrund von
Spannungsdifferenzen, einer fehlerhaften Elektroausristung sowie
dem Betrieb bei einer Stromspannung, die von der in Gerdtebeilage
angegebenen Spannung abweicht. .

- Schaden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kénnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Tragen nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen Kdufer ist niemand fir die Beanspruchung eines
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Karacar

PIZZA, LAHMACUN und PITA-MASCHINE

GARANTIEBEDINGUNGEN

Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
ist ganzheitlich mitsamt allen Teilen in der Garantie eingeschlossen.
8- Der Verbraucher kann einer der folgenden Anspriche gem.

§ 437 BGB gelten machen wenn, das Produkt Mdngel aufweist:
a) Nacherflllung verlangen,

b) von dem Vertrag zurickretten oder den Kaufpreis mindern und
¢) Schadenersatz oder nach Ersatz vergeblicher Aufwendung
verlangen.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf Nacherfllung
kostenfreier Reparatur Gebrauch macht ist der Verkdufer
verpflichtet, die Reparatur des Produktes durchzuflhren der zu
veranlassen ohne Forderungen in irgendwelchem Entgelt fir
Arbeitsaufwand, Ersatzteilen oder dergleichen. Der Verbraucher
kann sein Anspruch auf kostenfreie Reparatur auch gegen den
Hersteller oder dem Importeur geltend machen.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur die Moglichkeit auf Reparatur nicht besteht da zum
Beispiel

« keine Ersatzteile mehr am Markt verflgbar sind

« die maximale Reparaturfrist Uberschritten wird

Der K&ufer ist berechtigt den Verkaufspreis zurlckzuerstatten,
Preisnachlass im Verhdltnis des Mangels zu verlangen oder nach
Maglichkeit den Ersatz mit einem mangelfreien gleichwertigen
Produkt zu fordern. Der Verkdufer darf diese Forderungen nicht
zurlickweisen es sei denn die Forderung ist flr den Verkdufer
unverhdltnismaBig.

11- Bei Uneinigkeiten die im Zusammenhang mit den Ansprichen
des Verbrauchers stellt die EU-Kommission eine Plattform fur
auBergerichtliche Streitschlichtung bereit. Verbrauchern gibt dies
die Moglichkeit, Streitigkeiten im Zusammenhang mit Ihrer
Bestellung zundchst ohne die Einschaltung eines Gerichts zu klGren.
Die Streitbeilegungs-Plattform ist unter dem externen

Link http://ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichbar.
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PIZZA, LAHMACUN und PITA-MASCHINE

GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller- oder Importeur Firma:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli/istanbul, TURKEY

Tel & Fax: 0212 412 44 00 (pbx) - 0212 412 44 99
Kundenhotline: +49 800 197 80 00

Web: www.karaca.com.de

i)
Daten des Verkdufers:
Handelsname:
Adresse:
Tel.:
Befugte Person:
Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: Elektrokocher

Modell: Karaca Gastro 10 in 1 Pizza, Pita Und Lahmacun-Maschine
Modell No: KE-PM1501

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemdB dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt.
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Misteri Hizmetleri
@ +90 850 252 55 72 O www.karaca.com



