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MALZEMELER

ELMA C|PS| Kiicilk boy elma

HAZIRLANISI

1. Elmayi ince dilimler halinde dograyin.
Ardindan kagit havlu ile kurulayin.

2. Dogranmis elma dilimlerini Airfryday’inize
yerlestirip, sicramaya karsi koruma kapagini
taktiktan sonra 90°C’de 60 dakika boyunca
pisirin.

3. Pisirme tamamlandiginda, elma dilimlerini
Tarifinizi notlarinizla lezzetlendirin. 30 dakika boyunca Airfryday’inizde birakin.

4. Sonrasinda elma dilimlerini Airfryday’inizden
cikarin ve elma cipsleriniz hazir! 5 dakika rafta
sogumaya biraktiktan sonra servis yapabilir,
................................................ aﬁyetle y|yeb|||rs|n|z

*Paslanmaz celik sicramaya karsi koruma kapagi
................................................ GkSeSUGrlnln kU”GnlImGSI gerekmekted"r'
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KIZARTMASI







CITIR
BRUKSEL
LAHANASI







CHEESE-
BURGER

Tarifinizi notlarinizla lezzetlendirin.

MALZEMELER

180 g kiyillmis dana eti

80 g dogranmis sogan

25 g dogranmis diigme mantari
20 g dogranmis parmesan peyniri
5 adet mini burger ekmegi

10 g katkisiz un

1 adet yumurta

2 g biberiye

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi seker

1 tutam karabiber

5 adet dilimlenmis peynir
Salata yesillikleri

ince dilimlenmis domates

HAZIRLANISI

1. Kiyma, sogan, mantar ve parmesan peynirini
karistirarak, tuz ve seker ilave edin. Ardindan
karabiber, katkisiz un, yumurta ve biberiye
ekleyerek iyice karistirin.

2. Yapilan karisimi 5 parcaya ayirin. Her parcaya
hamburger koftesi seklini verin.

3. Dana burger koftesini Airfryday’inizin

1zgara tepsisine yerlestirin ve 3 dakika boyunca
200°C’de pisirin. Daha sonra isty1 180°C
dusurin ve bu sekilde 5 dakika daha pisirin.
Pisirdikten sonra kofteyi 1zgaradan alin.

4. Her bir burger ekmegini ortadan ikiye kesin,
ekmegin arasina bir dilim peynir

yerlestirerek Airfryday’de 180°C’'de

pisirdikten sonra fritdzden alin.

5. Her ekmegin arasina hazirladiginiz dana
burger koftesi, yesillik ve ince dilimlenmis
domatesleri ekleyerek servis yapin.






KIZARMIS
LIMONLU
TAVUK







CILEKLI
CUPCAKE







CIKOLATALI
KEK

Tarifinizi notlarinizla lezzetlendirin.

MALZEMELER

3 yumurta

Y2 su bardagi eksi krema

1 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 cubuk tereyagi (oda sicakliginda bekletilmis)
/3 su bardagi kakao tozu

1 cay kasigi kabartma tozu

2 ¢ay kasigi karbonat

2 cay kasigi vanilya

HAZIRLANISI

1. Airfryday’inize 160°C sicaklik ayarinda 6n
Isitma yapin.

2. Tum malzemeleri dustik devirde mikser
yardimiyla karistirin.

3. Hazirlanan karisimi firin aparatina ilave edin.

4. Airfryday’in sepetine yerlestirdikten sonra
govdeye dogru kaydirin.

5. Zamanlayiciy1 25 dakikaya ayarlayin.
6. Zamanlayici uyari verdiginde, kekin
piskinligini kontrol edin. Yeterli degilse
5 dakika daha pisirin.

7. Keki, tel 1zgara Uzerinde sogumaya birakin.

8. Kekinizi, damak zevkinize gore gikolata
sosuyla susleyin ve tadini gikarin.






MALZEMELER

TAVU K 10 adet orta boy tavuk kanadi
20 g ince dogranmis zencefil

1 yemek kasigi soya sosu
KANAT 1 yemek kasigi sivi yag

10 adet kiictik dilimlenmis limon

1 yemek kasigi kurutulmus gl

4 yemek kasigi esmer seker

1 yemek kasigi istiridye sosu

1 yemek kasigi ince dogranmis taze sogan

HAZIRLANISI

1. Tavuk kanatlarini zencefil, soya sosu ve
Tarifinizi notlarinizla lezzetlendirin. siviyag ile karistirin ve ardindan firin tepsisine
yerlestirin. 6 dakika boyunca 200°C’de pisirin.

2. Kalan malzemeleri de ekleyip iyice karistirin ve
................................................ 8 dakika daha pisirmeye devam edin.
3. Tavuk kanatlariniz hazir. Dogranmis taze sogan
serperek, servis edebilirsiniz.







IZGARA
BALIK FILETO

Tarifinizi notlarinizla lezzetlendirin.

MALZEMELER

3 adet beyaz balik filetosu (her biri 200 g)

1 yemek kasigi zeytinyadi

Karabiber ve tuz

1 demet taze feslegen (15 g)

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi cam fistigi

1 yemek kasigi rendelenmis parmesan peyniri
250 ml sizma zeytinyadi

HAZIRLANISI

1. Airfryday’inizde 200°C sicaklik ayarinda én
Isitma yapin.

2. Balik filetolarin Gizerine karabiber, tuz ve
yagdi firga yardimiyla strdn.

3. Balik filetolari Airfryday’in sepetine
yerlestirin ve gévdeye dogru kaydirin.

4. Zamanlayiclyi 8 dakikaya ayarlayin.

5. Feslegen, sarimsak, ¢cam fistigi, parmesan
peyniri ve zeytinyagini mutfak robotu veya
havan icinde karistirin. Lezzetini arttirmak icin

biraz tuz ekleyin.

6. Balik filetolarini servis tabagina aldiktan
sonra Uizerine pesto sosu gezdirin.

7. Balik filetolariniz servise hazir.






Tarifinizi notlarinizla lezzetlendirin.







KOZLENMIS
MISIR

Tarifinizi notlarinizla lezzetlendirin.

MALZEMELER

4 adet misir
2-3 ¢ay kasigi bitkisel yag
Arzunuza gore tuz ve karabiber

HAZIRLANISI

1. Misirin kabuklarini ayiklayin, yikayin ve
kurulayin.

2. Misiri, Airfryday’inizin sepetine uyacak
sekilde keserek pargalara ayirin.

3. Misirin her yerine yag strdigunizden emin
olun.

4. Tuz ve karabiber ile lezzetlendirdikten sonra
200°C’de yaklasik 15 dakika boyunca pisirin.

5. Afiyet olsun.
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