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Guvenlik Uyarilar

Bu makineyi kullanmadan 6nce lGtfen bu kilavuzu dikkatlice okuyun ve
asagidaki adimlari izleyiniz.

1. Kullanmadan 6nce litfen kullanilan voltajin Grdn etiketindekiyle uyumlu
olup olmadigini kontrol ediniz.

2. Kahve makinesi toprakli bir prize baglanmalidir.

3. Kahve makinesini kullanirken kullanici onu izlemelidir, gocuklarin ve kendine
bakamayacak durumda olan kigilerin kahve makinesine yaklagmalarina izin
vermemelidir.

4. Kahve makinesine zarar vermemek icin kahve makinesini sicak bir ylzeyin
veya ocagin yakinina koymayiniz.

5. Latfen kullanmadiginiz veya temizlemediginiz zamanlarda kahve
makinesinin fisini gekin ve kahve makinesinin pargalarini takmadan veya
clkarmadan veya temizlemeden 6nce kahve makinesinin sogumasini
bekleyiniz.

6. Kahve makinesi baska sebeplerden dolayi arizalanir veya normal sekilde
calismazsa, test ve onarim igin [Gtfen kahve makinesini uzman bir servis
saglayicisina gétlruniz.

7. GUg kablosu hasar gérmusse, tehlikeyi onlemek igin Uretici, teknik servis
veya benzer birimlerden profesyoneller tarafindan degistiriimelidir.

8. Kahve makinesi arizalandiginda, IGtfen kullanicilara zarar verebilecek veya
potansiyel tehlike olusturabilecek, belirtiimemis Ureticilerin bilesenlerini
kullanmayiniz.

9. Kahve makinesi bir masa veya diz bir yere yerlestiriimeli ve glg kablosunu
masanin kenarina asmayiniz.

10. Gug kablosunun kahve makinesinin sicak pargalariyla temas etmemesine
dikkat ediniz.

11. Kahve makinesi ¢alisirken, bazi pargalar gok sicak olacaktir (buhar, buhar
borusunun agz, ylksek basingli hunisi vb.) Litfen kullanirken bunlara giplak
elle dokunmayin ve kollardan tutunuz.

12. Kahve makinesini veya gug kablosunun fisini suya veya diger sivilara
daldirmayiniz.

13. Haznede ve su pompasinda kalan su buza dontstliglnde makineye
zarar vereceginden, makineyi sicakligin sifirn altinda oldugu bir ortama
koymayiniz.

14. Su tankina su eklerken en yUksek su seviyesi cizgisine dikkat edin ve
"MAX" isaret gizgisini gegmeyiniz.

15. Makinenin dismesinden kaynaklanan bir ariza veya ariza stphesi
oldugunda, derhal glg kablosunu prizden gekin ve makineyi calistirmayiniz.
16. Bu makine, ev ve benzeri alanlarda kullanim igin tasarlanmistir:
magazalardaki, ofislerdeki ve diger calisma ortamlarindaki personel
mutfaklari gibi alanlar. Makine agik havada kullanilamaz.

17. Litfen bu kilavuzu okuduktan sonra ileride basvurmak tzere saklayiniz.

Sadece evde kullanim igin uygundur.



Aksesuarlar

1. Kahve Cekirdegi

2. Cekirdek Haznesi

3. Dokunmatik Oguttict Ekrani
4. Filtre Tutucu Braketi

5. Damlama Tepsisi Kapagi

6. Damlama Tepsisi

7. Su Haznesi Kapagi

8. Buhar Digmesi

9. Su Haznesi

10. Ekran

11. Barista Kolu

12. Buhar Borusu

13. Glg Dugmesi

14. Samandira

15.Bardak Isitma Yizeyi

16. Tamper

17. Tek Fincanlik Kahve Filtresi
18. Cift Fincanlik Kahve Filtresi

Uyari: Kahve makinenizin 6gutlclsinl sadece kahve gekirdegi 6gutmek
icin kullanmali, ve makinenizi sadece kahve yapmak igin tercih etmelisiniz.
Diger kullanimlar tehlikeye neden olabilir.



Gekirdek Kahve Ogiitme Talimatlari

Gekirdek Kahvenin llk Kullanimdan Once Ogiitlilmesi

Kahve 6guttclyu ilk kez kullanmadan dnce, gévdeyi ve gekirdek haznesini
nemli bir bezle silin.

1. Cekirdek kahve haznesini gévdenin yivlerine hizalayin ve ardindan
kilitlemek icin saat yoninde déndurdin; (gévdede bir mikro kilit oldugundan,
cekirdek haznesi tam olarak yerine takilmalidir, aksi takdirde cihaz
calismayacaktir)

2. Cekirdek haznesine uygun miktarda kahve ¢ekirdegi koyun. Maksimum
kahve cekirdegi miktarinin 200 grami gegmemesi gerektigine dikkat
edilmelidir; (cihaz 5 dakika sirekli galistiriimali, ardindan 30 dakika
dinlendirilmelidir)

3. Gekirdek kahve haznesinin kapagini kapatin.

5. Ihtiyaciniz olan kahve yogunlugunu se¢mek icin cekirdek kahve haznesini
sola gevirirseniz kahve yogunlugu artacak ve saga cevirirseniz kahve
yogunlugu azalacaktir,

6. Kahve miktari 6gltme slresine gore belirlenir. Kontrol ekranindan (+) (-)
ayarlayabilirsiniz. Ayarladiktan sonra, ¢alistirmaya baslamak igin baslat
digmesine basin; makinenin varsayilan siresi 14 saniyedir.

Ogiitme ipuglar

1. Iri 6gGtdImus kahve genellikle filtre kahve igin kullanilir, orta 6gutlImus
kahve genellikle stizme kahve ve buhar basingli kahve makineleri igin
uygundur ve ince 6gutlImus kahve genellikle pompali basingl kahve
makineleri igin uygundur.

2. En taze ve en lezzetli kahveyi yapmak istiyorsaniz, her seferinde ihtiyaciniz
kadar cekirdek kahveyi 6gUtebilir ve her 6glutmeden sonra 6glutme haznesini,
bigagi ve 6gUtme carkini temizleyebilirsiniz.

3. OQUtUcU. 1slak, cok sert veya yapiskan malzemeleri degil, yalnizca kuru ve
gevrek malzemeleri 6gUtebilir ve yer fistigi, tahillar ve kirilmis buz 6gttmek
icin kullanilamaz.

4. Taze biber keskin bir tada sahip oldugundan, biber 6gutmek istiyorsaniz
baska bir 6guUtlclt satin almaniz gerekir, aksi takdirde 6gutulmis kahvenin
tadini etkileyebilir.



Bakim

1. Kahvenin aromasini korumak ve 6gutilmus kahvenin bozulmasini 6nlemek
igin, 6gUtlImus kahve haznesini her kullanimdan sonra bosaltin.

2. Temizlemeden dnce gug kablosunu ¢ikardidinizdan emin olun.

3. Ogutiiclyd, gl kablosunu veya fisi asla suya sokmayin.

4. Aksesuarlari temizlemek igin glicll temizleyiciler veya agindirici pedler
kullanmayin.

5. Ust 6gltme carkini sékmek igin ltfen sapindan tutun ve saat ydniniin
tersine gevirin, ardindan dikey olarak kaldirin ve bir temizleme firgasiyla
temizleyin.

Not: ilk defa calistirma igin 6gutliciniin bosta calistirma araligi: 20-5. Kahve
Gekirdeklerini ekledikten sonra O girebilirsiniz.

Kahve Demleme Kilavuzu

! Q)”czgmo/kopoma tusu:glc digmesine basin, ekran isig yaklasik 1 saniye
Tek Fincan - Gift Fincan- Buhar/ On Isitma sirastyla yanacaktir. Ardindan 8n
isitmay1 baslatmak igin bu g tus birlikte yanip sonecektir. Yaklasik 1 dakika
sonra 3 gdsterge 1s1GINin yanip sénmesi duracak, 6n isitma tamamlanacaktir.
On isitma iglemi sirasinda veya tamamlandiktan sonra gu¢ digmesine tekrar
basarsaniz makine kapanacaktir. Eger db gostergesi makine agildiktan
sonra hizla yanip séndyorsa, buhar digmesini kontrol edin ve kapatmak igin
saat yénunde gevirin. (Not: Glg dligmesi gévdenin sag alt tarafindadir)

" \@P" Tek fincan gdstergesi: On 1sitma tamamlandiktan sonra, kahve
demlemeye baglamak igin tek fincan tusuna basin; "@"géstergesi yanip
sénmeye baslayacaktir. Ister makine durana kadar otomatik olarak demleyin
veya demleme islemini durdurmak igin “@" tusuna basin. “ @ "

" ;!Ib tuslarinin isigr yanacaktir. (Makinenin demleme stiresi otomatik
olarok ayarlanmaktadir.)

"'(;ift fincan géstergesi: On 1sitma tamamlandiktan sonra, kahve
demlemeye baslamak igin ¢ift fincan tusuna basin; “ " gostergesi yanip
sénmeye baslayacaktir. ister makine durana kadar otomatik olarak demleyin
veya demleme iglemini durdurmak igin * @2" tusuna basin. “ @, * U
tuglarinin i@ yanacaktir.

(Makinenin otomatik demleme siresi ayarlanmistir)



Q"b " Buhar 6n i1sitma géstergesi: Buhar 6n isitma digmesine basin, buhari
onisitmaya basglamak igin gosterge 151G (ﬂ!} yanip soner; n isitma
tamamlandiktan sonra gosterge isigi surekli yanar ve makine buhar yapma
moduna geger. (Tum islem sirasinda tekrar "@;“ tusuna basarsaniz, makine
buhar modundan kahve demleme moduna geger ve gdsterge isiklarr " @ "
ve" " hizla yanip sénerek kahve modunda kazan sicakhiginin gok ylksek
oldugunu gésterir. Dogal olarak sogutulmasi veya manuel olarak sicak su ile
isitilmasi gerekir ve kahve ancak " @2 " ve" dﬂ; " gosterge isiklart strekli
yanmaya basladiktan sonra demlenebilir!

Buhar diigmesi:Buhar digmesi asagidaki resimde kapali konumda
gosterilmektedir. Buhar diigmesi saat yonudnin tersine maksimum konuma
cevrildiginde agik durumdadir. Buhar digmesi agildiginda, iki galisma
durumu vardir. Makine kahve demleme modundayken buhar borusu sicak su
Uretecektir, makine buhar modundayken buhar borusu buhar Uretecektir.

Hatirlatma: Makine agildiginda, buhar 6n
iIsitma gostergesi " ;!Ib "hizla yanip sonmeye
devam eder, bu da buhar digmesinin kapali
olmadigr anlamina gelir; hemen buhar
dugmesini kapall konuma gevirin.

A. ilk kullanim (6nemli)

1. Paketi agin ve kahve makinesini ¢ikarin,
aksesuarlarin eksiksiz olup olmadigini kontrol
edin ve tim ayrilabilir pargalari temizleyin.

2. Su haznesini ve su haznesinin su ¢gikisindaki
kirmizi silikon kapagi gikarin.

3. ilk kahvenin tadinin saf olmasini saglamak igin
kahve makinesini ve tim c¢ikarilabilir parcalari
temizlemeniz gerekir.

Temizleme adimlari agagidaki gibidir:

1. Maksimum su seviyesini agsmamaya dikkat ederek su haznesini suyla
doldurun, ardindan tekrar makineye koyun ve hazne kapagini kapatin.

2. Makinenin Ust kismini elinizle tutun, kahve dozlama hunisinin sapini tutun
ve kahve dozlama hunisine tertibatini @@ " konumundan “ (3) " konumuna
saat yonunun tersine gevirin. OgUtUImU§ kahve eklemeye gerek
yoktur.(Barista kolu iyice sikilmalidir) .



3. Kahve fincanini gikarilabilir atik su tepsisinde kahve gikisinin altina
yerlestirin.

4. Gug kablosunu toprakli bir prize takin.

5. GUg dugmesine bastiginizda tim gdsterge 1siklari yanip sénecek, makine
onisitmaya baslayacak. Gésterge 15181 yandiginda 6n isitma
tamamlanacaktir.

8. On isitma tamamlandiktan sonra, buhar digmesini saat yéninin tersine
maksimum konuma gevirin, buhar borusundan en az 30 saniye boyunca
sirekli sicak su gelene kadar elektromanyetik pompa calisir (bu islem 1-2
dakika strer), ardindan buhar anahtarini kapatin.

7. Kahve filtresini ve fincani temizlemek Uzere sicak suyun digari akmasini
saglamak igin Gift fincan kahve tusuna "" basin.

B. ESPRESSO (fjrnegin cift fincan kahve)

1. Kapagi agin, su haznesini gikarin ve hazneye su doldurun. MAKS kapasiteyi
asmayin.

2. Su haznesini yerine koyun ve kapagi kapatin.

3. Glg kablosunu prize takin, gl¢ digmesine basin, ekran isig yaklagik 1
saniye Tek Fincan = Gift Fincan~ Buhar/ On Isitma sirasiyla yanacaktir.
Ardindan on isitmayi baslatmak icin bu Gg tus birlikte yanip sonecektir.
Yaklasik 1 dakika sonra 3 gésterge 1s1§inin yanip sénmesi duracak, 6n isitma
tamamlanacaktir.

4. Kahve dozlama hunisini gikarin, yeterli miktarda 6guttimus kahveyi kahve
kasig ile huniye dokUn, ardindan kahveyi sikica bastirmak igin tamper




5. Makinenin Ust kismini elinizle tutun, barista kolunu tutun ve yuksek barista
kolunu " " konumundan " " konumuna saat yonunun tersine gevirin.
Kahve dozlama hunisine 6gutlimis kahve eklemeye gerek yoktur. (Barista
kolu iyice sikilmalidir)

6. Fincani kahve ¢ikisinin altina koyun.

7. Cift fincan tusuna basin, makine su pompalamaya baslar ve kahve, kahve
cikisindan fincana akar.

8. Kahve makinesi otomatik olarak ¢alismayi durdurur (isik stirekli yanip
soner) ve bu sirada kahve demlenir. Kahve demlendikten sonra kahve
fincanini gikarin.

Uyari: Bazen manuel calistirma gerektirdiginden, kahve demleme iglemi
sirasinda kahve makinesini gézetimsiz birakmayin.

9. Kahve yapildiktan sonra kahve dozlama hunisini saat yoninde gevirerek
clkarin, filtreyi icinde kahve telvesi kalmayacak sekilde temizleyin ve sicak su
ile durulayin. Tek fincan veya ¢ift fincan kahve tusuna basin, ¢ikisi suyla
yikayin, temiz dozlama hunisini gikisa takin ve bir sonraki kullanim igi
hazirlayin. Tek fincan kahve yaparken tek fincan dozlama hunisi kullanin, tek
fincan tusuna basin; diger adimlar cift fincan kahve yapma ile aynidir.

Uyari: Makineyi kullanirken ozellikle demleme ¢ikigl, buhar
borusu gibi makinenin sicak yuzeylerine, haslanmalari énlemek
icin elinizle dokunmayin.

Not: Suyu ilk pompalarken ses gelebilir, bu normaldir, cihaz
cihazdaki havayi serbest birakmaktadir. Yaklasik
20 saniye sonra ses kaybolacaktir.

B. iyi Bir Fincan Kahve Nasil Yapilir

Kahve ¢ekirdeginin 6gutdlmesi ve 6gutulime kalitesi kahvenin kalitesini blyuk
Slglde belirler. Bir fincan kahve yapma stresi 25-30sn olmalidir. Eger
6gutlImUs kahve gok kalinsa, kahve 6zU yetersizse, tadi hafif ve rengi daha
aglk olur, krema da gok hafif ve rengi beyaz olur. Toz ¢ok inceyse, kahve gok
koyu olur ve krema olmaz. lyi bir fincan kahve, taze cekilmis ve uygun
miktarda kullanilmis kahve gekirdekleri (kahve degirmeni kullanin) ile
yapilimalidir. Ogittlmuis kahve ile her kahve yaptiginizda ¢ekirdeklerin tazeligi
Gok dnemlidir, uzun sure saklamak kahve ¢ekirdegi yaginin bozulmasina
neden olacaktir.

1. Bir 6gUtGcd kullanarak, dnce uygun 6gttme
kalinligini ayarlayin ve ardindan 6gutmek igin
6gUtme haznesine taze kahve ¢ekirdeklerini dokdn.
Not: Ogutulmus kahvenin inceliginde kiigik bir
degisiklik, demleme basincinda ve kahve
miktarinda buyUk bir degisikliGe neden olur. Tek
fincan demleme igin 20-40ml, gift fincan
demleme i¢in 45-75ml kahveyi referans alarak,
6gutlcunin talimatlarina gére 6gutmeyi
ayarlayiniz.




2. Uygun miktarda 6gutulmus kahve eklediginizden emin olmak igin her kahve
yaptiginizda tartmaniz ve kahveyi sikistirmak igin bir tamper kullanmanizi
oneriyoruz.

3. Sikistiriimig 6gutulmus kahvenin ydzeyi, filtre kabinin kenarinin yaklagik 3
mm altindadir (6nemli bir gésterge). Cok fazla veya ¢ok az kahve, demleme
basincini ve etkisini etkileyecektir, lutfen buna gore kahve tozu miktarini

azaltin veya artirin.

4. Kahve yapma suresi: Tek bir fincan igin — 3m
30 saniye, ¢ift fincan igin 40 saniyedir ve

makine slreyi ayarlayacaktir.

S. Yapilan sivi kahve miktari: Tek bir fincan igin

30+10g, ¢ift fincan igin 60£15g'dir. Ogutilmus
kahvenin kalinhigina gére ayarlanabilir (Gnemli bir gosterge).

C- SUT KOPURTME / CAPPUCINO HAZIRLAMA

1. Espressoyu dnce yeterince bUyuk bir fincanla "B" bolimune gore
hazirlayin.

2. Buzdolabindan gikmis tam yagli, taze soguk sit (8°-10°) kullanin ve
bardaga 1/3 miktar sit koyun.

Not: Paslanmaz gelik bir kap kullanin ve kdpurtmeden sonra st hacmi
artacagindan fincan gapi 70 + 5 mm'den az olmamalidir.

3. Buhar digmesine basinca 6n isitma basglar, tek fincan ve cift fincan
gosterge 151G s6ner, buhar gésterge 151G yanip séner. Yanip sonmesi durana
kadar bekleyin, 6n isitma bitmis olacak.

4. Buhar borusunun altina bos bir kap koyun, "buhar digmesi"ni saat
yonunun tersine maksimum konuma gevirin, buhar borusuna biraz su birakin.
Buhar ¢iktiktan sonra buhari kapatmak igin "buhar digmesini" saat yoninde
cevirin.

Not: Buhar kisa strede hizla birikerek patlama riskini artirabileceginden
buhar kontrol digmesini asla hizli gevirmeyin.

S. Buhar borusunun altina paslanmaz gelik bir kap koyun, buhar borusu
agzinin stt ydzeyinin yaklagik 2 cm altinda durmasini saglayin.

6. Stt koplrtmek igin buhar digmesini saat yondnin tersine maksimum
konuma gevirin, kabi yukaridan asagiya hareket ettirecek sekilde sttt
képiirtin. Buhar/On isitma 15181 yanip sénecektir.



7. istenilen st kdpugine ulasildiginda buhar digmesini saat yéninde
Gevirin, buhar duracaktir. Fincani ¢ikarin, ardindan képurtilmus sGtd
hazirlanmig espressoya dékiin, cappuccino hazir! isterseniz biraz seker veya
kakao tozu ekleyebilirsiniz.

Not: Buhar ¢ikisini durdurduktan sonra, [Gtfen hemen buhar borusunu islak
suingerle temizleyin ve sut k6pugunin boru duvarinda kireglenmesini
Snlemek igin borudaki stitl bosaltin. islem sirasinda buhar borusunun yiiksek
yuzey sicakligindan dolayr haglanmamak igin cok dikkat edin.

8. Makineyi kapatmak icin ACMA/KAPAMA digmesine basin.

Not: Tekrar kahve yapmadan énce makineyi en az S dakika sogumaya
birakmanizi éneririz. Aksi takdirde espresso kahvenizde yanik kokusu
olusabilir.

D. Su Isitma

Bu fonksiyon ile kahvenin sicakhi@inin digmemesi igin kahve fincaninizi
onceden isitarak kahvenizin lezzetini artirabilirsiniz.

Kahve fincaninizi temizleyin. Kahveyi ictikten sonra, fincanlari temizlemek igin
bu kahve makinesi ile dogrudan sicak su yapabilirsiniz. Bu, bardaklari
temizlemeyi daha basit ve kullanigh hale getirir.

Yontemler

1. Sicak su gikisinin altina bir kap koyun.

2. Tek fincan, cift fincan ve buhar gosterge i1siklari stirekli yandiginda, “buhar
digmesini” saat yonunun tersine cevirin (buhar tusuna basmaniz gerekmez),
sicak su borusundan hemen sicak su ¢ikacaktir. Sicak su hazirlama strecinde
tek fincan goéstergesi yanip soner.

E. SIVI ISITMA (Buhar fonksiyonu)

Buhar gubugu (képlrtme cihazi olmadan) sicak cikolata, su veya cay gibi
sicak icecekler yapmak igin kullanilabilir.

1.Paslanmaz celik bir kap kullanin, soguk siviyr 1/2 bardak olacak sekilde
dokan;

Not: Fincan ¢api 70 + S mm'den az olmamalidir ¢inkU buhar ¢iktiginda sivi
tagmalarini veya dokdlmelerini 6nlemek icin buharla isitilir.

2.Ekranda buhar tusuna dokununca on isitma baslar, tek ve ¢ift fincan
gosterge igiklari séner, ardindan buhar 1511 yanip séner. Buhar gosterge 1511
surekli yanmaya baslayinca on isitma tamamlanacaktir.

3.Buhar borusunun altina bir bardak koyun ve buhar borusunun siviya
girmesine izin verin.

4.Buhar ddgmesini gevirin, buhari birakin.

Sicak su gerekli miktara ulastiginda, "buhar digmesini" saat yontnde gevirip
kapali konuma getirince sicak su akisi duracaktir.

5. Istenen sicakliga ulasildiginda digmeyi kapatin, buhari durdurun.

Not: Kullanimdan hemen sonra buhar bashgini temizleyin. Kullanim sirasinda
sicak su gikisinin ytksek sicakligina dikkat edin.



TEMIZLIK VE BAKIM

1. Makine kapatiimali ve sogutulmalidir.

2. Paslanmaz gelik ylzeyi temizlemek igin temiz nemli bir bez kullanin;

Not: Asindirici stingerler ve alkol veya ¢ozUcdler kullanmayin.

Makineyi suya batirmayin.

3. Gikigi ve dozlama hunisinin bagh@inin altini profesyonel firga ile temizleyin;
4. Metal huniyi saat yondnin tersine gevirerek ayirin, igindeki kahve kalintilarini
temizleyin, ardindan temizleyici ile temizleyebilirsiniz, ancak en sonunda temiz
su ile durulamalisiniz.

5. Tum parcalari suda temizleyin ve iyice kurulayin.

6. Atik su tepsisini ve cikarilabilir rafi dizenli olarak temizleyin ve ardindan
kurutun.

7. Su haznesini dizenli olarak temizleyin.

MINERAL KALINTILARIN TEMIiZLENMESi

1. Makine zamanla kireg tortusu birikintileri olusturur ve makinenin kirecini 2-3
ay iginde temizlemeniz gerekir.

2. Su tankina MAX kapasiteye kadar su ve kireg ¢ozlcl (su ve kireg ¢ozlcu
orani 4:1'dir) koyun, kire¢ ¢6zlcU igin talimatlari izleyin. Litfen “ev igin kireg
¢6zUcl” kullanin veya kireg ¢ozlcd yerine sitrik asit kullanabilirsiniz (su ve sitrik
asit orani 100:3'tdr)

3. Dozlama hunisini (kahve yok) kilitleyin. “B" bélimundeki talimatlara gore
ESPRESSO KAHVE yapin,

4. Kahve digmesine basin, ardindan kahve gostergesi srekli yaninca yaklagik
150 ml kahve yapin. Kahve didgmesini kapatin ve buhar dtgmesini agin.
Ardindan buhar gostergesi strekli yanmaya baslayinca digmeyi agin, buhari
yaklagik 2 dakika birakin ve diigmeyi kapatin. Ardindan makinedeki kalintilarin
en az 15 dakika temizlenmesini bekleyin.

5. Adim 4'G 3 kez tekrarlayin,

6. Kireg kalintisi kalmayincaya kadar kahve yapmak icin kahve digmesine
basin.

7. Tekrar kahve yapin (kahve yok), 4. adimi 3 kez tekrarlayin (15 dakika
beklemeye gerek yok), ardindan kazanda su kalmayana kadar demleyin.

8. Borularin temiz oldugundan emin olmak igin 7. adimi en az 3 kez
tekrarlayin.



GOSTERGE iPUGLARI

kapatiimamis

Tek fincan Gift fincan Buhar Neden Gozim

gostergesi gostergesi gostergesi

1lsnyanip 1lsnyanip 1snyanip o

onuyor onuyor onuyor Gig agik /

Yanip Yanip Yanip Kahve ve sicak su

sonuyor sonuyor sonuyor on isitma /

Isik yaniyor Isik yaniyor | Isik yaniyor | Kahve ve sicak su
on i1sitma bitti /

Yanip Isik Isik Tek fincan kahve /

sonUyor yanmiyor yanmiyor demleniyor

Isik Yanip Isik Cift fincan kahve /

yanmiyor sontyor yanmiyor demleniyor

Isik Isik Yanip Buhar 6n isitma

yanmiyor yanmiyor sonuyor /

Isik Isik Isik yaniyor | Buhar 6n isitma /

yanmiyor yanmiyor bitti

Isik Isik Yanip

yanmiyor yanmiyor sonuyor Buhar ¢ikartma /

Isik Isik Buhar gikartma

yanmiyor yanmiyor Itk yaniyor bitti ¢ /

Hizla yanip Hizla yanip Hizla yanip | Sicaklik sensori Tamir igin lGtfen

sonuyor sonuyor sonuyor kisa devresiveya | yetkili servise
aclk devre basvurunuz
Buhari yaptiktan Sicakligin dogal
sonra buhar olarak dismesini
dugmesine bekleyin veya
dokunun (sicaklik | sogutmak igin kahve/
cok yiiksek) buhar digmesine basin

Isik Isik Isik Kapal /

anmiyor anmiyor anmiyor

Y 4 Y Y Y Y Termal sigorta Tamir igin lUtfen

aclk devre yetkili servise
basvurunuz

15 dkdan fazla Dokunmatik ekrana
bekleme dokunun

Isik Isik Hizla yanip | Acilirken buhar Buhar digmesini

yanmiyor yanmiyor sonuyor dugmesi sikica sikin




SORUN GIiDERME

Problem Neden/Sonug Céziim

Su haznesi bosg Su haznesine su koyun

Giris voltaji veya frekansi Voltaj ve frekansin makineninkiyle
Su gelmiyor makineninkilerle tutarsiz tutarli oldugundan emin olunuz

Makine arizasi

LUtfen yetkili servis ile iletisime
geginiz

Buhar cikigi tikal

Buhar cikigini temizleyiniz

Buhar ¢ikmiyor

Su haznesi bog

Su haznesine su koyun

Makine arizasi

LUtfen yetkili servis ile iletisime
geginiz

Filtrede ¢ok fazla
6gutllmus kahve var

Porta filtrenin
kenarindan
kahve akiyor

Yuvadaki contada
kahve tozu var

Makineyi kapatiniz ve sogumasini
bekleyin, filtreyi temizleyin ve
ardindan uygun 6gutdlmus kahve
dokunlz

Yukaridaki sorunlar
devam ediyor

LUtfen yetkili servis ile iletisime
geginiz

Ogutiilmus kahve cok
ince ve filtreyi tkamig

Daha kalin 6gutulmus kahve
kullaniniz

Kahve ok yavas
cikiyor veya hig
kahve gelmiyor

Filtre delikleri tikal

Filtreyi fircalayiniz/temizleyiniz

Su haznesi takilimamis

Su haznesini diizgin bir sekilde
yerlestiriniz




SORUN GIiDERME

Problem Neden/Sonug GCéziim
Atik su tepsisi dolu Atik su tepsisini temizleyiniz
Makinenin
altindan
su siziyor
Makine arizasi LUtfen yetkili servis ile iletisime
geginiz
Glg kablosu iyi GUcg kablosunu prize dogru
takilmamis sekilde takiniz
Makine
calismiyor NTC kisa devre
Lutfen yetkili servis ile iletisime
geginiz
Makine arizasi
Buhar gostergesi Buhar gostergesinin yanmasini
yanmiyor bekleyiniz
Buhar Gy i
kopurtmuyor 5355:555}’“ veya seki Yiksek ve dar bir kap kullaniniz
Yagsiz stt kullanilmig Tam yagli stt kullaniniz

" Sorunu ¢ézemediyseniz, Ulkenizdeki musteri hizmetleri ile iletisime geginiz.



Kullanim émrd 7 yil.

Teknik Ozellikler:
220-240V~50/60Hz, 1550W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

+ Tasima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

+ Tasima sirasinda cihazi normal konumunda tutunuz.

« Cihazinizi nakliye esnasinda dlslrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
+ Cihazin musteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri dontstimdi olan
parcalardan olustugu igin ¢épe atilmamasi gerekmektedir. Litfen bu
cihazin geri donlstmuni saglamak igin en yakin toplama merkezine
basvurunuz.

gCE

Uretici / ithalatg Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumbhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sigli-Istanbul/Turkiye



Karacar

QR Kodu okutarak
Yetkili Servislerimize ulasabilirsiniz.

Musteri Hizmetleri: 0850 252 55 72

Yetkili Servislerimiz igin;
www.karaca.com




il

Karacar

COFFEEMAID

GARANTI SARTLARI

GARANTININ GEGERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti siiresi IKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stresince saklanmalidir.

2- Garanti suresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregi
2 yildan fazla streler igin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti stresi iginde meydana gelecek
anlagmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayli
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi Uzerinde herhangi bir tahribat
yapildiginda cihazin Gzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirildiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
sayilir.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildidinin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gegersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti sz konusu cihazin amaglari
disinda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadigi gibi agagida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimi ile cihaz etkisinde
yazili voltajdan farkl voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim digmesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tlketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, ydkleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tlketiciden baska hig kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtiniin buttin pargalart dahil oimak tzere tamami garanti
kapsamindadir.




il

Karacar

COFFEMAID

GARANTI SARTLARI

8- Urtiniin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun'un 11 inci
maddesinde yer alan;

a) Sézlesmeden donme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

¢) Ucretsiz onariimasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degistiriimesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tuketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda saticr; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin Grindn
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimladuar. Tuketici Ueretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satic,
Uretici ve ithalatg tdketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grdndn;
« Garanti stresi iginde tekrar arizalanmasi

« Tamiri igin gereken azami strenin aslimasi

« Tamirinin mimkUn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

TUketicinin Grdndn bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Grdndn ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan
talep edebilir. Saticl, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatg
mdteselsilen sorumludur.

11- TUketici, 6502 sayill Kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tdketici isleminin yapildigi yerdeki Tdketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine basgvurabilir.

12- Saticr tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi
durumunda, tlketici GUmrtk ve Ticaret Bakanh@i Tuketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel MUdUrlGgline bagvurabilir.




il

Karaca-

COFFEMAID

GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgi Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-Istanbul/Turkiye

Musteri Hizmetleri: +90 850 252 55 72

Web: www.karaca.com

Satici Firmanin:

Unvani:

Adresi:

Tel:

Yetkili Kigi:

Yetkili Kisinin Imzasi ve Kasesi:

Fatura Numarasi:
Fatura Tarihi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriiniin;

Cinsi: Espresso Makinesi

Modeli: CoffeeMaid

Model No: EM3601

Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Suresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siiresi: 20 (yirmi) is ginU

Bu belge Glmriik ve Ticaret Bakanhi@i'nin 131863 no'lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gore duzenlenmistir.
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Karacar

COFFEEMAID
ESPRESSO MAKER

USER'S MANUAL AND
WARRANTY CERTIFICATE

EN



Safety Notice

Before using this machine, please read this manual carefully and follow the
steps below:

1. Before use, please check whether the voltage used is compatible with the
product label.

2. The coffee machine must be connected to a grounded socket.

3. When using the coffee machine, someone should monitor it, and do not
let children and people who are unable to take care of themselves approach
the coffee machine.

4. Do not place the coffee machine near a hot surface or open flame to
avoid damage to the coffee machine.

5. Please unplug the coffee machine when not in use or cleaning and let the
coffee machine cool down before installing or removing parts or cleaning.
6. If the coffee machine breaks down or cannot work normally due to other
reasons, please take the coffee machine to a qualified service provider for
testing and repair.

7.If the power cord is damaged, to avoid danger, it must be replaced by
professionals from the manufacturer, its maintenance department or
similar departments.

8. When the coffee machine breaks down, please do not use components
from non-designated manufacturers, which will cause harm or potential
danger to users.

9. The coffee machine should be placed on a table or a flat place, and do
not hang the power cord on the edge of the table.

10. Make sure the power cord does not contact with hot parts of the coffee
machine.

11. When the coffee machine is working, some parts such as steam pipe will
be hot. Please do not touch those parts directly when using it, and please
use the handle when needed.

12. Do not immerse the coffee machine or power cord in water or other
liquids.

13. Do not put the machine in an environment where the temperature is
lower than zero, because there is residual water in the boiler and water
pump, which will damage the machine if the residual water freeze.

14. When adding water to the water tank, pay attention to the water level, it
must not exceed the "MAX" mark.

15. Once there is a malfunction, defect or suspicious defect caused by the
falling of the machine, you should immediately unplug the power plug and
do not operate the machine.

16. The device is intended for home and similar areas such as: staff kitchens
in shops, offices, and other work environments. It cannot be used outdoors.
17. Please save this manual for future reference.

For household use only



Accessories

1.Coffee Bean Hopper Cover
2. Bean Hopper

3. Grinder Touch Screen

4. Filter Holder

S. Drip Tray Cover

6. Drip Tray

7. Water Tank Cover
8. Steam Knob

9. Water Tank

10. Display Screen
11.handle

12. Steam Nozzle

13. Power Switch

14. Float

15. Keep Warm Panel
16. Tamper

17. Single-cup Filter
18. Double-cup Filter

Warning: The machine must use a grinding coffee powder and just make
coffee, coffee drinks (ex: Cappuccino, Latte and so on), heating milk, and
other irregular use may cause danger.



Instructions for Grinding Coffee Beans

Before First Use

Before using the coffee grinder for the first time, wipe the housing and bean
hopper with a clean damp cloth.

1. Align the protruding position of the bean hopper with the groove position
of the body, and then rotate clockwise to the corresponding locking arrow
position; (note that the body is equipped with a micro switch, so the bean
hopper must be installed in place, otherwise the appliance will not work)

2. Put an appropriate amount of coffee beans into the bean hopper. It
should be noted that the maximum amount of coffee beans should not
exceed 200 grams; (the appliance should be operated continuously for max
5 minutes, then the machine must be rested for 30 minutes)

3. Close the lid of the bean hopper.

5. Rotate the bean hopper to select the coffee concentration you need.
When you turn it to the left, the coffee will be grinded thicker, and when you
turn it to the right, the coffee will be grinded thinner.

6. The amount of coffee is determined by the grinding time. You can adjust the time
on the control screen using (+) (=) buttons. After confirmation, press the start button
to start grinding; the default grinding time of the machine is 14 seconds.

Grinding Tips

1. Coarse ground coffee is generally used for filter coffee pots, medium
ground coffee is generally suitable for drip coffee pots and steam pressure
coffee machines, and fine ground coffee is generally suitable for pressure
coffee machines with pumps; 2. If you want to brew the freshest and most
delicious coffee, you can grind enough to use each time, and clean the
grinding chamber, blade and grinding wheel after each grinding;

3. The grinder can only grind dry and brittle food, not wet, too hard, or sticky
food, and cannot be used to grind peanuts, grains or crushed ice.

4. As fresh pepper has a strong taste, if you want to grind pepper, you need
to buy another grinder, otherwise, it may affect the taste of your coffee.



Maintain

1. To maintain the aroma of the coffee and avoid the deterioration of the
ground coffee, empty the ground coffee container after each use.

2. Be sure to unplug the power socket before cleaning.

3. Never immerse the grinder, power cord, or plug into the water.

4. Do not use strong cleaners or abrasive pads to clean the parts and
accessories.

5. To disassemble the upper grinding wheel, please hold the upper grinding
wheel handle and turn it counterclockwise, then lift it vertically and clean the
upper grinding wheel with a cleaning brush.

Note: For the first time, the idling range of the grinder is: 20-5, and you can
enter O after adding coffee beans.

Instructions For Brewing Coffee

“ (" Power button: press power button, on display screen Single Cup -
Double Cup~> Steam/ Preheat will light on in turn for 1 sec. When these 3
lights flash together preheating will start. After around 1 min, 3 indicator
lights will stop flashing, preheating will be finished.

Press the power button again during the preheating process or after
completion, then the machine will shut down. If the indicator " ;ﬂl; " flashes
rapidly after turning on, check the steam knob and turn it clockwise to turn it
off. (Note: The power button is on the lower right of the fuselage)

" WP "Single-Cup Button/Indicator: After the preheating is completed, press
the single-cup button to start brewing coffee. The “[®2" light flashes while
the machine automatically brews until it stops working or press " @P " again
during the brewing process to stop and @ g!!lp will light o. (Automatic
brewing time of the machine has been set, incldding the soaking time)

" " Double-Cup Coffee Button/Indicator: After the preheating is
completed, press the double-cup button to start brewing coffee, and
will start to flash. Brewing will automatically continue until the machine
stops or press " " again during brewing to stop and L3 f,!lb will light
on (Automatic brewing time of the machine has been set, including the
soaking time)




" Q’ﬁ) " Steam preheat button/indicator Press the steam preheating button,
the " ;!lb " light will flash while preheating the steam. After the preheating is
completed, the indicator will light on continuously, and then the machine is
ready to steam. (If you press " :ﬂ!g " again during the whole process, the
machine will switch from the steam mode to the coffee brewing mode, and
the lights " @ " and ”" will flash quickly, indicating that the boiler
temperature is too high for the brewing mode. It needs to be cooled
naturally or heated with hot water manually, and the coffee can only be
brewed after the lights " @P", " " and " db" are continuously on.)

Steam knob: The steam knob is shown in the off position in the image below.
When the steam knob is turned counterclockwise to the maximum position, it
will be turned on. When the steam knob is turned on, there are two working
states. When the machine is in the coffee brewing mode, the steam pipe will
produce hot water and when the machine is in the steam mode, the steam
pipe will produce steam.

Reminder: When the power is turned on,
the steam preheating indicator " @, " keeps
flashing rapidly, which means that the
steam knob is not turned off, just turn the
steam knob to the off position.

An Initial use (important)

1. Open the package and take out the coffee machine, check whether the
accessories are complete, and clear all the detachable parts.

2. Take out the water tank and remove the red silicone cap at the water
outlet of the water tank.

3. To ensure that the first-time coffee tastes pure, you need to clean the
coffee machine and all removable parts.

The cleaning steps are as follows:

1) Fill the water tank with water and be
careful not to exceed the maximum water
level, then put it back in the machine and
close the tank cover.

2) Hold the upper part of the machine with
your hands, hold the handle of the funnel, and
turn the high-pressure funnel assembly
counterclockwise from the position "@@ " to the position " ". There is no
need to add ground coffee to the high-pressure funnel. (The high-pressure
funnel must be tightened)




3) Place the coffee cup on the removable drip tray and aim at the coffee outlet.
4) Plug the power cord into a grounded outlet.

5) Press the power button, all the indicator lights will be flashing now, the
machine starts to preheat, and the preheating is completed when the
indicator light is on.

8) After the preheating is completed, turn the steam knob counterclockwise
to the maximum position, the electromagnetic pump will start working, until
the steam pipe has continuous hot water for at least 30 seconds (this
process takes 1-2 minutes), then turn off the steam knob.

7) Press the double-cup button " " to let hot water flow out to clean the
coffee filter and cup.

B- MAKE ESPRESSO COFFEE (for Double-cup)

1. Open the lid, take out the water tank, and pour enough water into tank.
Do not exceed the MAX capacity.

2. Put back the water tank and close the lid.

3. Connect power plug, press power button, on display screen

Single Cup » Double Cup~ Steam/ Preheat will light on in turn for 1 sec.
When these 3 lights flash together preheating will start. After around

1 min, 3 indicator lights will stop flashing, preheating will be finished.

4. Take out portafilter, add enough ground coffee into the portafilter with coffee
spoon, then use tamper to press the ground coffee tightly, clean the extra ground
coffee overflow the edge of the portdfilter to avoid damaging the seal ring.
Note: If too much ground coffee remains in the edge of the portafilter, it will
easily cause poor sealing and water leakage.




S.Hold the upper part of the machine with your hands, hold the handle of the
funnel, and turn the high-pressure funnel assembly counterclockwise from
the position " " to the position " ". (The high-pressure funnel must be
tightened)

6. Put cup under coffee outlet.

7. Push the double-cup button, the machine will start pumping water, and
coffee will flow out of the coffee nozzle.

8. The coffee machine automatically stops working (the light flashes to a
constant light), and the coffee is ready, then remove the coffee cup.
Warning: Do not leave the coffee machine unattended during the brewing
process, as it sometimes requires manual operation.

9. After the coffee is ready, take out the portafilter by rotating it clockwise,
clean the filter so that no ground coffee is left in it, and rinse it with hot
water. Push the single-cup or double-cup button, flush the outlet with water,
install the clean coffee filter on the outlet, and the machine is ready for the
next use. When making a single cup of coffee, use a single-cup filter, push
the single-cup button, and the other steps are the same as double-cup process.
Warning: Do not touch the hot surfaces of the machine with
bare hands to avoid scald, especially brewing outlet, steam
nozzle when using the machine.

Note: There may be noise when pumping the water for
the first time, it is normal, the appliance is releasing
the air inside. After about 20s, the noise will disappear.

B - How To Make A Good Cup Of Coffee
Coffee beans and grinding quality largely determines the quality of coffee.
The time needed to make a cup of coffee is 25s-30s. If the ground coffee is
too thick, coffee extract inadequate, the taste is light and color is lighter, the
cream also will be very thin, and color is white; if the ground coffee is too
fine, coffee over extraction, it will be too dark, and no cream. A good cup of
coffee should use freshly ground coffee beans (use burr coffee grinder) and
use appropriate amount of coffee beans. Each time when you are making
coffee with ground coffee, the freshness of the beans is very important,
long-time storage will make coffee bean oil decomposition.

1. While using a grinder, first adjust the

appropriate grinding thickness, and then J @
pour fresh coffee beans into the grinding

chamber for grinding.

Note: A slight change in the fineness of the
coffee powder will cause a huge change in the
extraction pressure and the amount of coffee.
Please adjust the grinding according to the
instructions of the grinder, taking the single-
cup extraction 20-40ml / double-cup extraction 45-75ml coffee as a
reference to the grinding fineness of the machine.




2. Itis recommended to weigh each time you make coffee to ensure that
you add the appropriate amount of ground coffee, and use a tamper to
compact the ground coffee.

3. The surface of the pressed ground coffee is about 3mm away from the

edge of the filter cup (an important indicator). Being too high or too low will
affect the coffee extraction pressure and effect, please reduce, or increase
the amount of coffee accordingly

4. Making coffee time: 30 seconds for — =
a single cup; 40 seconds for a double cup,

the machine has set the time.

5. The amount of liquid coffee made:

30+10g for a single cup; 60115g for a double
cup, which can be adjusted by grinding the thickness of the coffee powder
(an important indicator)

C- FROTHING MILK/MAKING CAPPUCCINO

1. Prepare espresso first with a large cup according to part “B; 2. Use whole,
fresh cold milk (8° - 10°), and pour 1/3 milk in cup; Note: Use a stainless-steel
cup, and cup diameter should not be less than 70 £Smm, due to the volume
of milk will increase after frothing.

3. Press steam button, it starts preheating, Single-cup and Double -cup
indicator lights turn off, steam indicator light start flashing, wait until it stops
flashing, then preheating is finished. 4. Put an empty cup under the steam
pipe, turn the "steam knob" counterclockwise to the maximum position,
release a little water in the steam pipe, and turn the "steam knob" clockwise
to turn off the steam after the steam comes out.

Note: Never turn the steam control button rapidly, as the steam will
accumulate rapidly in short time which may increase the

potential of the risk of explosion.

S. Put a stainless-steel cup under steam nozzle, let the steam nozzle float
below the surface of the milk about 2cm.

6. Turn the steam knob counterclockwise to the maximum position to froth
milk, moving vessel round from up to down. Steam/Pre heat light is flashing.



7. When the desired milk froth is ready, turn the steam knob clockwise, and
the steam will stop. Remove the cup, then pour the frothed milk into
prepared espresso, now cappuccino is ready, you can add some sugar or
Coco powder if you like it.

Note: After the steam stops spraying, please clean the steam pipe with
wet sponge immediately and discharge the milk in the pipe to prevent the
milk froth from scaling on the pipe wall. During the operation, due to the
high surface temperature of the steam pipe, be sure not to be scalded.

8. Press the ON/OFF to cut the power source off.

Note: We recommend you allow the machine to cool down at least for S
min before making coffee again. Otherwise burnt odor may occur in your
Espresso coffee.

D- Making Hot Water

With this function, you can preheat your coffee cup to ensure that the
temperature of the coffee will not decrease and that will improve the
coffee flavor. Clean your coffee cup. After drinking coffee, you can directly
make hot water with this coffee machine to clean the cups. This makes it
simpler and more convenient to clean the cups.

Methods:

1. Put a container under hot water outlet.

2. When Single-cup, Double-cup coffee and Steam indicator lights are
continuously on, turn the “steam knob” counterclockwise (needn't press
steam light), hot water will come out from hot water pipe immediately. In
the process of making hot water, the single-cup indicator flashes.

3. When the hot water reaches the required amount, turn the "steam
knob" clockwise to the off position, and the hot water stops flowing out.
Reminder: The hot water function can also be used to quickly cool down
the coffee machine.Note: When using, be careful of the hot parts of the
machine. Especially the water outlet (funnel holder), hot water nozzle and
steam pipe. When operating, please do not put your hands on the above
parts for any reason.

E. HEATING LIQUID (Steam function)

The steam wand (without the frothing device) can be used to make hot
beverages like hot chocolate, hot water, or tea.

1. Use a stainless-steel cup, pour cold liquid to the 1/2 of the cup.

Note: Cup diameter should not be less than 70 + Smm. Because it is
heated by steam to avoid liquid overflows or spills when steam is released.
2.Push Steam button on screen, it starts preheating, the single cup and
double cup indicator lights will go out, then Steam light will be flashing.
Preheating will be finished after Steam indicator light is on

3. Put a cup under steam nozzle and insert it into the liquid.

4.Turn the steam knob, release steam.



S. Turn off the knob when desired temperature is reached and stop
steaming.

Note: Clean steam nozzle immediately after use. Caution high temperature
of hot water outlet when in use.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. The machine must be switched off and cooled down.

2. Use a clean damp cloth to clean the stainless steel surface.

Note: Do not use abrasive sponges and alcohol or solvents.

Do not immerse the machine into water.

3. Clean the outlet and the seal sing under the group head with professional
brush.

4. Detach the metal funnel by turning it anticlockwise, get rid of coffee
residue inside, then you can clean it with cleanser, but at last you must rinse
with clear water.

5. Clean all the attachments in the water and dry thoroughly.

6. Clean drip tray and removable shelf regularly then dry them.

7. Clean water tank regularly.

CLEANING MINERAL RESIDUE

1. The machine builds up scale residue over time, and you need descale the
machine every 2-3 months.

2. Pour water and descale in water tank up to MAX capacity (water and
descale ratio is 4:1) Follow the instructions of descale. Please use "house-
hold descale”, or you can use the citric acid to replace descale (water and
citric acid ratio is 100:3).

3. Lock the portafilter (without ground coffee) into the group head and
follow the instructions in part “B” to MAKE ESPRESSO.

4. Press coffee button, then brew about 150ml coffee. After the coffee
indicator lights continuously on, press the coffee button to turn off and
press steam button to turn on. Then turn on the knob after the steam
indicator lights continuously on and release steam about 2min and turn off
the knob. Then make descales to stay in the machine at least 1Smin.

5. Repeat the steps 4 for 3 times.

6. Press coffee button to brew coffee until there is no descale left; 7. Make
coffee again (without ground coffee), repeat the steps 4 for 3 times (no
need to wait for 15min), then brew until no water is left in the boiler.

8. Repeat the step 7 at least 3 times to make sure the piping is cleanly.



INDICATOR TIPS

when turning on

Single-cup Double-cup | Steam Cause Solution

Coffee Coffee Indicator

Indicator Indicator

Flashing 1s Flashing 1s Flashing 1s Power on /

Flashing Flashing Flashing Coffee and hot
water is /
preheating

Lights on Lights on Lights on Coffee and hot
water preheating /
finished

Flashing Lights off Lights off Making single cup /
coffee and water

Lights off Flashing Lights off Making double /
cup coffee

Lights off Lights off Flashing Steamis
preheating /

Lights off Lights off Lights on Steam preheating /
finished

Lights off Lights off Flashing Making Steam /

Lights off Lights off Lights on Steam finished /

Flashing Flashing Flashing Temperature Please contact

quickly quickly quickly sensor short circuit | with authorized
or open circuit service facility for

repairing
After making the | Wait temperature
steam, touch the | naturally fall or
steam switch (the | press coffee/steam
temperature is too | button to cooling
high)

Lights off | Lights off Lights off | Turn off /
Thermal fuse Please contact
open circuit with authorized

service facility for

repairing
Standby for more | Touch display
than 15 minutes switch

Lights off Lights off Flashing The steam knob is | Tighten the

quickly not closed tightly [ steam knob




TROUBLESHOOTING

Problem Cause/Result Solution
Water tank is empty Pour water in water tank
N t The input voltage or Make sure the voltage and frequency
o wa ert frequency is inconsistent | are consistent with the nameplate
comes ou with nameplate
Machine malfunctions Please contact with the authorized
service
Steam nozzle clogged Clean the steam nozzle
No steam is . .
generated Water tank is empty Pour water in water tank

Machine malfunctions

Please contact with the authorized
service

Coffee runs out
around the edge
of the filter holder

Too much powder in
the filter

There is powder in the
seal ring under group
head

Turn off the machine and wait for
it to cool down, clean the filter, then
pour the appropriate coffee powder

Implementation of the
above operation problems
still exist

Please contact with the authorized
service

Coffee comes
out too slow or
no coffee comes
out

Coffee powder is too fine,
and clogged filter

With thicker coffee powder

Filter holes are blocked

Brush / clean the filter

Water tank is not inserted

Insert the water tank in place




TROUBLESHOOTING

Problem

Cause/Result

Solution

Water leakage
on the bottom
of machine

Drip tray is filled up

Please clean the drip tray

Machine malfunctions

Please contact with the authorized
service

Machine is not

The power cord is not
plugged well

Plug the power cord into a wall
outlet correctly

NTC is short circuit

cannot froth

The container is too big,
or the shape is not fit

working
Please contact with the authorized
service
Machine malfunctions
Steam indicator not Wait for the steam indicator
light on lights on
The steam

Use high and narrow cup or
garland cup

Used skimmed milk

Use whole milk

* If you have not been able to solve the problem, contact customer support

in your country.




Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
220-240V~50/60Hz, 1550W

Points to Consider During Transportation and Handling

- Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

- Keep the appliance in its normal position during transportation.

+ Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

+ Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.

>gCE

Manufacturer / Importer Company:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul/Turkiye
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Karacar

COFFEEMAID

WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty becomes invalid if the invoice or warranty certificate
is altered or if the original serial number on the product is removed
or changed.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

» Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or

by wrong use.

- Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

- Damages and breakdowns caused by incidents such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after the
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.
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COFFEEMAID

WARRANTY CONDITIONS

8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in 2nd chapter
article 19/3 of the Consumer Rights Act 2015:

a) Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim fort he replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
(Chapter 2 article 23/2)

10- Under Part 1, a consumer is entitled to a full or partial refund
instead of a repair or replacement if:

- the cost of the repair or replacement is disproportionate to the
value of the goods or digital content;

« a repair or replacement is impossible;

- a repair or replacement would cause the consumer significant
inconvenience;

- or the repair would take an unreasonably long time to complete.
In circumstances where a repair or replacement is not possible, or
an attempt at repair fails, or the first replacement is also faulty,
the consumer has a right to reject the goods and claim a full
refund (or a price reduction if they wish to keep the product).
Alternatively, the consumer has the right to insist on another
attempt at repair or a second replacement.)

11- Consumer Protection issues are dealt with when complaints
are made to the Director-General of Fair Trade.
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WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Turkiye

Customer Services: +44 8701820 333

Web: www.karaca.uk

The seller’s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Espresso Maker

Model: CoffeeMaid

Model No: EM3601

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.
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COFFEEMAID
ESPRESSOMASCHINE

BENUTZERHANDBUCH UND
GARANTIESCHEIN

DE

Kundenhotline fm s
@ +49 800 197 80 00 @ www.karaca.com.de



Sicherheitshinweis

Bevor Sie dieses Gerdt benutzen, lesen Sie sich diese Gebrauchsanweisung bitte
sorgfdltig durch und befolgen Sie die folgenden Schritte:

1. Prifen Sie vor dem Gebrauch, ob die verwendete Spannung mit dem
Typenschild des Gerdits Ubereinstimmt.

2. Die Kaffeemaschine muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.
3. Wenn Sie die Kaffeemaschine benutzen, sollten Sie sie von einer Person
beaufsichtigen lassen und nicht zulassen, dass Kinder oder Personen, die nicht
auf sich selbst aufpassen kénnen, sich der Kaffeemaschine ndhern.

4. Stellen Sie die Kaffeemaschine nicht in die Ndhe einer heiBen Oberfldche oder
einer offenen Flamme, um Schéden an der Kaffeemaschine zu vermeiden.

5. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie die Kaffeemaschine nicht
benutzen oder reinigen, und lassen Sie die Kaffeemaschine abkdhlen, bevor Sie
Teile der Kaffeemaschine einbauen oder entfernen oder sie reinigen.

6. Wenn die Kaffeemaschine nicht funktioniert oder aus anderen Grinden nicht
normal funktionsfahig ist, bringen Sie die Kaffeemaschine bitte zu einem
qualifizierten Dienstleister zur Uberprifung und Reparatur;

7.Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es, um Gefahren zu vermeiden, von
Fachleuten des Herstellers, seiner Wartungsabteilung oder dhnlichen Abteilun-
gen ausgetauscht werden.

8. Wenn die Kaffeemaschine defekt ist, verwenden Sie bitte keine Komponenten
von nicht zugelassenen Herstellern, die den Benutzer verletzen oder potentiell
gefdhrden konnten.

9. Die Kaffeemaschine sollte auf einem Tisch oder einer ebenen Fldche aufgestellt
werden, und das Netzkabel sollte nicht an der Kante des Tisches oder der Theke hdngen.
10. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit den heiBen Teilen der
Kaffeemaschine in Bertihrung kommt.

11. Wenn die Kaffeemaschine in Betrieb ist, werden einige Teile auf hohe
Temperaturen erhitzt (z. B. der erzeugte Dampf, die Trichterhalterung, der
Dampfstab, der Hochdrucktrichter usw.). Bitte berthren Sie sie nicht direkt, wenn
Sie sie benutzen, und halten Sie den Trichtergriff fest, wenn Sie sie benutzen.

12. Tauchen Sie die Kaffeemaschine oder den Netzkabelstecker nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten;

13. Stellen Sie die Maschine nicht in eine Umgebung, in der die Temperatur unter
null liegt, da sich im Heizkessel und in der Wasserpumpe Restwasser befindet,
das die Maschine nach dem Einschalten beschdadigt;

14. Wenn Sie Wasser in den Wassertank einfullen, achten Sie auf den maximalen
Wasserstand und darauf, dass er nicht Uber die Markierung "MAX" hinausgeht.
15. Sobald eine Fehlfunktion, ein Defekt oder ein verddchtiger Defekt auftritt, der
durch das Herunterfallen des Gerdts verursacht wurde, sollten Sie sofort den
Netzstecker ziehen und das betreffende Gerdt nicht in Betrieb nehmen;

16. Das Gerdt ist fur den Hausgebrauch und dhnliche Anwendungen bestimmt,
wie z. B.: - Bereiche wie Mitarbeiterklchen in Geschdften, Biros und anderen
Arbeitsumgebungen; es kann nicht im Freien verwendet werden.

17. Bitte bewahren Sie diese Anleitung nach dem Lesen zum spdteren
Nachschlagen auf. Nur fir den Hausgebrauch



Zubehor

1. Abdeckung des Bohnenbehdilters
2.Bohnenbehdilter

3.Touchscreen des Mahlwerks

4 Filterhalterung

5.Abdeckung der Abtropfschale
6.Abtropfschale

7.Abdeckung des Wassertanks
8.Dampfregler

9.Wassertank

10.Display

11.Griff

12.Dampfstab

13.Netzschalter

14.Schwimmer

15 Warmhalteplatte

16.Tamper
17.Single-Tassen-Kaffeefilter Filter
18. Double-Tassen-Kaffeefilter

Warnung: flr die Maschine muss ein gemahlenes Kaffeepulver verwendet
werden und nur Kaffee, Kaffeegetrdnk (Cappuccino, Latte und so weiter),
Milch aufwdrmen und andere unregelmaBige Verwendung kann Gefahren
verursachen.



Anleitung zum Mahlen von Kaffeebohnen

Mahlen der Bohnen vor der ersten Verwendung

Wischen Sie das Gehduse und den Bohnenbehdlter mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab, bevor Sie die KaffeemUhle zum ersten Mal benutzen.
Waschen Sie den Behdlter fur gemahlenen Kaffee und den Deckel mit
heiBem Seifenwasser, spilen Sie ihn ab und trocknen Sie ihn.

1. Richten Sie die hervorstehende Position des Bohnenbehdlters auf die
Nutenposition des Gehduses aus und drehen Sie ihn dann im Uhrzeigersinn
in die entsprechende Position des Verriegelungspfeils (beachten Sie, dass
das Gehduse mit einem Mikroschalter ausgestattet ist, so dass der
Bohnenbehdlter an seinem Platz installiert sein muss, da das Gerdt sonst
nicht funktioniert).

2. Geben Sie eine angemessene Menge Kaffeebohnen in den Bohnenbe-
hdlter. Es ist zu beachten, dass die maximale Menge an Kaffeebohnen 200
Gramm nicht Uberschreiten sollte; (das Gerdt sollte S Minuten lang
ununterbrochen in Betrieb sein, danach muss das Gerat 30 Minuten lang
ruhen)

3. SchlieBen Sie den Deckel des Bohnenbehdlters;

4. Setzen Sie den Kaffeepulverbehdlter (der Deckel muss aufgesetzt sein)
auf den Gehdusesitz und achten Sie darauf, dass der Kaffeepulverbehdlter
mit dem Kaffeepulverauslass Ubereinstimmt;

5. Drehen Sie den Bohnenbehdilter, um die gewlnschte Kaffeekonzentration
einzustellen. Drehen Sie ihn nach links, um die Kaffeekonzentration zu
erhohen, und drehen Sie ihn nach rechts, um die Kaffeekonzentration zu
verringern.

6. Die Kaffeemenge wird durch die Mahldauer bestimmt. Mit dem
Kontrollbildschirm (+) (-) kann die Zeit eingestellt werden. Nach der
Bestdtigung dricken Sie die Starttaste, um der Vorgang zu starten; die
Maschine ist standardmaBig auf 14 Sekunden eingestellt.



Tipps zum Schleifen

1. Grob gemahlenes Kaffeepulver wird im Allgemeinen fir Filterkaffeekan-
nen verwendet, mittelgrob gemahlenes Kaffeepulver eignet sich im
Allgemeinen flr Tropfkaffeekannen und Dampfdruckkaffeemaschinen, und
fein gemahlenes Kaffeepulver eignet sich im Allgemeinen fir Druckkaf-
feemaschinen mit Pumpen.

2. Wenn Sie den frischesten und kostlichsten Kaffee zubereiten mochten,
sollten Sie ausreichend oft mahlen und die Mahlkammer, die Klinge und das
Mahlrad nach jedem Mahlen reinigen.

3. Die Muhle kann nur trockene und brichige Lebensmittel mahlen, nicht
aber nasse, zu harte oder klebrige Lebensmittel, und kann nicht zum Mahlen
von ErdnUssen oder Kérnern verwendet werden.

4. Wenn Sie Pfeffer mahlen wollen, mUssen Sie eine andere Muhle kaufen,
da frischer Pfeffer einen starken Geschmack hat, konnte dies den
Geschmack von gemahlenem Kaffee beeintréchtigen.

Instandhaltung

1. Um das Aroma des Kaffees zu erhalten und den Verfall des gemahlenen
Kaffees zu vermeiden, leeren Sie den Behdilter fur gemahlenen Kaffee nach
jedem Gebrauch.

2. Ziehen Sie vor der Reinigung unbedingt den Netzstecker;

3. Stecken Sie das Mahlwerk, das Netzkabel oder den Stecker niemals ins
Wasser.

4. Verwenden Sie keine zu starken Reinigungsmittel oder Scheuer-
schwdmme, um die Einstellungen zu reinigen.

5. Um die obere Schleifscheibe zu demontieren, halten Sie bitte den Griff
der oberen Schleifscheibe und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn,
heben Sie ihn dann vertikal an und reinigen Sie die obere Schleifscheibe mit
einer Reinigungsburste.

Hinweis: Beim ersten Mal ist der Leerlaufbereich des Mahlwerks: 20-5, und
Sie kénnen O eingeben, nachdem Sie Kaffeebohnen hinzugeflgt haben.



Betriebsanleitung zum Kaffee briihen

" (H) "Ein/Aus-Taste: Driicken Sie die Einschalttaste, das Display leuchtet ca.
1 Sekunde lang abwechselnd auf Single-Tasse » Double-Tasse~ Dampf/
Vorheizen. Dann blinken diese 3 Lichter zusammen, um das Vorheizen zu
starten. Nach etwa 1 Minute horen die 3 Lichter auf zu blinken, das Vorheizen
ist beendet. Driicken Sie wéhrend des Vorheizvorgangs oder nach Abschluss
des Vorheizvorgangs erneut den Netzschalter, schaltet sich das Gerdt aus.
Wenn die Anzeige " dl!;" nach dem Einschalten schnell blinkt, Gberprifen Sie
den Dampfknopf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um ihn auszuschalten.
(Hinweis: Der Netzschalter befindet sich unten rechts am Rumpf)

* @P" Schalter/Anzeige fiir Single-Tassenkaffee: Nach dem Vorheizen
drlicken Sie den Schalter fur Single-Tassenkaffee, um mit der Extraktion des
Kaffees zu beginnen, und die Anzeigeleuchte" [@p" blinkt, extrahiert
automatisch, bis das Gerdt aufhort zu arbeiten oder driicken Sie " @2 "
erneut wdhrend des Extraktionsprozesses, um die Anzeigeleuchte

o P " Qllj; " leuchtet. (Automatische Extraktionszeit Maschine wurde
eingestellt, einschlieBlich Einweichzeit)

! "Doppel-Tassen—Koffee Schalter/Anzeige: Nachdem das Vorheizen
abgeschlossen ist, drlicken Sie den Schalter fur die Double-Tasse Kaffee, um
die Extraktion des Kaffees zu starten, und die Anzeigeleuchte ""blinkt,
extrahiert automatisch, bis das Gerdt aufhort zu arbeiten, oder dricken Sie
! " erneut wahrend des Extraktionsvorgangs, um die Arbeit zu stoppen,
die Anzeigeleuchte o P cﬂ!g leuchtet. (Automatische Extraktionszeit
Maschine wurde eingestellt, énschlieBlich Einweichzeit)

! ‘ﬂb " Dampfvorheizungsschalter/Anzeige: Driicken Sie den Dampfvorheizu-
ngsschalter, die Anzeigeleuchte dﬂ; " blinkt, um das Vorheizen des Dampfes
zu starten, nach Abschluss des Vorheizens leuchtet die Anzeigeleuchte
immer, und das Gerdt geht in den Dampferzeugungsmodus. (Wenn Sie
wdhrend des gesamten Vorgangs erneut Q’& dricken, schaltet das Gerdt
vom Dampfmodus in den Kaffee-Extraktionsmodus um, und die Kontroll-
leuchten " " und blinken schnell, was anzeigt, dass die Kesseltem-
peratur im KaffeemodUs zu hoch ist. Der Kaffee kann erst dann entnommen
werden, wenn die Kontrollleuchten " @@ ", " ‘ und "dil," standig leuchten).



Dampfknopf: Der Dampfdrehknopf ist in der Abbildung unten in der Position
"Aus" dargestellt. Wenn der Dampfdrehknopf gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag gedreht wird, ist er gecffnet. Wenn der Dampfdrehknopf
eingeschaltet ist, gibt es zwei Betriebszustdnde. Wenn sich das Gerat im
Kaffee-Extraktionsmodus befindet, produziert der Dampfstab heiBes
Wasser; wenn sich das Gerdt im Dampfmodus befindet, produziert der
Dampfstab Dampf.

Zur Erinnerung: Beim Einschalten des Gerdts
blinkt die Dampfvorheizanzeige " dlb " schnell,
was bedeutet, dass der Dampfknopf nicht
ausgeschaltet ist; drehen Sie einfach den
Dampfknopf in die Aus-Stellung.

A- Erstmalige Verwendung (wichtig)

1. Offnen Sie die Verpackung und nehmen Sie die
Kaffeemaschine heraus. Uberpriifen Sie, ob das
Zubehor vollsténdig ist, und reinigen Sie alle
abnehmbaren Teile.

2. Nehmen Sie den Wassertank heraus und
entfernen Sie die rote Silikonkappe am
Wasserauslass des Wassertanks.

3. Um sicherzustellen, dass der erste Kaffee rein
schmeckt, muUssen Sie die Kaffeemaschine und alle abnehmbaren Teile
reinigen.

Die Reinigungsschritte sind wie folgt:

1. FUllen Sie den Wassertank mit Wasser, achten Sie darauf, dass der
maximale Wasserstand nicht Uberschritten wird, setzen Sie ihn wieder auf
das Gerdt und schlieBen Sie den Tankdeckel.

2. Halten Sie den oberen Teil des Gerdts mit den Handen fest, halten Sie
den Griff des Trichters und drehen Sie den Hochdrucktrichter von der
Position " " zur Position " 6 " gegen den Uhrzeigersinn. Es ist nicht
erforderlich, Kaffeepulver in den Hochdrucktrichter zu fillen. (Der
Hochdrucktrichter muss fest angezogen sein)



3. Stellen Sie die Kaffeetasse auf die abnehmbare Tropfschale und richten
Sie sie auf den Kaffeeauslauf

4. Stecken Sie das Netzkabel in eine geerdete Steckdose.

5. Drlicken Sie den Netzschalter, alle Kontrollleuchten blinken zu diesem
Zeitpunkt, das Gerdt beginnt mit dem Vorheizen, und das Vorheizen ist
abgeschlossen, wenn die Kontrollleuchte aufleuchtet.

6. Nach Abschluss des Vorheizens drehen Sie den Dampfdrehknopf gegen
den Uhrzeigersinn auf die maximale Position, die elektromagnetische Pumpe
arbeitet, bis die Dampfleitung mindestens 30 Sekunden lang ununterbro-
chen heiBes Wasser ausldsst (dieser Vorgang dauert 1-2 Minuten), dann
schalten Sie den Dampfschalter aus.

7. Driicken Sie den Schallter fiir die Double-Tasse Kaffee " ", um heiBes
Wasser ausflieBen zu lassen und den Kaffeefilter und die Tasse zu reinigen.

B- ESPRESSO-KAFFEE zubereiten (z. B. mit einer Double-Tasse Kaffee)

1. Offnen Sie den Deckel, nehmen Sie den Wassertank heraus und fiillen Sie
das entsprechende Wasser in den Tank. Das maximale Fassungsvermaégen
nicht Gberschreiten;

2. Setzen Sie den Wassertank wieder ein und schlieBen Sie den Deckel;

3. Stecken Sie den Netzstecker ein, driicken Sie die Einschalttaste, das
Display leuchtet ca. 1 Sekunde lang abwechselnd auf: Einzeltasse-~
Doppeltasse~ Dampf/ Vorheizen. Dann blinken diese 3 Lichter zusammen,
um das Vorheizen zu starten. Nach ca. 1 Minute horen die 3 Lichter auf zu
blinken, das Vorheizen ist beendet.

4. Nehmen Sie den Siebtréger heraus, schitten Sie das entsprechende
Kaffeepulver mit einem Kaffeeloffel in den Siebtrdger, verwenden Sie dann
den Tamper, um das Kaffeepulver fest anzudriicken, entfernen Sie das
Uberschussige Kaffeepulver, das Uber den Rand des Halters lauft, um eine
Beschddigung des Dichtungsrings des Gruppenkopfes zu vermeiden.



Hinweis: Wenn zu viel Kaffeepulver am Rand des Filters verbleibt, kann es
leicht zu schlechter Abdichtung und Wasseraustritt kommen.

5. Halten Sie den oberen Teil der Maschine mit den Hénden fest, halten Sie
den Griff des Trichters und drehen Sie die Hochdrucktrichterkonstruktion von
der Position “@"5-“ "in die Position "“ gegen den Uhrzeigersinn. (Der
Hochdrucktrichter muss fest angezogen sein)

6. Tasse unter den Kaffeeauslauf stellen.

7. BerUhren Sie den Schalter fir Double-Tassenkaffee, das Gerdt beginnt
Wasser zu pumpen, und Kaffee flieBt aus der KaffeedUse.

8. Die Kaffeemaschine hort automatisch auf zu arbeiten (das Licht blinkt und
leuchtet konstant), und der Kaffee wird zu diesem Zeitpunkt zubereitet;
Achtung! Lassen Sie die Kaffeemaschine wdhrend der Kaffeezubereitung
nicht unbeaufsichtigt, da sie manchmal manuell bedient werden muss.

9. Nachdem der Kaffee zubereitet wurde, nehmen Sie den Kaffeefilter
heraus, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen, reinigen Sie den Filter und
stellen Sie sicher, dass sich kein Kaffeesatz mehr darin befindet, und sptlen
Sie ihn mit heiBem Wasser aus. BerUhren Sie die Taste flr eine oder zwei
Tassen Kaffee, spilen Sie den Auslass mit Wasser, setzen Sie den sauberen
Kaffeefilter auf den Auslass und warten Sie auf die ndchste Verwendung.
Wenn Sie eine einzelne Tasse Kaffee zubereiten, verwenden Sie einen
Single-Tassen-Kaffeefilter, berlihren Sie bei der Zubereitung die Taste fur
Single-Tassen-Kaffee, und die anderen Schritte sind die gleichen wie bei der
Zubereitung von Kaffee fur Double-Tassen.

Achtung! BerUhren Sie die heiBen Oberflachen des Gerdts
nicht mit den Handen, um Verbrihungen zu vermeiden,
insbesondere den Bruhauslass und den Dampfstab, wenn
Sie das Gerdt benutzen.

Hinweis: Beim ersten Pumpen des Wassers kann
es zu Gerduschen kommen. Das ist normal, da das
Gerdat die Luft im Gerdt abldsst. Nach etwa

20 Sekunden verschwindet das Gerdusch.




B- Wie man eine gute Tasse Kaffee macht

Die gemahlenen Kaffeebohne und die Mahlqualitét bestimmt weitgehend die
Qualitat des Kaffees, sollte die Zeit 25 Sek. - 30 Sek. betragen, um eine
Tasse Kaffee zu machen, wenn das Pulver zu grob ist, ist das Kaffee-Extrakt
unzureichend, der Geschmack leicht, und die Farbe heller, die Creme wird
auch sehr dunn, und die Farbe ist weiB; wenn das Pulver zu fein ist, ist der
Kaffee bei der Extraktion zu dunkel, und hat keine Creme. FUr eine gute Tasse
Kaffee sollten frisch gemahlene Kaffeebohnen verwendet werden (verwen-
den Sie eine Kaffeemdihle), und verwenden Sie eine angemessene Menge an
Kaffeebohnen. Jedes Mal, wenn Sie Kaffee mit Kaffeepulver zubereiten, ist
die Frische der Bohnen sehr wichtig, nach langer Zeit der Lagerung werden
sich Kaffeebohnen 6lig zersetzen.

1. Verwenden Sie eine KaffeemUhle, stellen Sie zuerst die richtige Mahlstdrke
ein und geben Sie dann frische Kaffeebohnen zum

Mahlen in die Mahlkammer.

Hinweis: Eine geringflgige Verdnderung der
Feinheit des Kaffeepulvers flhrt zu einer
starken Verdnderung des Extraktionsdrucks
und der Kaffeemenge. Bitte stellen Sie den
Mahlgrad gemd&B den Anweisungen der
Kaffeemuhle ein, wobei Sie die Extraktion fur
eine Tasse (20-40 ml) bzw. fir zwei Tassen
(45-75 ml) als Referenz nehmen.

2. Es wird empfohlen, jedes Mal, wenn Sie Kaffee zubereiten, zu wiegen, um
sicherzustellen, dass Sie die richtige Menge an Kaffeepulver hinzufigen, und
einen Tamper zu verwenden, um das Kaffeepulver zu verdichten;.

3. Die Oberflache des gepressten Kaffeepulvers ist etwa 3 mm vom Rand
des Siebs entfernt (ein wichtiger Indikator). Ein zu hoher oder zu niedriger
Wert beeintréchtigt den Extraktionsdruck und die Wirkung des Kaffees. Bitte
reduzieren oder erhéhen Sie die Menge des Kaffeepulvers entsprechend.
4. Dauer der Kaffeezubereitung:

30 Sekunden flr eine Single-Tasse; Sum
40 Sekunden flr eine Double-Tasse, die
Maschine hat die Zeit eingestellt.




5. Die Menge des zubereiteten flUssigen Kaffees: 30+10g fur eine
Single-Tasse; 60+15g fur eine Double-Tasse, die durch das Mahlen der Dicke
des Kaffeepulvers eingestellt werden kann (ein wichtiger Indikator).

C- MILCH AUFSCHAUMEN/ CAPPUCCINO ZUBEREITEN

1. Bereiten Sie den Espresso zundchst in einer ausreichend groBen Tasse
gemadnB Teil "B.

2. Verwenden Sie kalte Vollmilch aus dem Kdhlschrank (8°-10°), und gieBen
Sie 1/3 der Milch in die Tasse; Hinweis: Verwenden Sie ein Edelstahlkdnnchen,
der Durchmesser des Kdnnchens sollte nicht weniger als 70 5 mm
betragen, da das Volumen der Milch nach dem Aufschdumen zunimmt.

3. Drlicken Sie die Dampftaste, das Gerdt beginnt mit dem Vorheizen, die
Kaffeekontrollleuchte flir Single-Tassen und Double-Tassen geht aus, die
Dampfkontrollleuchte blinkt, warten Sie, bis sie aufhort zu blinken, das
Vorheizen ist beendet.

4. Stellen Sie ein leeren Kannchen unter den Dampfstab, drehen Sie den
"Dampfregler" gegen den Uhrzeigersinn auf die maximale Position, lassen
Sie etwas Wasser aus dem Dampfstab ab, und drehen Sie den "Damp-
fregler" im Uhrzeigersinn, um den Dampf auszuschalten, nachdem der
Dampf ausgetreten ist.

Hinweis: Drehen Sie den Dampfregler nicht zu schnell, da sich der Dampf in
kurzer Zeit staut, was die Explosionsgefahr erhdhen kann.

S. Stellen Sie ein Edelstahlkdnnchen unter den Dampfstab und lassen Sie
den Dampfstab etwa 2 cm unter der Milchoberfldche schwimmen.

6. Drehen Sie den Dampfregler gegen den Uhrzeigersinn auf die hdchste
Position, um Milch aufzuschdumen. Die Dampf-/Vorheizleuchte blinkt.

7. Wenn der gewunschte Milchschaum erreicht ist, drehen Sie den Damp-
fregler im Uhrzeigersinn, der Dampf wird gestoppt. Nehmen Sie das
Kannchen heraus und gieBen Sie die aufgeschdumte Milch in den zubereit-
eten Espresso. Jetzt ist der Cappuccino fertig, Sie konnen nach Belieben
Zucker oder Kakaopulver hinzufligen.

Hinweis: Nachdem der Dampf aufgehort hat zu sprihen, reinigen Sie bitte
sofort den Dampfstab mit einem nassen Schwamm und entfernen Sie die
Milch vom Stab, um zu verhindern, dass sich der Milchschaum an dem
Dampfstab ablagert. Achten Sie wahrend des Betriebs aufgrund der hohen
Oberflachentemperatur des Dampfstabes darauf, sich nicht zu verbrennen.
Driicken Sie die Taste ON/OFF, um die Stromquelle zu unterbrechen.
Hinweis: Wir empfehlen Ihnen, die Maschine mindestens 5 Minuten abkihlen
zu lassen, bevor Sie erneut Kaffee zubereiten. Andernfalls kann |hr Espresso
einen verbrannten Geruch aufweisen.



D- HeiBes Wasser erzeugen

Mit dieser Funktion kénnen Sie Ihre Kaffeetasse vorwdrmen, um sicherzustel-
len, dass die Temperatur des Kaffees nicht sinkt. So wird der Kaffeeges-
chmack verbessert.

Reinigen Sie Ihre Kaffeetasse. Nach dem Kaffeetrinken kénnen Sie mit dieser
Kaffeemaschine direkt heiBes Wasser aufsetzen, um die Tassen zu reinigen.
Dies macht es einfacher und bequemer, die Tassen zu reinigen.

Methoden:

1. Stellen Sie einen Behdlter unter den HeiBwasserauslass.

2. Wenn die Anzeigen fur Single-Tassen-Kaffee, Double-Tassen-Kaffee und
Dampf immer leuchten, drehen Sie den "Dampfregler" direkt gegen den
Uhrzeigersinn (Sie brauchen die Dampfanzeige nicht zu drlcken), dann flieBt
sofort heiBes Wasser aus der HeiBwasserleitung; wdhrend der Zubereitung
von heiBem Wasser blinkt die Anzeige fir Single-Tassen-Kaffee.

3. Wenn das heie Wasser die erforderliche Menge erreicht hat, drehen Sie
den "Dampfregler" im Uhrzeigersinn in die Aus-Stellung, und das heiBe
Wasser flieBt nicht mehr aus.

Zur Erinnerung: Die HeiBwasserfunktion kann auch verwendet werden, um
die Kaffeemaschine schnell abzukuhlen. Hinweis: Achten Sie bei der
Benutzung auf die heiBen Teile der Maschine. Dies gilt insbesondere flr den
Wasserauslass (Trichterhalter), die HeiBwasserdise und das Dampfrohr.
Bitte berUhren Sie diese Teile wdhrend des Betriebs auf keinen Fall.

E. ERHITZUNG VON FLUSSIGKEIT (Dampffunktion)

Der Dampfstab (ohne Aufschdumvorrichtung) kann fir die Zubereitung von
HeiBgetrdnken wie HeiBer Schokolade verwendet werden.

1. Verwenden Sie eine Kanne aus rostfreiem Stahl, gieBen Sie kalte
FlUssigkeit in 1/2 Tasse;

Hinweis: Der Durchmesser der Tasse sollte nicht weniger als 70 + Smm
betragen. Weil es durch Dampf erhitzt wird, um zu vermeiden, dass
FlUssigkeit Uberlauft oder verschittet wird, wenn Dampf freigesetzt wird.

2. BerUhren Sie die Dampflampe auf dem Bildschirm, das Gerdt beginnt mit
dem Vorheizen, die Anzeigeleuchten fur Single- und Double-Tassen-Kaffee
erloschen, dann blinkt die Dampflampe, das Vorheizen ist beendet, wenn die
Dampflampe aufleuchtet.

3. Stellen Sie eine Tasse unter den Dampfstab, lassen Sie den Dampfstab in
die Flussigkeit eintauchen.

4. Drehen Sie den Dampfknopf, lassen Sie den Dampf ab.

5. Drehen Sie den Knopf aus, wenn die gewlnschte Temperatur erreicht ist,
der Dampf wird gestoppt. Hinweis: Reinigen Sie den Dampfstab sofort nach
Gebrauch. Achtung: Hohe Temperatur des HeiBwasserauslasses wdhrend
des Gebrauchs.



REINIGUNG UND PFLEGE

1. Die Maschine muss ausgeschaltet und abgekudhlt sein;

2. Verwenden Sie ein sauberes, feuchtes Tuch, um die Edelstahloberfléche
zu reinigen;

Hinweis: Verwenden Sie keine scheuernden Schwdmme, Alkohol oder
Losungsmittel.

Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser ein.

3. Reinigen Sie den Auslass und die Dichtung unter dem Siebtrdger mit einer
professionellen Burste; 4. Lsen Sie den Metalltrichter, indem Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn drehen, um die Kaffeerlckstdnde im Inneren zu
entfernen, dann reinigen Sie ihn mit Reinigungsmitteln, zuletzt mussen Sie
ihn mit klarem Wasser ausspulen.

5. Reinigen Sie alle Zubehorteile mit Wasser und trocknen Sie sie grindlich
ab.

6. Reinigen Sie die Tropfschale und die abnehmbare Ablage regelmaBig und
trocknen Sie sie anschlieBend.

7. Reinigen Sie den Wassertank regelmaBig.

REINIGUNG MINERALISCHER ABLAGERUNGEN

1. Die Maschine bildet mit der Zeit Kalkablagerungen, und Sie mussen die
Maschine alle 2-3 Monate entkalken;

2. GieBen Sie Wasser und Entkalker in den Wassertank bis zur
MAX-Kapazitdt (Wasser- und Entkalker-Verhdltnis4:1, folgen Sie den
Anweisungen des Entkalkers. Bitte verwenden Sie "Haushalts-Entkalker",
oder Sie kdnnen die Zitronensdure zur Entkalkung verwenden (Wasser und
Zitronensdure Verhdltnis ist 100: );

3. Setzen Sie den Filter (ohne Kaffeepulver) in den Siebtrdger ein. Nach Teil
"B "ESPRESSOKAFFEE ZUBEREITEN;

4. Drlcken Sie die Kaffeetaste, machen Sie ca. 150ml Kaffee, nachdem die
Kaffeeanzeige immer leuchtet, schalten Sie die Kaffeetaste aus und schalten
Sie die Dampftaste ein, dann 6ffnen Sie den Knopf, nachdem die Dampfan-
zeige durchgehend leuchtet, lassen Sie den Dampf ca. 2min ab und
schalten Sie den Knopf aus, lassen Sie dann den Kalk mindestens 1Smin in
der Maschine ablagern;

5. Wiederholen Sie die Schritte 4 bis 3 Mal.

6. Drlcken Sie die Kaffeetaste, um Kaffee zu brihen, bis kein Kalk mehr
vorhanden ist.

7. machen Sie erneut Kaffee (kein Kaffeepulver), wiederholen Sie die Schritte
4 fur 3 Mal (keine Notwendigkeit, 15 Minuten zu warten), dann briihen Sie, bis
kein Wasser mehr im Kessel ist;

8. Wiederholen Sie den Schritt 7 mindestens 3 Mal, um sicherzustellen, dass
die Leitungen sauber sind.



INDIKATOR-TIPPS

ingle- Double-

-?:;g:n_ Tassen- Dampf Ursache Lésung

Kaffee Kaffee Indikator

Indikator Indikator

Blinkend 1s Blinkend 1s Blinkend 1s | Einschalten /

Blinkend Blinkend Blinkend Kaffee und heiBes
Wasser werden /
vorgewdrmt

Blinkend Lichter an Lichter an Kaffee und heiBes
Wasser auf Vorheizen /
abgeschlossen

Blinkend Lichter aus Lichter aus | Zubereitung Single- /
Shot-Kaffee und Wasser

Lichter aus | Blinkend Lichter aus | Zubereitungvon /
Double-Shot Kaffee

Lichter aus | Lichter aus Blinkend Der Dampf
heizt vor /

Lichter aus | Lichteraus | Lichter Dampfvorheizung /
abgeschlossen

Lichter aus Lichter aus Blinkend Making Steam /

Lichter aus Lichter aus | Lichter Dampf abgeschlossen /

Schnell Schnell Schnell Temperatursensoren| Bitte kontaktieren Sie

blinkend blinkend blinkend HeiBer Stromkreis | den autorisierten Service|
oder offener Einrichtung zur
Stromkreis Reparatur
Nachdem der Temperatur abwarten
Dampf erzeugt natdrlich fallen oder
wurde, beriihren sie | dricken Sie die
dem Dampfregler Kaffee/Dampf
(Temperaturist zu hoch) | Taste zum Abkuhlen

Lichter aus | Lichteraus | Lichteraus | Ausschalten /
Thermische Bitte kontaktieren Sie
Sicherung mit einer autorisierten
Stromkreis Serviceeinrichtung fur

Reparatur von

Standby fir mehr Touch-Display
als 15 Minuten als Schalter

Lichter aus Lichter aus Schnell Der Dampf schloss | Ziehen Sie den Drehknopf

blinkend sich dicht drehen | fest, wenn das Dampflicht

nicht leuchtet.




FEHLERSUCHE

wird erzeugt

Der Wassertank ist leer

Problem Ursache/Ergebnis Losung
Wassertank ist leer Wasser in den Wassertank gieBen
. Die Eingangsspannung Stellen Sie sicher, dass die Spannun
Es tritt kein oder Frequenz stimmt und Frequenz mit dem Typer?schild S
Wasser aus nicht mit dem Typenschild | gpereinstimmen
Uberein
Stoérungen an der Bitte wenden Sie sich an den
Maschine autorisierten Service
Dampfstab verstopft Dampfstab reinigen
Kein Dampf

Wasser in den Wassertank gieBen

Stoérungen an der
Maschine

Bitte wenden Sie sich an den
autorisierten Service

Der Kaffee flieBt
aus dem
Siebtrdager

Zu viel Pulver im Filter
1Guft

Am Rand der
Dichtungsringgruppe
befindet sich Pulver

Schalten Sie die Maschine aus und
warten Sie, bis sie abgekuhlt ist.
Reinigen Sie den Filter und fillen
Sie dann die entsprechende Menge
Kaffeepulver ein

Eines der oben genannten
Probleme bestehen
weiterhin

Bitte wenden Sie sich an den
autorisierten Service

Der Kaffee flieBt
zu langsam oder
gar nicht

Kaffeepulver ist zu fein,
verstopfter Filter

Groberes Kaffeepulver verwenden

Die Locher des Filters
sind verstopft

Filter blrsten/reinigen

Der Wassertank sitzt
nicht richtig

Wassertank richtig einsetzen




FEHLERSUCHE

Problem Ursache/Ergebnis Loésung

Die Tropfschale ist voll Bitte reinigen Sie die Tropfschale
Wasseraustritt

am Boden der
Maschine
Stérung der Gerdts Bitte wenden Sie sich an den
autorisierten Service

Das Netzkabel ist nicht Stecken Sie das Netzkabel richtig
eingesteckt in die Steckdose

Die Maschine .
funktioniert nicht NTC ist kurzgeschlossen
Bitte wenden Sie sich an den

autorisierten Service

Stérungen an der

Maschine

Dampfanzeige leuchtet Warten Sie, bis die

nicht Dampfanzeigelampen aufleuchten
Der Dampf Der Behdilter ist zu groB Verwenden Sie eine hohe und

schaumt nicht oder die falsch eingesetzt | schmale Tasse oder

Magermilch wurde

verwendet Vollmilch verwenden

* Wenn Sie das Problem nicht I6sen konnten, wenden Sie sich an den
Kundendienst in Ihrem Land.



Die vorgesehene Nutzungsdauer liegt bein 7 Jahren.

TECHNISCHE DATEN
220-240V~50/60Hz, 1S50W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

« Ihr Gerdt muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schaden wdhrend des Transports und des Versands zu

vermeiden.

- Bewahren Sie das Produkt wéhrend des Transports in der vorgesehenen
Position auf.

+ Lassen Sie |hr Gerdt wéhrend des Transports nicht fallen und schiitzen
Sie es vor StoBen.

- Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sindsind durch
Transportschéden verursachte Defekte von der Garantie ausgeschlossen.

1- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten

Das Symbol der ,durchgestrichenen Mulltonne” bedeutet, dass Sie
gesetzlich verpflichtet sind, diese Gerdte einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzuflhren. Die Entsorgung Uber den
Hausmdull, wie bspw. die Restmdulltonne oder die Gelbe Tonne ist untersagt.
Vermeiden Sie Fehlwdrfe durch die korrekte Entsorgung in speziellen
Sammel- und Ruckgabestellen.

2- Mdglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgerdten konnen diese im Rahmen der durch
offentlich-rechtliche Entsorgungstrager eingerichteten und zur Verfigung
stehenden Maoglichkeiten der Rlckgabe oder Sammlung von Altgerdten
unentgeltlich abgeben. AuBerdem ist die Rickgabe unter bestimmten
Voraussetzungen auch bei Vertreibern maéglich.2 Die Ricknahme durch den
Vertreiber hat kostenlos beim Kauf eines gleichartigen Neugerdtes zu
erfolgen (1:1 RUcknahme). Zusdtzlich gibt es die Mdglichkeit, Altgerdte
kostenlos an den Vertreiber zurlckzugeben, wenn die duBeren
Abmessungen nicht groBer als 25 Zentimeter sind und sich die Rickgabe
auf drei Altgerdte pro Gerdteart beschrdnkt (0:1 Ricknahme).

Einzelhandel: Vertreiber, die Uber eine VerkaufsflGche fur Elektro- und
Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern verflgen, sind zur
RUcknahme von Elektro-Altgerdten verpflichtet. AuBerdem zur Ricknahme
verpflichtet sind Lebensmitteleinzelhdndler, die Uber eine Gesamtverkaufs-
fldche von mindestens 800 Quadratmetern verfligen und mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und Elektronikgerdte anbieten
und auf dem Markt bereitstellen.



Fernabsatzmarkt: Vertreiber, die unter Verwendung von Fernkommunika-
tionsmitteln ihre Produkte verkaufen, sind zur Ricknahme von Altgerdten
verpflichtet, wenn die Lager- und Versandfldchen fur Elektro- und
Elektronikgerdte mindestens 400 m? betragen.

3- Entnahme von Batterien und Lampen

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem
Altgerdt zerstorungsfrei entnommen werden kénnen, mussen diese vor der
Entsorgung entnommen werden und getrennt als Batterie bzw. Lampe
entsorgt werden. Folgende Batterien bzw. Akkumulatoren sind in diesem
Elektrogerdt enthalten: Batterietyp [bitte ergdnzen] (z.B. Knopfzellen oder
AAA+) mit den chemischen Elementen [bitte ergdnzen] (z.B. Lithium oder
Mangan).

4- Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin,
dass Sie fir das Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgeden
Altgerdten selbst verantwortlich sind.

5- WEEE-Registrierungsnummer

Unter der Registrierungsnummer DE 777384142 sind wir bei der stiftung
elektro-altgerdte register, Nordostpark 72, 30411 Nirnberg, als Hersteller
von Elektro- und/ oder Elektronikgerdten registriert.

6- Sammel- und Verwertungsquoten3

Die EU-Mitgliedsstaaten sind nach der WEEE-Richtlinie verpflichtet, Daten
zu Elektro- und Elektronikaltgerdten zu erheben und diese an die
Europdische Kommission zu Gbermitteln. Auf der Webseite des BMU finden
Sie weitere Informationen hierzu.

>gCE

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca ZUccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul /Turkiye
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EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betrégt ZWEI JAHRE. Fur die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage der Garantie erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wéhrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. -

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemdB denn Bedingungen auf ldngere Fristen
verldngert werden (wie etwa 2-5 Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wahrend der gewdhrten
Garantiefrist wird das Datum der Rechnung beachtet; deshalb ist
die Vorlage der bestdtigten Garantieurkunde sowie der Rechnung
oder Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4~ Im Fall von Verfdlschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerdt
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerat auBerhalb unserer
autorisierten Werkstdtten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgeflihrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schdden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdlle aus der Garantie
ausgeschlossen:

- Schaden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

« Schaden und Defekte, die entstehen kénnen aufgrund von
Spannungsdifferenzen, einer fehlerhaften Elektroausristung sowie
dem Betrieb bei einer Stromspannung, die von der in Gerdatebeilage
angegebenen Spannung abweicht. .

+ Schaden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kénnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Tragen nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen Kdufer ist niemand fur die Beanspruchung eines
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Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
ist ganzheitlich mitsamt allen Teilen in der Garantie eingeschlossen.
8- Der Verbraucher kann einer der folgenden Anspriche gem.

§ 437 BGB gelten machen wenn, das Produkt Mdngel aufweist:
a) Nacherfillung verlangen,

b) von dem Vertrag zurlckretten oder den Kaufpreis mindern und
¢) Schadenersatz oder nach Ersatz vergeblicher Aufwendung
verlangen.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf Nacherflllung
kostenfreier Reparatur Gebrauch macht ist der Verk&ufer
verpflichtet, die Reparatur des Produktes durchzuflUhren der zu
veranlassen ohne Forderungen in irgendwelchem Entgelt flr
Arbeitsaufwand, Ersatzteilen oder dergleichen. Der Verbraucher
kann sein Anspruch auf kostenfreie Reparatur auch gegen den
Hersteller oder dem Importeur geltend machen.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur die Méglichkeit auf Reparatur nicht besteht da zum
Beispiel

- keine Ersatzteile mehr am Markt verflgbar sind

- die maximale Reparaturfrist Uberschritten wird

Der Kaufer ist berechtigt den Verkaufspreis zuriickzuerstatten,
Preisnachlass im Verhdltnis des Mangels zu verlangen oder nach
Moglichkeit den Ersatz mit einem mangelfreien gleichwertigen
Produkt zu fordern. Der Verkdufer darf diese Forderungen nicht
zurlickweisen es sei denn die Forderung ist fur den Verkdufer
unverhdltnismdBig.

11- Bei Uneinigkeiten die im Zusammenhang mit den Ansprlchen
des Verbrauchers stellt die EU-Kommission eine Plattform fur
auBergerichtliche Streitschlichtung bereit. Verbrauchern gibt dies
die Moglichkeit, Streitigkeiten im Zusammenhang mit lhrer
Bestellung zundchst ohne die Einschaltung eines Gerichts zu kldren.
Die Streitbeilegungs-Plattform ist unter dem externen

Link http://ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichbar.
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Karacar

COFFEEMAID

GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller- oder Importeur Firma:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul /Turkiye

Kundenhotline: +49 800 197 80 00

Web: www .karaca.com.de

Daten des Verkdufers:

Handelsname:

Adresse:

Tel.:

Befugte Person:

Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: Espressomaschine

Modell: CoffeeMaid

Modell No: EM3601

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemdB dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt
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Karacar

Mdasteri Hizmetleri
0850 2525572 www.karaca.com



