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Yeni kahve makinenizi begenerek
satin aldiginizi ve hemen
kullanmak i¢in sabirsizlandiginizi
biliyoruz.Ancak kullanmaya
baslamadan once, sizin icin
hazirladigimiz bu kullanim
kilavuzuna kisaca g6z atmanizi rica
ederiz. Boylece makinenizi dogru
ve verimli sekilde kullanabilir,
kahve keyfini yasayabilirsiniz.

Kullanim kilavuzunda, her seyi elimizden geldigince
actk yazmaya ¢alistik. Umariz, bir defa okumaniz yeterli
olacaktir. Yarin 6bir giin akliniza bir sey takilir diye,

bu kilavuzu rahatlikla bulabileceginiz bir yerde

tutmanizi éneririz.

LATTEPRIMO
Kullanim Kilavuzu
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ILK KULLANIMDAN
ONCE

Latfen bu kullanici kilavuzunu bastan sona dikkatle okuyunuz. Kisa siire iginde
espresso ve latte makinenizin tim fonksiyonlarini ve kullanim ozelliklerini
kolayca taniyacak, kusursuz kahveler hazirlamaya hazir hale geleceksiniz.
Ardindan makine gévdesini, su haznesini, portafiltreyi ve tiim aksesuarlari

ambalajindan 6zenle gikariniz.

Kahve makinenizin alt kisminda, cihazin galismasi icin uygun voltaj ve frekans
bilgilerini igeren teknik etiket yer almaktadir. Litfen bu degerlerin evinizdeki

elektrik tesisatiyla uyumlu olup olmadigini kontrol ediniz.

Ambalaj agildiktan sonra tiim képtuk destekleri, koruyucu paketleme
malzemelerini ve plastik posetleri tamamen ¢ikariniz. Bu kullanici kilavuzunu,
ileride ihtiya¢ duyabilecediniz bakim ve servis islemleri icin saklamanizi

Oneririz.

Kahve makinenizi her zaman dikkatli kullaniniz ve ¢cevrenizdeki kisileri olasi

elektriksel ve Isinmaya bagl riskler konusunda bilgilendiriniz.

Makineyi ilk kez kullanmadan énce su haznesini temiz suyla durulayiniz.
Ayrica portafiltre, filtre sepetleri ve st kdplirtme aparati gibi ¢ikarilabilir tim

aksesuarlari temiz suyla yikayiniz.

Makinede veya herhangi bir aksesuarinda hasar fark ederseniz Girlinu
kullanmayiniz. Canli destek hattimiz 0850 222 32 45 {izerinden bizimle

iletisime gegerek hizl ve glivenilir destek alabilirsiniz.
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GUVENLIK UYARILARI

1.Bu kilavuzu kullanmadan 6nce dikkatlice okuyunuz

2.Kullanilan sebeke voltajinin Griiniin anma voltaji ile uyumlu oldugunu kontrol ediniz.
3.Elektrik garpmasi ve yangin riskini énlemek igin gli¢ kablosunu ve fisi suya veya baska sivilara
daldirmayiniz.

4 .Kahve makinesi ¢alisirken gézetimsiz birakilmamalidir. Cocuklar ve kendi kendine
kullanamayacak kisilerden uzak tutulmalidir.

5.Kullanilmadiginda veya temizlik sirasinda fisi prizden ¢ekiniz. Par¢a s6kme ve temizlikten
once cihazin sogumasini bekleyiniz.

6.Gl¢ kablosu hasarliysa, yalnizca uretici, yetkili servis veya benzer nitelikte profesyonel kisiler
tarafindan degdistirilmelidir.

7.Uretici tarafindan belirtilmeyen parca ve aksesuarlari kullanmayiniz.

8.Bu cihazi dis mekanda kullanmayiniz.

9.Glg¢ kablosunun masa kenarindan sarkmasina veya sicak ylizeylerle temas etmesine izin
vermeyiniz.

10.Cihazi gazli ocak, elektrikli ocak veya firin yakinina koymayiniz.

11. Cihazi yalnizca tasarlandigi amag¢ dogrultusunda ve kuru ortamlarda kullaniniz.

12. Su haznesini yalnizca temiz soguk suyla doldurunuz. Maden suyu, st veya baska sivilar
eklemeyiniz.

13. Fisi prizden ¢ekerken kablodan degdil fisten tutarak ¢ekiniz.

14. Kahve hazirlanirken bazi pargalar ¢ok sicak olabilir. Yalnizca tutma kollarina ve diigmelere
dokununuz.

15. Cocuklarin cihazla oynamadigindan emin olunuz.

16. Calisma ve depolama sicakligi 0°C’nin tizerinde olmalidir.

17. Yuksek sicaklik, gug¢lii manyetik alan veya nemli ortamlarda kullanmayiniz.

18. Bu cihaz 8 yas ve Uzeri kisiler icin uygundur. Fiziksel, duyusal veya zihinsel engeli olan kisiler
yalnizca gozetim altinda kullanabilir.

19. 8 yas alti gocuklarin cihaza ve gli¢ kablosuna erismesine izin vermeyiniz.

20. Bu cihaz toprakli fis ile donatilmistir. Prizin toprakli oldugundan emin olunuz.

21. Su haznesi bosken cihazi galistirmayiniz.

22. Bu cihaz ev kullanimi ve benzeri alanlar (ofis mutfaklari, oteller, pansiyonlar vb.) i¢in
uygundur.

23. Gozetimsiz temizlik ve bakim islemleri gocuklar tarafindan yapilmamalidir.

24. Cihazi suya daldirmayiniz.
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25. Sicak buhar ve suyun yol agabilecedi yanmalari veya urin hasarini 6nlemek igin, kahve
demeleme ya da sut képlrtme islemi sirasinda su haznesini veya portafiltreyi (huni grubunu)
kesinlikle yerinden ¢ikarmayiniz.

26. Yeni bir fincan kahve hazirlamak amaciyla portafiltreyi cikarmadan énce, makinenin
bekleme (standby) modunda oldugundan emin olunuz.

27. Su haznesini doldurmak istediginizde, gli¢ diigmesine basarak cihazi kapatiniz ve tim
gosterge isiklarinin sénmis oldugunu dogrulayiniz.

28. Kahve hazirlarken, portafiltrenin belirtilen kilit konumuna tam olarak oturdugundan emin
olunuz. Aksi takdirde basing nedeniyle gevseme olabilir ve bu durum yaralanmalara yol agabilir.

29. Yaniklari dnlemek icin, makine ¢alisirken elinizi veya viicudunuzun herhangi bir bélimani
portafiltrenin altina ya da buhar gubuguna yaklastirmayiniz.

30. Buhar gubuguna asla ¢iplak elle dokunmayiniz. Yanma riskini 6nlemek i¢in gubugu yalnizca
Uzerindeki silikon kilifindan tutarak yénlendiriniz.

31. Bu talimatlari saklayiniz.
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CEKIRDEK OGUTUCULU

ESPRESSO MAKINENIZ HANGI
PARCALARDAN OLUSUYOR?

Cekirdek Haznesi
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Kire¢ Tem.
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ILK KULLANIMDAN
ONCE

=

Max |G

1. Kutu igeriginin eksiksiz oldugunu kontrol

ediniz.

2. Su haznesini temizledikten sonra, “MIN”
ve "“"MAX" seviyeleri arasinda kalacak Min
sekilde uygun miktarda saf su ile doldurun.
Ardindan su haznesini makineye yerlestirin.

3. Kahve ¢ekirdegdi haznesini ambalajindan

¢ikarip temizleyin ve diyagramda gosterildigi
sekilde makineye yerlestirin. ilk kullanimda I, E
6glitme ayarini 9-11 olarak ayarlamaniz énerilir. \l, =

NOT:

ilk kullanimda, asir ince 6giitme kahve
akisini yavaslatabilecegi veya tamamen | ———
engelleyebilecediicin, 6glitme ayarini 0-5 — =
araliginda yapmayiniz. |/
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4. Damlama tepsisini ve parcgalarini gorseldeki gibi makinenin alt kismina yerlestirin.

5. Portafiltreyi ve filtreyi semada gosterildigi gibi birlestirin. Portafiltreyi cihazdaki yuvasina
yerlestirip kilitli konuma gelene kadar gevirin. Su ¢ikisinin altina en az 100 ml kapasiteli bir kap
yerlestirin.
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6. Cihazi 6n 1sitmak icin ON/OFF diigmesine bir kez basin. On isitma siiresince Kahve 1s1g1 yanip
soénecek, islem tamamlandiginda ise sabit yanacaktir.

7. Temizleme fonksiyonunu baslatmak icin Flush digmesine basin. Bu islemle sicak su akisi
saglanarak makinenin i¢ borulari, portafiltre ve filtre temizlenir. Islem boyunca Flushing 1511 yanip
soner, temizlik bittiginde ise tamamen séner.

8. Su akisi durduktan sonra, kabi buhar cubugunun altina yerlestirin. Sit Képirtme diigmesine
basarak buhar ¢ikisini baslatin. Yaklasik 10 saniye bekledikten sonra tekrar st kdplirtme
digmesine basarak islemi durdurun.

NOT:

St kopurtme fonksiyonunun ilk kullaniminda, yiksek sicakliktaki buhar ¢ikisi haslanmalara neden
olabilir. Glvenliginiz igin buhar gubudunun altina daha buyUk bir kap yerlestirmeniz ve digmeye
basarken ¢ubuktan uzak durmaniz 6nerilir.
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FONKSIiYONLARIN
KULLANIMI

1.Gekirdek Ogiitme

1.1 Ogutme Oncesi Hazirlik:

1.1.1 Kahve c¢ekirdeklerinin hazirlanmasi:

En iyi sonucu elde etmek i¢in, kavrulma tarihi 3 ila 30 glin arasinda olan kahve ¢ekirdeklerini

tercih etmeniz onerilir. 3 glinden taze gekirdekler istenilen lezzeti vermezken, 30 gliinden eski
cekirdekler demleme sirasinda iyi performans gostermez.

1.1.2 Portafiltrenin Yerlestirilmesi

Sigrama
Onleyici
Aparat

Sekil 1 Sekil 2

1. Sicrama dnleyici aparati, portafiltre (izerine yatay olarak yerlestirin (Sekil 1). Ardindan hazneyi sola
dogru cevirerek portafiltreye sabitleyin (Sekil 2).

2. Sigrama 6nleyici aparat takili olan portafiltreyi, makine Gizerindeki ilgili yuvaya yerlestirin

(Sekil 3).

3. Kontrol panelindeki Portafiltreyi Tak uyari i1siginin séndigini teyit edin. Isik séndiginde,
cekirdek 6gitme islemine baslayabilirsiniz.
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11.3 Ogiitme islemi ve Hazirlik

Semada gosterildigi gibi,

Sekil 1'de gosterildigi gibi, kahve ¢ekirdedi haznesi lizerindeki simgeyi Ust kapaktaki beyaz
cizgiile hizalayin; ardindan ¢ekirdek haznesine asagi dogru bastirarak, Sekil 2'de gosterildigi
gibi sola dogru gevirin.

Kahve makinesini ilk kez kullanirken, st kapaktaki beyaz ¢izgi “10” isaretiyle hizalanana kadar
hazneyi ¢cevirmeniz 6nerilir. Daha sonra 6gutilen kahvenin incelik derecesine gore ayarlama
yapabilirsiniz. Cekirdek haznesi saga dogru cevrildiginde sayi artar ve 6gitme kalinlasir; sola
dogru gevrildiginde sayi azalir ve 6gitme incelir.

NOT:
ilk kullanimda, asiri ince 6giitme nedeniyle bicadin tikanmasini énlemek icin ayari dogrudan

“5" degerinin altina getirmeyiniz. ilk 6glutme islemi icin ayar degerinin 9 ile 11 arasinda olmasi
tavsiye edilir.

C)QUtme derecesi ne cok ince ne de ¢ok kalin olmalidir:

Cok ince 6glitme; demleme basincinin 12 barin lGzerine gikmasina, kahve akisinin
yavaslamasina, aci ve yanik bir tat olusmasina neden olur.

Cok kalin 6gitme; demleme basincinin 4 barin altina diismesine, eksi ve zayif bir tat olusmasina
yol agar.
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Pargacik boyutu, gergek 6giitme durumuna gore ayarlanabilir. Deger kuguldikge 6gitme daha
ince, deger blyldiikge 6gutme daha kalin olur.

Uygun bir tartim araciniz yoksa, toz miktarini belirlemek i¢in asagidaki kullanim ipucundan
yararlanabilirsiniz:

Sekil 2

sekil 3
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Kutuyla birlikte verilen tamper (toz sikistirma aparati), Sekil 1'de gésterildigi gibi paslanmaz
celikten olusan bir yapiya sahiptir. Filtre haznesine uygun incelikte kahve tozu doldurulup
tamperleme islemi yapildiginda, sikistiriimis kahve ylzeyi filtre igerisindeki referans seviye
(celtik) ile ayni hizaya geliyorsa kullanilan kahve miktari uygundur.

Sikistirma sonrasinda kahve ylizeyi referans seviyeye (celtige) ulasmiyorsa kahve miktari yetersiz
doz anlamina gelir; bu durumda basing ¢ok dustik olabilir ve krema olusmayabilir. Referans
seviyeyi geciyorsa bu durum fazla doz anlamina gelir; portafiltrenin takilmasi zorlasabilir ve
demleme basinci artabilir.

1.1.4 Ogitme Tozu Miktarinin Ayarlanmasi:

Her 6gitme isleminde kahve ¢ekirdeklerini tartarak kullanabilirsiniz.
Turkiye'de yaygin olarak tercih edilen kahve cekirdekleri (6rn. Starbucks) baz alindiginda, tek
shot (single) icin 16 gram, cift shot (double) icin 18 gram dozaj kullanimi énerilmektedir.

Kullanilan kahve gekirdegdinin tiriine, kavurma derecesine ve tazeligine bagli olarak bu degerler
+1 gram araliginda degisiklik gosterebilir.

En ideal sonug igin, kisisel damak zevkinize uygun optimum lezzeti yakalayana kadar dozaj
tzerinde kiigliik ayarlamalar yapilmasi tavsiye edilir.

Makineniz fabrika ayari olarak; tek shot (single) icin 8,5 saniye, cift shot (double) icin 10 saniye
olacak sekilde yapilandiriimistir.

Belirtilen kahve gramajlarina uygun kullanim saglandiginda, ideal dengeyi ifade eden perfect
doz seviyesine ulasabilirsiniz.

Ayrica, ihtiyaciniz olan 6gitme siiresine gore 6n fayarll sureleri [Single (Tek fincan): 8,5 sn;
Double(Cift fincan): 10 sn)] glincelleyebilirsiniz. Ogutilecek kahve miktari, ayarlanan 6gitme
sliresine gore belirlenir.

Kahve makinesini actiktan sonra Oglitme Ayari diigmesine bir kez basin. [Single(Tek) ve Double
(Cift)] ayarlarinin sirayla yanip sénmesi, 6gutme slresinin ayarlanabilir durumda oldugunu
gosterir.

Ardindan Demleme diigmesini/ayar diigmesini cevirerek siireyi degistirin; ekrandaki degerler
degisecektir. DUgmeyi sola gevirdiginizde sure azalir, saga gevirdiginizde sure artar.

Ogiitme siiresini ayarladiktan sonra, islemi baslatmak icin Ogiitme diigmesine bir kez basin.
Siire geriye dogru sayip “0”a ulastiginda islem otomatik olarak durur. Dilerseniz, 6guttme islemi

devam ederken Ogiitme diigmesine tekrar basarak islemi manuel olarak da durdurabilirsiniz.
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NOT:

Kahve makinesi, ayarlanan 6gitme siresini hafizasinda tutar; cihaz kapatildiginda veya fisi
cekildiginde bu ayar silinmez. Makine yeniden agildiginda, ekranda en son ayarlanan siire
gorintilenir.

Fabrika ayarlarina geri ddnmek isterseniz, Ogiitme Ayari diigmesini 3 saniye boyunca basili tutun;
makine 6glitme siresini otomatik olarak varsayilan ayarlara dondtirecektir.

2. Kahve Hazirlama

sekil 1 sekil 2 Sekil 3

2.1 Filtre haznesindeki kahve tozunu esit sekilde dagitin. Tek fincan igin 16 gram, ¢ift fincan
icin 18 gram kahve kullanmaniz énerilir. Filtre haznesindeki kahveyi tamper (sikistirma aparati)
yardimiyla Sekil 1-3’te gosterildigi gibi diiz ve siki bir zemin olusana kadar bastirin.

NOT:

Kahveye uyguladiginiz sikistirma kuvveti, demleme basincini dogrudan etkiler. Ogitme inceligi
ve kahve miktari dogru ayarlanmissa, sikistirma gulicliniizi degistirerek su basincini kontrol
edebilirsiniz. Hafif bastirmak diislik su basincina, sert bastirmak ise yiiksek su basincina neden
olur.

Demleme sirasinda basing 5-12 bar araligindaysa, espresso ideal basingta demlenmis demektir.
Ekran Gzerinde Perfect Doz gérinecektir.

Demleme sirasinda basing 5 barin altindaysa, espresso yetersiz basingla demlenmis demektir.
Ekran Gzerinde Yetersiz Doz uyarisi goriinecektir. Bunu ¢ézmek igin:

1.Daha ince bir 6glitme ayari secin.

2.0gutulmus kahve miktarini artirin.

3.Tamperleme sirasinda uygulanan basinci artirin.

4 Kullanilan kahve gekirdeklerinin taze olup olmadigini kontrol edin.

Demleme sirasinda basing 12 bari astiginda, espresso asiri basingla demlenmis demektir. Ekran
lizerinde Fazla Doz uyarisi goriinecektir. Bunu ¢ézmek igin:

1.Daha kalin (iri) bir 6gutme ayari secin.

2.0gutulmus kahve miktarini azaltin.

3.Tamperleme sirasinda uygulanan basinci disdrin.

4 Kullanilan kahve gekirdeklerinin asiri kavrulmus olup olmadigini kontrol edin. 13
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————————
HIZALA KILITLE
v

HiZALA KILITLE
Y

Sekil 1 Sekil 2

2.2 Kahve dolu portafiltreyi, Sekil 1'de gosterildigi gibi yuvaya yerlestirin. Ardindan kolu, Sekil
2'deki Kilitle konumuna gelene kadar saga dogru sikica gevirin. Bu islem, portafiltrenin yerine
tam oturdugunu gosterir.

NOT:

Eger 6nerilen miktardan fazla kahve kullanirsaniz, portafiltre kolu belirtilen konuma kadar
dénmeyebilir. Ayrica bu durum, demleme sirasinda asiri basing olusmasina, kahve akisinin
yavaslamasina veya tamamen durmasina neden olabilir.

2.3 Portrafiltre kilitlendikten sonra, Demleme diigmesini gevirerek hazirlamak istediginiz
kahveyi segin. Ardindan Demleme diigmesine bir kez basarak islemi baslatin. Segilen miktar
tamamlandiginda makine otomatik olarak durur. Akis sirasinda islemi manuel olarak durdurmak
isterseniz Demleme diigmesine tekrar basabilirsiniz.

2.4 Kahve akisi bittiginde, portafiltreyi sola dogru ¢evirerek yerinden cikarin. Filtre

haznesindeki kullaniimis kahve telvesini temizlemek igin flush diigmesine basarak temizleme
islevini gergeklestirebilirsiniz.
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2.5 Kahve Akis Ayarlari:

Ristretto: 20-30 mL

Espresso (Single): 30-40 mL
Espresso (Double): 50-65 mL
Lungo: 90-120 mL

Americano: 180-220 mL

Cold Brew (Double): 50-65 mL

Kahve Akis Miktarinin Kisisellestirilmesi

1. Kahve hazirlama islemine baslamadan énce Kisisellestirme digmesine bir kez basin. Ekranda
Kisisellestirme 1siginin sabit yandigini gorin.

2. Ardindan Demleme digmesine basarak kahve akisini baslatin.

3. Kahve miktari istediginiz seviyeye ulastiginda, Demleme diigmesine tekrar basarak islemi durdurun.
4. Cihaz, bu miktari ilgili kahve tirl i¢in yeni standart olarak hafizaya alacaktir.

NOT:

Kahve akis ayarlarini varsayilan ayarlara (fabrika ayarlarina) déndirmek icin Kisisellestirme digmesini
3 saniye boyunca basili tutun. Tek bir “bip” sesi duydugunuzda, tim kahve tirleri icin akis miktarlari
varsaylilan ayarlara sifirlanmis olur.

2.6 Kahve Sicaklik Ayari:

“Sicaklik Ayari” digmesine basildiginda, kahve sicakligi gosterge
isiklari bir ile Gg seviye arasinda dongusel olarak degisir.

Diisiik Kahve Orta Kahve Yiiksek Kahve
Sicakhigs Sicakhigi Sicakhigi
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3. Buhar Olusturma ve Siit Képiirtme

NOT:

On isitma islemi tamamlandiginda, Buhar ve Kahve gosterge isiklari ayni anda yanar. Bu, her iki
fonksiyonun da kullanima hazir oldugunu gosterir. Cift 1sitma sistemine sahip bu cihazda, ayni
anda hem kahve demleyebilir hem de buhar 6zelligini kullanabilirsiniz.

Cihaz hazir oldugunda, buhar tretimini baslatmak icin Siit Képurtme digmesine bir kez basin.
islemi durdurmak icin diigmeye tekrar basmaniz yeterlidir.

Not:

Siit Kopurtme digmesine bastiginizda, kazandaki su seviyesine bagh olarak
sistem dnce fazla suyu tahliye eder. Bu nedenle, buhar ¢ikisi baslamadan 6nce
buhar gubugundan bir miktar sicak su gelmesi normaldir.

Sut Képiirtme islemi

Sut képlrtme islemi igin siit sirahisine 4-8°C sicakhiginda soguk siit doldurun. Buhar
¢ubugunun ucunu, stirahinin icinde saat 3 yoniline gelecek sekilde site daldirin. Islemi
baslatmak igin Siit Képurtme digmesine bir kez basin.

Adim 1: Buhar ucunu ylizeye yakin tutarak slte hava karismasini saglayin. Bu asamada sitin
ylizeyinde blylk kabarciklar olusacaktir.

Adim 2: Buhar ucunun derinligini ve konumunu ayarlayarak sitiin kendi icinde dénmesini
saglayin. Bu islem, ylizeydeki bliylk kabarciklarin sitiin igine ¢ekilerek homojen bir karisim
olusmasina yardimci olur.

Adim 3: Isitma ve karistirma islemine devam edin. Yiizeydeki biiylik kabarciklar kaybolup
stirahinin disi elinizi 1sitmaya basladiginda, sut kdplirtme islemi tamamlanmis demektir.
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Notlar

1. Beceri ve Teknik: St kopurtme islemi belirli bir el aliskanhdi ve tecriibe gerektirebilir. Kopuk
kivami, baslangigta slite ne kadar hava verdiginize baglidir. Isitma sirasinda buhar gubugunun
konumu, agisi ve derinligi; sttte bir ddngusel hareket olusturacak sekilde ayarlanmalidir. Bu

hareket, ylzeydeki buylk baloncuklari yok ederek plrlzsiz bir kivam saglar.

2.06n Tahliye: Buhar gubugunu stite daldirmadan énce, boru igindeki birikmis suyu atmak
icin Sut képurtme digmesine bir kez basin. Su ¢ikisi bittiginde digmeye tekrar basarak buhari
kapatin.

3. Giivenlik: Sigramalari 6nlemek icin, buhar gubugunu site daldirirken veya sltten ¢ikarirken
buharin kapali oldugundan emin olun.

4. Temizlik: islem bittikten sonra, boru icinde kalan sit kalintilarini temizlemek icin Stit Képiirtme
digmesine basarak kisa bir sire buhar ¢ikisi saglayin. Ardindan, sttlin kuruyup yapismasini
onlemek icin buhar gubugunun disini zaman kaybetmeden nemli bir bezle silin.

4. Sicak Su Hazirlama

Kahve gosterge 15131 yandiginda, buhar gubugundan sicak su almak igin Sicak Su diigmesine bir kez
basin. Akisi durdurmak icin digmeye tekrar basmaniz yeterlidir.

NOT:

ilk kullanimda sicak su ile birlikte kisa siireli buhar ¢ikisi olabilir. Yanmalari &nlemek icin dikkatli olunuz.

Kahve Makinesinin Temizligi ve Kireg Cozme islemi
1. Giinliik Temizlik ve Bakim

1.1 Su haznesini cikarip bosaltin. icini ve disini temiz suyla yikadiktan sonra taze aritilmis su ile
doldurup yerine takin.

1.2 Filtre haznesini ve demleme kolunu temizleyip tekrar makineye takin. Flush diigmesine basin;
makine 10 saniye boyunca sicak su akitarak i¢ borulari temizleyecektir. Su akisi durdugunda gtinliik
temizlik tamamlanmis olur.
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2. Kirecten Arindirma

2.1 Su haznesine uygun miktarda kireg ¢6zlicl ekleyin ve MAX seviyesine kadar su ile doldurun.
Hazneyi yerine takin. Kahve ¢ikis agzinin ve buhar ¢ubugunun altina genis kaplar yerlestirin.

2.2 Kire¢ Tem. digmesine basin. Ekranda Kire¢ Tem. yazisi ve 20 (dakika) ibaresi gériinecektir. Mak-
ine 20 dakika boyunca aralikh su akitarak kireci ¢oézer. Siire geriye dogru sayip “0” oldugunda islem
tamamlanir. (Eger islem sirasinda “Su Ekle” uyarisi alirsaniz, hazneye su ekleyin.)

2.3 Kireg ¢6zme islemi bittiginde Flushing 15131 yanip séner. Bu asamada:
Su haznesini ¢ikarin, kiregli suyu dokiin ve hazneyi iyice yikayin.

Hazneyi temiz su ile doldurup yerine takin.

Flush diigmesine basarak 10 dakikalik durulama islemini baslatin.

islem sirasinda “Su Ekle” uyarisi cikarsa temiz su eklemeye devam edin.

Sire bittiginde makine otomatik olarak 6n 1sitma moduna déner ve islem tamamlanir.

Notlar:

Sicaklik Kontrolii: Kireg ¢6zme ve temizleme sirasinda su sicakligi otomatik olarak 45-60°C
arasinda tutulur.

Kesinti Durumu: islem sirasinda elektrik kesilir veya makine kapatilirsa, siirec iptal olur ve
makine bekleme moduna déner. Bu durumda kireg ¢c6zme islemini bastan baslatmaniz gerekir.

Hazne Temizligi: Kirec cdzme asamasi (2.2) bittiginde su haznesini cikarip temizlemeniz
zorunludur. Aksi takdirde Flush tusu ¢alismayacak ve durulama baslamayacaktir.

Son Durulama: Kireg ¢éziict kalintilarinin kahve tadini bozmamasi igin durulama isleminin
eksiksiz yapilmasi sarttir.
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Ariza / Sorun

Olasi Neden

Coziim

Ekranda goriinti yok

Fis takil degil veya gli¢
digmesi kapali olabilir.

Fisi takin ve gli¢ digmesinin
acik konumda oldugundan emin
olun.

“Ogiitme” tusu tepki
vermiyor

Portafiltre yerine tam
oturmamis olabilir.

Portafiltreyi kontrol ederek
tekrar takin.

Ogitici / Hazne
calismiyor

Pargalar talimatlara
uygun takilmamis,
sicrama Onleyici aparat
veya portafiltre yanhs
yerlestirilmis olabilir.

Sigrama 6nleyici aparat veya
portafiltre kullanim talimat-
larina uygun sekilde sékip
yeniden takin.

Makinenin altindan su
siziyor

Damlama tepsisi dolmus
ve su seviyesi samandi-
rasi tepsiden ¢ikmis.

Tepside biriken suyu zamanin-
da bosaltin.

Kahve gelmiyor veya
¢ok yavas akiyor

1. Cekirdekler ¢cok ince
ogutilmis.

2. Kahve tozuna asiri
basing (sikistirma) uygu-
lanmis.

3. Fazla miktarda kahve
tozu kullanilmis.

4. Filtre ttkanmis.

1. Ogiitme ayari seviyesini
(kalin) yiikseltin.

2. Sikistirma (tamper) baskisini
azaltin.

3. Miktari ideal gramaja getirin
(Tek: 169, Cift: 189g).

4. Kahve filtresini temizleyin.

Kahve kalitesi dustik
(Yagh/Zayif)

1. Kahve c¢ekirdekleri
taze degil.

2. Cekirdekler ¢cok kalin
(iri) 6gatalmus.

3. Sikistirma basinci
dusuk.

4. Yetersiz miktarda
kahve tozu kullanilmis.

1. Eski gekirdekleri taze olanlarla
degistirin.

2. Ogiitme ayarini daha ince bir
seviyeye getirin.

3. Sikistirma (tamper) baskisini
artirin.

4. Miktari ideal gramaja (16-18g)
tamamlayin.

Buhar ¢ikmiyor

1. Buhar 6n isitmasi
tamamlanmamis.

2. Buhar ¢ubugu
tikanmis.

1. Buhar diigmesine basarak 6n
Isitmayi baslatin.

2. Bir temizlik aparati kullanarak

buhar gubugunu temizleyin.
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Model No: LattePrimo 5017H

Voltaj Seviyesi: 230V, 50-60Hz

Gug: 1450 W

ithalatgi / Uretici firma teknik
ozelliklerde haber vermeden

degisiklik yapma hakkini sakl tutar.

URETICI:

Bu cihaz WEEE direktiflerine
uygun olarak geri dénlsimi olan
parcalardan olustugu igin ¢ope
atilmamasi gerekmektedir.
Lutfen, bu cihazin geri
donlstimini saglamakigin
Homend Misteri Hizmetleri'ne

basvurunuz.

Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.
Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12

Tel: 08502223245

Yetkili Servis Listesi

EI
,m*"
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We know that you have chosen your new coffee machine
with great enthusiasm and are eager to start using it
right away. However, before operating the appliance, we
kindly recommend taking a few moments to review this

user manual prepared especially for you.

By doing so, you will be able to use your machine
correctly and efficiently, ensuring optimal performance

and enjoying the perfect coffee experience every time.

* In this user manual, we have made every effort to explain
all functions as clearly as possible. We hope it will fully
meet your needs. We recommend keeping this manual in

a safe and easily accessible place, so you can refer to it
whenever needed in the future.

LATTEPRIMO
User Manual
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BEFORE FIRST USE

Please read this user manual carefully from beginning to end. In a short time,
you will become familiar with all functions and operating features of your
espresso and latte machine, allowing you to prepare perfect coffee with

ease.

Then, carefully remove the machine body, water tank, portafilter, and all

accessories from the packaging.

On the bottom of the coffee machine, you will find a technical rating label
indicating the voltage and frequency required for operation. Please ensure

that these values are compatible with your household electrical supply.

After unpacking, completely remove all foam supports, protective packaging
materials, and plastic bags. We recommend keeping this user manual for

future reference, as it may be needed for maintenance or service operations.

Always operate your coffee machine with care and inform people around you

about potential electrical and heat-related risks.

Before using the machine for the first time, rinse the water tank with clean
water. Additionally, wash all removable accessories—such as the portafilter,

filter baskets, and milk frothing attachment—with clean water.

If you notice any damage to the machine or any accessory, do not use the
product. Please contact our customer support line at 0850 222 32 45 for fast

and reliable assistance.
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SAFETY WARNINGS

1.Please read this user manual carefully before using the appliance.

2.Ensure that the mains voltage corresponds to the voltage specified on the product rating label.
3.To prevent the risk of electric shock or fire, do not immerse the power cord or plug in water or other
liquids.

4.Do not leave the coffee machine unattended while in operation. Keep it out of reach of children and
persons unable to operate it safely.

5.Unplug the appliance when not in use and before cleaning. Allow the machine to cool down before
disassembly or cleaning.

6.If the power cord is damaged, it must be replaced only by the manufacturer, an authorized service
center, or similarly qualified personnel.

7.Do not use parts or accessories that are not recommended or supplied by the manufacturer.

8.Do not use this appliance outdoors.

9.Do not allow the power cord to hang over the edge of a table or counter, or to come into contact with
hot surfaces.

10.Do not place the appliance near gas stoves, electric hotplates, or ovens.

11.Use the appliance only for its intended purpose and in dry indoor environments.

12.Fill the water tank with clean, cold water only. Do not add mineral water, milk, or other liquids.
13.Always unplug the appliance by holding the plug; do not pull the power cord.

14.Some parts may become very hot during operation. Touch only the handles and control buttons.
15.Ensure that children do not play with the appliance.

16.The operating and storage temperature must be above 0°C.

17.Do not use the appliance in environments with high temperatures, strong magnetic fields, or high
humidity.

18.This appliance is suitable for use by persons aged 8 years and above. Persons with reduced physical,
sensory, or mental capabilities may use the appliance only under supervision.

19.Do not allow children under 8 years of age to access the appliance or its power cord.

20.This appliance is equipped with a grounded plug. Ensure that the electrical outlet is properly
grounded.

21.Do not operate the appliance when the water tank is empty.

22.This appliance is intended for domestic and similar applications (such as office kitchens, hotels, and
guesthouses).

23.Cleaning and maintenance must not be performed by children without supervision.

24.Do notimmerse the appliance in water.
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25. To prevent burns caused by hot steam or potential damage to the product, never remove
the water tank or the portafilter (brew group) during coffee brewing or milk frothing.

26. Before removing the portafilter to prepare a new cup of coffee, make sure that the machine
is in standby mode.

27. If you need to refill the water tank, switch off the appliance by pressing the Ogiitme button
and ensure that all indicator lights are off.

28. During coffee preparation, make sure that the portafilter is fully locked into the designated
position. Otherwise, it may loosen due to pressure and cause injury.

29. To avoid burns, do not place your hands or any part of your body under the portafilter or
near the steam wand while the machine is operating.

30. Never touch the steam wand with bare hands. To prevent the risk of burns, hold and
operate the steam wand only by its silicone grip.

31.Keep these instructions for future reference.
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WHAT COMPONENTS MAKE UP
YOUR ESPRESSO MACHINE WITH
BUILT-IN GRINDER?

Hopper

Water Tank
Operation Panel

Bean Grinding Chamber

Milk-Frothing
Wand

Portafilter

Water Tray

Operation Panel

Kahve Buhar

Ristretto Fazla Doz Siit Képiirtme
Espresso Single Perfect Doz Sicak Su
Espresso Double Yetersiz Doz
Lungo — H I
Americano — ] On isitma

Hazneyi Tak Cold Brew — Su ekleyin

Portafiltreyi Tak Kisisellestirme Sicaklik Flush  Kireg Tem.

Demleme
i 4 \ : N X /
b . ® @ ¢
Ogiitme Ogiitme Ayari Kisisellegtirme nggnk Slcak\Su Siit Képiirtme

O S

On/Off Flush Kireg Tem.



BEFORE FIRST
USE

1.Check that all contents of the package are

complete. Max

2. After cleaning the water tank, fill it with
an appropriate amount of water so that
the level remains between the “MIN” and
“MAX" markings. Then insert the water
tank into the machine.

Min

3. Remove the coffee bean container from

its packaging, clean it, and place it onto the
machine as shown in the diagram. For first use,
itis recommended to set the grinding level
between 9-11.

NOTE:

During first use, do not set the grinding level
between 0-5, as an excessively fine grind may
slow down or completely block the coffee flow.
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4. Assemble the drip tray and its components as shown in the diagram, and place it in the lower
part of the machine.

5. Assemble the portafilter and filter as shown in the diagram. Insert the portafilter into its
designated position on the machine and turn it until it locks into place. Place a container with a
minimum capacity of 100 ml under the water outlet.

29
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6. To preheat the appliance, press the Ogiitme button once. During preheating, Kahve indicator
light will flash. When the preheating process is complete, the light will remain steadily on.

7. Press the Flush button to start the cleaning function. Hot water will flow to clean the internal
pipes, portafilter, and filter. During this process, the Flushing indicator light will flash and will turn
off once the cleaning cycle is complete.

8. After the water flow stops, place the container under the steam wand. Press the Siit Képlrtme
button to start steam output. After approximately 10 seconds, press the Sit Koplirtme button
again to stop the operation.

NOTE:

During the first use of the milk frothing function, high-temperature steam may cause scalding. For
your safety, itis recommended to place a larger container under the steam wand and keep a safe
distance from the wand while pressing the button.
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USING
THE FUNCTIONS

1. Bean Grinding

1.1 Prepare Before Grinding

1.1.1 Preparing the Coffee Beans

To achieve the best results, it is recommended to use coffee beans that have been roasted 3 to

30 days prior to use. Freshly roasted beans provide the desired flavor, while beans older than
30 days may not deliver optimal performance during brewing.

1.1.2 Installing the Portafilter

Anti-Splash
Device

Figure 1 Figure 2 Figure 3

1. Place the anti-splash device horizontally onto the portafilter as shown in Figure 1. Then rotate the
container to the left to secure the portafilter in place (Figure 2).

2. Portafiltre with the anti-splash device attached into the corresponding slot on the machine (Fig-
ure 3).

3. Make sure that Portafiltreyi Tak. indicator light on the control panel is off. Once the light is off,
press the Oglitme button to start the bean grinding process.
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1.1.3 Grinding Process and Preparation

As shown in the diagram,

Figure 1 Figure 2 Figure 3

As shown in Figure 1, align the symbol on the coffee bean container with the white line on the
top cover. Then press the bean container downward and turn it clockwise as shown in Figure 2.

When using the coffee machine for the first time, it is recommended to turn the bean container
until the white line on the top cover aligns with the “10” mark. After that, you can adjust the
setting according to the desired grind size. Turning the bean container clockwise increases the
number and results in a coarser grind, while turning it counterclockwise decreases the number
and produces a finer grind.

NOTE:

During first use, to prevent blade blockage caused by excessively fine grinding, do not set the
grinding level directly below “5". For the initial grinding process, a setting between 9 and 11 is
recommended.

The grinding degree should be neither too fine nor too coarse:

Grinding too fine: May cause the pressure to exceed 12 bar, slow down the coffee flow, and
result in a bitter or burnt taste.

Grinding too coarse: May cause the brewing pressure to drop below 4 bar, leading to a sour
and weak taste.
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The particle size can be adjusted according to the actual grinding conditions. As the value
decreases, the grind becomes finer; as the value increases, the grind becomes coarser.

If you do not have a suitable measuring tool, you can use the following usage tip to determine
the amount of ground coffee:

Figure1 Figure 2

Figure 3 Figure 4
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The tamper (coffee ground compression tool) supplied with the box is made of stainless steel,
as shown in Figure 1. When the filter basket is filled with finely ground coffee suitable for the
filter chamber and the tamping process is applied, if the compressed coffee surface aligns with
the reference level (ridge) inside the filter, the amount of coffee used is appropriate.

If, after tamping, the coffee surface does not reach the reference level (ridge), it indicates an
underdose; in this case, the pressure may be too low and crema may not form properly. If it
exceeds the reference level, this indicates an overdose; the portafilter may be difficult to lock in
place and the brewing pressure may increase.

1.1.4 Adjusting the Amount of Ground Coffee

For each grinding process, you may weigh the coffee beans before use. Based on coffee beans
commonly preferred in Turkiye (e.g. Starbucks), the recommended dose is 16 grams for a single
shot and 18 grams for a double shot. Depending on the type, roast level, and freshness of the
coffee beans used, these values may vary within a range of £1 gram. For the best results, it is
recommended to make small adjustments to the dose until you achieve the optimum flavor that
suits your personal taste.

Your machine is factory-set to dispense for 8.5 seconds for a single shot and 10 seconds for a
double shot.

When used with the specified coffee dosage amounts, you can achieve the Perfect Dose level,
which indicates the ideal balance.

You can also adjust the preset grinding times according to your required grinding duration
(Single cup: 7.5 s; Double cup: 9 s). The amount of ground coffee is determined by the set
grinding time.

After switching on the coffee machine, press the Ogiitme Ayari button once. The alternating
illumination of the Single and Double indicators indicates that the grinding time is adjustable.

Then turn the Demleme / Adjustment knob to change the time; the values displayed on the
screen will change accordingly. Turning the knob to the left decreases the time, while turning it
to theright increases the time.

After setting the grinding time, press the Ogiitme button once to start the process. When the

timer counts down to “0”, the operation stops automatically. If necessary, you can stop the
grinding process manually at any time by pressing the Ogiitme button again.
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1.1.5 Starting Bean Grinding
Follow steps 1.1.1to 1.1.4 above. Once preparation is complete, add an appropriate amount
of coffee beans to the container and press the Oglitme button once. The grinder will start

operating and grind the coffee beans.

When the countdown reaches “0” seconds, remove the portafilter and evenly distribute and
tamp the ground coffee, then proceed to the brewing process.

NOTE:

The coffee machine stores the set grinding time in its memory. This setting will not be
deleted when the appliance is switched off or unplugged. When the machine is switched on
again, the last set time will be displayed on the screen.

To restore the factory settings, press and hold the Ogiitme Ayari button for 3 seconds.
The machine will automatically reset the grinding time to the default settings.

2. Preparing Coffee

S

Figure 1 Figure 2 Figure 3

2.1 Distribute the ground coffee evenly in the filter basket. It is recommended to use 16 g of
coffee for a single cup and 18 g for a double cup. After adding the coffee to the basket, use the
tamper to press it down firmly until a flat and compact surface is formed, as shown in Figures
1-3.

NOTE:

The tamping pressure applied to the coffee directly affects the brewing pressure. If the grind
size and coffee amount are correctly adjusted, you can control the water pressure by varying

the tamping force. Light tamping results in lower water pressure, while firm tamping results in
higher water pressure.

If the pressure during brewing is between 5-12 bar, the espresso has been brewed at the ideal
pressure. “Perfect Doz"” will appear on the display.

If the pressure during brewing is below 5 bar, the espresso has been brewed with insufficient
pressure. “Yetersiz Doz"” warning will appear on the display. To solve this:



Select a finer grind setting.

Increase the amount of ground coffee.

Increase the tamping pressure during preparation.
Check whether the coffee beans are fresh.

If the pressure during brewing exceeds 12 bar, the espresso has been brewed with excessive
pressure. “Fazla Doz"” warning will appear on the display. To solve this:

Select a coarser grind setting.

Reduce the amount of ground coffee.

Reduce the tamping pressure during preparation.
Check whether the coffee beans are over-roasted.

KILITLE
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Figurel Figure 2

2.2 Insert the portafilter filled with ground coffee into the designated slot as shown in Figure 1.
Then firmly turn the handle to the right until it reaches the Lock position shown in Figure 2.
This indicates that the portafilter is correctly and securely seated.

NOTE:

If more coffee than the recommended amount is used, the portafilter handle may not turn fully
to the specified position. This may also cause excessive pressure during brewing, slow coffee
flow, or completely stop the flow.

2.3 After the portafilter is locked in place, rotate the Demleme knob to select the desired coffee
amount. Then press the Demleme button once to start the process. The machine will stop
automatically once the selected amount has been dispensed. If you wish to stop the process
manually during brewing, press the Demleme button again.

2.4 Once the coffee flow has finished, turn the portafilter to the left and remove it from the
machine. To clean the used coffee grounds from the filter basket, you can activate the cleaning
function by pressing the Flush button.
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2.5 Coffee Flow Settings

Ristretto: 20-30 mL

Espresso (Single): 30-40 mL
Espresso (Double): 50-65 mL
Lungo: 90-120 mL

Americano: 180-220 mL

Cold Brew (Double): 50-65 mL

Customizing the Coffee Flow Amount

1. Before starting coffee preparation, press the Kisisellestirme button once. Make sure the
Customize Volume indicator light remains steadily on.

2. Then press the Demleme button to start the coffee flow.

3. When the coffee reaches the desired volume, press the Demleme button again to stop the
process.

4. The appliance will save the selected amount as the new default setting for that coffee type.

NOTE:

To restore the coffee flow settings to the default (factory) values, press and hold the Kisisellestirme
button for 3 seconds. When you hear a single “beep”, the flow amounts for all coffee types will be
reset to the default settings.

2.6 Coffee Temperature Setting

When the Sicaklik Ayari button is pressed, the coffee
temperature indicator lights cycle between three levels.

Low Coffee Medium Coffee High Coffee
Temperature Temperature Temperature
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3. Steam Generation and Milk Frothing

NOTE:

Once the preheating process is complete, the Buhar and Kahve indicator lights will illuminate
simultaneously. This indicates that both functions are ready for use. Thanks to the dual heating
system, you can brew coffee and use the steam function at the same time.

When the appliance is ready, press the Sit Képurtme button once to start steam generation. To
stop the operation, press the button again.

NOTE:

When you press the Siit Koplrtme button, the system may first discharge excess water
depending on the water level in the boiler. For this reason, it is normal for a small amount of hot
water to flow from the steam wand before steam output begins.

Milk Frothing Process

For milk frothing, fill the milk jug with cold milk at a temperature of 4-8°C. Immerse the tip of
the steam wand into the milk so that it is positioned at approximately the 3 o’clock direction
inside the jug. To start the process, press the Siit Képurtme button once.

Step 1:
Keep the steam wand tip close to the surface of the milk to allow air to mix into the milk. At this
stage, large bubbles will form on the milk surface.

Step 2:

Adjust the depth and position of the steam wand to create a swirling motion within the
milk. This step helps draw the large surface bubbles into the milk, forming a smooth and
homogeneous texture.

Step 3:
Continue heating and mixing. When the large surface bubbles disappear and the outside of
the milk jug begins to feel warm to the touch, the milk frothing process is complete.
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Notes

1. Skill and Technique: The milk frothing process may require practice and experience. The
texture of the foam depends on how much air is introduced into the milk at the beginning.
During heating, the position, angle, and depth of the steam wand should be adjusted to create
a circular motion in the milk. This movement eliminates large surface bubbles and results in a

smooth, velvety texture.

2. Pre-Purging: Before immersing the steam wand into the milk, press the Stt Koplirtme
button once to release any accumulated water inside the pipe. Once the water discharge stops,
press the button again to stop the steam.

3. Safety: To prevent splashing, make sure the steam function is turned off when inserting the
steam wand into the milk or removing it from the milk.

4. Cleaning: After completing the operation, briefly activate the steam by pressing the Siit
Koéplrtme button to remove any remaining milk residue inside the pipe. Then wipe the steam
wand to prevent milk from drying and sticking.

4. Hot Water Preparation
When the Coffee indicator light is on, press the Sicak Su button once to dispense hot water from the

steam wand. Press the button again to stop the flow.

NOTE:
During first use, a short burst of steam may be released together with hot water. Be cautious to avoid
burns.

Cleaning and Descaling of the Coffee Machine

1. Daily Cleaning and Maintenance

1.1 Remove and empty the water tank. Wash the inside and outside with clean water, then refill it with
fresh purified water and reinstall it.

1.2 Remove and clean the filter basket and brewing handle, then reinstall them in the machine. Press

the Flush button; the machine will run hot water for approximately 10 seconds to clean the internal
pipes. Once the water flow stops, the daily cleaning process is complete.
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2.Descaling

2.1 Add an appropriate amount of descaling solution to the water tank and fill it with water up to the
MAX level. Reinstall the water tank. Place a suitable container under the coffee outlet and the steam
wand.

2.2 Press the Kireg Tem. button. The display will show "’Kire¢ Tem." 20 (minutes) for the descaling
process. The machine will dispense water intermittently for 20 minutes to remove limescale. When
the countdown reaches “0’ the process is complete.

If the “Su Ekle” warning appears during the process, refill the water tank.

2.3 Once the descaling process is complete, the Flushing indicator light will turn off. At this stage:
Remove the water tank, discard the descaling solution, and thoroughly rinse the tank.

Refill the tank with clean water and reinstall it.

Press the Flush button to start a 10 minute rinsing cycle.

If the “Su Ekle” warning appears during rinsing, continue adding clean water.

When the cycle is complete, the machine will automatically return to preheating mode and the
process will end.

Notes

Temperature Control:

During descaling and cleaning, the water temperature is automatically maintained between
45-60°C.

Interruption:

If the power supply is interrupted or the machine is switched off during the process, the des-
caling cycle will be canceled and the machine will return to standby mode. In this case, the
descaling process must be restarted from the beginning.

Tank Cleaning:
After completing the descaling step (2.2), the water tank must be removed and cleaned.
Otherwise, the Flush button will not operate and the rinsing process cannot be started.

Final Rinsing:

To prevent descaling residue from affecting the taste of the coffee, the rinsing process must
be completed thoroughly.
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Fault / Issue

Possible Cause

Solution

No display on the
screen

The plug is not connec-
ted or the power button
may be in the OFF
position.

Make sure the plug is properly
connected and the power but-
ton is switched ON.

“Ogiitme” button does
not respond

The portafilter may not
be fully seated in place.

Check the portafilter and reat-
tach it properly.

Grinder / Hopper not
operating

Parts may not be installed
according to instructions;
splash guard or portafilter
may be incorrectly positio-
ned.

Remove and reinstall the
splash guard or portafilter
according to the instructions.

Water leaking from the
bottom of the machine

The drip tray is full and
excess water has
overflowed.

Empty the accumulated water
from the drip tray in time.

Coffee does not flow
or flows very slowly

1. Coffee beans are
ground too finely.

2. Excessive tamping
pressure applied.

3. Too much ground
coffee used.

4. Filter is clogged.

1. Increase the grind size (co-
arser setting).

2. Reduce tamping pressure.

3. Adjust to ideal dosage
(Single: 16g, Double: 189).

4. Clean the coffee filter.

Poor coffee quality
(oily / weak)

1. Coffee beans are not
fresh.

2. Beans are ground too
coarsely.

3. Insufficient tamping
pressure.

4. Insufficient amount
of ground coffee.

1. Replace old beans with
fresh ones.

2. Adjust the grind size to a
finer level.

3. Increase tamping pressure.

4. Adjust the amount to the
ideal dosage (16-18 g)

No steam output

1. Steam heating has not
been completed.

2. Steam wand (nozzle)
is clogged.

1. Press the St Koplirtme
button to start preheaing.

2. Clean the steam nozzle using
the cleaning needle.

4
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Model No: LattePrimo 5017H
Input: 230V, 50-60Hz
Power: 1450 W
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LATTEPRIMO
Bedienungsanleitung

Homend

Serving life
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Wir wissen, dass Sie lhre neue Kaffeemaschine mit
groBer Begeisterung ausgewahlt haben und es
kaum erwarten konnen, sie sofort zu benutzen.
Bevor Sie das Gerat jedoch in Betrieb nehmen,
empfehlen wir Ihnen, sich einen Moment Zeit zu
nehmen und diese speziell fur Sie vorbereitete
Bedienungsanleitung sorgfaltig durchzulesen.

So konnen Sie lhre Maschine korrekt und effizient
verwenden, eine optimale Leistung sicherstellen
und jedes Mal das perfekte Kaffeeerlebnis

genieBen.

In dieser Bedienungsanleitung haben wir uns bemtiht,
alle Funktionen so klar und verstdndlich wie méglich
zu erldutern. Wir hoffen, dass sie Ilhre Erwartungen
vollstandig erfallt.

Wir empfehlen, diese Anleitung an einem sicheren und

leicht zugénglichen Ort aufzubewahren, damit Sie bei

Bedarf jederzeit darauf zuriickgreifen kénnen.
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VOR DER ERSTEN
INBETRIEBNAHME

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig von Anfang bis Ende durch.
In kurzer Zeit werden Sie sich mit allen Funktionen und Bedienmerkmalen lhrer
Espresso- und Lattomaschine vertraut machen und so miihelos perfekten Kaffee

zubereiten kénnen.

Entnehmen Sie anschlieBend das Maschinengehause, den Wassertank, den
Siebtrager sowie samtliches Zubehor vorsichtig aus der Verpackung.

Auf der Unterseite der Kaffeemaschine befindet sich ein Typenschild mit den fir
den Betrieb erforderlichen Spannungs- und Frequenzangaben. Bitte stellen Sie
sicher, dass diese Werte mit Ihrer hauslichen Stromversorgung tbereinstimmen.

Entfernen Sie nach dem Auspacken samtliche Schaumstoffhalterungen,
Schutzverpackungen und Kunststoffbeutel vollstandig. Wir empfehlen,
diese Bedienungsanleitung fiir zuklinftige Wartungs- oder Servicearbeiten

aufzubewahren.

Betreiben Sie lhre Kaffeemaschine stets mit Sorgfalt und weisen Sie Personen in
lhrer Umgebung auf moégliche elektrische Gefahren sowie auf Verbrennungsrisiken
hin.

Spulen Sie vor der ersten Verwendung den Wassertank mit klarem Wasser aus.
Reinigen Sie auBerdem alle abnehmbaren Zubehorteile — wie den Siebtrager, die

Filtersiebe und den Milchaufschaumer — griindlich mit klarem Wasser.

Sollten Sie Schaden an der Maschine oder an einem Zubehorteil feststellen,
verwenden Sie das Produkt bitte nicht. Kontaktieren Sie in diesem Fall unseren
Kundendienst unter der Telefonnummer 0850 222 32 45, um schnelle und

zuverlassige Unterstilitzung zu erhalten.
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SICHERHEITSHINWEISE

1. Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung
vor der Verwendung des Gerats sorgfaltig
durch.

2. Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung
mit der auf dem Typenschild des Produkts
angegebenen Spannung lUbereinstimmt.

3. Um das Risiko eines elektrischen Schlags
oder Brandes zu vermeiden, tauchen Sie das
Netzkabel oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten.

4. Lassen Sie die Kaffeemaschine wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt. Halten Sie das
Gerat von Kindern sowie von Personen fern,
die es nicht sicher bedienen kénnen.

5. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das
Gerat nicht in Gebrauch ist und vor der
Reinigung. Lassen Sie das Gerat vor dem
Zerlegen oder Reinigen vollstandig abkiihlen.

6. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, darf
es ausschlieBlich vom Hersteller, einem
autorisierten Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Fachkraft ersetzt werden.

7. Verwenden Sie keine Teile oder
Zubehorteile, die nicht vom Hersteller
empfohlen oder geliefert wurden.

8. Verwenden Sie dieses Gerat nichtim
Freien.

9. Lassen Sie das Netzkabel nicht tiber die
Kante eines Tisches oder einer Arbeitsflache
hdangen und vermeiden Sie den Kontakt mit
heiBen Oberflachen.

10. Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von
Gasherden, elektrischen Kochplatten oder
Backofen.

11. Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich
fir den vorgesehenen Zweck und nur in
trockenen Innenrdumen.

12. Fullen Sie den Wassertank ausschlieBlich mit
sauberem, kaltem Wasser. Verwenden Sie kein
Mineralwasser, keine Milch und keine anderen
Flussigkeiten.

13. Ziehen Sie stets am Netzstecker, um das
Gerat vom Stromnetz zu trennen - ziehen Sie
nicht am Netzkabel.

14. Einige Teile kdnnen wahrend des Betriebs
sehr heiB werden. Beriihren Sie ausschlieBlich
die Griffe und Bedienelemente.

15. Stellen Sie sicher, dass Kinder nicht mit dem
Gerat spielen.

16. Die Betriebs- und Lagertemperatur muss tber
0 °Cliegen.

17. Verwenden Sie das Gerat nicht in
Umgebungen mit hohen Temperaturen, starken
Magnetfeldern oder hoher Luftfeuchtigkeit.

18. Dieses Gerat kann von Personen ab 8

Jahren verwendet werden. Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten diirfen das Gerat nur
unter Aufsicht benutzen.

19. Kinder unter 8 Jahren dirfen keinen Zugang
zum Gerat oder zum Netzkabel haben.

20. Dieses Gerat ist mit einem
Schutzkontaktstecker ausgestattet. Stellen Sie
sicher, dass die Steckdose ordnungsgemaB
geerdet ist.

21. Betreiben Sie das Gerat nicht mit leerem
Wassertank.

22. Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im
Haushalt und in ahnlichen Anwendungen
vorgesehen (z. B. Teekiichen in Biros, Hotels
oder Pensionen).

23. Reinigung und Wartung diirfen von Kindern
nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
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24. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser.

25. Um Verbrennungen durch heiBen Dampf oder mégliche Schaden am Geréat zu vermeiden,
entfernen Sie wahrend der Kaffeezubereitung oder des Milchaufschdumens niemals den
Wassertank oder den Siebtrager (Briihgruppe).

26. Bevor Sie den Siebtrdager entfernen, um eine neue Tasse Kaffee zuzubereiten, stellen Sie
sicher, dass sich das Gerat im Standby-Modus befindet.

27. Wenn Sie den Wassertank nachfiillen miissen, schalten Sie das Gerat durch Driicken der
Ein-/Aus-Taste aus und vergewissern Sie sich, dass alle Kontrollleuchten erloschen sind.

28. Achten Sie wahrend der Kaffeezubereitung darauf, dass der Siebtrager vollstéandig in der
vorgesehenen Position eingerastet ist. Andernfalls kann er sich durch den entstehenden Druck

I6sen und Verletzungen verursachen.

29. Um Verbrennungen zu vermeiden, halten Sie Ihre Hande oder andere Kérperteile wahrend
des Betriebs nicht unter den Siebtrdager oder in die Nahe der Dampfduse.

30. Beriihren Sie die Dampfdiise niemals mit bloBen Handen. Um das Risiko von
Verbrennungen zu vermeiden, fassen und bedienen Sie die Dampfdiise ausschlieBlich am
Silikongriff.

31. Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen auf.
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VOR DER ERSTEN
INBETRIEBNAHME

1.Uberpriifen Sie, ob der Lieferumfang

vollstandig ist. g

2.Reinigen Sie den Wassertank und

fullen Sie ihn anschlieBend mit einer

geeigneten Menge Wasser, sodass sich der
Wasserstand zwischen den Markierungen

+MIN” und ,, MAX" befindet. Setzen Sie

danach den Wassertank in das Geréat ein.

3. Entnehmen Sie den Bohnenbehalter aus der
Verpackung, reinigen Sie ihn und setzen Sie
ihn gemaB der Abbildung auf das Gerat. Fir
die erste Inbetriebnahme wird empfohlen, den
Mahlgrad zwischen 9-11 einzustellen.

HINWEIS:

Stellen Sie den Mahlgrad bei der ersten
Verwendung nicht zwischen 0-5 ein, da ein zu
feiner Mahlgrad den Kaffeefluss verlangsamen

oder vollstéandig blockieren kann.

Montieren Sie die Tropfschale und deren | [

Komponenten gemaB der Abbildung und
setzen Sie sie in den unteren Bereich des Gerats
ein.
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4. Setzen Sie die Tropfschale und ihre Komponenten gemaB der Abbildung zusammen und
platzieren Sie sie im unteren Bereich des Gerats.

5. Setzen Sie den Siebtrager und das Filtersieb gemaB der Abbildung zusammen. Fiihren Sie
den Siebtrager in die vorgesehene Halterung am Gerat ein und drehen Sie ihn, bis er sicher
einrastet. Stellen Sie einen Behalter mit einem Fassungsvermdgen von mindestens 100 ml unter
den Wasserauslauf.
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6. Um das Gerat vorzuheizen, driicken Sie die ON/OFF-Taste einmal. Wahrend des Vorheizens
blinkt die Kaffee-Kontrollleuchte. Sobald der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, leuchtet die
Kontrollleuchte dauerhaft.

7. Dricken Sie die Spiltaste (Flush), um die Reinigungsfunktion zu starten. HeiBes Wasser
flieBt durch die internen Leitungen, den Siebtrager und das Filtersieb, um diese zu reinigen.
Wahrend dieses Vorgangs blinkt die Spil-Kontrollleuchte und erlischt nach Abschluss des
Reinigungszyklus.

8. Nachdem der Wasserfluss gestoppt hat, stellen Sie einen Behalter unter die Dampfduse.
Driicken Sie die St Képurtme, um die Dampfabgabe zu starten. Nach etwa 10 Sekunden driicken
Sie die Taste erneut, um den Vorgang zu beenden.

HINWEIS:

Bei der ersten Verwendung der Sut Képlrtme kann der heiBe Dampf zu Verbriihungen fihren. Zu
Ihrer Sicherheit empfehlen wir, einen gréBeren Behélter unter die Dampfduse zu stellen und beim
Betatigen der Taste einen sicheren Abstand zur Dampfduse einzuhalten.
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VERWENDUNG DER
FUNKTIONEN

1. Bohnenmahlen

1.1 Vorbereitung vor dem Mahlvorgang
1.1.1 Vorbereitung der Kaffeebohnen

Um das beste Ergebnis zu erzielen, wird empfohlen, Kaffeebohnen mit einem Réstdatum
zwischen 3 und 30 Tagen zu verwenden. Bohnen, die frischer als 3 Tage sind, liefern nicht das

gewiinschte Aroma, wahrend Bohnen, die dlter als 30 Tage sind, beim Brithvorgang keine
optimale Leistung mehr zeigen.

1.1.2 Einsetzen des Siebtragers

Spritzschutzvorrichtung

Abbildung 1 Abbildung 2 Abbildung 3

1. Platzieren Sie den Spritzschutz horizontal auf dem Siebtrager (Abbildung 1). Drehen Sie an-
schlieBend den Aufsatz nach links, um ihn am Siebtréger zu fixieren (Abbildung 2).

2. Setzen Sie den Siebtrager mit angebrachtem Spritzschutz in die dafir vorgesehene Halterung
am Gerat ein (Abbildung 3).

3. Stellen Sie sicher, dass die Kontrollleuchte , Portafiltreyi Ta_If” auf dem Bedienfeld ausgeschaltet
ist. Sobald die Leuchte erloschen ist, driicken Sie die Taste ,Ogtlitme”, um den Mahlvorgang zu
starten.
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1.1.3 Mahlvorgang und Vorbereitung

Wie in der Abbildung dargestellt,

Abbildung 1 Abbildung 2 Abbildung 3

Richten Sie, wie in Abbildung 1 gezeigt, das Symbol auf dem Kaffeebohnenbehélter mit der
weiBen Markierung auf dem oberen Deckel aus. Driicken Sie anschlieBend den Bohnenbehalter
nach unten und drehen Sie ihn — wie in Abbildung 2 dargestellt — nach links, um ihn zu fixieren.

Bei der ersten Inbetriebnahme wird empfohlen, den Bohnenbehalter so lange zu drehen, bis
die weiBe Markierung auf dem oberen Deckel mit der Markierung , 10 ibereinstimmt. Danach
koénnen Sie die Einstellung je nach Feinheitsgrad des gemahlenen Kaffees anpassen.

Wird der Bohnenbehalter nach rechts gedreht, erhdht sich die Zahl und der Mahlgrad wird
grober; wird er nach links gedreht, verringert sich die Zahl und der Mahlgrad wird feiner.

HINWEIS:

Stellen Sie bei der ersten Verwendung den Mahlgrad nicht direkt unter den Wert , 5" ein,
um ein Blockieren des Mahlwerks durch zu feines Mahlen zu vermeiden. Flr den ersten
Mahlvorgang wird eine Einstellung zwischen 9 und 11 empfohlen.

Der Mahlgrad sollte weder zu fein noch zu grob sein:

Zu feine Mahlung: Der Briihdruck steigt tGiber 12 bar, der Kaffeefluss verlangsamt sich, und es
entsteht ein bitterer bzw. verbrannter Geschmack.

Zu grobe Mahlung: Der Briihdruck fallt unter 4 bar, was zu einem sauren und schwachen
Geschmack flhrt.
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Die PartikelgréBe kann je nach tatsachlichem Mahlgrad angepasst werden. Je kleiner der Wert,
desto feiner das Mahlergebnis; je groBer der Wert, desto grober das Mahlergebnis.

Falls Sie kein geeignetes Messinstrument zum Abwiegen haben, kénnen Sie die folgende
Anwendungsempfehlung zur Bestimmung der Pulvermenge nutzen:

Abbildung 1 Abbildung 2

Abbildung 3 Abbildung 4
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Der im Lieferumfang enthaltene Tamper (Kaffeemehl-Presswerkzeug) besteht, wie in Abbildung
1 dargestellt, aus Edelstahl. Wird der Filtereinsatz mit fein gemahlenem, fiir die Filterkammer
geeignetem Kaffeepulver beflillt und der Tampvorgang durchgefiihrt, gilt die verwendete
Kaffeemenge als korrekt, wenn die verdichtete Kaffeeoberflache mit der Referenzmarkierung
(Innenkante) im Filter bindig ist.

Wenn die Kaffeeoberfladche nach dem Tampen die Referenzhéhe (Rille) nicht erreicht, bedeutet
dies eine Unterdosierung; in diesem Fall kann der Druck zu niedrig sein und es bildet sich
moglicherweise keine Crema. Wird die Referenzhéhe lGberschritten, handelt es sich um eine
Uberdosierung; der Siebtrager lasst sich moglicherweise schwer einsetzen und der Briihdruck kann
ansteigen.

1.1.4 Einstellung der Mahlmenge

Sie kénnen die Kaffeebohnen vor jedem Mahlvorgang abwiegen.

Basierend auf in der Turkei weit verbreiteten Kaffeebohnen (z. B. Starbucks) wird eine Dosierung
von 16 g fiir einen einfachen Shot (Single) und 18 g fiir einen doppelten Shot (Double) empfohlen.

Je nach Art, Réstgrad und Frische der verwendeten Kaffeebohnen kénnen diese Werte um 1 g
abweichen.

Ihre Maschine ist werkseitig so eingestellt, dass sie fiir einen einfachen Shot (Single) 8,5 Sekunden
und fur einen doppelten Shot (Double) 10 Sekunden lang arbeitet.

BeiVerwendung der angegebenen Kaffeemengen kénnen Sie die Perfect-Dose-Stufe erreichen, die
das ideale Gleichgewicht anzeigt.

Fiir das beste Ergebnis wird empfohlen, die Dosierung in kleinen Schritten anzupassen, bis Sie den
optimalen Geschmack entsprechend lhrem persénlichen Geschmack erreicht haben.

Einzelbezug: 15-17 g Kaffeemehl
Doppelbezug: 20-24 g Kaffeemehl

Zusatzlich konnen Sie die voreingestellten Mahlzeiten entsprechend lhrem Bedarf anpassen
(Einzelbezug: 7,5 Sek.; Doppelbezug: 9 Sek.). Die gemahlene Kaffeemenge wird durch die
eingestellte Mahldauer bestimmt.

Schalten Sie die Kaffeemaschine ein und driicken Sie einmal die Ogiitme Ayar. Wenn die Anzeigen
fur Single (Einzel) und Double (Doppel) abwechselnd blinken, befindet sich das Geratim
Einstellmodus fiir die Mahldauer.

Drehen Sie anschlieBend den Briih-/Einstellknopf, um die Zeit zu dndern; der angezeigte Wert im
Display passt sich entsprechend an.

Drehen nach links ¥ Zeit wird verkdirzt

Drehen nach rechts - Zeit wird verlangert
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Nachdem Sie die gewiinschte Mahldauer eingestellt haben, driicken Sie einmal die Mahltaste, um den
Vorgang zu starten. Die Zeit zahlt rickwarts bis ,0” und der Mahlvorgang stoppt automatisch.
Falls gewiinscht, kdnnen Sie den Mahlvorgang auch manuell beenden, indem Sie wahrend des Betriebs

erneut die Mahltaste driicken.

1.1.5 Starten des Mahlvorgangs

Befolgen Sie die oben beschriebenen Schritte 1.1.1 bis 1.1.4. Nachdem die Vorbereitung
abgeschlossen ist, geben Sie eine geeignete Menge Kaffeebohnen in den Bohnenbehalter und
driicken Sie einmal die Mahltaste. Das Mahlwerk beginnt zu arbeiten und mahlt die Bohnen.

Wenn der Timer ,0” Sekunden erreicht, entnehmen Sie den Siebtrager, verteilen Sie das Kaffeemehl
gleichmaBig und tampen Sie es sorgfaltig. AnschlieBend kénnen Sie mit dem Briithvorgang
beginnen.

HINWEIS:

Die Kaffeemaschine speichert die eingestellte Mahldauer. Diese Einstellung bleibt auch dann
erhalten, wenn das Geréat ausgeschaltet oder vom Stromnetz getrennt wird. Beim erneuten
Einschalten wird die zuletzt eingestellte Zeit im Display angezeigt.
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Wenn Sie zu den Werkseinstellungen zuriickkehren méchten, halten Sie die Ogiitme Ayar. Das
Gerat setzt die Mahldauer automatisch auf die Standardwerte zurick.

2. Kaffeezubereitung

- G

H

Abbildung 1 Abbildung 2 Abbildung 3

2.1 Verteilen Sie das Kaffeemehl im Filtersieb gleichmaBig. Es wird empfohlen, fir einen
Einzelbezug 16 g und fiir einen Doppelbezug 18 g Kaffee zu verwenden. Nachdem Sie das
Kaffeemehl eingefiillt haben, driicken Sie es mit dem Tamper (Kaffeepresser) — wie in den
Abbildungen 1-3 gezeigt - fest an, bis eine ebene und kompakte Oberflache entsteht.

HINWEIS:
Die beim Tampen ausgelibte Druckkraft beeinflusst direkt den Briihdruck. Wenn Mahlgrad

und Kaffeemenge korrekt eingestellt sind, kdnnen Sie den Wasserdruck durch Variation des
Anpressdrucks steuern.

Leichter Druck fuhrt zu niedrigerem Wasserdruck, starkerer Druck zu hoherem Wasserdruck.

Liegt der Druck wahrend des Briihvorgangs im Bereich von 5-12 bar, wurde der Espresso mit
idealem Druck zubereitet. Auf dem Display erscheint ,Perfect Dose".

Liegt der Druck wahrend des Briihvorgangs unter 5 bar, wurde der Espresso mit zu geringem
Druck zubereitet. Auf dem Display erscheint die Warnung ,Yetersiz Doz". Zur Behebung:

Wahlen Sie einen feineren Mahlgrad.
Erhéhen Sie die Menge des gemahlenen Kaffees.
Erhdhen Sie den Tamperdruck wahrend der Zubereitung.

Prifen Sie, ob die Kaffeebohnen frisch sind.
Uberschreitet der Druck wahrend des Brithvorgangs 12 bar, wurde der Espresso mit zu hohem
Druck zubereitet. Auf dem Display erscheint die Warnung ,Fazla Doz". Zur Behebung:

Wabhlen Sie einen gréberen Mahlgrad.

Reduzieren Sie die Menge des gemahlenen Kaffees.
Verringern Sie den Tamperdruck wahrend der Zubereitung.
Prifen Sie, ob die Kaffeebohnen zu stark gerdstet sind.
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Abbildung 1 Abbildung 2

2.2 Setzen Sie den mit Kaffee gefiillten Siebtrager — wie in Abbildung 1 dargestellt — in die
vorgesehene Halterung ein. Drehen Sie anschlieBend den Griff fest nach rechts, bis er die in
Abbildung 2 gezeigte Verriegelungsposition erreicht. Dies zeigt an, dass der Siebtrager korrekt
eingesetzt und sicher fixiert ist.

HINWEIS:

Wenn Sie mehr als die empfohlene Kaffeemenge verwenden, lasst sich der Siebtragergriff
moglicherweise nicht bis zur angegebenen Position drehen. AuBerdem kann dies wahrend
des Demleme zu UbermaBigem Druck, einem verlangsamten oder vollstandig blockierten
Kaffeefluss fiihren.

2.3 Nachdem der Siebtrager verriegelt ist, wahlen Sie durch Drehen des Briihwahlschalters die
gewilinschte Kaffeemenge. Driicken Sie anschlieBend einmal die Briihtaste, um den Vorgang zu
starten. Sobald die gewdahlte Menge erreicht ist, stoppt das Gerat automatisch.

Wenn Sie den Vorgang wahrend des Bezugs manuell beenden méchten, driicken Sie die
Demleme erneut.

2.4 Nach Beendigung des Kaffeebezugs drehen Sie den Siebtrager nach links und entnehmen

ihn aus der Halterung. Um das verwendete Kaffeemehl im Filtersieb zu entfernen und das
System zu reinigen, driicken Sie die Flush-Taste, um die Reinigungsfunktion zu starten.
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2.5 Einstellungen fur den Kaffeefluss:

Ristretto: 20-30 mL

Espresso (Single): 30-40 mL
Espresso (Double): 50-65 mL
Lungo: 90-120 mL

Americano: 180-220 mL

Cold Brew (Double): 50-65 mL
Personalisierung der Kaffeemenge

1. Driicken Sie vor Beginn der Kaffeezubereitung einmal die Personalisierungstaste. Vergewissern
Sie sich, dass die Anzeige ,Kisisellestirme” (Menge anpassen) dauerhaft leuchtet.

2. Driicken Sie anschlieBend die Demleme, um den Kaffeefluss zu starten.

3. Sobald die gewiinschte Kaffeemenge erreicht ist, driicken Sie die Demleme erneut, um den
Vorgang zu stoppen.

4. Das Gerat speichert diese Menge automatisch als neuen Standardwert flr die ausgewahlte
Kaffeeart.

HINWEIS:

Um die Einstellungen fiir die Kaffeemenge auf die Werkseinstellungen zurlickzusetzen, halten Sie
die Kigisellestirme 3 Sekunden lang gedriickt. Sobald ein einzelnes ,Signalton” (Piepton) ertént,
werden die Mengen fiir alle Kaffeearten auf die Standardwerte zuriickgesetzt.

2.6 Einstellung der Kaffeetemperatur:

“Sicaklik Ayar” Taste gedrickt wird, wechseln die Kontrollleuchten fir
die Kaffeetemperatur zyklisch zwischen Stufe 1 und Stufe 3.

Niedrige Mittlere Hohe
Kaffeetemperatur Kaffeetemperatur Kaffeetemperatur
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3. Dampferzeugung und Milchaufschaumen

HINWEIS:

Nach Abschluss des Vorheizvorgangs leuchten die Kontrollanzeigen fiir Dampf und

Kaffee gleichzeitig. Dies zeigt an, dass beide Funktionen betriebsbereit sind. Dank des
Doppelerhitzungssystems kénnen Sie mit diesem Gerat gleichzeitig Kaffee zubereiten und die
Dampffunktion verwenden.

Sobald das Gerat betriebsbereit ist, driicken Sie einmal die Siit Képlrtme, um die
Dampferzeugung zu starten. Um den Vorgang zu beenden, driicken Sie die Taste erneut.

HINWEIS:

Wenn Sie die Sut Kopiirtme driicken, entleert das System - abhangig vom Wasserstand im Boiler
- zunachst Uberschissiges Wasser. Daher ist es normal, dass vor Beginn der Dampfabgabe eine
gewisse Menge heiBen Wassers aus der Dampfdiise austritt.

Milchaufschaumen

Fullen Sie fur das Milchaufschdumen kalte Milch mit einer Temperatur von 4-8 °C in ein
Milchkdnnchen. Tauchen Sie die Spitze der Dampfdise so in die Milch ein, dass sie sich in der
Position ,, 3 Uhr” im Kannchen befindet. Driicken Sie einmal die Sut Képlirtme, um den Vorgang
zu starten.

Schritt 1:
Halten Sie die Dampfdise nahe an der Milchoberflache, damit Luft untergemischt wird. In
dieser Phase entstehen an der Oberflache gréBere Blasen.

Schritt 2:

Passen Sie die Tiefe und Position der Dampfdise an, sodass die Milch im Kédnnchen zu rotieren
beginnt. Dadurch werden die groBen Blasen unter die Oberflache gezogen und es entsteht
eine gleichmaBige, homogene Mikroschaumstruktur.

Schritt 3:

Setzen Sie den Heiz- und Mischvorgang fort. Sobald die groBen Blasen verschwunden sind
und sich die AuBenseite des Milchkdnnchens spurbar erwarmt, ist der Aufschaumvorgang
abgeschlossen.
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Hinweise:

1. Fertigkeit und Technik:

Das Milchaufschaumen erfordert etwas Ubung und Erfahrung. Die Konsistenz des Schaums
hdangt davon ab, wie viel Luft Sie der Milch zu Beginn zufiihren. Wahrend des Erhitzens sollten
Position, Winkel und Tiefe der Dampfdiise so eingestellt werden, dass eine kreisformige
Bewegung (Strudel) in der Milch entsteht. Diese Bewegung beseitigt groBe Blasen an der

Oberflache und sorgt flr eine gleichmaBige, cremige Textur.

2. Vordampf (Vorentleerung):
Bevor Sie die Dampfdise in die Milch eintauchen, driicken Sie einmal die St Képlrtme, um das
im Rohr angesammelte Wasser abzulassen. Sobald kein Wasser mehr austritt, driicken Sie die

Taste erneut, um den Dampf zu stoppen.

3. Sicherheit:
Um Spritzer zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass der Dampf ausgeschaltet ist, bevor Sie die

Dampfdise in die Milch eintauchen oder aus der Milch herausziehen.

4.Reinigung:

Nach Abschluss des Vorgangs driicken Sie kurz die Stt Képtlirtme, um verbleibende Milchreste
im Rohr durch Dampf zu entfernen. Wischen Sie anschlieBend die AuBenseite der Dampfdiise
unverziglich mit einem feuchten Tuch ab, damit keine Milchreste antrocknen und haften
bleiben.

4. HeiBwasserzubereitung

Wenn die Kaffee-Kontrollleuchte leuchtet, driicken Sie einmal die Sicak Su, um heiBes Wasser aus der
Dampfdiise zu beziehen.

Um den Wasserfluss zu stoppen, driicken Sie die Taste erneut.

HINWEIS:
Bei der ersten Verwendung kann zusammen mit dem heiBen Wasser kurzzeitig Dampf austreten.
Seien Sie vorsichtig, um Verbrennungen zu vermeiden.

Reinigung und Entkalkung der Kaffeemaschine
1. Tagliche Reinigung und Wartung

1.1 Nehmen Sie den Wassertank heraus und entleeren Sie ihn. Spiilen Sie ihn innen und auBen mit
klarem Wasser aus, fiillen Sie ihn anschlieBend mit frischem, gefiltertem Wasser und setzen Sie ihn
wieder ein.

1.2 Reinigen Sie das Filtersieb und den Siebtrager und setzen Sie sie wieder in das Gerat ein. Driicken
Sie die Flush-Taste; das Gerat lasst flir etwa 10 Sekunden heies Wasser durchlaufen, um die internen
Leitungen zu reinigen. Sobald der Wasserfluss stoppt, ist die tagliche Reinigung abgeschlossen.
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2. Entkalkung (Descaling)

2.1 Geben Sie eine geeignete Menge Entkalkungsmittel in den Wassertank und fillen Sie ihn an-
schlieBend bis zur MAX-Markierung mit Wasser auf. Setzen Sie den Tank wieder in das Gerat ein.
Stellen Sie ausreichend groBe Behélter unter den Kaffeeauslauf sowie unter die Dampfdise.

2.2 Drucken Sie die Kireg Tem.. Auf dem Display erscheint die Anzeige , Kireg Tem.” sowie ,20"
(Minuten). Das Gerat fiihrt nun fir 20 Minuten in Intervallen Wasser durch, um Kalkablagerungen zu
I6sen. Die Zeit zahlt riickwarts bis ,0”; danach ist der Vorgang abgeschlossen.

(Sollte wahrend des Vorgangs die Meldung ,,Su Ekle” erscheinen, flillen Sie bitte Wasser in den Tank
nach.)

2.3 Nach Abschluss der Entkalkung blinkt die Flush-Anzeige. Gehen Sie wie folgt vor:

Nehmen Sie den Wassertank heraus, entleeren Sie das kalkhaltige Wasser und splilen Sie den Tank
grundlich aus.

Fillen Sie den Tank mit sauberem Wasser und setzen Sie ihn wieder ein.
Drucken Sie die Flush-Taste, um den 10-minltigen Spllvorgang zu starten.

Sollte wahrend des Vorgangs die Meldung ,,Su Ekle” erscheinen, fiillen Sie weiterhin sauberes Wass-
er nach.

Nach Ablauf der Zeit kehrt das Gerat automatisch in den Vorheizmodus zurlick und der Vorgang ist
abgeschlossen.

Hinweise:

Temperaturkontrolle:
Wahrend des Entkalkungs- und Reinigungsprozesses wird die Wassertemperatur automatisch
zwischen 45-60 °C gehalten.

Unterbrechung:

Wenn wahrend des Vorgangs ein Stromausfall auftritt oder das Gerat ausgeschaltet wird, wird
der Prozess abgebrochen und das Gerat kehrt in den Standby-Modus zurtick. In diesem Fall
muss der Entkalkungsvorgang erneut von Anfang an gestartet werden.

Reinigung des Wassertanks:

Nach Abschluss der Entkalkungsphase (2.2) ist es zwingend erforderlich, den Wassertank zu
entnehmen und griindlich zu reinigen. Andernfalls funktioniert die Flush-Taste nicht und der
Spllvorgang kann nicht gestartet werden.

AbschlieBendes Spiilen:
Damit Riickstande des Entkalkungsmittels den Geschmack des Kaffees nicht beeintrachtigen,
muss der Splilvorgang vollstandig durchgefiihrt werden.
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Stérung / Problem

Méogliche Ursache

Losung

Keine Anzeige auf dem
Display

Der Netzstecker ist moglic-
herweise nicht eingesteckt
oder der Netzschalter ist
ausgeschaltet.

Stecken Sie den Netzstecker
ein und stellen Sie sicher, dass
sich der Netzschalter in der
Ein-Position befindet.

Die ,,Ogﬂtme"-Taste
reagiert nicht

Der Siebtrager ist mogli-
cherweise nicht korrekt
eingesetzt.

Uberpriifen Sie den Siebtra-
ger und setzen Sie ihn erneut
korrekt ein.

Mahlwerk / Bohnen-
behalter funktioniert
nicht

Teile wurden nicht gemaf
Anleitung montiert; Spritz-
schutz oder Siebtrager
sind moéglicherweise falsch
eingesetzt.

Entfernen Sie den Spritzschutz
oder den Siebtrager und mon-
tieren Sie ihn gemaB Anleitung
erneut.

Wasser tritt an der Unter-
seite der Maschine aus

Die Auffangschale ist voll
und der Schwimmer fir den
Wasserstand ist aus der
Schale herausgetreten.

Die Tropfschale ist voll und
der Wasserstandsschwimmer
ist aus der Schale herausget-
reten.

Kein Kaffeeausfluss
oder sehr langsamer
Durchlauf

1. Die Bohnen wurden
zu fein gemahlen.

2. Auf das Kaffeemehl
wurde zu hoher Anpres-
sdruck (Tamping-Druck)
ausgelibt.

3. Es wurde zu viel Kaf-
feemehl verwendet.

4. Das Filtersieb ist
verstopft.

1. Mahlgrad grober einstellen.

2. Verringern Sie den Anpres-
sdruck beim Tampen.

3. Passen Sie die Kaffeemenge
auf die empfohlene Dosierung
an (Einzel: 16 g, Doppel: 18 g).

4. Reinigen Sie das Filtersieb.

Geringe Kaffeequalitat
(6lig / schwach)

1. Die Kaffeebohnen
sind nicht frisch.

2. Die Bohnen wurden
zu grob gemahlen.

3. Der Anpressdruck
(Tamping-Druck) ist zu
gering.

4. Es wurde eine unzu-
reichende Menge Kaffe-
emehl verwendet.

1. Ersetzen Sie alte Bohnen
durch frische Kaffeebohnen.

2. Stellen Sie den Mahlgrad
feiner ein.

3. Erhéhen Sie den Anpressd-
ruck beim Tampen.

4. Passen Sie die Kaffee-
menge auf die empfohlene
Dosierung (16-18 g) an.

Es tritt kein Dampf aus

1. Die Dampf-Vorheizung ist
noch nicht abgeschlossen.

2. Dampflanze verstopft.

1. Starten Sie die Vorheizung,
indem Sie die Dampftaste
driicken.

2. Dampflanze mit dem Reini-
gungswerkzeug reinigen.
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Model No:

LattePrimo 5017H

Eingang:

230V, 50-60Hz

Leistung:

1450 W
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For Turkey, Fiir Turkey;

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:
Business Title: Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.

Address Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Kat:2 Ofis No:18 Sisli, 34485 istanbul

Customer Services: 08502223245
Web: www.homend.com.tr

HOMEMND CLETRONIE DavanikL]

The seller’s
Business Title:
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s
Type: ESPRESSO MAKINESI

Model: LattePrimo
Brand: Homend
Serial Number:
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GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlar San. ve Tic. A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Kat:2 Ofis No:18 Sisli, 34485 istanbul

Kundenhotline: 0850222 32 45
Webseite: www.homend.com.tr

HOAMEMD ELF Iw DAY AMIKLE
TOWETi it i TiIC.AS.
(% PRI I g omantl ADL

o £

fou 22
Daten des Verkiufers: ,:
Titel:

Adresse:

Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollmachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:
Art: ESPRESSO MAKINESI

Modell: LattePrimo
Marke: Homend
Seriennummer:

67



For UK, Fiir UK;

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:
Business Title: HOMEND UK LIMITED

Address: 1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, HWycombe, Buckinghamshire, United

Kingdom, HP10 OAA

Customer Services: 0800 044 8181
Web: www.homend.com.tr

HOMEND UK LIMITED

The seller’s
Business Title:
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: ESPRESSO MAKINESI
Model: LattePrimo
Brand: Homend

Serial Number:
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GARANTI BELGESI

imalatci / ithalatci firmanin;

Unvani: HOMEND UK LIMITED

Merkez adresi: 1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, H.Wycombe, Buckinghamshire,
United Kingdom, HP10 OAA

Telefonu: 0800 044 8181

HOMEND UK LIMITED

Yetkili firma kasesi / imzasi:

Urtinan;

Cinsi: ESPRESSO MAKINESI
Markasi: Homend

Modeli: LattePrimo

Seri numarasi:

Satici firmanin;

Unvani:

Adresi:

Telefonu / faksi / e-postasi:
Fatura tarihi ve sayisi:
Tiiketiciye teslim tarihi ve yeri:

Kasesi / imzasi:
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GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: HOMEND UK LIMITED

Adresse:1 Holtspur Lane, 1st Floor Wooburn Green, HWycombe, Buckinghamshire,
United Kingdom, HP10 OAA

Kundenhotline: 0800 044 8181
Webseite: www.homend.com.tr

HOMEND UK LIMITED

Daten des Verkaufers:
Titel:

Adresse:

Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollméachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:
Art: ESPRESSO MAKINESI

Modell: LattePrimo
Marke: Homend
Seriennummer:
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Fiir DEU, For DEU;

GARANTIEZERTIFIKAT

Daten der Hersteller-oder Importeur Firma:

Titel: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Adresse:C/0O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Disseldorf/Germany

Kundenhotline: 0850 222 32 45

Webseite: www.homend.com.tr

e
/) KARACA Porzellan
Deutschland GmbH
| Vogelsanger Weg 80
Daten des Verkaufers: 40470 Disseldorf
Titel:
Adresse:
Tel:

Bevollmachtigter:

Unterschrift und Stempel des Bevollméachtigten:

Rechnung Nummer:
Rechnungsdatum:
Datum und Ort der Lieferung:

Produktdaten:
Art: ESPRESSO MAKINESI

Modell: LattePrimo
Marke: Homend
Seriennummer:
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WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:
Business Title: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Address: C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470

Dusseldorf/Germany

Customer Services: 08502223245
Web: www.homend.com.tr

3

JKARACA Porzellan

The seller’s ~Beutschland GmbH

. . A | Vogelsanger Weg 80
Business Title: 40470 Disseldorf
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: ESPRESSO MAKINESI
Model: LattePrimo
Brand: Homend

Serial Number:
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GARANTI BELGESI

imalatci / ithalatci firmanin;

Unvani: Karaca Porzellan Deutschland GmbH

Merkez adresi:C/O Kanat & Partner mbB Steuerberater Vogelsanger Weg 80 40470
Disseldorf/Germany
Telefonu: 0850 222 32 45 A
e

| Vogelsanger Weg 80
40470 Disseldorf

Yetkili firma kasesi / imzasi:

Urindn;

Cinsi: ESPRESSO MAKINESI
Markasi: Homend

Modeli: LattePrimo

Seri numarasi:

Satici firmanin;

Unvani:

Adresi:

Telefonu / faksi / e-postasi:
Fatura tarihi ve sayisi:
Tuketiciye teslim tarihi ve yeri:

Kasesi / imzasi:



For Turkey, Fiir Turkey;

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s:
Business Title: Homend Elektronik Day. Tiik. Cihazlari San. ve Tic. A.S.

Address Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Kat:2 Ofis No:18 Sisli, 34485 istanbul

Customer Services: 08502223245
Web: www.homend.com.tr

HOMEMND CLETRONIE DavanikL]

The seller’s
Business Title:
Address:

Phone Number:
Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s
Type: ESPRESSO MAKINESI

Model: LattePrimo
Brand: Homend
Serial Number:
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